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A melhor forma de secagem das sementes de café permanece ainda, indefinida, o que torna objeto de
inumeros trabalhos de pesquisa. A secagem em silica gel, por exemplo, pode ser usada em ensaios
experimentais, para a retirada de umidade de materiai s higroscopicos, pelo processo de adsorgéo fisica. Com
uma capacidade méaxima de adsorcéo de 30% do seu proprio peso, a silica gel pode ser regenerada se
submetida a temperaturas superiores a 100°C. Entretanto, para sua utilizacdo como dessecante, deve
ser definido um intervalo aceitédvel de umidade relativa, uma vez que ndo permite a manutencdo constante
dessa umidade. Assim, sementes de Coffea arabica L., cv Catuai Amarelo IAC 144, colhidas no estadio
cereja foram despol padas e desmuciladas mecanicamente e deixadas overnight sobre peneira, para a
remocao da dgua superficial. As sementes com umidade inicial de 46,1% (bu), determinada pelo método de
estufa a 105°C, foram colocadas sobre telas metdlicas, no interior de recipientes herméticos, contendo no
fundo uma camada de silica gel regenerada, e mantidas em camara de germinacao tipo BOD regulada a
temperatura constante de 25°C até atingirem as umidades de 35%, 30%, 25% e 20%. Posteriormente essas
sementes foram armazenadas em camara fria e seca, em embalagens impermeaveis, por doze meses e
avaliadas a cada quatro meses. A umidade relativa do ar proporcionada pela silica gel, no ambiente
hermético, foi de 42% e o equilibrio higroscopico das sementes ap0ds 92 horas, ocorreu com uma umidade de
8% (bu) das sementes. A velocidade média de secagem foi de 0.43%. ht. Aos 12 meses de armazenamento,
as sementes com umidade inicial de 20% tiveram incremento de plantulas normais de 70 para 92%. O
contrério ocorreu com aquelas com umidade de 35%,cujo decréscimo foi de 53 para 23%. Em relagdo ao
indice de velocidade de germinacdo, houve reducéo ao longo do armazenamento, no entanto, com valores
superiores aquel es das sementes com umidade de 25% e 30%.
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