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O Brasil € lider mundial na producéo e exportacéo de café, para isso precisa atender as exigéncias de
mercado, inovando e adotando tecnologias de ponta como a produgéo de sementes de alta qualidade. O
processo de despolpamento traz como vantagens a diminuicdo consideravel do volume e do tempo
necessario para secagem das sementes. Com isso, 0 objetivo neste trabalho foi avaliar o desempenho de
sementes de café desmuciladas por fermentacdo em agua e secadas por diferentes métodos e armazenadas
com diferentes graus de umidade. Foram utilizadas sementes da espécie Coffea arabica L., cujos frutos
foram despol pados por fermentacdo antes da secagem. As sementes foram secadas até atingirem 35 e 12 %
de umidade por meio de trés métodos de secagem, ao sol, a sombra e em secador mecéanico e foram
armazenadas por 0, 4, 8 e 12 meses em camarafria. A qualidade fisiol6gica das sementes foi avaliada pelos
testes de germinagdo, emergéncia em bandeja, protrusdo radicular e indice de velocidade de emergéncia
(IVE). Observaram-se, ao longo do armazenamento, maiores potenciais germinativos das sementes de café
com 12% de umidade inicial, secadas ao sol e a sombra. As sementes com 35% umidade inicia e as secadas
no secador com 12% de umidade inicial apresentaram reducéo acentuada da germinac&o a partir dos 4 meses
de armazenamento. Analisando os resultados dos testes de vigor, notou-se também o efeito negativo da alta
umidade na qualidade das sementes ao longo do armazenamento. Conclui-se que ha reducéo do vigor das
sementes a partir dos 4 meses de armazenamento, com efeito menor nas sementes secadas a sombra, seguido
do tratamento com secagem ao sol e efeito negativo mais pronunciado nas sementes secadas em secador
mecanico. O efeito negativo da alta umidade mostra ser acentuado nas sementes secadas em secador, cujas
sementes perdem totalmente a viabilidade ja aos 8 meses de armazenamento.
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