MARCADOR FISIOLOGICO E BIOQUIMICO DA QUALIDADE DE GRAOS DE CAFE FRANCO DA
ROSA, SD.V.F.*; FREITAS, M.N.z CIRILLO, M.A.23, SAUDE, A.; PEREIRA, C.C.5 (*Embrapa Café,
Brasilia - DF, Brasil, sttela.rosa@embrapa.br) CUSP/ESALQ, Piracicaba - SP, Brasil) ((UFLA, Lavras -
MG, Brasil) (“UFLA, Lavras- MG, Brasil) CUFLA, Lavras- MG, Brasil)

Testes fisioldgicos, como germinacéo, tetrazolio, condutividade elétrica e lixiviagdo sdo utilizados para
determinar a qualidade de sementes apds 0 processamento e a secagem. A qualidade de gréos de café para
bebida também é afetada pel os processos pds-colheita, uma vez que podem afetar a constituicdo quimica,
alterando os precursores do sabor e aroma da bebida. A qualidade de gréos de café é avaliada por anélises
sensoriais, baseadas em critérios subjetivos e de dificil padronizacéo. Assim, € altamente favoravel a
identificacdo de testes precisos, rapidos, econdémicos e de facil padronizagdo, para apoiar as atividades de
producdo. Abordagens fisioldgicas e bioquimicas na avaliacéo da qualidade de gréos séo raras e, neste
sentido, objetivou testar o potencial do teste de tetrazélio para avaliar a qualidade de gréos de café. Foram
utilizados gréos de café, no estadio cergja e o delineamento experimental foi inteiramente casualizado em
fatorial 3 x 3 (trés tipos de processamento-natural, despolpado e desmucilado X trés métodos de secagem-
sol, secador e sombra). Dois lotes de qualidade inferior foram, também, utilizados. Foi realizada a analise
sensorial, bem como testes fisiol gicos e bioquimicos associados a analise digital de imagens. Os resultados
demonstram alta correlacéo entre a qualidade sensorial dos cafés e a qualidade fisioldgica e bioguimica, com
coeficientes de correlagdo de 0,88, -0,94 e -0,87, na protrusdo radicular, tetrazdlio e condutividade el étrica,
respectivamente, com significancias menores do que 1%. Além disto, a avaliagéo pelo teste de tetrazolio
modificado, em endospermas de café, associado a andlise de imagens, possibilitou a diferenciagdo de niveis
de qualidade, demonstrando que o teste € uma ferramenta promissora para apoiar as etapas de producéo e
comercializagao de gréos de café. Pesquisas adicionais sd0, no entanto, necessarias para a validagédo do teste.
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