Atividade antimicrobiana de bactérias acido-lacticas
indigenas isoladas de leite do estado da Paraiba contra
patégenos relevantes para o setor lacteo
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Resumo:

As bactérias acido-laticas (BAL) apresentam potencial para biopreservagao de alimentos
devido a produgao de compostos antimicrobianos. Este estudo objetivou isolar, identificar e
caracterizar BAL quanto a atividade contra patédgenos relevantes para a industria de laticinios.
Amostras de leite bovino (50 mL) foram coletadas assepticamente em 20 tanques das regides
do Cariri e Sertdo paraibano até 4 h apds a ordenha. Para o isolamento, aliquotas de leite
foram diluidas em agua peptonada 0,1% até 1075, plaqueadas em agar MRS e incubadas em
anaerobiose a 37 °C por 48-72 h. Coldnias distintas foram purificadas e isolados Gram-
positivos e catalase-negativos foram considerados presuntivamente BAL. Os isolados foram
tipificados por Rep-PCR, agrupados por UPGMA e identificados por MALDI-TOF. A atividade
antagonista foi avaliada por “spot on the lawn”. Foram isoladas 74 colénias com morfologias
distintas, das quais 50 apresentaram perfil de BAL, com predominancia de cocos (94%) sobre
bacilos (6%). A andlise por Rep-PCR ([GTG]5) indicou 46 linhagens geneticamente distintas.
A identificagdo revelou predominancia de Enterococcus faecium (48%), Weissella
paramesenteroides (18%) e Enterococcus faecalis (15%). A atividade antimicrobiana das 46
linhagens foi avaliada contra Staphylococcus aureus, Streptococcus agalactiae,
Enterococcus faecalis, Salmonella Typhimurium, Listeria monocytogenes e Escherichia coli.
A maioria das linhagens (74-100%) apresentou atividade inibitéria, exceto contra S.
Typhimurium. Destacaram-se Enterococcus faecalis 6(19) e Efs7(25), Enterococcus faecium
e Efm16(42), e Weissella paramesenteroides 17(43), com indices H/C de até 3,82 e agdo
contra multiplos patégenos. Ensaios com proteinase K e estabilidade térmica indicaram
natureza proteica das substancias inibitrias, compativel com bacteriocinas. Esses resultados
evidenciam o potencial biotecnoldgico de BAL autéctones do semiarido nordestino, podendo
contribuir para biopreservacao, reducao do uso de antibiéticos e aumento da seguranca de
alimentos. A selecao criteriosa das cepas, considerando espectro antimicrobiano e seguranca
microbioldgica, é essencial, especialmente para géneros como Weissella e Enterococcus,
devido ao potencial risco de genes de viruléncia e resisténcia antimicrobiana.
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