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Perdas de grdos por pragas em armazéns, presencga de fragmentos de insetos nos
subprodutos alimentares, deterioragdo da massa de graos, contaminagao fangica, presenga
de micotoxinas, efeitos na saude humana e animal, dificuldades para exportagéao de produtos
e subprodutos brasileiros por potencial de risco etc, sdo somente alguns dos os problemas
que a ma armazenagem traz para a sociedade brasileira. Dois tipos de perdas séo
identificados como potencialmente danosas na armazenagem de graos no Brasil. As perdas
quantitativas e qualitativas sendo esta ultima a mais danosa por ser, de certa forma, dificil de
perceber, e acima de tudo de conscientizar. Quantitativas: as perdas medias brasileiras,
estimadas pela FAO e pelo Ministério da Agricultura e do Abastecimento brasileiro, indicam
que perdemos, aproximadamente, 10 % do total produzido anualmente. Isto representa uma
grande quantidade de graos desperdigados apds a colheita. Qualitativas: Estas perdas sédo
até de maior importancia, uma vez que comprometem 0 uso de todo o grao produzido, ou ¢
classificam para outro uso de menor valor agregado. Exemplificando, o trigo, é
desclassificado, para panificagdo, se for encontrado um inseto vivo em lote de gréos,
conforme instrugdo normativa do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento. Os
moinhos ndo aceitam [otes de trigo com insetos, pois fatalmente comprometem a qualidade
da farinha que, certamente, terd fragmentos de insetos indesejaveis na industria de
panificagdo e outros subprodutos do trigo. A presenca de insetos nos graos abre caminho
para a instalagdo de fungos produtores de micotoxinas nocivas aos animais e ao homem.
Estas, hoje sdo barreiras para a exportacdo de subprodutos brasileiros que tem os gréos
armazenados como base. Varios outros fatores relativos a qualidade do grao sédo afetados
quando se deixam insetos colonizarem estd massa de graos. A descrigdo, a biologia e os
danos de cada espécie-praga devem ser conhecidos, para que seja adotada a melhor
estratégia para evitar os respectivos prejuizos. Existem dois importantes grupos de pragas
que atacam os grdos armazenados, que sdo besouros e tragas. Entre os besouros
encontram-se as espécies: R. dominica (F.), Sitophilus oryzae (L.), S. zeamais (Motschulsky),
C. ferrugineus (Stephens), O. surinamensis (L.) e T. castaneum (Herbst). As espécies de
tracas mais importantes sdo: Sitotroga cerealella (Olivier), P. interpunctella (Hlibner), Ephestia
kuehniella (Zeller), e Ephestia elutella (HObner). Entre essas pragas, R. dominica, S. oryzae e
S. zeamais s&o as mais preocupantes economicamente e justificam a maior parte do controle
quimico praticado nas unidades armazenadoras. Além dessas pragas, ha roedores e
passaros causadores de perdas, principalmente qualitativas, pela sujeira que deixam no
produto final, que também devem ser considerados no manejo integrado.
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