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Resumo - O feijdo-caupi é a segunda espécie de feijao mais produzida no Brasil, represen-
tando 17% da producgéo nacional de feijdes. Os graos da classe comercial Cores e Branca
sdo as dominantes no mercado nacional e suas caracteristicas quimicas e culinarias séo
muito importantes para o consumidor. O objetivo do trabalho foi avaliar a composi¢cao quimica
e o tempo de cozimento de gendtipos de feijao-caupi via analise de componentes principais
(ACP). Avaliaram-se 18 gendtipos da classe comercial Cores, do programa de melhoramen-
to de feijdo-caupi da Embrapa Meio-Norte em 2024. A ACP foi aplicada para 12 caracteres
quantitativos: teor de umidade, em base seca, proteinas, lipidios, minerais Ca, Mg, K, Fe, Zn
e Mn e tempo de cozimento (quedas da 12, 13? e 252 hastes do cozedor Mattson). O CP1 ex-
plicou 36,74% da variabilidade, seguido pelo CP2 (17,12%) e pelo CP3 (12,68%), totalizando
66,54%. Para o CP1, os teores de Mn e de K, seguido pelo Zn e por lipidios apresentaram
maior peso; para o CP2, foi o teor de proteinas e o tempo de quedas das 13% e 252 hastes,
seguidos pelo Mg e pelo tempo de queda da 132 haste. Pela analise hierarquica de grupos,
constatou-se que os genétipos Bico de Ouro-17-24 e Pingo de Ouro-17-89 apresentaram alta
similaridade, seguidos pelo Pingo de Ouro-17-18 e pelo Bico de Ouro-17-19. A maior correla-
céo foi entre os tempos das quedas das 13% e 152 hastes (95,64%), 1% e 132 hastes (84,86%)
e 1?2 e 252 hastes (77,75%); e valores intermediarios entre o teor proteico e as quedas das 132
(71,95%) e 12 (60,75%) hastes, teores de Mg e de proteinas (65,83%), teores de Mg e de que-
das das 252 (67,69%) e 132 (66,95%) hastes. Os resultados mostraram que ha variabilidade
fenotipica entre os gendtipos e os teores proteicos e de Mg interferem no tempo de cocgéo
dos graos, correlacionando-se de forma positiva.

Termos para indexacgao: Vigna unguiculata, tempo de cozimento, minerais, composi¢ao
centesimal.





