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Análise de componentes principais em características químicas e 
cocção de feijão-caupi cores da classe Cores(1)

Deuselenha Ferreira de Sousa(2, 6), Noemia Cristiny Silva Barbosa(3), Luís José Duarte 
Franco(4) e Jorge Minoru Hashimoto(5, 6)

(1) Trabalho realizado com apoio inanceiro do CNPq e Embrapa (projeto 20.22.01.011.00.06.011). (2) Bolsista, 
Embrapa Meio-Norte, Teresina, PI.  (3) Estudante de mestrado, Universidade Federal do Piauí, Teresina, PI.
(4) Analista, Embrapa Meio-Norte, Teresina, PI. (5) Pesquisador, Embrapa Meio-Norte, Teresina, PI,
(6) deuselenha15@gmail.com. jorge.hashimoto@embrapa.br

Resumo – O feijão-caupi é a segunda espécie de feijão mais produzida no Brasil, represen-
tando 17% da produção nacional de feijões. Os grãos da classe comercial Cores e Branca 
são as dominantes no mercado nacional e suas características químicas e culinárias são 
muito importantes para o consumidor. O objetivo do trabalho foi avaliar a composição química 
e o tempo de cozimento de genótipos de feijão-caupi via análise de componentes principais 
(ACP). Avaliaram-se 18 genótipos da classe comercial Cores, do programa de melhoramen-
to de feijão-caupi da Embrapa Meio-Norte em 2024. A ACP foi aplicada para 12 caracteres 
quantitativos: teor de umidade, em base seca, proteínas, lipídios, minerais Ca, Mg, K, Fe, Zn 
e Mn e tempo de cozimento (quedas da 1ª, 13ª e 25ª hastes do cozedor Mattson). O CP1 ex-
plicou 36,74% da variabilidade, seguido pelo CP2 (17,12%) e pelo CP3 (12,68%), totalizando 
66,54%. Para o CP1, os teores de Mn e de K, seguido pelo Zn e por lipídios apresentaram 
maior peso; para o CP2, foi o teor de proteínas e o tempo de quedas das 13ª e 25ª hastes, 
seguidos pelo Mg e pelo tempo de queda da 13ª haste. Pela análise hierárquica de grupos, 
constatou-se que os genótipos Bico de Ouro-17-24 e Pingo de Ouro-17-89 apresentaram alta 
similaridade, seguidos pelo Pingo de Ouro-17-18 e pelo Bico de Ouro-17-19. A maior correla-
ção foi entre os tempos das quedas das 13ª e 15ª hastes (95,64%), 1ª e 13ª hastes (84,86%) 
e 1ª e 25ª hastes (77,75%); e valores intermediários entre o teor proteico e as quedas das 13ª 
(71,95%) e 1ª (60,75%) hastes, teores de Mg e de proteínas (65,83%), teores de Mg e de que-
das das 25ª (67,69%) e 13ª (66,95%) hastes. Os resultados mostraram que há variabilidade 
fenotípica entre os genótipos e os teores proteicos e de Mg interferem no tempo de cocção 
dos grãos, correlacionando-se de forma positiva.

Termos para indexação: Vigna unguiculata, tempo de cozimento, minerais, composição 
centesimal.




