FUNGOS ASSOCIADOS A DETERIORAGCAO PATOLOGICA POS-
COLHEITA EM UVA DE MESA (cv. ITALIA) PRODUZIDA NO
SUBMEDIO SAO FRANCISCO
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A uva de mesa no Submédio S&o Francisco ocupa uma
drea cultivada de cerca de 4500 ha, dos quais cerca de
85% sdo explorados com a cultivar It&lia. As condicdes
edafoclimdticas dessa regido favorecem a producdo de
uva de mesa durante todo o ano. Diversos fatores causam
perdas na qualidade e conservagdo pds-colheita, sendo a
deterioracgédo patoldgica responsével por sérios
prejuizos econbmicos. A uva é atacada por vVArios
microorganismos durante as fases de produgdo,
colheita, manuseio, transporte, armazenamento e venda.
Umn levantamento dos fungos péds-colheita foi realizado
em 193 amostras de uva, cultivar It&lia, produzida
nesta regido durante o periodo de 1994/1996, para
determinar a incidéncia e a frequéncia de fung
associados & deterioragdo patoldégica pbs-colheita d
uva, apds o periodo de armazenamento. As caixas de uva
foram coletadas ao acaso, periodicamente, nas lavouras
da regido e armazenadas em camara fria & temperatura
entre 2-4°C, com umidade relativa entre 85-95%, durante
30 dias. Detectaram-se onze géneros de fungos
associados & deterioragdo patoldgica pds-colheita, dos
quais os mais frequentes foram: Cladosporium (67,9%),
Alternaria (42,5%), Aspergillus(37,3%), Penicillium
(25,9%) e Rhizopus (22,3%). '
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