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DOENCAS POS-COLHEITA DO MAMAO COMERCIALIZADO NO POLO PETROLINA-JUAZET TABE

RO DA REGIAO DO MEDIO SAO FRANCISCO.

M. M. CHQUDHURY* DOEN!
* EMBRAPA-CPATSA, Caixa Postal 23, 56.300-000 - Pgtrolina-PF. ) Antr:

As cultivares adaptadas e as condigoes edafoclimaticas,fa Podri«
vorecem a produgao de mamao, durante todo o ano, no Brasil. O Podric
mamao € consumido, principalmente ao natural, por todas as Podric
classes da populagao devido as suas excelentes qualidades or : id
ganolépti,cas, quimicas e digestivas que o tornam um alimento #Podrid
saudavel. Apesar de existirem aumentos na produgao e venda do »+ Podride
mamao nos mercados interno e externo, a comercializagao esta 3 Wd‘
limitada porque o mamao e po?recivel e manuseado sob condigaes ggigé
arpbientais que aceleram a rapida perda da qualigade. As perdas Podrid?
pos-colheita do produto atin%em granc}es proporgoes naeconomia Podridz
regional, sendo a deterioragao patologica um dos principais
fatores que causam essas perdas. O mamao é atacado por diver
sos microorganismos durante a produgéo, a colheita, o manu S TABELA
seio, o transporte, o armazenamento e a venda.

Este trabalho teve como objetivo realizar um levantamento

da incidéncia e frequencia das doengas pos-colheita do mamao
comercializado no polo Petrolina-Juazeiro da regiao do Médio " DOENG/
Séo Francisco durante o periodo de 1993/94. Os frutos do ma Y
mao foram coletados, periodicamente, ao acaso, nos supermerca Podrid:
dos da regiao. Cada amostra foi composta de 10 frutos. Vinte Podrid
e seis amostras do mamao cv. Formosa e quinze amostras eV, Podrid
Sunrise Solo foram mantidos em caixas de papelao, armazenadas Podrid
a temperatura de 9-11°C e com umidade relativa de 85-959%, d\_}_ Podrid
rante 10 dias, em camara fria. Determinaram-se a incidéncia Podric
e a frequencia de doengas pés—colheita, cinco dias apés os POdP'}(
frutos terem sido retirados do armazenamento. Isolaram-se di Podric
versas colonias fﬂmgicas a partir dos frutos das cultivaresdo iggrrii
mamao. Cada fungo em estudo, foi inoculado nos frutos sadios Podric

e desinfetados para sua patogenicidade. Revelaram-se 12 espe
cies dos fungos associados a deterior‘agéo pos-colheita. As do
engas que causaram maiores perdas pos-colheita, nas cultivares

analisadas, foram antracnose, podridao lateral, de Aspergillus,
de Cladosporium, de Fusarium e de Rhizopus.
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