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Revestimentos biodegradaveis vem sendo empregados para prolongar a vida (til e melhorar a aparéncia
de frutas, podendo retardar a sua perda de agua e o seu amadurecimento. Com este intuito, estudou-se
0 uso de revestimentos a base de fécula de mandioca e cera de carnauba para a conservacdo pos-
colheita de mangas. As mangas foram colhidas “de vez’ e transportadas para o Laboratério de Pds-
colheita da UNEB, onde foram selecionadas e lavadas antes da aplicacdo dos tratamentos. Os
tratamentos consistiram da imersao dos frutos em solugbes de cera de carnauba Primax® 50 % e
fécula de mandiocaa 1,2 e 3 %. Em seguida, os frutos foram armazenados sob refrigeragao, por 20
dias, e apos esse periodo foram retirados da refrigerac&o e mantidos, por mais cinco dias a temperatura
ambiente. Os frutos foram avaliados apos retirados da refrigeracéo e apds cinco dias a temperatura
ambiente, quanto a perda de massa, teores de sélidos solliveis, % de &cido citrico, pH e firmeza da
polpa. Observou-se que os frutos revestidos por fécula de mandioca a 3 % e cera de carnatba foram 0s
que apresentaram menores perdas de massa. Para os outros parametros de qualidade n&o foi possivel.
observar diferenca estatistica entre os tratamentos. Por fim, conclui-se que, o uso dos biofilmes, fécula
de mandioca a 3 % e cera de carnauba, associados a refrigeracao foram eficientes, pois propiciaram
menores perdas de massa dos frutos. Apoio financeiro: UNEB e FAPESB/PICIN



