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RESUMO 2005

Conservagao pés-colheita da uva ‘Superior Seedless’ sob atmosfera modificada
durante o armazenamento refrigerado.
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O emprego de atmosfera modificada através de polietileno de baixa densidade
(PEBD) foi avaliado em uvas ‘Superior Seedless’ durante o armazenamento
refrigerado (2,0+1,0°C e 92+2% UR) seguido de temperatura ambiente.
Comparou-se a embalagem de PEBD SmartbagO a sacola plastica perfurada (2
orificios de aproximadamente 1,1 mm de didmetro cm-2), usada
comercialmente. Os tempos de armazenamento avaliados foram: 0; 20 dias sob
refrigeragéo seguidos de 3 dias a 25,8+2,4°C e 36+ 7% UR; 31 dias sob
refrigeragédo seguidos de 3 dias a 24,7+3,0°C e 37+6% UR: 40 dias sob
refrigeracéo seguidos de 3 dias a 23,3+3,0°C e 37+3% UR; 52 dias sob
refrigeracéo seguidos de 3 dias a 24,5+2,0°C e 38+4% UR e 63 dias sob
refrigeragdo seguidos de 3 dias a 24,5+2,0°C e 38+4% UR. O delineamento
experimental foi inteiramente casualizado, em fatorial 2x6 (embalagem x tempo),
com trés repeticGes representadas por caixas de 4,5 kg. Foram analisados:
perda de massa, solidos soluveis, acidez titulavel € aparéncia. A aparéncia foi
avaliada por escala de notas para manchas (4-auséncia, 3-presenca em até
5%, 2- 6-20%, 1- 21-40% e O-mais de 40% das bagas); sinais de murcha (4-
auséncia, 3-até 5%, 2- 6-10%, 1- 11-25% e O-mais de 25% das bagas) e
desidratagéo do engacgo (4-turgido, 3-desidratagdo do pedicelo e/ou regido
superior da raquis, 2-pedicelo e até 10% da raquis, 1-pedicelo e 11 a 40% da
raquis e 0-mais de 40% desidratado). A'embalagem Smartbagé, comparada 3
sacola perfurada, reduziu a perda de massa em 27%, no momento da saida da
camara fria, e em 14%, apos 3 dias sob temperatura ambiente. Sinais de
murcha, atingindo menos de 10% das bagas, foram registrados na segunda e
na Ultima avaliagdo dos cachos embalados com Smartbaga e na ultima
avaliagdo daqueles embalados em sacola perfurada. Por sua vez, observou-se
desidratacdo dos pedicelos e de mais de 10% da raquis dos cachos da sacola
perfurada, nas avaliages realizadas aos 3 dias apos a refrigeragédo durante 40,
52 e 63 dias. Quando se usou Smartbagd, a desidratagdo atingiu no méaximo os
pedicelos e a parte superior da raquis. Portanto, a menor perda de massa dos
cachos nessa embalagem resultou em bom estado de hidratag&o do engaco,
até o 66° dia.

Palavras-chaves® PEBD, qualidade pos-colheita, vida util.



