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Uso de PVC e cera na conservagao de atemdia cv. African Pride sob refrigeragao.
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Atemdias cv African Pride foram colhidas na maturidade fisiolégica, objetivando
avaliar a eficiéncia do uso de cera e filme de cloreto de polivinil (PVC) na
conservagao pés-colheita durante o armazenamento refrigerado (15,0+2,7°C e
83+4% UR). Apoés a colheita, os frutos foram selecionados e divididos quanto a:
1. tratamentos pos-colheita: controle, imersdo em cera Fruit Wax H20 (emuls&o
de polietileno, resinas fumaricas, preservante e agua) e embalagem em
bandejas de poliestireno expandido envolvidas em filme esticavel e
autoaderente de PVC; e 2. tempo de armazenamento: 0, 4, 11, 13 e 16 dias. O
delineamento experimental foi inteiramente casualizado, em fatorial 3x5, com 4
repeticdes constituidas por 4 frutos. As variaveis analisadas foram perda de
massa; cor da casca e da polpa, através da luminosidade, croma e angulo de
cor; solidos solaveis totais (SST); acidez total titulavel (ATT) e aparéncia,
avaliada por escala de notas (4-auséncia de manchas, 3-até 5% da superficie
apresentando manchas escuras, 2- 6 a 25% da superficie apresentando
manchas, 1- manchas presentes em 25 a 50% da superficie ou inicio de murcha
e 0- manchas presentes em mais de 50% da superficie ou avango de murcha
ou desenvolvimento de microrganismos). O filme de PVC limitou a perda de
massa. Ao 16° dia, enquanto os frutos do controle haviam perdido 11,8% de
massa e os imersos em cera, 9,8%, o tratamento com PVC resultou em perda
de apenas 2,9%. Os ganhos em SST e ATT, caracteristicos do amadurecimento
da atemoia, foram mais lentos nos frutos embalados com PVC. Para o controle
e os frutos tratados com cera, o teor de SST e a ATT determinaram o completo
amadurecimento ao 13° dia. Entretanto, a presenga de manchas limitava a
aparéncia naquela data. Nos frutos tratados com cera, observou-se queima
superficial no dia posterior a aplicagdo mas as restricdes a aparéncia s6 foram
constatadas aos 13 dias de armazenamento. Para os frutos revestidos com
PVC, a comercializagé&o foi restringida pelo crescimento de fungos, ao 16° dia.
No entanto, o armazenamento por pelo menos 13 dias, representou um ganho
de dois dias em relagao ao controle.
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