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Cambios durante el desarrollo de atemoya (A. Cherimola Mill x A. squamosa L.) cv. ‘Gefner”
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En esto trabajo se acompafié el crecimiento y desarrollo de atemoyas oriundas de cultivo comercial en Lins, Sdo Paulo, Brasil, en
dos épocas del afio, con el objetivo de obtenerse subsidios para el desarrollo de tecnologias de conservacion postcosecha. Se ha
utilizado drboles del cultivar ‘Gefner’ injertados sobre anona roja o anona colorada (A. reticulataL.) con cerca de 10 afios edad.
La primera época de cosecha, considerada tradicional, fue noviembre (1999) y la segunda abril (2000). En la segunda época los
frutos son oriundos de la primera poda, que es realizada cuando 50% de los frutos de la primera época ya fueron cosechados. En
cada época fueron marcados 100 frutos, luego después de la polinizacién manual, realizada con polen de anona colorada. Las
cosechas eran realizadas quincenalmente, desde o inicio del desarrollo hasta la madurez fisioldgica. Las atemoyas fueron
evaluadas cuanto a caracteristicas fisicas (largura, didmetro, peso fresco y seco), quimicas y fisicoquimicas (tenores de sélidos
solubles totales - SST, acidez titulable total - ATT, azicares solubles totales, azicares reductores, glucosa, fructosa, sacarosa,
pH, relacion SST/ATT y actividad de peroxidasa). Cuanto a las caracteristicas fisicas, los frutos de las dos épocas presentaron
prdcticamente las mismas larguras y didmetros pero los de la segunda época mostraron mayor peso fresco. La composicién quimica
de los frutos de la segunda época también presentaban mayores valores para SST, ATT, azicares solubles totales y reductores. La

actividad de peroxidasa ha disminuido en las dos épocas, siendo menor en la segunda.
1Apoyo: CNPq

: —p Actividad respiratoria, produccion de etileno y calidad postcosecha de guandbana
% (Annona muricata L.) bajo influencia de dosis de 1-Metilciclopropeno (1-MCPY
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El objetivo de esto trabajo fue avaluar el efecto de dosis de 1-Metiiciclopropreno (1-MCP) sobre la respiracién, produccién de
etileno y calidad postcosecha de guandbanas bajo temperatura ambiente (25,5+1,2°C y 95,7+5,4% UR). Los frutos fueron cose-
chados en la madurez fisioldgica en un cultivo comercial en Quixeré, Ceard, Brasil, y enseguida tratados durante 12 horas con O,
200, 400 y 600 ppb de 1-MCP (SmartFresh™), en cdmaras herméticas y almacenados. La evaluaciones, realizadas a los 0, 2, 4, 6,
8 y 9 dias, fueron las que siguen: actividad respiratoria, produccidn de etileno, pérdida de pesa, color de la cdscara y de la pulpa
(L. Cy H en colorimetro), pH: acidez total titulable (ATT), sélidos solubles totales (SST) y firmeza. Se utilizé el disefio experimen-
tal completamente al azar en‘factorial 4x6 (dosis x tiempo), con 3 repeticiones. Fue posible observar un retraso en el mdximo de
produccién de etileno de los frutos tratados. En aquellos que han recibido 200 y 600 ppb, se verificé menor intensidad en la
produccion hasta el séptimo dia. La aplicacién de 1-MCP ha reducido la pérdida de peso, la disminucién de la cromaticidad de la
cdscara y retrasado la pérdida de firmeza. Entretanto, los frutos tratados se mantuvieron mds firmes apenas hasta el cuarto dia,
periodo en que a actividad respiratoria fue caracteristicamente inferior a del controle. Os frutos que han recibido 200 y 600 ppb
presentaron cdscara con color levemente mds oscura, sugiriendo menor degradacion de clorofila. El periodo de mayor incremento

en SST, ATT y disminucién de pH coincidié con el inicio de la produccién de etileno. La dosis mds eficiente fue 200 ppb.
'Apoyos: Programa Avanga Brasil, FUNCAP y Agrofresh Inc.

—> Cambios bioquimicos asociados a respiracion y produccién de etileno de guandbana (Amnona muricata L.) bajo
>( Q almacenamiento refrigerado y tratamientos con 1-Metilclopropreno y cera!
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El estudio ha tenido el objetivo de evaluar el efecto de la aplicacidn postcosecha de 1-Metilciclopropreno (1-MCP) y cera sobre
cambios bioquimicos asociados a respiracién y la produccidn de etileno de guandbana ‘Morada’, durante almacenamiento refrigerado
(15,4£1,1°C y 86,0+7,3% UR). Los frutos, oriundos de drea de produccién comercial en Limoeiro do Norte, Ceard, Brasil, fueron
cosechados en la madurez fisioldgica. Los tratamientos utilizados fueron 1 - control, 2 - 200 ppb de 1-MCP (SmartFresh™), 3 -
pulverizacidn con cera Fruit wax® y 4 - cera seguida de 200 ppb de 1-MCP. Los frutos fueron avaluados a los O, 4, 8, 11, 13 y 15
dias de almacenamiento, cuanto a: actividad respiratoria (RS), produccién de etileno (ET), apariencia, firmeza de la pulpa (FP):
almiddn, pectina total y actividades de enzimas amilasa y B-galactosidasa (8-GAL). Se utilizé el disefio experimental completamente
al azar en factorial 4x6, con 4 repeticiones. Los tratamientos no han influenciado los tenores de almidén y de pectina total yla
actividad de la B-GAL. A partir do cuarto dia de almacenamiento y hasta el octavo, se observé intensa actividad metabdlica, incluso
con aumento de la actividad de B-GAL hasta trece dias. Los tratamientos pds-colheita resultaron en retraso del tiempo o en la
intensidad de la RS y de la ET. La bajada de la FP fue mdis lenta en los frutos tratados, principaimente entre el cuarto y el octavo

dia. El tratamiento con cera fue mds eficiente pues proporcioné frutos de apariencia comercializable por hasta 13 dias.
'Apoyos: Programa Avanca Brasil, FUNCAP, Agrofresh Inc. y Adhetech Quimica Ind. e Com. Ltda.



