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Pés-colheita de uva de mesa no sistema PIF
Maria Auxiliadora Coélho de Lima'

As caracteristicas da producdo de uvas finas de mesa no Vale do
Séo Francisco, orientada para o mercado externo, facilitaram a introdugao e
implementacdo dos conceitos e normas da Producéo Integrada de Frutas
(PIF). A constante adequagado e busca do atendimento aos requisitos de
qualidade exigidos pelos principais mercados importadores permitiu maior
receptividade ao sistema PIF, entendido como um instrumento que
associara as frutas brasileiras e outros produtos agropecuarios um padréo
de qualidade compativel com as normativas internacionais.

Os preceitos estabelecidos pela PIF estdo em consonancia com a
evolugdo dos elementos que compdem a qualidade, observando-se néo
apenas o produto mas também o meio no qual & produzido. Desta forma,
rastreabilidade, sustentabilidade e seguranca de alimentos s&o requisitos da
PIF, que incorpora os sistemas de Boas Praticas Agricolas e de Fabricagdo
bem como a Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)
como meios de assegurar a competividade do negécio.

A Pl-Uva no Vale do S&o Francisco foi iniciada em 1999, sob a
coordenacdo da Embrapa Semi-Arido, em parceira com Embrapa Meio
Ambiente, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
VALEXPORT e CNPqg. As Normas Técnicas Especificas para a Produgéo
Integrada de Uvas Finas de Mesa (NTEPI Uva) foram aprovadas através da
Instrucdo Normativa no. 11, de 18 de setembro de 2003, e constituem a
referéncia para os treinamentos de técnicos, acompanhamento das
empresas/produtores que ja aderiram a . Pl-Uva @
apresentacao/sensibilizagao para os novos ou possiveis ingressantes.

No que se refere a pos-colheita, as areas tematicas Colheita e pos-
colheita e Processos de empacotadora definem praticas e procedimentos
obrigatérios, recomendados, proibidos e permitidos com restricdo que
preservam a qualidade da uva a partir do reconhecimento de suas
‘particularidades. Portanto, orientagées sobre a maneira de segurar o cacho,
realizar o corte no momento da colheita e acomoda-lo no contentor, bem
como a condicdo dos instrumentos e recipientes que entram em contato
com a uva, contribuem para manter a condigéo de frescor por maior tempo.
A incorporacéo deste tipo de orientagédo as normas da Pl-Uva baseia-se na
valorizagdo dos atributas de qualidade relativos a aparéncia, inocuidade e
suscetibilidade a perdas pos-colheita.
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Uma preocupagao enfatizada nos treinamentos da Pl-Uva dirigidos
para pos-colheita & quanto a correta utilizagdo dos indicadores de colheita,
recomendando-se que sejam determinados através de instrumentos com
leituras fidedignas ou de procedimentos metodologicos criteriosos e
ajustados a fruta. Portanto, é recomendavel associar conjuntamente aos
valores do teor de solidos soluveis totais (SST), ja praticados ha alguns
anos pelos produtores, a acidez total tituiavel (ATT) e a relagdo SST/ATT na
indicacdo do ponto de colheita das diferentes cultivares de uva produzidas
no Vale do Sao Francisco. A utilizagéo de mais de um indicador de colheita
possibilita maior seguranca na definicdo da data em que uma determinada
parcela sera colhida. Além disso, estas variaveis também serdo utilizadas
na avaliacdo da qualidade da uva apos a colheita, seja no momento da
entrada da empacotadora ou inicio das operagbes de embalagem seja
durante o armazenamento refrigerado, expedi¢do ou distribuicdo nos
diferentes locais de destino. :

A partir da realizagdo da colheita, as operagdes de limpeza de
cachos, classificagado, selecéo, embalagem e pesagem também necessitam
atender as normas obrigatérias, independentemente do ambiente onde
sejam realizadas. Atualmente, duas situagdes sdo observadas na regido. A
primeira contempla a embalagem realizada no espaco delimitado de uma
empacotadora, que é a pratica mais comum entre os exportadores da
regido. Neste caso, tendo-se um ambiente fisico isolado, a implementacao
do sistema APPCC na empacotadora, recomendado pelas normas técnicas
da Pl-Uva, seria facilitada.

Na situacdo em que os procedimentos de embalagem sao
realizados no campo, a monitorizagdo e o controle das operagdes devem
ser mais frequentes, considerando a maior probabilidade de contaminacao
por agentes fisicos e biologicos carreados, por exemplo, pelo ar ou
particulas de solo. Contudo, o rigor com que as operagdes serdo realizadas
€ que determinarao o atendimento do produtor aos preceitos da Pl-Uva.

Em qualquer situagao praticada na area produtiva, as atividades,
operagdes e insumos utilizados apds a colheita devem ter seu uso descrito
e registrado com fidelidade no caderno de pds-colheita. Na Pl-Uva, este
caderno é composto pelas planilhas de recepgdo, controle da fruta
embalada, controle da qualidade da amostra da fruta expedida, controle de
limpeza e higienizacdo realizada na empacotadora e controle e calibragao
ou aferimento dos equipamentos. Algumas dessas planilhas confrontam as
informacdes de qualidade da uva (peso dos cachos, tamanho das bagas,
ocorréncia de defeitos, teor de SST, ATT e relagdo SST/ATT) recém-colhida
com as de uma amostra da mesma fruta alguns dias apés a expedigdo. O
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