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3. SODREVIVCUCIÁ DE *Pyrjcij]arja oryzac* CAV. EM SEtIENTtS DE 
TRIGO ARMAZENADAS EM COUDICOES AMBIENTE 

Augusto César Pereira Gou1art
2 

 
Airton Noneriacher de Mesquita 

Fernando dc Assis Paiva 
Arnaldo Gumes de Moraes 3  

31. Objetivo 

Ver 1 ficar o efeito do arrnazenarnent o em cond i çZ$es amb 1 ent e 

na sohrevlytncja de *P. oryzae* em sementes de trigo, 

3.2. Metodologia 

O trabalho foi desenvolvido no laboratório de fitopatologia 

da EMBRAPA-UEPAE de Dourados, ut ii izando-se um lote de sementes 

da cult 1 var Anahuac, procedente do estado do Paran(, o qual 

apresentou Inc idnc ia inicial de 23 % de *P. oryuzae*. Amostras 

dessas sement es foram acond i c 1 onadas em sacos de papel 

armnenadas em condiç6es ambiente de laUoratório (T = 20-30 °C; 

UR = 60-80 7.) e submet idas ao teste dc san idade através do 

"Blottcr test" (método do papel de filtro). Periodicamente 

subaniostras foram anal i sadas a fim de mon itorar a inc idnc ia do 

patágeno nas sementes. 
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3.3. Resultados 

Os resultados referentes t sobrevfttncia de *p. oryzae* 

encontram-se na Tabela 1. 

TABELA 1. Sobrevivt'ncia de *p. oryzae em sementes de trigo. 

Epoca de ant(lIse das sementes 
-- ------------------------------ Inc i dnc ia de *P. oryzae* 

M&s 	 Ano 	 (7.) 

Outubro 	 1987 
Abri] 	 1988 	 12 

Junho 	 1988 	 10 

Agosto 	 1988 	 3 
Outubro 	 1988 	 1 

a Igarashi, S. Com'inIcaço pessoa]. IAPAR, Londrina, PR. 

Verificou—se 	que a incidência dc *p. 	orJzae* 	caiu 

acentuadamente após seis meses de armazenament o, chegando ao 

r€l de 1 7. após doz o meses (Tabela 1). Esse decrt$scimo deve-se 

ao fato das condiç6es dc armazenamento (T = 20300 ; IJR = 60--80 7.) 

serem desfavorzve is preservaço do patógeno. Novos estudos 

sero 	conduzidos, 	utilizando-se 	diferentes 	condi6es 	de 

armazenament o. 


