PALMITO DE PUPUNHA (Bactris gasipaes Kunth. var. gasipaes Henderson)
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O palmito de pupunha representa excelente fonte de renda ao agricultor e pode ser
comercializado envasado, in natura e in natura com processamento minimo. Este
trabalho procurou verificar o efeito de embalagens na vida-de-prateleira. Todos os
palmitos na forma de toletes, com ou sem capas, foram imersos em agua fria e cloro
ativo a 12% por 30 minutos. Os seis tratamentos constaram da utilizagéo de palmitos
com O capa, 1 capa e 2 capas, cada um acondicionado em embalagem de 12 pm ou
14pm. Nao pode ser constatada nenhuma diferenga estatisticamente significativa entre
embalagens para todas as caracteristicas sensoriais analisadas, o que mostra que
estas embalagens ndo exerceram qualquer efeito no sentido do prolongamento da
vida-de-prateleira do palmito in natura. Também n&o foram observadas diferengas
estatisticamente significativas entre provadores, a ndo ser para as caracteristicas de
aparéncia e de odor, pois estas caracteristicas permitiram respostas mais
diversificadas entre provadores. Foram observadas diferengas altamente significativas
entre tempos de armazenamento para todas as caracteristicas sensoriais analisadas,
o que demonstrou a alta perecibilidade do palmito ao longo do tempo. Notadamente a
caracteristica textura apresentou-se significativamente diferente entre os tratamentos
no terceiro periodo. Trabalho financiado com recursos do Prodetab.
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