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Resumo: O morcego Carolia perspicillata @ considerado recompositor de ambientes devastados.Alimenta-se de frutos maduros de Piperdefeca durante 0 vdo, provocando uma chuva diferenciada de sementes.Tem 0 olfato bem desenvolvido, sendo atraido ao fruto madura Viadleo essencial.A andlise quimica do dleo essencial obtido via aerac¢ao e hidrodestilagdo dos’ frutos imaturos e Maduros da Pipergaudichaudianum, demonstra diferengas tanto em termos de componentes como de concentragdes destes.Estas diferencas, evidenciam gcomplexidade envolvida na comunicagao quimica entre os morcegos e frutos maduros de Piper.


