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Resumo: Q morcego Carollia perspiciilata & considerado recompositor de ambientes devastados.Alimenta-se de frutos maduros de Piper
defeca durante o v6o, provocando uma chuva diferenciada de sementes. Tem o olfato bem desenvolvido, sendo atraido ao fruto madurg vié
oleo essencial A analise quimica do oleo sssencial obtido via aeracZo e hidrodestilacdo dos’ frutos imaturos e maduros ge Piper
gaudichaudianum, demonsira diferencas tanto em termos de componentes como de concentragdes destes.Estas diferencas, evidenciam 3
complexidade envolvida na comunicacao quimica entre os morcegos e frutos maduros de Piper.



