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RESUMO: Foram avaliadas as caracteristicas de carcaga de vacas de descarte de dois estados corporais, magras ou médias, que receberam
trés diferentes dietas: silagem de sorgo + fonte protéica e silagem de sorgo + concentrado na razdo de 0,5 e 1,0% do peso vivo. O ponto de
abate foi em funcdo do acabamento, ou seja, as vacas so6 foram abatidas quando consideradas gordas, independente de tratamento, peso ou
tempo de confinamento. Para a analise dos resultados foi utilizado um modelo fatorial 2x3 com a idade das vacas como co-varidvel. Nao
foi encontrada interacdo entre os fatores (P>0,05). Vacas com estado corporal 3 (médias) apresentaram maior rendimento de carcaga e
maior rendimento comercial do que vacas magras (P<0,05). Aquelas vacas que receberam concentrado (0,5 ou 1,0%) produziram carcagas
mais pesadas, sendo que no nivel de 1%, apesar de uma menor propor¢ao de traseiro, houve também melhora no sabor da carne. Em
conclusdo, vacas de descarte gordas ao abate (condi¢do corporal 4), propiciam carcagas com caracteristicas pouco dependentes da
quantidade de concentrado utilizado na engorda das mesmas. Vacas com escore corporal inferior, apesar de propiciarem carcagas maiores,
produzem menor propor¢do de cortes comerciais.

PALAVRAS-CHAVE: abate, bovino, engorda, escore corporal

PRODUCTION AND QUALITY OF CULL COW MEAT. CARCASS CHARACTERISTICS OF COWS CONFINED ON DIFFERENT
CONCENTRATE LEVELS

ABSTRACT: The carcass characteristics of cull cows at two corporal score conditions (thin or medium) and three different diets were
evaluated in confinement. Diets used were: sorghum silage + protein source and sorghum silage + concentrate at .5% and 1.0% liveweight.
Cows were slaughtered when achieved corporal score 4 (fat), independent of treatment, liveweight or confinement duration. Data were
analized using a 2x3 fatorial design with cow age as covariate. Interaction effects were not significant (P<.05). Score 3 cows showed
higher dressing percentage and cutability than thin cows (P<.05). Cows fed with concentrate (.5% and 1.0%) showed heavier carcass; the
1.0% level showed worse hindquarter percentage, but the meat taste was improved. Concluding, fat cull cows produce carcass with
characteristics not dependent on concentrate levels. Cows with inferior corporal score, despite offering heavier carcasses, produce a lower
proportion of commercial cuts.
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INTRODUCAO

A fase de cria, além de ser a mais dificil, apresenta baixa rentabilidade. Entretanto, na maioria das vezes, os produtores deixam de
melhorar esta rentabilidade pelo mal aproveitamento das vacas de descarte. Resultados de SALOMONI ¢ BORBA (1986), JARDIM et al.
(1988) e GRASSI ¢ MULLER (1991) mostraram que fémeas engordadas em pastagem apresentam rendimento de carcaga inferior a 50% e
acabamento menor do que 3 mm. Por outro lado, SHEMEIS et al. (1995) conseguiram um aumento de 3,1% no rendimento de carcaga fria
quando a condi¢@o corporal das mesmas foi melhorada. Para SCHNELL et al. (1997) e BOLEMAN et al. (1996) a engorda de fémeas de
descarte pode aumentar seu valor de mercado, pois além de melhorar o rendimento de carcaca, melhora a maciez da carne, a coloragdo e
presenca de gordura intramuscular e a palatabilidade. O objetivo deste trabalho foi avaliar as caracteristicas de carcacga de vacas de
descarte em dois estados corporais recebendo diferentes niveis de concentrado na dieta.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi desenvolvido nas instalagdes de confinamento da Embrapa Gado de Corte, Campo Grande, MS. Foram utilizadas 84
vacas de descarte com idade entre 3 e 10 anos, agrupadas dentro do estado corporal 2 ou 3 (1=extremamente magra, 2=magra, 3=média,
4=gorda e 5=extremamente gorda). A dieta era constituida de silagem de sorgo + fonte protéica ou com dois niveis de concentrado, 0,5 ¢
1,0% do peso vivo. O abate dos animais foi realizado no Laboratério de Carcagas da Embrapa Gado de Corte ¢ ocorreu quando os mesmos
foram considerados gordos (escore 4) independente de tratamento, peso ou tempo de confinamento. Apods resfriamento de 24 horas as
carcacas foram avaliadas, conforme MULLER (1987), de forma quantitativa (pesagens ¢ medi¢des) e qualitativa (conformacio, cor,
textura, marmoreio), assim como foram calculados rendimentos de carcaga e de cortes comerciais. Os dados foram analisados seguindo um
modelo fatorial 2x3 (2 estados corporais vs 3 dietas) com 14 repeti¢des, sendo que no modelo, além dos efeitos fixos dos fatores e da
interacdo entre eles, foi colocada a idade das vacas como co-variavel. Para a andlise dos dados foi utilizado o método dos quadrados
minimos, sendo os calculos realizados por meio do procedimento GLM do SAS (1990).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Nao houve interagdo entre o estado corporal das vacas e as dietas fornecidas para nenhuma das variaveis estudadas (P>0,05). O uso de
maiores niveis de concentrado (0,5 ou 1,0%) propiciou (P<0,05) carcacas mais pesadas (Quadro 1). Com 1,0% de concentrado houve
(P<0,05) diminuigdo da propor¢do de traseiro (Quadro 2) e melhora na palatabilidade da carne (Quadro 3). Caracteristicas qualitativas ndo
foram afetadas pelo nivel de concentrado, o que pode ser explicado pelo fato de que o ponto de abate foi o acabamento e ndo peso ou
tempo de confinamento. Na comparagio dos estados corporais observou-se que as vacas em melhor estado no inicio do confinamento
apresentaram maior rendimento de carcaga porém suas carcagas foram menores (P<0,05). Estas, apesar de apresentarem menor quantidade
de traseiro, a propor¢do de cortes comerciais no mesmo foi maior, isso, em virtude de apresentarem menor teor de 0ssos nesse corte
(P<0,05).

CONCLUSOES

Niveis de concentrado tiveram pouco efeito sobre as caracteristicas das carcagas de vacas de descarte, tendo como ponto de abate o
acabamento. Vacas magras, além de apresentarem pior rendimento de carcaga, produziram menor quantidade de cortes comerciais no
traseiro.
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Quadro 1 - Caracteristicas de carcaga de vacas de descarte de dois estados corporais recebendo diferentes
Dietas Estado Corporal
Variaveis )
Silagem + concentrado

Fonte Protéica 0,5% 1,0% 2 3
Peso Carcaga Quente (kg) 219 2312 2358 230 226
Rendimento Carcaga (%) 56,3 56,8 56,4 5 5’9b 57,12
Confomlagéol 9,6 9,5 9,7 9,5 9,6
Espessura Gordura (mm) 5,5 5,2 6,4 5,6 5,8
Marmoreio” 4,9 5,0 5,1 48 5,2
Area Lombo (cmz) 59,2 58,5 59,8 58,1 60,3
Comprimento Carcaga (cm) 129.,8 130,5 130,6 132,82 127,8°
a,b médias, na mesma linha e dentro do mesmo fator, seguidas de letras diferentes P<0,05.
Lvalores: ... 8= R tipo; 9= R mais; 10= B menos; ......
2 valores: .... 4= leve menos; 5= leve tipo; 6= leve mais;......

QUADRO 2 - Rendimento comercial de carcacas de vacas de descarte de dois estados corporais recebendo diferentes
dietas

Dietas Estado Corporal
Varidveis Silagem + concentrado
Fonte Protéica 0,5% 1,0% 2 3
Traseiro (%) 50,02 50,22 48,7 50,12 49,1b
Dianteiro (%) 343 34,2 35,2 33,9 35,2
Costilhar (%) 15,7 15,5 16,1 15,9 15,7
Cortes comerciais! (%) 69,3 68.8 70,3 68,7° 70,32
Retalho! (%) 4,1 44 42 43 41
Sebo! (%) 7,5 7,7 8,1 7,8 7,7
Ossos! (%) 19,12 19,12 17,5° 19,12 18,0°

a,b médias, na mesma linha ¢ dentro do mesmo fator, seguidas de letras diferentes P<0,05.

Uem relagdo ao corte traseiro

QUADRO 3 - Aspectos organolépticos da carne de vacas de descarte de dois estados corporais recebendo diferentes
dietas

Dietas Estado Corporal
Variaveis .
Silagem + concentrado
Fonte Protéica 0,5% 1,0% 2 3
Maciez! 6,0 5,5 5,6 5,6 5,9
Suculéncial 6,2 6,0 6,1 6,1 6,1
Palatabilidade' 5,90 6,18 6,42 6,1 6,2
Forga cisalhamento? (kgf) 6,8 0,8 6,0 6.6 6,4

a,b médias, na mesma linha e dentro do mesmo fator, seguidas de letras diferentes P<0,05.
! yvalores 1= extremamente dura, seca, sabor desagradavel; 9=extremamente macia, suculenta e saborosa

2 quanto maior a for¢a mais dura sera a carne.




