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1as vuielas pousLenores.

P 14 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
DE PROGENIES DE CAJU (Anacardium
occidentale) EM CONDIGOES DE CERRADO
AMAZONICO, AMAPA, BRASIL

Valéria Saldanha Bezerra'; Marcia Simone Amaral Lobato® e Maisa
Vanessa da Silva Nel

1Embrapa Amapa, Caixa Postal 10 Macapa AP. Brasil. CEP 68906
970. E-mail: valeria@cpafap.embrapa.br

2Embrapa Amapa/FUNDAP/UNIFAP Caixa Postal 10 Macapa AP.
Brasil. CEP 68906 970. E-mail: valeria@cpafap.embrapa.br

O cajueiro é encontrado praticamente em todos os
estados brasileiros, sendo o pseudofruto consumido
in natura ou como matéria-prima para agroindustria.
O objetivo deste trabalho foi avaliar caracteristicas
quimicas de pseudofruto de 7 progénies de cajueiro
do cerrado amapaense, apés 15 anos de plantio.
Avaliou-se o teor de sdlidos soluveis totais, umidade,
acidez total titulavel, pH e teor de cinzas. As progénies
nao apresentaram diferenga significativa no parametro
acidez (0,183%), com valores muito abaixo do
referendado na legislagao brasileira (Brasil, 2000)
para polpa de caju. No teor de sélidos soluveis totais,
nao houve diferenga entre os materiais (10,00°Brix),
onde apenas as progénies 5, 6 e 7 apresentaram o
teor minimo para polpa. Mesmo nao havendo diferenca
significativa entre os materiais na relagao °Brix/acidez,
ha uma indicagao de relativo grau de dogura dos
materiais, pela média de 57,82. O teor de umidade
(88,3%) e cinzas (2,01%) ndo apresentaram variagao
significativa entre as progénies. Quanto ao pH, a
média de 4,2, houve variagdo significativa entre 3,6
(prgs.1; 2 e 5) a 4,6 (prg.6), sendo que o pH maximo
permitido para polpa de caju € 4,6. Concluiu-se que
todas progénies de caju testadas apresentaram algum
item fora do Padrao de Identidade de Qualidade, nao
sendo indicadas para transformagdo em polpa de
frutas, mas revelaram-se com um grau médio de
dogura bastante elevado (relagao °Brix/acidez), item
de qualidade essencial e bastante apreciado para
consumo in natura do pedunculo do caju, podendo
ser potencializado a comercializagao para este fim.
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