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Este pequeno trabalho de divuigagao visa apresentar
a0s interessados na Mandioca, em tracos liligeiros, um quadro da
sua posicao no cenArio paraense ao iniciar-se o ano de 1973,

Limita-se & citacao de fatos, focalizando e comen—
tando, superficialmente, alguns aspectos da cultura ligados aos
muitos fatores que sobre ela incidem afetando-a de varios mo-—
dos.

No capitulo "Consideracoes Finalis® sao feitas algu-
mas recomendacces e sugestoes de carater geral, bem como apre-—
ciacGes sobre convénios em andamento e em perspectiva.

Traduz resultados de estudos € observacoes feitas

com a cultura no IPEAN.



1. CONSIDERACOES INICIAIS

A necessidade sempre crescente de alimentos, cons-
tante determinada pelo também sempre crescente aumento da popu-
lacao, obriga o Mundo a olhar com interesse cada vez maicr pa-
ra toda e qualquer fonte de produtos alimentares em suas diver-
sas especializagoes.

Uma dessas fontes, por sinal muito importante, & a
do grupo de plantas com raizes e tubérculos comestiveis, que h&
milénios vém sendo cultivadas em todas as regioes intertropi-~
cals do globo terrestre, grupo no qual a Mandioca awvulta como
cultura principal, desde que a Batata (Solanum .. tuberosum L.)
nao ¢ considerada como planta tropical.

Uma série de caracteristicae positivamente favdra-~
vels, hoje j& perfeitamente evidenciadas, contribui para o des-
taque da Mandioca como cultura de alta importdncia, nao mais
apenas no mundo intertropical, sendao que também em todo o Mundo
de clima temperado.

Dessas caracteristicas pode--se salientar suas exce-
pcilonals qualidades como produtora por area de Amido e a facul-
dade de propiciar, na conjuntura atual, rendimentos econémicos
sem contribuir para a poluig¢ao ambiental.

No primelro caso, sabe-se que nenhuma outra cultura
alimentar se lhe ombreia na faculdade de se adaptar e produzir
nas terras firmes e de baixa potencialidade quimica do mundo
tropical. Por outro lado, acima de 75% da producao mundial de
Mandioca/ na época presente, & obtida sem aplicacao de adubos
no seu cultivo, o qual se processa na sua malor parte em Solos
tidos como pouco férteis para a agricultura nao arbérea.

Montaldo, cotejando-a com outras culturas de largo
emprego na alimentacao universal, inclusive o Milho, mostra a
sua marcante superioridade sobre elas na procducao de calorias

por area cultivada.



QUADRO T

Rendimento em rafzes e graos (t/ha) de cultivares

melhoradas e energia produzida (Cal./ha)- Matéria

Frsca.
Energia Rendimento Energia
PRODUTO (cal/kg (t/ha) (cal/ha)
do pro- -Milhoes~
duto)
Araruta {
Maranta arundinacea | 1.570 15 23,5
Mandioca =
Manihot esculenta | 1.480 30 44,4
)
1
Taioba |
Xanthosoma sagittifolium } 1.320 20 26,4
|
Batata Doce |
Ipomea batatas % 1.170 25 25,0
I
1
Caréa \
Dioscorea sp | 1.000 25 25,0
Taioba |
Colocasia esculenta l 920 20 18,4
Batata ‘
Solanum sp. [ 820 20 16,4

M1lho Doce
Zea mays | 178 12 12,5




A ndo utilizaclo da adubacao artificial na  grande
naioria dos seus cmapos de producao, unida 20 restrito emprejo
de dufensivos, torna-a, na época presente, cultura alimenticia
das mais conspicuas, tendo em vista a saa quase nenhuni contri-
hulcao a um dcs naiores problemas do homem moderno, a poluicao.

Certamente o aumento rnarcante do interesse pela cul
tura ir& promover o seu desenvolvimento fitotécnico num crescen
do continuo, ja que o fator econdmico & uma forga quase irresis
tivel, introduzindo nos mandiocais toda aquela metodizagao que
caracteriza a tecnologia agricala hodierna.

Surgce entaoc w.a situacao gue 1r

3

¢

rcequerer 4os ielos

técnicos una atencao especial, pols terdo os responsidveis pela

(S

racionalizacac da cultura o cptar entre 2 caainhos a seguir. Cu

N

cdotardo nos mandiocals todos 0s recurscs tecnoldgicos modernos
que sao adotados €m outras culturas, nic se preccupando cowm 0O
aspecto poluicao, ou irido preferir eviti-lo, embora i1sso venha
a afetar o aspécto ccondmico.

Na verdade, torna-sc irrisdéria na .tual conjuntura
amazdnica qualquer preocupacio referente As poluicees no  meio
rural, mas, atentar par2 a sua possibllildade, emabora num Futuro
remoto, nenhum mal faz. Existenm heoje, todos saben, l1nuwieras re-
gioes dispersas no lundo, lutando contra a poluicao, quc hé& 25

anos desconheciam até o significado deste voc&bulo.

2. PANORAMA GEERAL DA CULTURA NA AKEA

Conforme jé& tem sido dito multas vezes, a agricultu
ra na Grande Regido Norte ainda se encontra num estéglio relati-
vanente baixo de desenvolvimento. Apenas em alguns trechos cer—
tas culturas especializadas (Pimenta do Reino, melao, Cajd) acu
sam em sua exploracio um alto indice tecnoldgico. AfdTa elas to
das as outras culturas szo ainda exploradas segundo os proces -

sos da chamada agricultura tradicional.



A mandioca, naturaolmente, estl neste caso.
2.1 - Ambiente

Na Amazdnia Oriental a Mandioca € cultivada em con
icoes de clima e solo que pouco diferem de um local para Oue
tro na sua malor parte.:
Clima - Toda a &rea ocupada por esta sub-regido amazbnica, es
tuando encaixada nos Tropicos Umidos e Baixos da América, apre-
senta, em consequéncia, um clima Tropical Omido (Koppen) com
as variacoes Af-Am—Av.

A média anual de pluviosidade é de 2,3C0mm, haven-
do localidades onde ¢la atinge 3.500mm (Cleveldndia); as varia
coes de temperatura de wn local para outro € pequeno, oscilan-—
do a média anual entre 25 e 26OC; o8 ventos sao brandos, ocor-—
endo temporais ou ventanias com raridace; ensolejameénto superl
or a 2.000 horas por ano em qualquer local geografico.

Cerca de 90% dos sclos trabalhados agricolamente
pertencen ao Jrupo Latosolo Amarelo, viando a segulr Byaio 0
Glei Pouco Umico (varzeas barrentas), o$ solos de origem diabd-
sica (terra roxa) € os calcérios. HA assim, na sub-regido, uma
acentuada predoninincia dos Oxisoils.

Nessa imensidao de Latosolo Amarelo Fflorestada, de
razodveis propriedadces fisicas € balxa potenclalidade quimica,
esth 1mplantado um sistema de agricultura an tudo semelhante ao
utilizado em toda a faixa tropical tmica de baixo padrao econd
mico-cultural do globo, wm sistema de agricultura itinerante,
sem quarquer racionalidade € compensacoes econdmicas, onde o)
exuberante revestimento floristico & sacrificado para a insta-
lacdo de culturas anuais de subsisténcia.

Esta substituicao irracional da floresta dos Lato-
solos &cidos por rocados de Mandioca, Arroz,Milho e Feijao,qug
bra naturalmente o equilibrio biolégico original secularmente

exlstente, ex@ssserrts estabelecendo cutro equilibrio, produzido



pela atividade da flora microblana que a queima da materia orga
nica prepiciou. Acontece, contudo, que tendo este novo equilfi -
brio curta duragao, cedo os terrenos sao abandonados, ficando a

cargo da natureza @-sua regeneracao.

MUNICIPIO PERIODO PLUVIOSIDADE MEDIA
Cleveldndia 1931 - 1960 3.570
Amapé 3.226
Soure 1931 -~ 1969 2.943
Alto Tapajds 1931 - 1967 2.782
Belém 1931 - 1970 2.747
Tomé Acu 1560 ~ 1968 2.609
Tracuateua 1928 - 1945 2.594
Porto de Santana 2.442
Tgarapé Acu 1924 - 1932 2.433
Serra do Navio 2.319
Macapa 2.314
Porto de doz 1931 -~ 1967 2.296
Porto Platon 2.138
Cacnimbo 1259 -~ 1968 2.133
Jacareacanga 1961 -~ 1965 2.094
Santarém 1931 - 1967 2.083
Arumanduba 1928 - 1930 1.950
Salinas 1932 - 1964 1.822
Obidos 1929 ~ 1950 1.822
Itaituba 1928 -~ 1937 1.743
Altamira — 1928 - 1967 1.683
Conceig¢ao do Araguaia 1915 - 1967 1.652
Marabh 1952 ~ 1958 1.424

Fonte - Segdo de Climatologia do IPEAN




Aspecto dos mals interessantes nesse amblente & o
concernente ao estado sanitério dos mandiocails em todas as
4reas agricultadas, onde a incidéncia de moléstias e pragas sé—
rias, ao contrério do que seria de esperar, quase nao tem ex
pressac. vVerifica-sc que em nenhuma regidc geo--econdmica do Bra
sil a Mandioca desfruta de melhores condicoes de sanidade gue
na Amazdnia, onde doencas de fundo bactérioﬁ flngico e virdticg
temiveis em outros locais,ndo apresentam interesse ccondmicqgpa
quanto, além de ocorreren com raridade, sempre o fazem sem Jran
de viruléncia e em mandiocals degradados, com plantas atrofia -
das © suficiente atribuir aos terrcnos atacados elementos fertl
lizantes, capazes de conferir wn certe vigor ds novas plantas ,
para que a erradicacao da doenga se processe, prescindindo de
expurgos ¢ mesmo da escolha de material (clones) resistente.

0 mesmo ocorre com relacaoc as pragas mais famosas €

temidas pelos mandiocul tores de todo ¢ Brasil: a broca do caule

¢ o Mandarovi. A priemira praticamente nao ocorre ¢ a segunda,
o Mandarové, so raramentc, observando--se, curlosamente, que qual
do o faz sua preferéncia mailor € pela Seringuclra, nos locals
e que existem cultivos desta planta préximo aos mandiocais. Ou

tras pragas tais como brocas dos brotos, acaros & gafanhotos si0

de baixa incid@ncila, scndo que estes ULtlmos nunca surgem i ca
rater ¢plid@émico.

A rigor, apenas uma praga séria ocorre sempre € com
bastante intensidade, comce também acontece om todo territdrio
nacional: a sauvi.

- E ¢la verdadeiramente, a Gnica grande inimiga da
Mandioca na Regido, sob qualquer das diversas formas especi{fi -

cas em que ocorra.
2.2 - BEstado Atual da Exploracao

Multo embora se constitua a principal cultura ali -

mentfcia da amazbnia Oriental, continua a Mandioca a ser explo-



rada em toda sua vasta Arca sob noldes rustlicos € atrazadoy u-—
tilizando instrumental rudimentar e deflclente,

De um modo geral, o cxploracio & toda feita em La-
tosolo Amarelo, sendo inexpressivos 0s wancaliocals encontracos
em solos de aluviac (varzca) do tipo Gleil Pouco Humico ou ent
solos dc origem diabdsica (Tcrra Roxa).

Com rarissimas excecds, o cultivo € industrializa--
cAo se processam de wn modo antiquado, quasce nada se bencfici-
ando cort 0s avangos tecnoldgicos agricolas, Obedeccendo ao regi
me itinerante, tem unicamente no pouslo o scu método de rccupe
racio das areas esgotadns, as quais, dJeralmente, voltam a ser
trabalhadas prematuramnente, ou s3¢ja, lapirfeltaiente regencra-
das.

As 2 grandes zonas agricolas conhecidas come Guaja
rina € Bragantina, lccalizadas préximce & cidadce do Belém, abrgl
gendo diversos municipios ¢ apresentando condicoes climiticas ¢
«d&ficas muito semclhantes, sdo as principails gonas nandioquel
ras da amazdnia e € vesponsivels por quasc metade da sua prodg
cac de mandica.

Dste fato, no cntanto, nic significa que nessas 20

nas sejam empregados mclhores métodos de cultivo que nas demals

zonas da Regliao, porquanto a malor producio nelas observadas
CYYE unicamente por conta do numero acantuadamente maior ae

bragos utilizados, desde gque sao as 2 zonas rurais mals densa-
mente povoadas om toda a area amazdnica.

Atentando para os diversos fotores que tém de  ser
tomades en consideracao na exploracao cdz kandioca, pela influ-
éncia que exercan, 0Dserva--se o sequinte:

a) Formas Prcponderantes 4c¢ Utilizagao

A preponderincia do habito <a farinha de mesa
branca determina em plano destacado a utilizacao de cultivares

de raizes com massa branca, sendo porém benm aprecifvel o cultiw



de plantas com raizes de massa anarela nas cercanlas da cidade
de Belém, grande centro consuwaldor de tucupil.

b) Condicdes de ambiente Fisico

A influlncia do ambicente se faz sentlr no empobre-
cimento dos tcrrencs que via de regra sao abandonados apéds 3
anos de exploragao, por nac disporem 0$ agricultores dos  <le-
mentos necessirios 3 sua recuperacao am bases econdmicas,  nao
sendo utilizados processos artificiais de fertilizagdo € rota-
cio em bases racionzis. De wa certo modo, o clima apresenta
aspéctos positivos, porquanto cria condicocs ndo propicias  ao
ataque de pragas e noléstias que se constitucm sério  problema
@ outras &rcas nmandioqueiras extra-amazdnicas.

c¢) CondicOes S6cio-economicas

As condighoes econfmicas € soclals apenas  pormitem
a formacac de pequuncs mandiocais (rogndos) familiares, Figu-—
rando as poucas cooperativas € empresnas oxlstantes Ccomo pegque-—
ninas 1laas num vasto mar.

d) Padrao cultural

A defici@ncia de educacao ¢ o misonclsmo, com  to-
das as suas implicacoes, sdo 035 responsavels pela rotina esta-
gnante e rudimentarismo da Cxploracac da cultura cm mais de
2/3 dos nficlecs rurais.

Tem~-se assim cm YesSumes .

1) SOLOS ~ na sua quase totalidade pertencentes ao
tipo Oxisoill (Latosclo aAmarelo), com acidez elevada, variando
O PH entre 4 ¢ 5.

2) CLImA - “tropical tmido™, com temperatura média
anual de 26,09C ¢ queda pluviometrica tanbéin anual cntre 1400
e 2800 milimetros, havendo um perioco seco bam dcfinido em al-
guns locals; ventos geralmente fracos.

3) NIVEL CULTURAL - dos mals baixos, imperando o

analfabetismo ¢ o misoncismo.

p



4) BESTADO SOCIO-ECONOMICO - de balxo nivel sendo
marcante o pauperismc com todas as suas repercussoes sobre O
organlsmo social.

5) ESTADO SANITRIO - preclrio, em decorréncia do

baixo padrao sbécio-eccondmico ¢ cultural.

~

2.3 - Influfncia na Alimentacao

Acima de 2/3 da populacao amazdnica descende de
clementos nativos ¢ nordestinos. Descinde poils, na maloria, de
dols clementos cuja predilegzo pelos alimentos provindos daMan
¢ioca sc¢ sobrepde a qualquer ocutra coils.i.

B grandc o multiplicidade de formas pela qual a
Mandioca & aproveitadn na .amazdnia, devendo-se dar wun certo
destaque s de caratcr indigena, onde o principio da maccragao
wsta sempre presente.Alguns desses alimentos 520 tiplcamente A

mazénicos,nao sc tendo noticlias do sCu preparo em outras regi-

0 interesse que ora s¢ observa nos melos cientifi-
cos pelos alimentos de cujo preparo participa a fermentacao &
um bom fndice ca sua importincia que, sob o aspecto rcferente &
digestao, nimguem praticamente desconhecc. RKogers ¢ Appan Jja
teim €studado o assunto ¢ publicade 2rtifgos 2 respelto dessa
pritica, atent:ndo para as alteragocs d¢ carater proteico quc
ela pode detcrminar , cujas investigagdos aindi so encomtramna
fase 1nicial.

A participacio da randloca como fator contribulnte
da su~-nutricao, com quanto seja um fate, constitu—-se um aspec-—
to soclal bastante discutido.

AS 1nvestigagoes 4 respoeltc comegam por observar
que apenas nas camadas pobres dos grandes agrupamentos humanos
(cidades) registra-sc o ¢feito da caréncia de proteinas, gora-

Ga pelo excesso (dada a auséncia dos ®limentos proteicos) na



J

ingestio de produtos da Mandioca (farinia Mesa) .

&

0 clemento interiorano, embora desprovido d¢ recur
505, nao scnte esta caréncia, porque os produtos da cultura u-
tilizados no seu cardapio di4rio, ao contrario do que acontece
nas cidades, atua como fator altamente positivo, pela acio be-
néfica que exerce na cinese digestiva e proteolise ilntestinal,
constituindo-se um valioso fator auxiliar da digestao des pro-
teinas, que neste caso, ilnversamentce 2o aspecto anterior, € ge
ralmente ingerida em excesso, através dos produtos da caga e
pcsca abundantes.

voltando ao aspecto anterior, a sua acio no refe -
rente & carénclia proteica é indireta & bastante compensacda pPe-
lo grande contigente de calorilas que fornace,

Quasc todo o conswio & feito sob a forma cda fari -
nha de mesa, obtida exclusivamcentce de cultivares amargas ( nao
mansas). Nao existem levantamentos refcrentes A nemoplasia,des
conhecendo~se ainda até que ponto a quantidade residual de HCN
influi na satide do ¢lemento humano local.

Nenhun complenmento enriquecedor & adicionado aos
produtos de conswmno, tendo como causa a'dificutdade em diseipll
nar a operagac de integragao dos. aditivos alimentares.Na ver
dade, os processos de enriquecimento sao totalmente ignorados
pelos agricultores, nao existindo nenhuma magquinaria nem mesmo
para efeito denonstrativo.

Em todo o Brasil, somentc na kRegiao Amazdnica &
aproveitado o suco das rafzes de massa amarcla (Tucupi) na ali
mentacao, sob diversas formas, dostacando-se o “Tacaci® ¢ "Pa-
to no Tucupi®, precparados culindrios de grande aceitagao € Ti-—
dcs como do mals fino paladar. Independente de outras possi -
vels caracteristicas nutritivas, a presenca de caroteno,por si
sb, conferc ao Tucupl qualidades positivas como alimento.

Na cidade de Belém, com populagcac de aproximadamen



te 650.000 habitantes, cerca ¢e 25,000 pessoas ingcerem dlaria-
mente o Tacach, preparado culinério e folcldrico cuja aceita -
cao no seio da populacac, das camadas mals pobres As mais abas
tadas, & bom acentuada. Suas origens histdricas nao s3o bem
precisas, mas hd quasc certeza ¢e gue surgliu no sclo dos ele -
mentos negros escravos ainda no perifodc colonial. O elemento I
digena utiliza o Tucupi na sua alimentaglio, mas ndo sob a for-
ma de um certo modo sofisticada do Tacaca.

Esse preparado, o Tacach, ¢ indefinivel dentro dos
padrtes usuals, porquanto n3o & uma bebida (espirituosa ou nao
pois nio sofre fermentaczo alcdlica « nem deve ser ingerido co
mo gqualqucr bebida comus: nao & wr mingaw porque, s¢ remexido,
perde todo o seu aspecto atrativo; nae & uma comida como a Ma-
nicoba, Cuxi, Vatapd ou Acarajé, pols deve ser tomado puro,nao
admitindo mistura com Arroz, Farinha, ctco; finalmente ndoc & um
refresco, porquanto ninguém o acclita scnao bem quente ou pelo
menos morno. L, unicamente, uvm Tacacl.

A Manicoba & outro preparado cullnaric de toque a-
fricano o Unico an toda a Arazdnia no qual sdo utilizadas - as
folhas. Como o “Pato no Tucupl® ¢ o “Tacacé&?”, ocupa um lugar m
portante na cozinha paraense, constituindo-se prato obbrigatd-
rio em festejos ou comemoragocs, tanto nos meios mals pobres co
mo no seio da alta sociedade, onde conpete com as mals famosas
lguarias da culindria universal.

No scu preparo sio geralmente cupregadas folhas de
cultiveres mansas (macaxeiras), havendo, todavia, os que prefe
rem folhagem de cultivares bravas, mercé do sabor levemente
amargo que c¢las proporclionam ¢ gue melhor consulta ao seun pala
dar.

Esses 3 produtos da cozlinha paraense de ha multo
j& fazem parte do folclor¢ regional, constituindo-se ao mESmMO

tempo atracio turistica.



2.4. Influéncia Econdmica

Vem a Mandioca mantendo até a hora presente uma he-
gemonlia absoluta sobre as demals plantas alimentares explora-
das em toda a Amazdnia. Certamente que e€ssa hegemonia & velha
de séculos, sendo intmeros os indicios ¢ as evidéncias que nos
levam a assegurar isto com a maior seguranca. A colonizacao eu
peia na Regido, iniciada com a fundacio da cidade de Belém em
1616, até& agora pouco alterou a sua posicao guanto ao concer-
nente, ndo obstante a diversificacao de culturas que o progres
so paulatinamente vem introduzindo. Durante esses 3,5 séculos
a ascendéncia da Mandioca em relacao ds outras culturas sempre
fo1l bem marcante. 0 Gltimo levantamento alimentar do Estado do
Pari realizado por Libonati e Wisniwski em 1967, valem por uma
comprovacgao de tudo que se acaba de dizer.

Qual o reflexo econdmico dessa preponderincia dé
cultura na area? Certanente que bem grande «m se tratando de
economia alimentar, porém de expressao relativamente baixdl. RO
campo comercial,desde qué o agricultor somente comercializa a=
quilo gque sobra .do seu gasto préprio,o0 excesso.Na Amazonia Ori
ental,COm.raras.excegaes, ninguém planta € industrializa a Man
dloca com fins econdmicos e sim visando apenas o sustento pré-
pric. Contudo, mesmo comcrcializando wnicamente o cxcedente de
seu consumo (farinha de mesa), o Estado do Pard cobre com a ex
portacac as necessidades dos outros 6rglos federativos da Gran
de Area, quase todos com produciao autoinsuficiente.

Praticamente nio existem na sub-regido grandes enm-
presas tecnicamente modernas dedicadas & inwustrializacao da
cultura, scncdo a quase totalidade dos produtos obtidos em  fa-—
briquetas Ffamiliares, mal estruturadas, antiquadas, utilizando
instrumental € processcs rudimentares, com rendimento relativg
mente baixo.

0 grande centro consumidor na Area & a cidade de



Belém, responsdvel pelo conswne de cerca do 1/3 dos produtos
obtidos.

600,000 habitantes

O

Com una populacao supcrior
(censo de 1970) Belém absorve uma grance parte ca producac de
todo o nordeste paraensc, cnde estao localizadas as principais
zonas mandioqueiras do Estado do Pard.

Alnda nao fol Ffeito um levantamento geral das “fa-
briquetas de farinha® existentcs na area, estimando-se em Cer-
ca de 10.000 o seu namero. Na sua grande parte nao recebem
nenhum insumo técnico, funcionando em rcgimce quase deficitirig
com@ uwma margem de lucros 1rrisdria. NA0 obstante, observa-sc
haver em muitos locais a producao de farinha de alta qualidadg
apresentando tipos padronizados com muito boa cotagao no merca
CO.

0 Bstado do Pari rande produtor da regiac,conm

™
O
[t

wil percentual de 60% ou mais sobre todos os outros corgaos fede

rativos em comjunto. Sdmcnte drca rural fs proximidaccs e

o]

Bl ém, scu mercade natural, formada pelas zonas agricolas  co-
nhccidas como Bragontina, Salcade € Guajarina, procuz mals Ce
1/3 de teda a Mandioca consumida na Amazdnla inteira.

ulta gente, fazendo um catudo apressado ¢ unila
teral da Mandioca, acusa—-a como responsivel indircta pelo csta

~

‘0 de subnutricdo de boa camada <a populacio amazdnica deé pou-—

[

COS Yecursos, pela ingestac exagerada de seus produtos ricos u

nicamente cm hidratos dc carbono. 0Ora, 2 mdsma acusacao pode—

sc¢ fazer ao Leite, Ovos € Hortalicas, pela razao inversa de
sua deficilncia ou omissao no regime 2limentar dessa popula-
¢ao. Por outro laco, €S5S produtos hidro-carbonados CXETCLn
una benéfica aglo sobre a cincse <digestiva e protcolise intes-
tinal dcs organismos. Na verdade, 2a responsabilidade por esse
aspécro sagitério ncgativo cabe ao baixc padrao econdmico cul-
1+
tural qucmﬁcrmite una diversificacic no cardépio dos individu-

OS.



3. PESQUISAS

0 principal orgdo cientificc que realiza :pesquisas
com a Mandioca na Amazonia Oriental & o Insvituto de Pesqulsad
Agropecuaria do Norte (IPEAN). Seus estudos com a planta, que
obedecem & um a wa plano de investigagao abarcando o0s multi-
nlos asnectos que ela apresenta, datan de 1047, ja sendo Dem
asreciravel o acervo de resultados positivos obtidos, capazes
de dar uma boa orientagdo ao seu cultive e industrializagio.

Naturalmente, a mailor parteé “as pesquilisas com 2 cul
tura nc IPEAN tes sc desenvolvide no Sctor Fitotécnico, comprc
cndenco trabalhos do campo ¢ cm laboratéric, dando A& parte sc-—
cial, econfmica o comercial, wia assisténcia bem mencr, dado o

fatc de j& cxistircm cutras instituicles cspecializadas aplica

0

as ao cstudo nestes setores: IDESP (Instituto de Desenvolvi=-

mento Economico Social do Para) e 4ACAR-PARA (Extensdao Rural).
3.1 = Trabilhos de Canpo

Colegio de Cultivarcas — A introducao dc material pro

celente do diversos pontos do pafls ¢ a Fermacic de um Jardim
clonal (Colegao) cdeu infcio As atividades com handioca no
IPEAN,

Consistiram as primeiras pesquisas no estudo distin
tivo du matcrial, eliminandc as duplicatas ¢ triplicatas com
nomes difercntes, vinoe a segulr a priscira sclcecao massal ¢
obsprvac@es gcrals sobre compertamento.

Priticas Culturals - A cxtroordiniria capacidacde de
variagao da Mandicuca sc¢ por um lado aprascenta grandes vantagers
no que tange & facilidade de adaptagic o ambiwntcs bastantes A

versificades, por outro lado cria diverglneias de comportamen-—

to entre as cultivares, obrigande a evitar genceralizagao em
U txploracuu, Melhor exemplificando, o0 mesmo tempo em que

s¢ adapta com certa facilidade a novos ambientes mestra—-se



iy

também bastante sensivel 3s mudancas, apresentando aas culti-
vares alteracdes em suas caracteristicas morfoldgicas ¢ fisio
1égicas.

AC cstudar a handloca, 0 pesqulsador ccdo Comegsa A
observar as diferencas de¢ reagao entre as cultivares sob as
mesmas condicoes ecoldgicas, no qué conecrné 205 processcs de
cultivec. Algumas respondem bem o certas fdédrmulas dc adubacao,
a certos tipos 4¢ solo, a certecs processos de piantio, cte,
cujo efeito sobre cutras prAdticamente nfo se manifesta,

Tais aspoectes, obvismente, levaram o IPBEAN & con-
tingéncia de efctuar pésquisas sobre ¢ seu cultivo racional
Cin toGas as suas particularidades, tende em vista a quase ne-
nhurma validez para a amaezénia dos resultados cbtidos em U=~
tros centros cicntificos nacionals € internacionals,dos quails
apenas foram aproveltadas as ncermas de procedimento técnico
das investigacoes.

Tuco 2aquilo relacionado com o cultivo fol estudado
t

O
)

~

[N

scgunco meto

0

os fitotéeonicos atualizados, fornecendo uma  sée-

.

ric cc¢ resultados que j& vém scnde utilizados na oricntagao
aos agricultorcs dedicados A oxploracao da cultura.

Dc um modo geral foram conseguidos resultados posi

Tives sobro:

A) Partc de Campo

2) Melhores espacmentos

b) st ¢pocas de plantioe colheita

c) T tipoes de estacas

a) 3 processos de plantio

¢) i formas de preparo do terreno para o
plantic

£) Influéncia da fertilizac3o

g) i “ocopertura do solo




h) Sclecao de cultivares para civersos tipos de
.aproveitamento

i) Diversificacio de tipos

j) Obtencido de formas novas, €tc.

B) Parte Tecnolbgica proprilaente dilita

a) Rendimcentos em farinha, amido, proteinas,etc.
b) Teor em HCN

c) Fabricagac 4de produtos

d) Pormulas de Arragoamentc,

Obtencio d¢ Clones - Milhares de polinizagdes con -
troladas j& propiciaram grande copilia <& material genético, do
qual foram obtidas algumas formas ncvas que, pPor suas caractcw
risticas interessantes, passaram a intagrar o colecao do LPEAN
come novas cultivares.

A grande quantidacde de sementes obtildas tem nos per
mitido o envio de grande parte para o exterior, cm atendimen -
tc aos pedidos resultantes de largo intercamblo que nossa entl
dade mantém com cutros centros técnico--cientificos,

No ano i pouco finde, 1972, Fforam dispostas €n qua

dra 1solada algumas dezcenas de pluntas 2a cultivar mansa Cari-

i

N

~

rl € alguns exemplarcs de 2 espécies sclvegens, sendo una de -
las procedente da Scrra dos Carajas, onde fol cncontrada vege-
tando em terreno de minéric  ferro (Itabirito), na altitude de
800 metros (Lat, 6" ¢ Long. 50° G).

Tal ativicdade objetivava o cruzamento em poliniza -
¢do aberta, tendo havido o culdado de eftuar a castragio de to
€0 o material de Cariri, a qual funcionou conc planta-mie, Fo-
ram obtlidas diversas sementcs que postas a germinar deram ori-
gem a 10 plantinhas de bom aspecto, as quals se encomtram  sob

observacao de um mocdo geral.
3.2 - Tecnologia de Procutos

AS pesquisas com e€sta parte tém tido wn desenvolvi-

mento pequeno, aplicando-se atividades a estudos relacionados



com fermenticho € com aperfeicoamento Jos processos de fabrica

cao do principal produto da Mandiocca na Regino, a farinha de

mesa, dentro <o balxo padrio ccondmicc ¢ meio rural.

Por Jdiversas circunstancias, os estudos sobre oli-
mentos sujeltes & fermentagao nunca puscras ser feltos com a
efetividadc descjada,

huite limitados, igualmento, tém sido oS estudos
referentes a0 enriquecimento de produtos alimentlicios com o e
prego de aditivos proteicos, podendo-se citar zpenas algumas
pescquisas preliminares utilizando a Castanha do Parad ( Bertho
lletia excelsa) e o Caupl (Vigna sinensis).

Hessas investigagoes, conquanta houvesse odtido um

o]

produto final de real valer nutritivoe, 2prescntanco borm  sabor

¢ elevade percentual protcico, o aspccto econbmice fol inteira
mente desencorajador. NO primeiro ¢aso, nao s pode cogitar do
desvio da Castanha, wi produto 4e Jrance CXpressac comercial o
procdutor dc divisas para o Estade através <a exXportaclio para o
¢xterior, visando utilizi-la come mcre aditive alimentar da fa
rinha de mandioca, produto de¢ conswno LS5 massas €, por  -1ss0

nesmo, de valor econdrnico gerglmente DOLXO.

Em ozmbos ©% Chs0S, todavia, Chega-se A conclusao
bastante simplista A gque nada hE que Justifique a adoegio Ges-
scs processos de¢ enrviquecinento, porquanto Sseri nuito nials pré

tico ¢ simples ralar a Castanha ou couzinhar ¢ Feljic ¢ adicio-
né=1los 3 Farinha no nomento do repasto.

Fol estudada ¢ dceterminada 1 influércia exercida
sobre a qualicdade ¢a Farinha pcla acdo de fatores como: 1idacde

do material, Fforma &C preparo € tompo (¢ fermentaglo.

3.3. Parte Bcondmica
Sendo ¢ aspccto econdmica » parte fundamental de
qualquer cstudo fitotécnico, esteve €l¢ geaprc presente em to-

das as pesqulsas com a cultura, salvo casos especiais.



Dentre outros fatos apurou-sa:

L. 4 formagde ¢ sancjo ce mondiocals, com vista a
exploracao industrial, ainda ndo & quesitao completamente deci-
Jida. Tratando-se de ¢studos & longo prazo, nilo se pode ainda
preconizar como cecldlidamentce melhor uma norma de procedimento
técnico com relacaoc & matéria. Do que se pode tirar das Inves—
tigacoes j& feitas, parece acertaco, na conjuntura presentc, o

emprégo de wn métodc caractcrizadlo por:
FORMACAO

a) Plantic inicial entre tocos apds a cerruba ¢ quclia;
HA wn aproveltamento quase conpleto <a fertilidacde <o so0lo;
b) Destocamentc, aracio ¢ gradagem (scgunco periodo de cultivo)
com adiciao ou nao <o fertilizantes (tortas, estercos,cta);

O destocanmento tem que scr cuidadoso, cvitando ao méximo o
¥

L

arrastamento da ténuc camada aravel 4o sclo (Latosolo Amare
lo - Textura leve) ¢ dévendo a aracac ser pouco profun:a nao
indo além de O,15nm;

c) Estacas de 0,20m a 0,35u retiradas da parte médiaﬂlnferior

A s !

l¢ hastes sadlias e bem desenvolvicus,;ﬁé»fﬁfi%ﬁ#

4 selegao das estacas garante s@aefo bwm"desehvolvimento das
plantas @@mgaa}méaﬁéu covas cu sulcos d¢ 0,10m de profundl
cade, ficando as estacas ©m posicac horizontal;

€) Espagamento entre as plantas variando entrc os cCompassos
1,00m x 1,00m € 1,50m x 1,50m;

f) Plantic, se nccessirio, em qualquer ¢poca do ano, sendo no
cntanto, de conveniéncia evitar os meses mals secos ¢ o do

inicio das chuvas fortes;

Xy
S~

Deixar o terrenc < repouso apds o 22 perfodo de exploracag

protegendo-o atraves de legunlnoscs restauradoras;

n) Medqid T Ares Te bhaAa Y oan ~cesslrio:
Medicdas de drenagem e de€ ccitbate erosac, Se necessarlo;

i) Medidas sanitérias.



HANEJO

Pcde ser consicderada conlo racicnal a seéjulnte pro -
gramacao de atividades, tomando por modelo ﬁma drea de 600 hec
tares:

12 ano ou periodo - Plantio cae 200 hectares ou lo -
tes (A € B) em épocas diferen -
tes; |

22 perfodo - Novo plantic nos mesmos lotes com as

mesmas caracterfsticas, procedenco-se
se necessiaric € conveniente, a aplica-
cao de adubos;

32 e 42 perfodo - Plantio em lotes novos (C e D)sob

moldes 1dénticos aos dos anos an-—
'teriores, procedendo~se o plantio
de leguminosas restauradcoras nos

lotes em repousoc;

Ul
o)
®

(G
e)

periodo - Utilizacao de outros lotes novos
(L e F) obedecendo as mesmas nor-
nas;

72 e 89 perfodo - ketorno aos lotes A € B e  assin

sucessivamente.,

4

2 - As despesas com o0 cultive ¢ a industrializacao
da Irandloca sob di versas modalidades, <t qualguer local da
amazbnia Oriental e dentro da tecnologia atualmente disponivel,
apresentam, com poucas variacoes, 0s valores exXpreéssos no qua-

dro.



Quadro 3 - Despesas coi a Chiencao de Produtos
da Mandioca

(Jornadas na base de homeu—dia de 8 horas-20t/ha)

Fontes e Despesas Fécula Farinha Raspa Tucupl Alcool

(1 hectare) dias dias dias dias dias
Preparo de arca 50 50 50 50 50
rmaterial e Plantio 10 10 1C 10 10
Tratos Culturails 50 50 5C 50 50
Colneita 60 60 60 50 60
Fabrico 60 60 60 60 60
Qutras despésas 64 64 &4 ¢4 64

TOTAL 294 294 280 280 BA gy

jornadas jornadas jornadas Jjornadas jornadcas

FONTE -~ IPEAN

3 - 4 aplicacac de alguns insumcs tecnoldgiccs — em
substituicio a pratica rotineira e atrasada do agriculter,tais
como selecio de estacas para o plantio, disciplinacac nas ope-

racces de cultivo, pequena nmelhoria do instrumental de fabrica

0

2o, etc é o suficiente para elevar o rendimento a mais de 20%

3.4 ~ Classificacao

Além dos estudos de natureza botdnica, ainda en ple
no curso, visando rounlr as cultivares em grupos segunde cer -
tas caracteristicas florais, organizou o IPEAN waz classifica-~
gao sob critério fitotécnico na qual o material da cole¢do, de

pols de selecionado, & agrupaco conforme seus atributos.

Murca Pirces, chefe ca Secao de Botdnica do IPEAN,
com a colaboracac do autcr dcste trabalic, estudou acima de
100 cultivarcs da nossa colecao, chegando & conclusao de que

as cultivares de mandioca podem ser dividas em 2 grandes



grupos, tomando por base um carater guo parcece bem regular: a

cor dos estlgmas.

As pesquisas i1ndicaram haver apenas 2 t1lpos e €S
tigmas: branco e de colorido vago, indefinivel; 3 tipos de
discos, amarelo, violécec e de cor i1ndefinida; ovarics verdes
com frizos violéceos e coloridos.

Esquimatizando teincs:

cultivares Discos violaceos
de Discos amarelos
Bstligmas brancos viscos de cor vada
MANDIOCA- _ o
Cultivares D1scos viollceos
ac Dlscos amarelos
Estigmas coloridos Discos de cor vaga
0 termo indefinida refere-—se a cor <o dificil defi
nicaoc.
As investigagdes com ¢ssa partc, por forga cas cilr
cunstincias, nao tém sido desenvolvidas nas proporcoes desejé

veis. Até o momento, n-o fol possivel cstabeler gualquer cor-

rclacio entre detcrminadas carvacteristicuas morfelbdgicas. Plan
tas ce folhas com lobos <¢streltos, onlungos—-espatuladces ou 5@

mi-cliticas poden apresentar pccicleos longos, curtes € wédios

flores grandes ¢ pequenas; raizes pedunculadas, sesscls, s

T

(Hn

cilindricas, globosas, etc; poden, alnda, apresentar Givarsas

(3}

coloracocs nos scus diferentes érgacs.

Essa falta d¢ correlagac estcnde—-se tamodm A parte
fisiclégica, quer se trate do teor en {&cula, en linanarina ou
em proteina,

E pesquisa, no entanto, gueée se encontra na Fese
inicial, pedindo alnc: multo cstudo com 2 necessaria meticulo
sicdace.

Existem 2 grupos bem distintos de cultivares, as
de esgalhamento baixo (c¢sgalhadas) e 25 de esgalhamento alto

(erectas). Todo o material de qua dispoec o IPEAN, entretanto,



esta Jividido em 3 grances grupos:

1
2

3

"

FRN

vares bravas

Cultivares <e¢ 121z COi nmassa anarela

Cultivarcs e ralz COm massa branca

Cultivares de ralz CoOiul 11534 intermediéria

5,

(creme)

sub-divisio ¢ feita em cultivares lansas e Cultl

Esquenatizando TEnos:

— . - . . - _ .
lmandioca mandiocabbauza esgalhadas
f de mandioca mans: e
J . ! . Q i
| ralz amarela (mandiocaba . eretas
MANDIOCAl mandioca nandioca brava lesgalhadas
( de (mandlioca mansa | e
ralz creme {yandiog;bu | erctas-
. flandioca ifiandiocca brava lesgalhadas
y j 5
| de jmandicca mansa { &
| . . % |
' raiz branca Utrandiccaba | eretas

Do ponto de vista fitotécnico, as cultivares

cgrupadas nao somente quanto as caracteristicas citadas

cor da massa das rafzes, conforiiacac ¢ .5 plantas e teor

ccsldeo clanogético, que tem alcance Fitocéenico,

~F

tamnbém sch cutros critérios, tals como:

w

Quanto ao teor em Agua Cas raizes:
a) enxutas

b) semi-aguadas

Cc) aguadas

d) muito aguadas (imandiccaba)
Quirito & precocidade:

a) preccces

b) semi-precoces

¢) tardias

Quanto 2 producao de rawa € ralz:

o

) muito boa

boa

o

)
) regular
)

(GRS

balxa

5enao

estao
de
de gli

que



4 - Quantc A resisténciz & Bacterliose:
a4) muito resistente (1)
) Rcsistente (2)
c) suscetivel (3)
)

N

muito suscetivel (4

N1
t
O

anto ao rendimento no beneficiamento (fari-

U
nha e fécula):

a) alto rendimento
b) bom !
) wédio '
d) baixo '

6 ~ Quanto & foriia preponderante de utilizacio:
a) Farinha ¢ fécula
b) Tucupil
c} Forrogen
d) Alimentacao huwnana sea transformacac (naca-
xeira)
Quanto ao teor em agua fol estabelecida a segulnte
norima classificativa:
enxuta entre 45 ¢ 60% de agua
pouco ou semi aguada entre 61 ¢ 70% dc agua
aguada entre 71 & 80% de &agua
A precocidade & cstavelecida pela producac superi-
or a 12 toneladas, em terrencs de varzes, aos & meses de ida-
de:

Precoces

Acima de 12 ton/ha com 6 meses

Suill=precoces

Cntre 8 e 12 ton/ha aos 6 meses

s

Tardias Abaixc de § ton/ha aos 6 meses

min terrenos de Terra Firme podelos considerar como
precoces as cultivares que chegam ao méximo de producac antes
dos 12 meses; as seml-pracoces entre os 12 ¢ 18 meses; as tar

dias apds os 18 meses.



Guonto ao rondinmento on Fécula € farinha de maesa:

Balxo rendimento ~ inferior a 15%
1nédio rendimento - cntre 15 < 20%
Bom rendimento ~ entre 20 € 25%
Alto rendimento - acina de 25%

Quanto a producao de€ rama € raiz:

TERRA FITME VARZEA

Baixa - entre 10 ¢ 15 t/ha

regular - entre 15 ¢ 20 t/ha entre 10 e 12 t/ha
Boa - cntre 20 € 25 t/na entre 12 e .5 t/ha

Muito boa - entre 25 e t/ha entre 15 € 18 t/na

(%)
N

Abaixo ou acinma desses limlites a producao pode sSCr

considerada como ruli € €xcepcional, respectivamente,
4 - CCNSIDERAC@ES FINATLS

— Coro pdde ser visto nos diversos capirtulos deste
pequeno trabalho, as linitacdes para ¢ cultivo ¢ 1ndustriali-
zacao da landioca na amazdnia Oriental nlo sio de grande mon-—
ta, avultando como principal ¢ baixo padrao sbdcio-cultural dc
meic rural com todas as suas implicagoes.

Nas apreciagbes feitas, contudo, fol deixado de la
do wn aspecte de real importincia por bAsico, atentando  para
0 futuro, ligado & sua exploracac.

Queremos nos roferir ao aspcecte pesgulsa- tecnolo-

Talvez nisto esteja a malor limitacao ao desenvol-
viiento futuro da cultura no rit}no cesejivel, tendo em vista
que apenas um érgao técnico-cientifico ¢m toda a Area estuda
a cultura de wmwodo efetivo, 1nvestigande-a eém quase todos oS
seus 1nlmeros aspectos, mas apresentando waa certa deficiénci
a cado o ntuiero exiguo de técnicos dispeonivel.

Em levantamento recente felto no Nordeste Brasiledl

ro flcou cvidenciacde a grandce deficiéncia de especialistas em



tecnologia-agrondmica, observando-se qui nessa REFLao Jeo=eco
némica, responsivel por 40% da producao de Mandioca no Brasil,

nao vai além de 50 o ntmero de técnicos dedicados ao seu estu

do, ntmero considerado irrisbdrio para o necessidade cada  VeEZ

O

maior d¢ desenvolver a exploracao da planta nas pProporgoes de
sejavels.

Levantamente semﬁlagnteﬁtsé realizado na aAmazdnila,
iria acusar réesultados multo Hais Béixes, nao passanco de 5
o ntmero de pesquisadores que a investigam fitotécnicamente e
255lm mesmo em carater nao exclusivista. B ben vercadc que  a
producao do Dxtremo-Norte, cm funcao de sua rarefacao dtmogré
fica, ¢ de apenas 6% do total nacional, ou s&ja, 1/6 da produ
cao do Nordeste mas, MESWO assim, proporcionalmente, a defici
€ncia nonerica dc técenicos aplicados 3 pesquisa da handioca é
imultas vezes maior que a verificada nesta Gltima Reglao.

— 3abe-se que a medida <o grau d¢ desenvolvimento de
wia zona, regiac ou nacao & feita atravis do tempo que medeia
entre as descobertas da pesquisa € sue aplicacio pratica, tan
to assim, gue quanto Rmenor ¢ fosse gue as separa, :alor ¢ &és-—
tado de desenvolvimento,

Tal aspecto na Amazéni%:, nctacamente no setor agro
pecuirio, Jj& apresenta felizmente wna ban acentuada melhoria
centro o rit}mo cstarclecido no processc geral de desenvdlvi-
mento,

Durante multo tempo os resultados de boa parte  das
pc¢squisas do IPLAN permaneceran quase que completamente inQte-
is em relagdo ao meic agrfcola, sdmente sencéc aproveitadas na
drca do cnsino superior (agronomia). Eram dados informativos
que sé rarauwcnte alcancavan o agricultor, ou melhor, uma parce
la dJdiminuta da classc, aquecla dotada de mentalidade agricola
mals aesenvelvida. Na sua grande parté as informacoes obtidas

eram divulgadas Unicamente em publicacoes de nivel técnico-



cientifico (Boletins, Circularcs € aAvulsos) ou permancclam no
recesso das Seccoes pesquisacdoras, scrvindce apenas Coiro clemen
to de consulta.

Hoje, FPelizmento, €ssc panoraad vam dla a Gia se
transformando scnsivelmente, através i acio <
tensio junto ao elenento produtor, legitimo bencficiirio do
fruto das pcsquicsas. i.crcl do cntrosanento ora cxilstente entre
os Orgios & pésquisa ensino € xtensac, 0s resultados positi-
vos das ilnvestigagdes so quasc que imellatancntce demonstrados

aproveltados ne meio rural, nao mais permanccende @mn estado po

t
)

ncial nos arquivos do 4rgic pesquisador,

Isto significa que J& ultraposswiocs a fase de pes-—
quisa vnicamente analitica ¢ isolada, passando 1 atuar e for-
ma sintetizadora € verdadelraents cflciente.,

Tals fatos 2bordados assim llgeliramente, COmo seria
Ge csperar, tém rcparcussﬁo bastante favoradvel na cxploragio '
da Lhandioca ¢m toda a snazdnio Oriental.
ce— COIMQUANTC continue Gl plinoe CUrso as pesqulsas vi-
sando a obtengao o clone ou cultivar iccal, aguele que reuna
il 81 apenas qualidades boas, positivas 7o ponto de vista fito
técnico, sabe-s¢ que a sua obtengao & nuito Ciffcil ou e sio
ipessivel, surgindo como w: doé grancdes obsticulos a multipli
cicdade <as formas de aproveltamento da planta. Esclareccndo, a

obtincac de wn clone ¢ handioca com alto teor dc proteina nas

raizes & wia conquista fitotéenlca de grande CXpressaoc na  in-
ddstria alimentar, nac o sendo contudo, nNC que concernc & X~
tragcac de amlao <C boa qualidacde; ¢ sclegao de umza cultivar ma

sa de Stimas caracteristicas gustativas ¢ alta producao, nada

-~

significa para 2 indGstria <o farinhoe do mesa visto que o sa-

i

/

i

becr levemente adocicado nao tar vez ne proferéneia do consuml-—

dor local. Bstes 2 exemplos ¢ varlios ocutros igualmente &bvios

~

explican o porgue da assergao sobre o impossibilidade h& pouco

Felta,



—-Ainda se constitul motlve de <cbate em quase tedos
0SS Congresscs, reunioes ow simpdsics naclonals € internacio -
nais de Mandioca, a questlo da mecanizacac ou nio do seu culti
vo. Isto pelc motivo simples de variarcm bastante as condigoes
nio apenas fisicas, mas também culturais e¢ econlmicas das mui-
tas regides ou zonas man.ioqueiras Cispersas em todo o mundo f
tropical.

Kas condicocs da amazdnia Oriental, onde acima de
90% cdos mandiocais sac instalados c¢m Oxissoils. (Latosolo Ama-
relo) de leve cspessura (cerca de 0,20m), as operagocs mecani-
zadas requerem un culdado todo especial, constitulndo-s< O

Zestocanento € a aragéo, g 1nameros Casos, meadidas contrapro-

ducentes. Acontece quo quasc todos o0s manliocals sao tipo fami.
lizr, com Jimensoes limitadas que raramcnte vultrapcessam 2 hec-
tares, cultivados por agricultores paupérrimos ¢ desprceparados
intelectualmente, que somente podem e sabem formar tals mandio
cals Jdentro co padrao tradicional ¢ rotineiro (rogados).

Mecanizar ¢ cultivo nesscs solcs na conjuntura pre-

0]

ente &, sem qualquer davida, mcdida cntifitotécnica.
Somentc a instalacao de grandes ¢ modernas indls -
trias, que ora se prcnunclia, poderd medificar este pancrama.
— Acreditam os dietetas que o ingestao continuada, i-
ninterrupts mesmo, d¢ roazoavel guantiiade cidria de farinha de
nesa obtida em grande parte (e mancloczs bravas, durante ancs
a fic, fato que ocorrem wia gquase todos as Arcas subdesenvolvi
das dos trdpicos, Provoca uma intoxicagﬁo lenta que compromete
o figado de alguma maneira. Wemoplasia & a denominaciao dada a
wna doenga atribuida pelos pesquisacdores Jo assunto & metabili
zaglio entre a Vit, B ¢ o HC.
Isto comprovarcc, 1lremos constatar ser altissima a
percentagen de brasileiros em estado ce intoxicacio crdnica,

pols E.5. NORMANHA, investigaedor critcrioso, estima ser de



124 kg 4fper cupita/:ng,gompar;dx com 39 kg para o Arroz, 27kg
para o FEijfo e 17 kg para ¢ Milho, a con'ribuigao dnda pela
nandioca & alimentacdo da populagio brisileira no momento atual.

Comquanto scja est& assunto @ 2iéria que j& se cons-
titul motivo de pesquisa em diverses centros cientificos nacio
nais, Julgamos intercssante ¢ar nossa parcela <o contribuiczo
a cla, desenvolvenco estudos atinentes, Para tanto, é pensamen
tc do IPEAN estabclecer um convénio con Universidade Federal
(o Pard, para a investigagic deste aspecto da Mandioca deecldl
damente importante para a Amnasdénila.

v

— 0 convénio estobelecido entre o IPEAN e © Institg

¥ -

to Nacional <e Tecnologia (INT), para ¢ estudo geral do amido

3

2e cultiiares aciddfilas da Amazbnia, & <05 mais pPromissores,

s

nio apenas pelas Gtels o de tocdo necessfirias informagao que i

.

YA0 rrazer A3 nossas

L)

pesquisas mas, alnca, pela contllbulgao
Lpo

que vird trazor As investigagoes de alta ncia cm que
estéd empenhado este Gltine instituto. ¢ INT, visanco 2 ¢XDane
sio Jo mercado nacional ¢ internacional <1 Mandioca.

Deste plano ce pesquilisade INT  destaca~se, entre
outros aspectos, o que se refere 3 comparacao da produtividacde
dos mandiocals e as caracteristicas dos 2iidos wa diferentes
icades. Sape-se que a Tallandia fornece aoc E.C.U.U. € a diver

Z

¢ BEuropa amido extralde aos 12 € mesilo 9 nescs,

(6]

Sz

A

w

50S P
Enquanto i1sso, no Brasil a extracao & fcita de plantas com 15,

18 e 24 meses, conformie a regiio € as caracteristicas climdti-~

L4

cas. 44 assim, a necessidade de averiguar quals as cultivares,

o

ert variadas regioes <o pafs, que apresentam produtividade sa-

tisfatéria em tempo mencr de cultivo, bem como amido com boas

~

caracteristicas industriais en mcnoy tewpo de manturaga

O

No convénio ficaram estabelcecidas os seguintes a -

tribuicoes para cada instituvicao:



rrograma do IPEAN

a) Plantio ¢ cultivo Je 15 cultivares de mandioca
brava € mansa durante 9, L2, 15 e 18 moeses;

) oxtracico da f&cula das culftiveres nas diferentes
1daces;

c) Determinaclo dia produtivi ole e rendlinento dagx

cultivares nas difercntes

Andliscs quinica nas

rafzes,

7

1dades

determinando unidades,

amico, proteina, gordura, sais minerals, fFésforo,
etc

€) Verificagao 2as cultivares de rafzes mals adequa-
las ao proccssamento incustrinl e andlisc de con-
junto <o todos obtidos ne sotor agrondniico.

.

Frograma para o I.M.

moo.
Lo W

&) Purificacio cos amidos as 15 cultivares com 9,
12,15 & 18 meses;

b) Estudo dos grdnulos de todos os amidos, compreen
cendo o determinacao <o tananho <os granulos grans
cos, determinagao da temperatura de gelatiniza ~
cao, © inchamento ¢ a solubilidade em agua.

e) verificacio das caracteristicas Gteis das pastas,
em todes os amidos nas diferentes idades, conpre
endendo: graficos de viscolidade Brabender, s¢ -
gundo diferentes especificacio industrials, re-
sisténcia +as pastas a0s Jiferentes agentes de -
gradantes como calor, agiticlo, variacao de pH.
caracteristicas dos rilmes;

¢) Conclusoes rclativas aos L1versos usos:

e) Anllise conjunta dc diversos fatores envolvidos#*
de ordem tecnoldégica, agriccela @ econlmica.



—= 0 Centro ¢¢ Tecnologia Agricola Alimentar (C.T.A.A.)

ccapa d¢ anunciar a crioaglo de urm aditivo alimentar, de alto
teor proteiro, para O OmMprego, m racocs ou alimento pobres e

o Farinha de Mandioca,

-

proteina, deatre os gquals s¢ schressa
Trato—-se e um preparado feito & base <2 Farinha de Soja que,
segundo as informacoes Cos seus criadores, conseguiu superar
3 obstiAculos cue s¢ pre entravaran as pesquisas sobre 4enrique-
cimento de Farinha: o lnoculdade em relagao ao sabor, a facili

cade dc aplicagao o a obtencac ccondmicil.

DE  wit foedo Jeral, €stes 530 D= aspectos fecnologl-

-

cos da Mandloca na Amazonisa Oriental 20 1nicllr-se O aho de
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