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* Antecedentes

- Lenda sobre a Origem do Guarana

A origem da planta refere-se a uma lenda sobre um casal de indios bastante
estimado por todos da tribo, cujo filho Unico era como que um anjo tutelar, pois por sua
influéncia reinavam a fartura, a saude e a paz, Lyra (1953). Diz a lenda, que certa vez, o
pequeno indio subiu & uma arvore para colher um fruto e Jurupari, o mau espirito, invejoso,
transformou-se em uma cobra e o matou. Quando os indios o encontraram parecia dormir,
muito sereno e de olhos abertos. Todos se lastimavam junto ao morto quando desceu do
Céu um raio que falou através da india, mae do pequeno protetor, e dizia ser Tupa, e que
veio consolar o povo. A voz mandou que plantassem os olhos daquela crianga e que
deles brotaria uma planta sagrada que iria dar sempre aos Maués o alimento e a cura
para seus males e doengas. Depois de relutarem fazer o que Tupéa ordenava, plantaram
os olhos do pequeno indio e regaram a cova com muitas lagrimas. Os mais velhos ali
ficaram para guardar tdo preciosa semente, de onde, pouco depois, brotou a planta do
guarana. Watzel (1937), citado por Nazaré (1982).

- Primeiras informacgoes cientificas do Guaranazeiro

Joéo Filipe Betendorf, Superior Jesuita no Maranh&o, foi o primeiro civilizado a
fazer referéncia ao guarana, isto no ano de 1669, onde dizia que os indios Andiras utilizavam
0 guarana como “planta milagrosa”, cuja fruta seca e pisada, “fazendo dela umas bolas
que estimam como os brancos o seu ouro. Desfeitas com uma pedrinha em uma cuia
dagua, dao tanta forga como bebida que inda a caga um dia até outro ndo sentem fome,
além do que tiram febres, caibras e dores de cabeca”. Em 1810, Humboldt e Bonpland,
foram os primeiros botanicos a coletarem o material para estudos, quando viajavam pela
Venezuela. Esse material foi descrito e classificado por Kunt, 11 anos depois, como
Paullinia cupana, familia Sapindaceae, Maia (1972).

Martius, em 1818, viajando pelo Baixo Amazonas, na regido de Maués,
desconhecendo a classificagao de Kunt, encontrou e classificou o guarana como Paullinia
sorbilis. Posteriormente reconheceu como prioritaria a classificagéo anterior, Brito (1930).

Segundo Aronovitch (1969), o guaranazeiro foi originalmente encontrado vegetando
nas terras banhadas pelos rios Canuman, Abacaxix, Parucuny, Apocuitana, Maués e Andira.

Por outro lado, Cavalcante (1967), refere-se a uma planta de guaranazeiro
encontrada em uma area de floresta do Baixo Amazonas, entre Santarém e Curua-Una,
que foi descrita por Ducke e, 1937 como sendo Paullinia cupana var. sorbilis , cultivada
em Maués. Como nao foram encontrados vestigios de antigas habitacdes, teria sido esse
provavel sitio a fonte onde levaram a planta para aquele Municipio amazonense.

* Palestra apresentada no Simpdsio de Guarana e Plantas Medicinais promovido pela San-Ei Gen F.F.I.
Latin America (Brasil) Ltda., em 15/03/2002. Sao Paulo - SP.

** Farmac Biog. MSc. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Pesquisadora da EMBRAPA Amazénia Oriental.
Caixa Postal, 48. Belém - Para. Cep 66.090-100 e-mail: fatima@cpatu.embrapa.br
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- Evolugéao cronolégica do Guarana

Segundo Homma (2001) n. p., em palestra apresentada na 22 Reunido Técnica do
Guarana, em Belém — PA, mostrou como ocorreu a expansao do guarana no decorrer dos
anos, o que é apresentado a seguir:

Uso local do Guarana:

1669 — Relato escrito por Jodo Filipe Betendorf;

1762 — O frei Jodo de Sao José de Queirdz, comentava em seu relatério “ Viagem e visita
do sertdo em o Bispado do Grao-Paraem 1762 e 1763”, sobre as exceléncias do guarana
na medicina;

1775 — O ouvidor Francisco Xavier Ribeiro de Sampaio escrevia “ os Maués sao famosos
pela fabricagéo da célebre bebida guarana, frigidissima, que ja se usa na Europa, em que
se tem conhecido algumas virtudes no seu uso”;

1785 — O baiano Alexandre Rodrigues Ferreira (1756-1815), gedgrafo, zodlogo e botéanico,
descreveu o uso do guarana, em Barcelos, denominou de Franzinia, em homenagem ao
seu professor de matematica de Coimbra, Portugal;

1817 — Casamento da princesa austriaca Maria Leopoldina Josefa Carolina Habsburgo
(1826) com D. Pedro | (1798 — 1834), trazendo uma comitiva de cientistas, desenhistas,
etc;

1800 — Alexandre von Humboldt (1769 — 1859), quando procurava a passagem do rio
Orinoco com o rio Negro, identificou o guarana como sendo cupana, dai a denominacgéo,
mais tarde, de Paullinia cupana H.B. Kunth.;

1818 — 1820 — O lado mistico do guarana impressionou von Martius, na sua viagem pela
Amazdnia quando batizou o guarana como Paullinia sorbilis, utilizada pelos indios Maués
e Andiras, na forma de bastéo e ralado na lingua de pirarucu. O nome Paullinia foi colocado
em homenagem ao médico e botanico alemao C. F. Paullinia, que morreu em 1712;
1852 — Exportagao de 262 arrobas de guarana para a Europa;

1865 — No dia 23 de abril, chegou ao Rio de Janeiro o suigo Jean Louis Rodolphe Agassiz
(1807 — 1873), chefiando a Thayer Expedition, financiada pelo milionario americano
Nathaniel Thayer, para estudar a fauna ictiolégica da bacia amazdnica, percorrendo o rio
Amazonas em todo o seu curso, visitando Tabatinga, Tefé, Manaus e retornando a Belém.
Na visita a Maués toma conhecimento do guarana;

Extrativismo do guarana:

1907 — Surgiu em Manaus, o guarana Andrade, produzido pela Fabrica Andrade, a primeira
do Pais a produzir refrigerante de guarana e funcionou até 1970;

1912 — O engenheiro agrimensor Jodo Alberto Masd, Delegado Estadual do Ministéria da
Agricultura, introduziu o cultivo do guarana no Estado do Acre;

1921 — Antarctica langa o refrigerante de guarana em todo o Pais;

1924 — A Brahma registra seu primeiro refrigerante de guarana: Guarana Genuino;

1925 — Sociedade Bahiana de Agricultura introduz mudas de guarana no Horto Boténico,
em Retiro, Salvador;

1927 — Langamento do Guarana Brahma, pela Companhia Cervejaria Brahma;

1929 — No final do ano, 50 imigrantes japoneses pertencentes a nove familias, foram para
Maués, para trabalharem em uma concessao de 25.000 ha para desenvolver plantio de
cacau, guarana e arrz, como os principais produtos. Esse nucleo colonial decorrente do
fracasso foi absorvido em 1939 pela col6nia de Parintins, estabelecida em 1931;
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1933 — Plantio de 30 mudas de guarana na Estacdo Experimental de Agua Preta, atual
Escola Média de Agricultura da Regido Cacaueira, em Uruguca- Bahia;

1937 — O estudo de Ducke promoveu a classificagao final do guarana como sendo Paullinia
cupana H. B. K. var. sorbilis (Mart.) Ducke, o guarana de Maués;

1938 — Fundagéao da Fabrica de produtos Globo, em Belém, priorizando o beneficiamento
do guarana, nas formas de Xarope e Refrigerante Globo, com raz&o social Duarte Fonseca
& Cia. Ltda.;

1940-1945 — Foram fundadas as fabricas Magistral, Luséia e Bara, em Manaus. Mais
tarde surgiram as marcas Brasil, Lider e Tuchaua;

1942 — O médico Ottho Machado, tenta caracterizar os princios medicinais do guarana
como antitérmico, antineuvralgico e antidiarréico;

1958 — Cosme Ferreira Filho, foi o primeiro fabricante de guarana em po, para substituir o
trabalhoso processo do uso do guarana em bastao;

1960 — Inicio das pesquisas agronémicas com o guarana pelo Instituto Agronémico do
Norte;

1961 — Antbnio Lemos Maia efetua o primeiro plantio de guarana, com fins comerciais, na
Bahia, no municipio de ltuber3; )

1963 — A companhia Antarctica Paulista adquire uma fazenda em Maués com 1.070 ha,
que em 1972 foi tranformada em Sociedade Agricola Maués (Samasa);

1969 — O Decreto 104.492, de 15 de maio, criou o Instituto de Pesquisa e Experimentagao
Agropecuario da Amazénia Ocidental (IPEAAOc), com sede em Manaus e abrangéncia
nos Estados do Amazonas, Acre, Ronddnia e Roraima;

1971 — A Fazenda Cultrosa, no municipio de Camamu — BA, inicia plantios de guarana
em escala comercial;

Domesticagcao do guarana:

1972 — O Decreto-Lei 5.823, de 14 de novembro, regulamentado em 1973, ficou conheciddo
com a “Lei dos Sucos”, beneficiando a domesticagdo do guarana, pois criou uma grande
demanda pelo produto, estabelecendo o uso de 0,2 a 2,0 gramas de guarana para cada
litro de refrigerante. No caso do xarope de guarana esta participagao varia de 1,0 a 10,0
gramas de guarana para cada litro de xarope;

1972 — A médica geriatra romena Ana Aslan, na sua visita ao Brasil enfatizou as
propriedades geriatricas do guarana, uma vez que tinha sob seus cuidados o caudilho
Juan Domingo Perén (1895-1974), que iria assumir o governo da Argentina no periodo de
1973-1974, aumentando ainda mais a mistica de beneficios do guarana;

1973 — Implantagao do plantio de guarana pela Antarctica como decorréncia da Lei dos
Sucos, no municipio de Maués — Amazonas;

1974 - Criagao do Centro Nacional de Pesquisa de Seringueira, em Manaus, pela
Deliberagao Diretéria 098/74, de 16 de abril;

1975 — Ceplac inicia pesquisas com guarana, com material proveniente do CPATU, na
Estagcéo Experimental Lemos Maia, no Uma;

1975 — A Agro-Brahma é implantada no municipio baiano de Camamu, ocupando uma
area total de 1.250 h3a, dos quais 255 plantados com guarana;

1976 — Inicio das plantagcbes de guarana, no Estado do Mato Grosso, em Alta Floresta,
pela Colonizadora Indeco;

1977 — Inicio das pesquisas sobre a propagacgao vegetativa do guarana executados pela
UEPAE de Manaus;

1981 — O Governo do Estado do Amazonas financia a produgao de 100.000 mudas de
guarana pelo processo de enraizamento de estacas;
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1981 — Incentivo ao plantio de guarana em Roraima;

1981 — Fabricagcéo do guarana em po6 soluvel pelo CPATU;

1982 — As Normas e Padrbes sobre a classificacdo do guarana estao regulados pela
Portaria n° 70 do Ministério da Agricultura em 16/03/1982;

1982 — A Senadora Eunice Michilles, publica “Uma alternativa econémica e social para o
Brasil: a cultura do guarana”, defendendo a proposta de fundagéao do Instituto do Guarana;
1983 — Lancado em Manaus, o Programa Nacional de Estimulo ao Desenvolvimento do
Guarana, pela Secretaria de Producgéo Rural do Estado do Amazonas (Sepror), que tinha
como meta estabelecer 16.000 ha de guarana no Estado do Amazonas durante o quadriénio
1982-1985; conseguindo apenas 4.000 h3;

1983 — Realizagdo em Manaus, no periodo de 24-28 de outubro, do | Simpdsio Brasileiro
do Guarana;

1989 — Criacdo do Centro de Pesquisa Agroflorestal da Amazdénia, em Manaus, em
substituicdo do Centro Nacional de Pesquisa de Seringueira e Dendé e UEPAE de Manaus;
1991 — Criacdo do Centro de Pesquisa Agroflorestal da Amazoénia Oriental, em Belém,
substituindo o Centro de Pesquisa Agropecuéria do Trépico Umido;

1995 — A empresa Naturkork e Naturwaren — Import & Grobhandel , na cidade de Tapero3,
ha 30 km de Salvador — BA, adquire o guarana organico, reconhecido pelo Instituto
Biodinamico (IBD) e exporta para a Alemanha (2 ton), em 1999 (3,5 ton) e em 2000 (4
ton). A empresa adquire 7 ton de guarana organico produzido no Projeto Onga;

Guarana: um produto universal

1999 — No dia 1 de julho ocorreu a fusao das Companhias Antarctica e Cervejaria Brahma,
resultando na Companhia de Bebidas das Américas (AmBev);

1999 — No dia 21 de outubro, a Pepsico Inc., fabricante da Pepsi Cola e a Companhia de
Bebidas das Américas (AmBev), assinaram o International Masters Agrement, para
distribuigdo do guarana para mais de 175 paises do mundo, a partir do ano 2000;

1999 — Realizada em Maués a XX Festa do Guarana, no periodo de 26-28 de novembro;
2000 — Realizagéo da 12 Reuniao Técnica da Cultura do Guarana, no periodo de 6-9 de
novembro, no CPAA, Embrapa de Manaus, incluindo um mini curso sobre a cultura;
2001 —Aempresa Sucasa, sediada em Castanhal — PA, exportou a primeira partida de 21
ton de um energético a base de agai e guarana em sacos plasticos de 100 gramas, para
os Estados Unidos, no valor de US$45 mil;

2001 — No periodo de 20-22 de novembro, foi realizada a 22 Reunido Técnica da Cultura
do Guarana, na Embrapa Amazonia Oriental, em Belém — PA.

 Caracteristicas botanicas do guaranazeiro

Segundo Gongalves (1971), as plantas de guarana Paullinia cupana var. sorbilis
(Mart.) Ducke, quando novas, apresentam foliolos fracamente lobados. Quando adultas,
as plantas s&o providas de gavinhas, frequentemente junto ou nas préprias inflorescéncias.
As flores sdo menores do que as da subespécie typica e os frutos, aproximadamente
esféricos, de um vermelho vivo, brilhantes, sdo normalmente a metade ou até mesmo um
terco do volume dos frutos dessa subespécie. Entretando outras caracteristicas permitem
a diferenciagéo da variedade sorbilis de Paullinia cupana H.B.K. typica, cujas plantas,
na fase inicial de desenvolvimento vegetativo, apresentam foliolos fortemente lobados,
recortados e sdo desprovidas de gavinhas em qualquer idade da planta. Além disso, seus
frutos sdo acentuadamente abovado-periformes e de um vermelho bastante escuro e
com pouco brilho.
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Nazaré & Figueirédo (1982), mencionam o fato de varios trabalhos apresentarem
a descricdo botanica da planta de guaranazeiro e dos frutos, destacando entre as referidas
publicacdes as de Brito (1930); Cabral (1932); Watzel (1937); O Guarana (1938); Cagno

(1942); Machado (1946); Ribeiro (1958); Vasconcelos (1972); Maia (1972) e Oliveira (s.d.).

* Composigao quimicas do guarana

O primeiro estudo quimico no guarana pensou-se ter sido feito pelo Dr. Theodor
Martius, um habil farmacéutico, em 1826 (Vasconcelos, 1972). Como resultado foi
encontrado um principio estimulante, ao qual foi dado o nome de guaranina, que, pelas
propriedades apresentadas, foi considerado um isémero da cafeina. Entretanto, segundo
Machado (1946), em 1840, Berthelot & Dechastelus, ao analisarem o guarana,
demonstraram que a guaranina descoberta por Martius ndo era apenas um isdmero da
cafeina, mas idéntica a esse alcaldide e que havia sido descoberta, primeiramente por
Runge, em 1820. ‘

Carneiro (1931) também constatou a presencga de cafeina em todas as partes da
planta de guaranazeiro e verificou que o teor de cafeina na pasta produzida pelos indios
era de 4,8% e no produto industrial 4,2%.

Pires (1949), verificou que o conteudo de cafeina ou guaranina nas diferentes
partes do da planta de guarana, segue a seguinte constituicdo: nas folhas 1,58%: casca
do caule 1,75%; na madeira do caule 0,19% e na améndoa com tegumento 2,29%.

Wisniewski (1966), estudando quimicamente o guarana, afirmou serem os alcaldides
contidos do mesmo grupo da purina, especialmente cafeina e em menor proporgao a
teobromina. Todos os 6rgaos e espécies do guaranazeiro possuem alcaléides em maior
ou menor proporcao. O autor conseguiu extrair 1,2% de cafeina da casca das améndoas
(casquilho), sob a forma cristalina, e concluiu que: “é compensadora a extragao da cafeina
da semente do guarana; o método utilizado é passivel de modificagao, para torna-lo mais
econdmico, substituindo o subacetato de chumbo por outro material adsorvente mais
barato”.

Segundo Maravalhas (1965 a), as cascas de sementes de guarana sao desprezadas
e representam 30% do peso total. Analises efetuadas mostraram que as améndoas
apresentam de 2,7% a 3,5% de cafeina, enquanto que, nas cascas, esses indices variam
de 2,7% a 3,0%.

Cabral (1932b), publicou dados analiticos obtidos por Peckolt que, estudando
sementes de guarana torradas, obteve os resultados constantes da Tabela 1.
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Tabela - 1 Dados analiticos em gramas de sementes torradas de guarana.

Componentes 9%
Cafeina 5,388
Oleo fixo de cor amarela 2,950
Resina vermelha 7,800
Principio corante vermelho 1,520
Principio amorfo 0,050
Saponina 0,060
Fibra vegetal 49,125
Amido 9,350
Agua 7,650
Pectina, acido malico, mucilagem, dextrina, sais, etc. 7,470
Acido guarana tanico 5,750

Fonte: Cabral (1932b)

Angelucci et al. (1978), publicaram resultados analiticos de determinagdes efetuadas
em casca e améndoas de guarana de duas procedéncias, Maués no estado do Amazonas
e Pariquera-Acgu no estado de Sao Paulo, cujos resultados sao apresentados na Tabela 2
a seguir:

Tabela 2 — Resultados da analise quimica das cascas e améndoas de guarana de
duas procedéncias, em g/100g de matéria seca.

Casca Améndoa
Maués Pariquera-Agu Maués Pariquera-Agu

Componentes g/100g g/100g g/100g g/100g

Umidade% 10,48 9,85 10,46 8,75
Amido % 8,59 7,28 60,88 59,79
Fibra Bruta % 47,80 49,43 3,15 2,42
Acucares Red. % 2,97 2,83 4,89 2,30
Acucares Totais % 3,48 3,39 7,97 7,81
Pentosanas % 10,52 14,53 0,21 0,57
Tanino % 5,02 2,91 9,60 8,45
Cafeina % 3,13 1,42 3,79 3,22
Extrato Etéreo % 1,14 1,05 3,43 3,33
Proteina(%Nx6,25) 13,14 10,78 8,56 7,60
Cinzas % 2,26 1,49 1,46 2,13

Fonte: Angelucci et al. (1978)

Outros resultados de composigdo quimica do guarana sao apresentados nas
préximas tabelas:



Tabela 3 - Composigao quimica das améndoas de guarania, secadas a 65°C e moidas,
Embrapa Amazénia Oriental. (1985).

Determinacgoes % na amostra
Umidade (105°C) 5,05
Sdlidos totais 94,95
Cinzas (550°C) 2,01
Extrato etéreo 5,57
Nitrogénio total 2,19
Proteina bruta ( 6,25 x N ) 13,69
Pentosanas 1,62
Cafeina 4,45
Tanino 11,02

Fonte: Nazaré, R.F.R. ( 1997)

Tabela 4 - Andlise comparativa do guarana com outras plantas produtoras de cafeina.

Produto comercial Cafeina % Teobromina %
Café 08 -13 —
Cacau 0,4 1,04
Mate 03-15 —
Cola 2,08 tracos
Cha 2,42 - 4,89 —
Guarana 4,30 - 4,70 1,20

Fonte : Maia (1972)

* Utilizagcao do produto e subprodutos do guarana

Como planta medicinal esta hoje provado que o guarana é uma das mais preciosas
manifestacbes da nossa flora, incomparavel, talvez insubstituivel. Pela quantidade de
cafeina que encerra, faz parte das Farmacopéias do Brasil e de varios paises europeus,
México e Estados Unidos.

Segundo Brito (1930), “ o0 guarana é empregado nas enxaquecas, como sedativo e
calmante, excelente nas convalescéncias de moléstias graves, inestimavel cardiovascular,
exercendo acgao ténica generalizada na evolugado senil. Regulariza a energia cardiaca,
combate e impede as congestdes passivas tdo peculiares e frequentes nos érgaos
envelhecidos”. Barreto, citado por “O Guarana (1938)” tratando do valor terapéutico dessa
Sapindacea cita entre tantas propriedades, “ o guarana cura ao mesmo tempo as diarréias
e a prisdo de ventre, prova evidente de sua agédo especifica contra toda e qualquer
fermentacao viciosa. E um desinfetante intestinal Ginico no seu género. Sob a agéo do
guarand, o primeiro efeito que se nota é o desaparecimento dos gases. Quando se faz
uso do guarana diariamente, ndo se sente calor, a cabega parece mais leve e o cérebro
trabalha mais ativo. O guarana previne a arteriosclerose e também tem efeito calmante”.

- Empregos do guarana na medicina popular:
- Cura de enxaquecas;

- Como sedativo e calmante;

- Tdnico energético;

- Nas convalescencas de doencgas graves;

- Regulador da energia cardiaca;

- Cura de diarréias;
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- Cura a priséo de ventre;

- Previne a arterioesclerose;

- Elimina o cansaco fisico e mental;

- Tem efeito estomacal;

- Tem efeito geriatrico (referido pela geriatra romena, Ana Aslan como o Geronvital
brasileiro).

* Produtos artesanais e industriais do guarana

N&ao ha duvidas de que o produto mais consumido elaborado a partir do guarana é
o refrigerante gaseificado. Entretanto existem outros produtos de uso bem difundido como:
0 guarana em po, os bastbes ralados dissolvidos em agua, o xarope adog¢ado pronto para
ser dissolvido em agua preferentemente gelada, o extrato utilizado pela industria de
refrigerantes com sabor guarana, usado também na industria farmacéutica em capsulas
e em comprimidos de medicamentos contra gripes e resfriados, adicionados de guarana
como agente energético e estimulante do estado geral.

e Consumo de guarana

O consumo do guarana experimentou uma queda muito importante na década de
80 e parte da década de 90, em virtude da grande celeuma em torno do polémico tema
“efeitos da cafeina no organismo humano”, quando debateu-se a capacidade que tem a
cafeina de causar dependéncia quimica em consumidores habituais, especialmente
relacionados ao uso diario do guarana em po e o consumo indiscriminado do refrigerante.
Dai, naquele momento, uma grande multinacional até chegou a langar no mercado mundial
0 seu produto com o apelo de marketing “decafeinado”.

* Retomada do Crescimento
A partir da segunda metade da década de 90, o interesse pelo guarana e seus
derivados foi novamente despertado e hoje observa-se uma procura crescente por
informagdes visando o cultivo do guaranazeiro por parte de produtores agricolas.
A industria de refrigerantes com o sabor guarana também apresenta dados de
crescimento nos ultimos anos. Pode-se observar somente na cidade de Belém o volume
de marcas fantasia de bebidas refrescantes com sabor de guarana.

- Refrigerantes com guarana, e apelo de marketing dos produtos comercializados
na cidade de Belém — Para:
- Refrigerante de guarana natural RILER;
- KUAT guarana — com guarana da Amazoénia;
- TUCHAUA - o0 guarana da Amazénia;
- Guarana GAROTO - natural da Amazénia;
- GOOD DIET - guarana natural da Amazonia;
- Guarana champagne ANTARTICA ;
- Guarana champagne ANTARTICA DIET;
- Guarana BARE;
- Guarana GLOBO Refrigerante;
- SCHIN Guaranag;
- Guarana SOBERANO;
- Guarana BRAHMA;
- PITCHULA Guarana;
- BIS
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» Atendimento a Lei dos Sucos
Producéo de um fabricante de refrigerante gaseificado, sabor guarana, em Belém —
Para, no periodo de Outubro de 1999 a Outubro de 2000.

PET (2000ML) = 124.055 HL = 12.405.500 Litros
Retornavel (290 ML) = 133.719 HL = 13.371.900 Litros

Total de refrigerante produzido no periodo = 257.774 HL = 25.777.400 Litros

Tém-se observado nos ultimos cinco anos ( 1996 a 2001), um aumento significativo
de langamento de produtos com guarana nas suas composi¢des, que vao desde o
tradicional refrigerante gaseificado, passando pelos comprimidos, pd, bebidas nao
gaseificadas embaladas em copos descartaveis e resfriadas, bebidas energéticas, etc.
Se considerarmos todos estes produtos mais o compromisso que a Pepsi Cola assumiu
com o Governo Brasileiro de comercializar o refrigerante de guarana em 175 Paises, ndo
ha duvida de que esta matéria — prima experimentara o maior estimulo para a sua produgéo
de toda a histéria do guarana. Também é do conhecimento geral que s6 isso néo
solucionara o problema da falta de incentivo do produtor para o cultivo do guarana, ha
que o Governo fornecer os meios necessarios para que se faga a fiscalizagdo com vistas
ao cumprimento da Lei dos Sucos pelas industrias fabricantes de produtos de guarana.

Os dados apresentados a seguir, mostram claramente, que a Lei 5.823, de 14/11/
1973, conhecida como Lei dos sucos nao foi devidamente seguida pelo fabricante de
produtos de guarana em apreciagao:

Tabela 5 - Demonstrativo de Produgao:

PRODUTO ANO 1997 | ANO 1998 | ANO 1999 | ANO 2000
até Agosto

GUARANA EM PO (KG) 5.930 7.600 9.170 7.880

XAROPE DE GUARANA (LITROS)| 248.993 276.190 240.693 115.576

Tabela 6 - Consumo de sementes de Guarana se o fabricante atendesse a Lei dos
Sucos, seria, de acordo com a quantidade de produto adquirido:

ANO 1997 1998 1999 | 2000 Até Agosto
Quant. Sem. Adquiridaem KG| 6.230 8.020 9.500 4.600
Quantid. Produzida P6 em KG| 5.930 7.600 9.170 7.880
Quantid. Para Xarope KG 497,9 552 481,3 231,1
DEFCIT KG DE SEMENTE 197,9 132,4 151,3 3.511,1

* Processamento pés-colheita do guarana
O processo apresenta variagdes de uma area de producdo para a outra. E
apresentado a seguir um fluxograma de processamento do guarana, com vistas a obtencao
de diferentes produtos derivados tais como: a cafeina, o pd, o xarope e os bastdes de
guarana.
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Colheita dos Cachos

¢

Retirada da casca

b

Fermentagao Natural (perda do arilo)

}

Secagem e Torragao das sementes

}

P6 e=Sementes Moidas <= Retirada do Casquilho mp Casquilho msp Cafeina

‘ (30%)

Maceracdo €= Sementes Piladas = Pasta de Guarana

} }

Xarope <= Extrato de Guarana Moldagem de Bastoes
Indastria Farmacéutica Defumacgao

(muxuri, pau-mulato ou parica)

}

Comercializagao

Figura 1 - FLUXOGRAMA DE PROCESSAMENTO DO GUARANA

* Possibilidades agro-industriais do guarana

Na década de 80 foi desenvolvido um estudo tecnolégico do guarana, no laboratério
de Agroindustria do CPATU, Centro de Pesquisa da Embrapa de Belém do Para, cujo
resultado culminou com o estabelecimento do processo de obtengao do guarana em po
soluvel, utilizando o processo de secagem do extrato hidroalcodlico do guarana em
aparelho spray dryer. O p6 produzido apresentou total solubilidade em agua e outros
liquidos de preferéncia do consumidor, coloracdo amarelo vivo, sabor caracteristico do
po original e composigcao quimica semelhante a de sementes secas de guarana.
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O fluxograma do processo supra referido € apresentado a seguir:

RECEBIMENTO DAS SEMENTES

}

AQUECIMENTO EM ESTUFA A 70°C

}

DESCASCAMENTO = CASQUILHO

'

MOAGEM mp ANALISE QUIMICA

§

MACERAGAO EM SOLVENTE HIDRO-ALCOOLICO
(12 EXTRAGAO 24 HORAS)
(22 EXTRAGAO 24 HORAS)

}

SEPARACAO DO EXTRATO
(ADICAO DE MALTODEXTRINA EM PO)

}

SECAGEM EM APARELHO SPRAY DRYER

}

GUARANA EM PO SOLUVEL

}

EMBALAGEM / ESTOCAGEM

}

COMERCIALIZACAO

}

CONSUMO

Figura 2 - FLUXOGRAMA DE OBTENGCAO DO GUARANA EM PO SOLUVEL
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