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AMAZONIA — VALE A PENA PRODUZIR HORTALICAS?

Simon S. Cheng
EMBRAPA-UEPAE de Belém
Caixa Postal, 130

66000 — Belém, PA

afata inglesa, tomale, cebola, alho, cenoura, chuchu e repo-
B Iko, importados das regides Nordeste e Sudeste, atingem

85 a 90% do valor das hortaligas comercializadas na Ama-
zdnia, cujo valor estimado, em 1985, superou 30 milhdes de cruza-
dos. Esta dependéncia e os altos pregos dc aquisigio, estio cau-
sando deficiéncias crdnicas de vitaminas e minerais em grande
partc do povo amazdnico e, indiretamente, afetando o desenvolvi-
mento da regido. Nos 1ltimos cinco anos, a pesquisa vem lutando
para reverier esta siluagio, com criagio de tecnologias de pro-
dugiio para tomate, pimentio, cebola e alho, Porém, devido és si-
luagdes peculiares da Amazonia, ainda sdo muitas as dificuldades
enceniradas para uma completa adoc¢do das teenologias geradas.

Com alta umidade relativa do ar e clevadas temperaturas
_ noturnas, a Amazdnia £ uma regido bem diferente das demais do
Brasil. Mesmo dentro da prépria Amazonia, ha diferengas mar-
cantes entre as regides Leste e Ocste. A maior parle da Amazénia
possui uma estagdo nitida de séca (Fig. 1), semelhante  do sudes-

te brasileiro. Existe, também, uma regido caracterizada como chu-
vosa e oulra com moderada estagdo séca. Com excegio de Rorai-
ma, 0s altos indices de chuva sdo distribuidos nos meses de janei-
ro a abril, constituindo este periodo, o inverno amazdnico. Devi-
do aos allos indices pluviométricos e poucas horas de insolagio
quec predominam nesta época, 4 mesma é considerada como a
mais dificil para a produgéo.

Para muitos técnicos da regito Sudeste, a solugio mais via-
vel seria 4 importagio das principais hortaligas, como vem ocor-
rendo hoje (Tabela 1), Todavia, para 05 consumidores amazfni-
cos a melhor soilug¢do ndo é esta. A Amazdnia possui populacéo
pequena, em parte isolada pelos grandes rios e florestas. O custo
de transporte de hortaligas ¢ elevado (Tabelas 2, 3 e 4), e as inter-
mediagdes ¢ depreciagdes na qualidade, em conseqiiéncia dos
longos trajetos percorridos,- também oneram o produto (Tabela
1). Estes fatores adversos slo responsiveis pelo baixo indice de
consumo de hortalicas na Amazfnia. Quanto mais interioriza-
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FIGURA 1 — As zonas climaticas e réde fluvial da Amaz0dnia.

Hort. bras, 5(1), maio 1987




TABELA 1 — Importagio anual de hortalicas pelas CEASAs de
Manaus e Belém (1983)".

PR S e e

Manaus Belém E

f

i Quantidade Consume  Quantidade Consume i

a O e ]
Batata 2913 100 9.193 100
Tomate 2.827 100 10.992 99.6
Cebola 1.903 100 6.470 100
Alho 47 100 [70 100
Cenoura 229 100 1.649 99
'‘Repolho 74 22 4,315 99
Chuchu 104 100 1.599 59

1/ Maraus possui populagdo semelhanie 4 de Belém. Devido a altos
pregos, os habitantes de Manaus consomem menos de 30% de horta-
licas do que o5 de Belém. Estes, pelo mesmo motivo, consomem me-
nos de 50% do consumo de Belo Horizonte - Minas Gerais. A CEASA
de Belo Horizonte comercializa de 60.000 a 70.000 t/ano de batata in-
glesa e de tomate.

TABELA 2 — Frete de varias localizagBes para a CEASA — Belém
através de caminhdes, com carga média atii de 12 1,
1986"Y.

g g TR ¢ e LT I R e Tm PRI T R YO
| Procedencia Frete (CzS/kg) |
i %

© ks e i g b A ik 1 b b

S#o Paulo 1,12
Minas Gerais 1,00
Bahia 0.58
Pernambuco 0,38
Paraiba 0.58
Ceard 0.41

{4 Muitos produtos chegam cm condicdes imprestaveis;

2/ Para transportar produgdo de um hectare de tomate (30 t) de S&o Paulo
para Belém, sdo necessarios Cz$ 33.360.00, valor bem superior ao cusio
de produgdo.

da se encontra uma popuiagdo, menos hortalicas sdo consumidas.
Por exemplo: Minas Gerais possui trés CEASAS: Juiz de Fora,
Belo Horizonte e Uberlandia. Somente a CEASA de Belo Hori-
zonlc ja comercializa de 60.000 a 70.000 t de batata inglesa por ano,
¢ a mesma quantidade em tomate, para o consumo de 2,5 milhdes
de habitantes. Em Belém, a CEASA distribui somente 9.193 i de
batata inglesa e 10.992 { de tomate ([983) para 999 mil habitantes.
Os minciros de Belo Horizonte consomem de 24 a 28 kg/ano de
batata inglesa e tomate respectivamente, enquanto 0s pargenscs
consomicm de 9,2 4 11,10 kg/ano. Em Manaus, o problema ¢ mais
grave, pois a CEASA-Manaus comercializou apenas 2.913 t de ba-
1ala ingtesa e 2.827 t de tomate (1983), para uma populagio de
953.000 habitantes. Cada amazonense consome atualmente so-
mente 3,0 kg de batata inglesa e 2,9 kg de tomate. Se 0 consumo
dos mineiros for considerado apenas adequado, o do paraensc
seria altamente deficiente e do Amazonas simplesmenic uma ca-
tastrofe olericola.

Existem no interior da Amazdnia povoados inteiros com
cegucira noturna devido 4 deficiéncia aguda de vitamina A. Mais
de 90% das criangas de Manaus ¢ Sdo Luis apresentam sintomas
de defici@ncia de vitamina A. A anemia é facilmente observada no
rosto de uma grande parcela dos amazdnicos, assim como outros
sintomas, caracterizando uma endemia, e trazendo como conse-
qiiéncia fraqueza fisica ¢ baixo rendimento no trabalho,

Diante deste quadre crilico, 4 producio das principais hor-
talicas se torna um dever para os amazdnicos (em especial para
aqueles dos cstados e territdrios da Amazdnia). Nio & tarefa facil
produzir ¢ abasteccr o mercado consumidor local de hortaligas
nio tradicionais a curlo prazo, pois a estrutura olericola para pro-
duglic ¢ abastecimento da Amazdnia nunca funcionou e poucas
sd0 as perspectivas de funcionar a contento. Parece-nos gue 0 pro-
cesso para atingir auto-suficiéncia eivolve os seguintes passos;
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TABELA 3 — Duraclio e valor relativo de frete pago em vérias loca-
lidades da Amazonia, tomando Sdo Paulo—Belém co-
mo base, 1986'/.

" . Valor relative Tempo ¢m
i Cidade __de frete (%) transi?o (dias) j
- C ok

Belem 160 4-6
Macapa 245 8-10
Manaus 214 6-8
Rio Branco 213 9-12
Porto Velho 178 5-7
Cuiabi 65 3-5

t

1/ H4 risco de perda de mercadoria na época chuvosa, tempo ¢m que a5
radovias se fornam algumas vezes intransitiveis.

a) Através de pesquisas criar ou introduzir cultivares adap-
tAveis e tecnologias de produgio economicamente competitivas.

b) Multiplicar sementes das cultivarcs adaptadas e armaze-
nar as scmentes para uso em qualguer £poca.

¢} Treinarextensionistas para levar as tecnologias desenvol-
vidas pela pesquisa aos produtores.

d) Treinar produlores para melhor aproveitamento das tec-
nologias de producio.

e} Conceder erédito rural especial para produtores, pois ne-
nhum produtor através de crédito narmal tenta produzir uma hor-
talica ndio tradicional, considerada de alto risco.

f) facilitar comercializagao nas CEASAs.

g) Criar um organismo para planejar ¢ supervisionar a pro-
dugdo, tentando evilar a falta ou o excesso.

Na Amaz6nia ja tivemos muitas campanhas para produgao
de hortalicas nos tltimos cinco anos. Porém todas fracassaram,
porque o fomento foi todo feito sem considerar a comjuntura
olericola da regifio. As principais razdes desses fracassos foram:

1) falta de cultivares adaptadas.

2) faita de sementes de boa qualidade.

3) falta de tecnologia de produgdo adequada.

4) falta de crédito especial.

As campanhas sempre resultam ¢m superprodugio de hor-
taligas tradicionais, tais como feijio-de-metro e alface, continuan-
do a importagio das demais.

Antes de considerar a viabilidade dc producio econdmica
de hortalicas hoje importadas, convém ressaltar a situagio atual
de cada uma delas na Amazdnia;

Batata inglesa: E a hortalica mais consumida na Amazdnia,
igualando-se apenas ao tomate. Porém sua produgio € limitada ao
sul de Ronddnia e a0 norte de Roraima, onde existem baixas tem-
peraturas e altitudes de 600-800 metros, ¢ a viabilidade de sua pro-
dugio foi comprovada. Todavia, ha escassez de balata semente e
dificuldade de transporte para Manaus, a mais de 1.500 quildme-
tros de distancia dessas arcas de produgio. Ndo se sabe no entanto
se esta producido sazonal pode ganhar o mercado de Manaus,

Para o leste da Amazdnia, nio hé condigdes ambientais ade-
quadas que pessibilitem a predugdo de batata inglesa € no mo

TABELA 4 — Fretes aerovidrios para produtes horligranjeiros a
partir de S&e Paule para diversas Jocalidades da
Amazonia. Selembro de 1386.

r_—w..( B e e e e

b Cidade

L-IH---D.-— e (CZ$/kg)
Manaus 2437
Belém 2]~
Macapa 255,
Rio Branco 20,69
Porio Velho 17.18
Cuiaba 1337



mento considera-se invidvel a utilizagio de batata de Rondédnia
para abastecer a regido.

Por outro lado, a Regido Amaz0nica possui uma boa tecnolo-
gia de producio, utilizagio ¢ comercializagio de macaxeira {man-
dioca ndo toxica), a qual poderd substituir a batata inglesa em to-
das as receilas. pois sua utilizagdc é bem mais ampla do que a bata-
ta inglesa, do Norte.

A produgio de macaxeira € feita sem limitagdo de época ¢
malerial de propagacio, sendo produzida ¢ comercializada a bai-
X0§ custos, além de grande aceitagio. Um plangjamento de me-
Ihor distribuigio de plantio pode diminuir a dependéncia total de
batata ingiesa do sudeste do pais.

Tomate: A pequena producio de tomate na Amazénia & fei-
ta através de enxertia do tomalte Santa Cruz sabre uma solanscea,
a jurubeba (Solanum roxicarum), uma planta espinhosa que difi-
culia o trabalho de enxertia. Nas regides de fAcil acesso rodovia-
rio, tais como Belém ¢ Rondénia, a cultura de tomate enxertado
nio pode competir com as de tomale importado em razio do cus-
to. A enxertia ¢ (til para hortas caseiras. em cspecial para o inte-
rior da Amazénia. Grandes cultivos de tomale Santa Cruz de pé
franco sempre correm risco de grandes perdas com murcha bacte-
riand.

A cultivar Sdo Scbastido ¢ muito usada na regiio de Ma-
naus, mas sua produtividade é baixa, emtornode 15 t/ha. devidoa
sua suscetibilidade 4 murcha bacteriana.

Excclentes produtividades de tomate Sania Cruz sao obli-
das no sul de Ronddnia e na regiio de Monte Alegre no Para. Es-
las regides possuem uma estacdo séca muito intensa e boa drena-
gem do solo, que reduz a sobrevivéncia da bactéria.

A muaioria das lavouras perdidas 530 nos solos umidos de
virzea na Amazdnia, onde exisiem grandes focos de bactéria
Psendomonas, embora esses solos sejam mais [érieis. Ao contririo
do Sudeste, o tomate sa pode ser cultivedo cm solos sécos, bem
drenados e com irrigagio artificial.

Atualmente a cultivar mais tolerante 4 muercha bacteriana,
com melhor aspecto comercial, éa*Caraiba’, introduzida da Amé-
rica Central. E um tomatc tipo salada, cujo o peso varia de 100 a
200 g. A produtividade, no cultivo com pé franca. é de 302 40 1/ha.
Porém, esta cultivar exige alto indice de inselagio. No inverno
amaz6nico a produtividade cai para 10 t/ha, ocorrcndo frutos ra-
chados ¢ queda dc flores.

Para corrigir as desvantagens de ‘Caraiha’ no inverno, a
EMBRAPA-CPATU (Ceniro de Pesquisa Agropecuaria do Tropi-
co Umido), criou novas linhagens através do cruzamento de Ca-
raiba com linhagem CL 1131-00-3840, introduzida do AVRDC
(Asian Vegetable Research and Development Center). A Gktima
possui bom vingamento de fruio sob baixos indices de insolagio,
além de alta tolerincia 4 murcha bacteriana. Linhagens foram de-
senvelvidas como resultado de seis ciclos de selegiio na época chu-
vosa, em Belém, ap6s o cruzamento inicial. O peso médio do fruto
varia de 30 a 50 g.

Em 1985. atravésdo programa HORTIAMA  ¢riado pelo ge-
renlte nacional de horticultura. Dr. Sérgio M. Regina, com recur-
s0s do convénio PROVARZEAS/CNP-HORTALICAS, foram
produzides ¢ empacotados 200 kg de scmentes de tomate adapla-
do i regiio amazdnica, sendo 50 kg da cultivar Caraibae 150 kg da
C-38, marcando o primeiro passo de cooperacio mulli-institucio-
nal, para desenvolvimento olericola da Amazonia. Estas scmentes
sdo suficientes para uso na regido nos trés anos iniciais, possibili-
tando com isso, 4 implantagdo de cultivarcs de lomate. As semen-
tes estdo armazenadas e serdo distribuidas pela EMBRAPA/UE-
FAE de Belém, A aceitagiio destes tomates pelos produtores e

consumidores do interior da Amazdnia ¢ muito boa. Alguns pro-"

dutores reclamam do pequeno lamanho (30 g) de algumas linha-
gens obtidas do cruzamento dec Caraiba ¢ CL 1131-00-28-40. Com
a conlinuagdo dos trabalhos, serio langadas pela UEPAE de Be-
1¢m novas linhagens com frutos maiores (Fig. 2).

Atho: A exigéneia desta espécie 4 baixa temperatura exclui
grande parte da Amazdnia como regido produtora. Entretanto, no
Sul de Rondéania, na regido de Vilhena (600 m) € no Norte de Ro-
raima. a 800 metros de altitude. o clima permite a producio do
alho. Em Rio Branco-Acre, onde ocarre pequeno periodo de bai-
xas temperaturas, & pesquisadora Nunes conseguiu produzir o
atho *Chonan’ com frigorificagio de semenies. Para o restante da
Amazdnia, o alho forma cabegas de 8 a 10 g, sem valor comercial.
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FIGURA 1 — Tomate C-38N desenvolvido no Centro de Pesquisa
Agropecudria do Trépico Umido da EMBRAPA em
Belém, PA, com alta tolerncia A murcha bacteriana e
com tamanho do frute aumentado para 50 g afravés de
retrocruzamento com Seu progenitor a cv. Caraiba. O
tomale ¢ 2 primeira hortali¢a que ¢ CPATU vem traba-
lhande para criagdo de uma tecnologia de producio
adaptada A regiio amazdnica.

Cebola: E a outra hortalica. «lém do 1omate, que pode ser
trabalhada na produgdo amazonica, As cultivares de dia curto, tais
como; ‘Texas Grano'. Creole’ e 'IPA’, todus formam bulbos satis-
futoriamente quando devidamente cultivadas. A cebola requer so-
l0s ricos emy matéria orgiinica ¢ irrigagdo suplementar. A produgio
comercial na Amazodnia $6 pode acarrer apds o desenvolvimento
de uma teenologia de produgio cconomicamente compelilivi
através da pesquisa. H4 pequenas manchas de terra roxa estrutu-
rada no interior da Amazdnia, aplas para produgio de cebola. Po-
rém o transporle do produto para grandes ceniros consumidores ¢
cxtremamenie dificil. Este problema de escoamento de produlos
do interior ¢ o fator principal pela decadéncia da colonizagio uo
longo da rodovia Transumazdnica.

Cenaura: Nematdides, doengas foliares e altas temperatu-
ras, sdo fatores que impedem a producio local de cenoura. Hoje.
comacv, Brasilia, o problema esta minorizade, porém os solas po-
bres ao redor dos grandces centros urbanos na Amazdnia vio obri-
par os produtores a empregdsr enorme quantidade de matéria orga-
nica gue a regido nao pode oferecer a curto prazo. Poreste molivo,
a cultura de cenoura vai comegar @ aparccer nas pequenas hortas
comerciais ja adubadas com altas doses de esterco. para fazer ro-
lugdo com as folhas {radicionais.

Como o cultive de cenoura exige muita mio-de-obra, pa-
ciéncia e calma para 0 desbaste, e sob alta umidade relativa e calor,
o trabalho de desbaste se torna dificil e cunsativo, é pouco provi-
vel que a cultura de cenours em grande escala apareca na Amazo-
nia cm fuluro proximo.

A conourd faz parte dos vegetais gue fornecem vitamina A.
O baixo consumo desta hortalica tem resultado em problemas sé-
rios de cegueira nolurna no interior da Amazdnia. Na impossibili-
dade de imediato incremento da produgdo local & muilo impor-
lantc a utilizagio de outras fontes de vitamina A, como a batata.
doce com alto teor de caroteno (cvs. Centennial e Jewel). A regido
possui bous condigdes para cultivo de batata-doce durante o ano
todo e o povo tem habite de consumo desta hortaliga.

O consume de batata-doce na Amazdnia ¢ insignificante
devido & facilidade de produgido de macaxeira, A cultura de batata-
doce na Amazdnia sé poderd prosperar se for usada como substi-
tto de cenoura.

Pimentio: Naauséncia do tomate, o pimentio &£ a solanicea
mais plantada na Amazdnia. A cuitivar mais usada é a Miyoshi
Kyoho, importada do Japao. O consumidor amazonico ndo € exi-
gente guanto a0 formalo de pimentio. e qualquer cultivar produ-
za fruto de tamanho razofvel € aceita no mercado,
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A producido de pimentdo enfrenta problemas de murcha
bacteriana, baixa longevidade (cinco meses) e baixa produtivida-
de. O custo de produgio do pimentdo amaz6nico ¢ excessivamen-
te elevado devido & ndo adaptagho das cultivares.

Em 1985, a EMBRAPA/CPATU langou a cv. AMA-3 scle-
cionada a partir de materiais coletados no alto Solimaes. E um pit
mentio despigmentado da espécie Capsicum chinensis, resitente 4
murcha bacteriana, com frutos proximos aos do pimentdo cdnico
tradicional, O fruto cOnico pesa 20 a 35 g. Devido & sua alta longe-
vidade (de dois a trés anos) e sua exigéncia de sombra, esta cultivar
adapta-se plenamente & horta caseira da Amazonia, com produti-
vidade de 10.a 20 de frutos por planta, distribuida pelo dno todo. A
resisténcia natural da cv. AMA-3 2 murcha bacteriana dispensa o
uso de agrotdxicos.

Usando ‘AMA-3', a UEPAE dc Belém estd criando linha-
gens de pimentio de fruto maior, através de cruzamento com ‘Ca-
lifornia Wonder’ e retrocruzamento com *“AMA-3. Paralelamen-
te, novos tipos de pimentio estdo sendo langados pelo INPA de
Manaus com métodos similares, visando {ransferir a resisténcia
de Capsicum chinensis 3 murcha, para cullivares comerciais.

Atividades de pesquisa em andamento procuvram criar pi-
mentdo perene, comum na espécie Capsicum chinensis.

Finalmente, pode-se ver que a producio das principais hor-
taligas na Amazonia ainda esté na fase inicial de desenvolvimento.
Faltam tecnologias que tornem competitivos os culiivos de bata-
ta, cebola, alho ¢ cenoura. Para o tomate, falta crédito para os pro-
dutores pionciros, ¢ ndo ha cxtensionistas capacitados para levar
tecnologia aos produlorcs. Nao hd sementes de pimentdo sufi-
cicnies para produgdo comercial na regido.

Em virtude dos mercados consumidores serem pequenos
isolados pelos grandes rios e florestas, ndo vale A pena para 0§
grandes empresirios da regido Sudeste ¢ Nordeste virem 3 Ama-
zdnia produzir esias hortaligas em grande escala, no momento.
Porém, orientar a producio em pequena escala, de maneira a evi-
tar superproduciio local, e produgiio bem distribuida ao longo do
ano, sao os deveres dos governos locais para manter a satde dos
habitantes amazénicos. Devido as dificuldades de troca destes
produlos pereciveis, cada municipio deve planejar seu auto-abas-
tecimenio com as principais hortalicas produzidas, ou optar pela
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substituicdo por espécics similares. Esta situagZo nio ocorre nas
outras partes do territorio brasileiro e sua solu¢io requer muita
criatividade, porque é um desafio resoiver esta dificuldade crénica
da Amazdnia.

(Aceito para publicagio em 19/01/87)
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