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CULTURA DA PIMENTA DO REINO

1. ORIGEM

A pimenta do reino é provaveimente nativa das regides
do Sudoeste da India (Gentry 1955, Holliday & Mowat 1963) .
E das mais antiga especiaria cuja importancia vem prevale-
cendo desde época muito remota. Seu comércio entre a costa
de Malabar e as civilizacoes do Meciterraneo foi relatado por
Theophratus em 372-287 a.C.. Depois a pimenta do reino foi
levada para o Leste do India e para Java possivelmente pelos
" imigrantes Indus, no inicio da era Cristd. Com a chegada de
europeus a paises orientais no século XVI o comércio desta
especiaria foi estendido a alguns pafses da Europa, por meio
dos povos Maometanos. Pelo século XIX, com o desenvolvi-
mento de grandes plantios em Java, Sumatra e Borneo feitos
por holandeses, e a introducao do método de cultivo segundo
as normas adotadas pelos chineses, possibilitou a India Oci-
dental Holandesa conseguir o monopo6lio da exportacgao co-
mercial. E durante as trinta primeiras décadas déste século
mantiveram a cota de 80 por centc do total de pimenta do
reino exportada em todo o mundo.

Durante a ultima guerra a area de cultivo da Indonésia
foi reduzida. Em consequéncia a producdo da India e Sa-
rawak elevaram-se. Apés a guerra atingiram juntas a 2/3
do total mundial exportado. Antes da guerra a exportacao
atingia 60.000 toneladas por ano. Houve sensivel queda du-
rante a guerra e nos primeiros anos, apés guerra, até 1952
quando o total pode ser estimado em 28.000 toneladas. Nos
ultimos anos a producdo mundial elevou-se para mais de
80.000 toneladas, aparecendo o Brasil como o quarto pais no
comércio da exportacio mundial (FAO 1968, U. S. Foreign
Agrie. Serv, 1966, 1967, Kevorkian 1965). Com a queda da
producao na Indonésia em 1969 (U. S. Foreign Agri. Serv.
1969, 1970) o Brasil passou a ocupar o terceiro lugar. Esta
colocacdo deverd ser mantida no ano de 1970.

—_9 —



2. A PLANTA

Piper nigrum L., pertence a familia piperacae que possui
muitos representantes nas regides tropicais. ¥ espécie pere-
ne, lenhosa, trepadora. O caule apresenta duas partes dis-
tintas. A haste central que possui raizes adventicias, grampi-
formes, que se originam nos nés entumescidos e aderem livre-
mente ao suporte. As hastes laterais sdo desprovidas de rai-
zes aderentes, seus nés entumescidos originam as félhas e os
frutos. Sao os chamados ramos de frutificacdes. Pedacos
déstes ramos enraizam e ramificam mas nao originam ramos
de crescimento, os que tém raizes grampiformes. Pimentei-
ras provenientes dos ramos de frutificacdo quase nao se de-
senvolvem porque ndo formam ramos de crescimento. Per-
manecem com porte muito reduzido, quase rasteiro Gentry,
1955. Somente estacas retiradas de ramos de crescimento,
originam plantas normais que durante o ciclo do desenvolvi-
mento apresentam caule constituido das duas partes, portan-
to capazes de crescerem ao longo dos suportes que encontram.

A inflorescéncia é uma, espiga que pode atingir doze cen-
timetros de comprimento, composta de pequenas fléres des-
providas de calice e corola. E provavel que no ambiente na-
livo encontrem-se pimenteiras dioicas. Os clones cultivados.
devido as continuas selecoes, tém espigas hermafroditas.
O fruto é uma drupa séssil, indeiscente, que se desenvolve de
um Udnico 6vulo. Quando maduro possui de 4 a 6 mm de dia-
metro. A casca adquire coloracao vermelha e a semente apre-
senta o epispermo esbranquicado.

2.1 — VARIEDADES CULTIVADAS

No Oriente existem varios clones de pimenta do reino,
sendo os principais propagados de varidades selecionadas na
India, Indonésia e Sarawak. A intensidade de producéo e o
grau de resisténcia & enfermidades graves, em diferentes loca-
lidades, apresentam variacGes entre os diversos clones (Gen-
try 1955, Holliday & Mowat 1963). Os clones mais importan-
tes para os paises Orientais sdo os seguintes :

=il



2.1.1 — Originarios da fndia

Balankotta — Muito cultivado em Malabar. E considerado
no local como possuidor de producéo elevada e muito
regular. Possui f6lhas largas e cachos longos.

Cheriakarikadan — Bastante cultivado em Malabar e em Tra-
vancone também. E rustico e de boa producéo.

Kalluvali — Depois do Balankotta é o mais cultivado dos clo-
nes de Malabar. Tem frutos grandes.

Uthirancotta — Outro clone de Malabar. Nao é considerado
bom produtor, entretanto pode vegetar em condicoes
desfavoraveis do meio ambiente.

2.1.2 — Originarios da Indonésia

Belantung — Um clone comum que esté sendo cultivado ago-
ra em Lampongs e parte meridional da Sumatra.
Nestas regioes apresenta certa resisténcia a Podridao
do Pé, causada por Phytophthora palmivora.

Banka — Originario das plantacdes dos chineses na Ilha de
Banka.

Djambi — Era muito cultivado em Lampong depois foi aban-
donado devido a elevada suscetibilidade a Podriddo
do Pé.

Em Sarawak os clones que tém sido mais cultivado deno-
minam-se : Sarikei e Kuching. Déstes o Kuching é o mais
produtivo, sendo o mais suscetivel ao mal das raizes.

O Sarikei é mais resistente e de producdo menor.

Os clones da India, segundo trabalhos feitos em Sarawak,
possuem um desenvolvimento mais vigoroso, tanto das raizes
como dos brotos e sdo promissores nos trabalhos de selecao
visando encontrar resisténcia & Podridao do Pé causada por
Phytophthora palmivora.
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Trabalhos de melhoramento desenvolvidos na India sele-
cionaram o hibrido Panniyur proveniente do cruzamento de
variedades de boas qualidades. ¥Este hibrido produz trés veé-
zes mais que o ancestral mais produtivo, quando cultivado em
condicoes idénticas e submetidos aos mesmos tratos culturais
(Nambiar 1967) .

2.2 — INTRODUGCAO DA PIMENTA DO REINO NO BRASIL

O primeiro Estado brasileiro que recebeu mudas de pi-
menta do reino foi a Bahia no inicio do século XVII. Depois
a planta foi levada para os Estados da Paraiba, Maranhao e
Para. Na Bahia nfo se desenvolveram plantacoes comerciais,
apenas pequeno ntumero de pimenteiras eram cultivadas nas
chacaras.

Também no Maranhio os plantios foram insignificantes.
Na Paraiba os cultivos atingiram 4reas pouco maiores. Nes-
te Estado onde a estacdo séca é muito prolongada, adota-se o
processc cultural de sombreamento em tutores vivos (Pacini
1953). No Estado do Para a primeira variedade introduzida
na época colonial ndo apresentava caracteristicas adequadas
a formacéo de pimentais de cultivp racional. Foi chamada de
pimenta da terra. mimenta Caiena ou comum. Tinha por
finalidade o abastecimento caseiro.

A introducéo da variedade de Singapura no Municipio de
Tomé-Acu, Estado do Pard em 1933, constituiu o passo inicial
para o incremento desta cultura na Amazobnia. Em 1955 com
a adotacio de processos de cultivos idealizados pelos chineses
que utilizam tutores mortos e fertilizacoes pesadas, o Para
passou a ocupar o primiero lugar como produtor de pimenta
do reino no Brasil (Condurt 1960, IDESP 1966) .

Em época mais recente estacas da variedade Singapura
foram levadas para formacido de pimentais nos Estados do
Amazonas, Mato Grosso, Pernambuco, Espirito Santo, Bahia
e Sao Paulo.

Tendo em vista o ataque severo de enfermidades do siste-
ma radicular e da parte aérea, os 6rgaos de pesquisas e expe-
rimentacao tém procurado introduzir novas variedades com o
objetivo de contar com novos germoplasma para trabalhos de
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selecdo de plantas resistentes. Recentemente o IPEAN obte-
ve estacas das variedades Balankotta, Kalluvali, Uthirancotta,
Kudaravali, Trang, provenientes de Porto Rico, Federal Expe-
riment Station, Mayaguez. Trabalhos de laboratério demons-
traram que todas estas variedades sao suscetiveis a podrid2o
do pé causada por Phytophihora palmivora, sendo portanto
necessario, além da introducdo de novos clones, desenvolver
cruzamentos intra e inter-especificos para obtencao de hibri-
dos portadores de gens de resisténcia.

3. ESTUDO DO MERCADO DA PIMENTA DO REINO

3.1 — CONSIDERACOES GERAIS

A pimenta do reino, cientificamente conhecida como
Piper nigrum L., € um arbusto trepador, perene, da familia
das piperaceas, originario das florestas da India. Seu fruto
se constitui na especiaria mais comum de téda a América e
seu aproveitamento como fonte de renda, conforme atestam
alguns registros histéricos, data dos primoérdios da Era-Crista.

Em Roma (Rodrigues 1967), durante muito tempo, a pi-
menta foi importante artigo de comércio entre a Europa e
Asia, sendo, inclusive, em certas ocasioes, empregada como
dinheiro.

Na Enciclopédia Britdnica — 1952, encontra-se a infor-
macao de que no ano de 408, Alarico I, Rei dos Visigodos, ao
saquear Roma exigiu entre os bens de resgate 3.000 libras de
pimenta do reino.

Durante o século XV, quando Portugal e Espanha con-
correram na descoberta de novas terras em busca de especia-
rias e pedras preciosas, a piperdcea, pelo seu elevado valor
comercial, foi um dos bens mais procurados. Com a desco-
berta da rota maritima para as Indias, Portugal, transformou-
a em monopdlio da coroa, usufruindo lucros consideraveis de
feu comércio. Désse monopolio real decorreu a designacgédo de
Pimenta do Reino, pela qual é a pipericea conhecida em Por-
tugal e no Brasil.

Com o decorrer dos séculos, tendo como fatoéres limitan-
tes o clima e o solo, no que se mostra muito exigente a cultu-
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ra da pimenta do reino foi introduzida em outras regices do
mundo. Hoje, a pimenteira é cultivada em bases racionais,
além da India, na Indonésia, Sarawak, Brasil, Malgaxe, Cam-
boja, Ceilao e outros paises.

3.2 — CLASSIFICACAO DA PIMENTA

3.2.1 — TIPOS PRINCIPAIS

A pimenta do reino é classificada em dois tipos princi-
pais : pimenta preta e pimenta branca. Provenientes da
mesma espécie, apresentam diferencas sobretudo no que diz
respeito a cor e processo de tratamento a que sdo submetidos
os frutos.

3.2.1.1 — A pimenta preta apresenta uma coloracao
parda-escura, casca enrugada, forte aroma e sabor picante.
E preparada de frutos colhidos antes da completa maturidade,
0s quais, em estado natural, sdo submetidos a processo de se-
cagem. Os graos apresentam-se sob a forma globosa, com
5/32 a 3/16 polegadas de diametro, sendo necessario cérca de
8.320 graos inteiros, de tamanho regular, para pesar uma
libra (1).

3.2.1.2. — A pimenta branca apresenta uma coloracao
cinzenta-amarelada, superficie lisa e estriada, achatada em
um ponto. Possui um sabor mais doce e uma fragancia mais
acentuada do que a pimenta preta. E preparada de frutos
colhidos maduros, dos quais, através do processo de ‘“discorti-
camento”, sao retirados a pdlpa e, algumas vézes, o segundo
envoltério, deixando-se somente os centros amildceos dos
graos. Cada grao apresenta, aproximadamente 5/32 a 3/16
polegadas de diametro, sendo necessario de 8.608 a 14.064
unidades para pesar uma libra.

Com relacao ao péso do fruto colhido, ésses tipos de pi-
menta apresentam, em média, os seguintes rendimentos
fisicos :

a) — Pimenta preta ........ 30 a 35%
b) — Pimenta branca ....... 18 a 20%

(1) Overseas Business Services — A Special Report for Cooperativa
Agricola Mista Tomé-Acgi.
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A pimenta branca normalmente alcanca maior cotacao
de precos no mercado, sendo a preferida para a utilizacio nas
industrias de conserva.

3.2.2 — CLASSIFICACAO COMERCIAL

Tanto a pimenta preta como a pimenta branca, sao clas-
sificadas no mercado de acdrdo com as localidades em que
sao cultivadas ou de acérdo com os portos por onde sdo ex-
portadas.

Segundo a Overseas Business Services (3) as classifica-
coes comerciais aceitas sdo as seguintes :

3.2.2.1 a) Pimenta Preta :

i

Lampong — cultivada no distrito de Lampong na
Sumatra, Indonésia;

Penang ou Acheen — cultivada no distrito de Acheen,
na Sumatra e exportada por Penang; _
Singapore — exportada por Singapura e cultivada
nos paises vizinhos, sendo a maior parte cultivada
na Sumatra;

Malabar — cultivada na costa leste da India nos dis-
tritos de Malabar e Travancore, sendo também co-
nhecida pelo nome dos portos pelos quais é exporta-
da : Tellicherry, Alleppey e Mangalore;

Ceylon — cultivada no Ceildo;

Siam — produzida na Tailandia;

Madagascar — cultivada no Malgaxe.

3.2.2.2 b) Pimenta Branca :

Muntok — produzida nas ilhas de Banka e Suma-
tra, na Indonésia e exportada pelo porto de Muntok;
Sarawak — produzida em Sarawak;

Tellicherry — produzida em Malabar, India e expor-
tada através de Tellicherry;

Siam — produzida na Taildndia;

Singapore — exportada por Singapura e produzida
nas Ilhas préximas;

Ceylon — produzida no Ceildo,

(3) A Special Report for Cooperativa Agricola Mista Tomé-Aci
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Embora quase nao apresentem variacoes quanto as suas
propriedades fisicas e quimicas, ésses tipos de pimenta dife-
rem um do outro no que diz respeito a c6r, tamanho, sabor,
quantidades de fibras, cinzas, amido, extratos volateis e néo
volateis, ete.

A pimenta produzida no Brasil e exportada pelo porto de
Belém, como se observa, ndao recebe designacdo especial no
comércio internacional, o que se pode atribuir a semelhanca
que apresenta com a “Singapore Pepper” exportada por Sin-
gapura e de onde a pimenta brasileira é originaria.

3.3 — UTILIZAGAO

A pimenta do reino é usada como condimento na alimen-
tacdo humana. Sua principal propriedade consiste em pre-
servar as carnes animais conferindo-lhes um sabor muito
agradavel, caracterizado por sua pungéncia, que provoca 0
aumento do fluxo de saliva e sucos gastricos, melhorando
assim, o apetite e a digestao.

A principio, a pimenta era usada apenas como tempéro
de mesa. Atualmente ,entretanto, sua utilizacao se faz, tam-
bém, em larga escala, nas industrias de conserva, havendo
casos, como nos Estados Unidos (maior consumidor mundial),
em que a utilizagdo industrial é muito maior do que a do-
méstica.

A pimenta preta encontra maior utilizacdo como tempéro
de mesa, enquanto a pimenta branca é usada, principalmen-
te, pelas industrias de conservas. Independente do seu tipo e
de seu uso, a pimenta deve ser moida ou triturada, antes de
ser adicionads aos alimentos.

3.4 — PRODUTOS SUCEDANEOS

Segundo a Overseas Business Services (4), os principais
espécimes de pimenta utilizados como substitutos da pimenta
do reino e suas respectivas dreas de producéo e caracteristicas
mais importantes, sao as seguintes:

a) Pimenta Longa:@ é usada as vézes como substituto
da pimenta do reino, tendo sido utilizada como tal nos Esta-
dos Unidos, durante a 22 Guerra Mundial. E muito aroma-
tica, apresenta sabor semelhante ao da pimenta do reino, sen-
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do contudo menos pungente. Sua principal area de produ-
¢do é Java, sendo produzida, também, na India, Malaia, Cei-
lao e Filipinas.

b) Cubeba : também conhecida como Pimenta de Cauda
¢ Pimenta Java — é o fruto séco e imaturo da Piper Cubeba L.,
produto nativo do Arquipélago Malaio e cultivado, ainda, em
Java, Sumatra e Borneo. ¥ aromaética e apresenta sabor tipi-
co das especiarias, sendo, no entanto, mais amarga e picante.

c) Pimenta Americana : fruto de arvore Schinus Molle
L. (anarcadiacea), nativa da América Tropical. E também
cultivada no Sul da Europa e Argélia.

d) Pimenta chinesa: fruto da Zanthoxylum alatum
Roxb, arbusto nativo do norte de Bengala e da China. Os
frutos sécos sao usados na India e em todo o Oriente, com al-
guma extensao, como condimento. Sua maior utilizacao, ne
entanto, é para fins medicinais.

e) Pimenta Africana: também conhecida como Pimen-
ta da Guiné ou Pimenta de Negro, é o fruto da Xylopia asthi-
Opica A. Rich, arvore de grande porte nativa da Africa Orien-
tal, onde ésse tipo de pimenta é usado como condimento e
remeédio.

3.5 — CONSIDERACOES SOBRE A SITUACAO MUNDIAL

3.5.1 — PRODUTORES DE PIMENTA

A pimenta do reino é cultivada nos seguintes paises :
Tndia, Indonésia, Sarawak, Ceildo, Malisia, Taildndia e Cam-
boja na Asia; Malgaxe, Nigéria, Camaroes e Congo — na Afri-
ca; Brasil — na América do Sul; Jamaica e México — na
América Central.

A Indonésia, India e Sarawak, sdo os responsiveis pelo
grosso ca producao mundial e se constituem, também, nos
trés principais exportadores de pimenta no mercado interna-
cional,

No Ceilao a pimenta produzida é quase téda absorvida
pelo mercado interno, de sorte que o excedente comercializa-
do no exterior é muito pequeno.

(4) Op. cit.
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Na Tailandia e Malasia, o volume de producdo nao
chega a atingir o nivel da demanda interna, fato que os levam
a suplementa-la com importagses.

A Camboja, conquanto tenha sua producdo voltada para
o mercado externo, apresenta, ainda, niveis de exportacoes
muito baixos comparativamente aos grandes exportadores.

A Republica do Congo, Camarodes e Nigéria apresentam
producdo muito pequena e voltada, na sua totalidade, aos
abastecimento do mercado Africano.

A Republica de Malgaxe é o principal produtor e expor-
tador da Africa. Suas exportacdes. no entanto, nio chegam
a ser significativas no contexto do mercado mundial.

O Brasil é o mais novo produtor e exportador de pimenta
do reino. O excedente exportavel de nosso pais cresce cele-
remente e o Brasil hoje, j4 se apresenta no mercado externo
como um dos principais ofertantes da piperacea.

Na Jamaica, pelo que se sabe, as pimenteiras estdo se de-
senvolvendo bem e novas plantactes estdo sendo realizadas.

A producdo de pimenta do México é pequena e se mos-
tra insuficiente para atender as necessidades internas, sendo
suplementada com importacoes.

Observa-se, ante o expoOsto, que dentre os paises produ-
tores de pimenta do reino, apenas a Indonésia, India, Sara-
wak, Ceildo, Camboja, Mzalgaxe e Brasil, apresentam exceden-
tes de producado objeto de comercializacio no mercado inter-
nacional. Os demais produzem pequenas quantidades de pi-
menta, destinadas, quase sempre, a suprir suas necessidades
internas.

3.5.2 — EVOLUCAO DA PRODUCAO MUNDIAL

Antes da 22 Grande Guerra, 2 producao de pimenta do
reino chegou a atingir, na média dos anos de 1935-1939, a
184,2 milhoes de libras péso (83.550 toneladas). A Indoné-
sia figurava, naquela época, como maijor produtor, com cérca
de 69,8% da producao total, seguida da India — com 184%
Sarawak — com 2,9% e Ceildao — com 2,7%.

Durante o conflito, entretanto, com a ocupacao pelos ja-
poneses de areas produtoras importantes da Indonésia, Sara-
wak e Indo-China, grande parte das plantacdes désses paises
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foram negligenciadas ou substituidas por outras culturas,
passando a producdo a decrescer vertiginosamente. A que-
da de producao foi tao acentuada que, apés a Guerra, no pe-
riodo 1946/50, foram produzidas apenas 88,2 milhdes de li-
bras péso (40.000 toneladas) de pimenta, vale dizer pouco
mais que 47% do que a média do periodo 1935/1939. A India,
que durante o conflito havia acelerado suas plantacoes, des-
pontava, entdo, como o maior produtor mundial de pimenta,
com aproximadamente 77% do total produzido.

A queda de producao durante a Guerra provocou, no en-
tanto, uma alta espetacular dos précos da pimenta no mer-
cado mundial, estimulando a recuperacio e a normalizacio
das plantacdes abandonadas e/ou destruidas no periodo de
conflito. No ano de 1956, a producao ja atingia nivel equiva-
lente ao anterior & Guerra, e a Indonésia, Sarawak e Ceilao
voltavam g acusar participacdo significativa na predugao mun-
dial, muito embora a India se mantivesse como o 1° produtor,
com 38% do total.

O quadro a seguir mostra o comportamento da producao
mundial no periodo analisado.

QUADRO |

PRODUCAC MUNDIAL DE PIMENTA DO REINO
(Em milhdes de libras-péso)

A N O S
PAISES

1935/1939 | 1949/1950
(Média) (Média) k56
— Indonésia ................ 128,6 79 52,4
—.8arawak .osii seass sase 5.3 02 44 4
—India ......coiii. 33,1 68,0 71,9
— Ceilgo .....oiiiiii 5,0 — 12,0
— Outros paises asiaticos . ... 11.5 10,0 5,0
ey i o s K R e 0,7 2.1 1.2
— Ameérica Latina ........... — —_— 11
TR IAES s i Sl 184,2 88,2 188,9

FONTE: — Foreign, Agricultural Circular — U.S. Departament of Agricul-

ture, october, 1957,
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A forte reacdo da oferta provocou a queda do prego da
pimenta no mercado mundial, levando alguns dos principais
produtores, a adotar na segunda metade da década dos 50,
medidas restritivas a sua expansao, para evitar que o preco do
produto caisse ainda mais. Assim, no ano de 1960, apds li-
geiro declinio em 1957 e 1959, a producao mantinha-se prati-
camente no mesmo nivel de 1956 (IDESP 1966) .

A situacdo mundial, aquela época, favoreceu particular-
mente o Brasil, que aproveitando-se da disponibilidade de
mercado externo para seu produto, passou a aumentar rapi-
damente sua producao, gerando significativos excedentes ex-
portaveis e passando a marcar sua presenca no mercado mun-
dial como importante exportador.

Estima-se que a produg¢do média anual de pimenta do
reino, no periodo 1961/1967, nao tenha ultrapassado a casa
das 85.000 toneladas (Quadro II). Admite-se, por outro
lado, que no periodo em apréco verificaram-se alguns desvios
significativos com relacao a média, sobretudo no ano de 1963,
para o qual se estima uma producao de aproximadamente
100.000 toneladas. A essas informacoes deve-se acrescentar
que a Indonésia em 1963, passou a se constituir novamente
no 1° produtor mundial de pimenta do reino, posicio que
havia perdido para a India a partir da 22 Grande Guerra.
As flutuacoes na producao de pimenta do reino da Indonésia
tém sido consideravel nos ultimos trinta anos. Em 1938 atin-
gia o total de 55.000 toneladas para declinar sensivelmente
no periodo de 1950/52 quando produziu apenas 6.000 tonela-
das, na média. A producdo elevou-se novamente em 1960,
caindo apés 1963 devido ataque de enfermidades que ocasio-
na o apodrecimento do sistema radicular e amarelecimento
dos ramos (U. S. Foreign Agric. Serv. 1969) .

O ciclo de produtividade da pimenta varia de um pais
para outro. Depende, em grande parte do estado sanitario
das plantacoes. De um modo geral os rendimentos maximos
sao atingidos no periodo compreendido entre o sexto e o déci-
mo ano depois do plantio. Na maioria das vézes o declinio
de producao s6 se torna muito sensivel apés a pimenteira
ultrapassar os quinze anos de idade. Outro aspecto impor-
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tante da economia da cultura da pimenta do reino sio as am-
plas e imprevisiveis flutuagdes anuais das colheitas que ocor-
rem de vez em quando em decorréncia das variacoes das con-
dicSes atmosféricas.

Durante a Guerra e ap6s esta, mormente durante o decé-
nio de 1950 verificou-se movimento ciclico da producdo come
reagao aos precos. Assim com o estimulo das cotacGes muito
elevadas, devido a escassez de apds a guerra, a producdo da
pimenta elevou-se na grande maioria dos paises, atingindo o
ponto maximo em 1956, em que o suprimento mundial quase
atinge o nivel de antes da guerra. Embora a Indonésia nao
tenha atingdio nem a metade da producdo anterior esta fal-
ta de recuperacio foi quase superada pelos aumentos conside-
raveis verificados na India, Sarawak e Brasil.

O incremento da producdo mundial e o fato das necessi-
dades de importacdo serem menores do que antes da guerra
provocaram bruscas flexes dos precos em todo o mundo que
desceram a niveis demasiadamente baixos em 1957-1959. Na
Indonésia, em particular, a queda dos precos de exportacao
da pimenta, as dificuldades de comercializacdo e o alastra-
mento de enfermidades, que foi mais acentuado em 1960 e em
1961, devido em parte ao abandono dos cultivos, que motiva-
ram quedas bruscas de producéo. Por outro lado as cifras de
exportacao dos ultimos anos indicam que éste pais tem pos-
sibilidade de restabelecer em parte o montante da producao
do periodo que antecedeu a guerra compreendido entre .
1935-1939 (Quadro II). Também em Sarawak a producio
declinou nos primeiros anos da década de 1960, em conse-
quéncia da reducdo de plantactes e do ataque de enfermida-
des. Depois de 1963 novos pimentais foram instalados e o
govérno do pais tem tratado de ensinar aos agricultores o em-
prégo de fertilizantes e aplicacdo de medidas fitossanitarias
com a finaildade de aumentar a producio pelo aumento do
rendimento, sem recorrer & ampliaco da area cultivada.

A producao da India caiu ligeiramente depois de 1962.
Em 1964-1966 foi em média de 23.500 toneladas, quantidade
inferior em quase 15% da producao registrada em 1954-1956,
embora tenha se verificado aumento da area de cultivo. A
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QUADRO I
PIMENTA DO REINO — ESTIMATIVA DA PRODUCAO MUNDIAL

PAILS Modie | Mo | Mode | ssen | 1961 | w86z | voss. | voea | 196y | 19
............................ Toneladas métricas X 1000 ...........coeeurmnneeennnns

ASIA
India ..........c.onvnn.. 15,0 22,7 26,7 284 284 26,1 24,0 24,0 233 23,0
Indonésia .............. 58,3 6,2 21,1 12,2 13,7 11,0 28,0 23,2 12,3 20,3
Sarawalk iio: it e o 2.4 1,9 17,0 6.8 9.7 71 7.4 123 18,2 14.8
CollA0 .o v D 2.3 4.4 58 8,6 114 6.4 6.9 9.8 859 10,2
Camboja ............... 50 1.2 1.0 2,2 13 1.3 14 1.5 15 2.u
Outros paises asiaticos . 04 0,5 0,7 0,6 06 0,7 0,7 0,8 09 09
AMERICA DO SUL
Brasil ........o.oovuun.. —n 0,3 1,8 41 4.7 3.8 6.4 6.5 8.9 9,0
AFRICA
Madagascar ............. 0,3 04 0,6 1.1 1.3 1.4 1.3 y I o 1.8 2,2
Qutros paises africanos . 0,4 0,6 04 0,4 04 04 0.4 0.4 0,5 0,5

TOTAL MUNDIAL ... 84,0 38,1 75,2 64,4 715 58,2 76,5 80,2 76,3 80,1

F.A.O. — Boletin Mensual de Economia y Estatistica Agricolas — N® 2 V, 17, Febrero 1968.



baixa de producao estaria relacionada com a grande propor-
cao de pimenteiras velhas, nas quais a diminuicao de produ-
tividade é acelerada pelo ataque de moléstias. Na realida-
de o grande obstdculo para alcancar a meta do terceiro plano
estabelecido pelo govérno hindd, que previa 30.000 toneladas
anuais, constituiu-se no alastramento da enfermidade que
ccasiona a podridao do sistema radicular.

Em alguns paises a producao nao alterou-se, em outros
como no Brasil e Madagascar apresentou sensivel aumento.
Ainda que éstes paises, considerados individualmente, produ-
zam menos que o Ceildo, figuram em 4° e 5?2 lugar como €x-
pertadores de pimenta, uma vez que quase t6da produc¢ao do
Ceilao é consumida no mercado interno. A producio do Bra-
sil tem subido rapidamente. Atingindo 9.000 toneladas em
1966 e 12.000 em 1969. Na Africa o maior produtor de pi-
menta do reino é Madagascar com uma colheita de 2.500 to-
neladas anuais. Sua producéo foi estimulada desde 1964 pelo
desenvolvimento de relacoes comerciais com a Franca.

No Ceilao como quase téda a producd@o é consumida no
pais, as flutuacdes dos precos mundiais nfo influem direta-
mente nas tendéncias do rendimento das colheitas. No en-
tanto ja se constatou a necessidade de estabelecer precos ga-
rantidos ao produtor e desenvolvimento de cooperativas agri-
colas de producao.

Tudo indica que o aumento consideravel da producéao bra-
sileira de pimenta do reino na década de sessenta e as excelen-
tes condicoes competitivas dsfrutadas pelo Brasil no merca-
do norte-americano, em funcdo da qualidade do produto e
menor custo de transporte, levaram os paises orientais, sobre-
tudo a India e a Indonésia, a adotar, nos Gltimos anos, me-
didas restritivas mais rigidas & expansio da oferta.

3.5.3 — CONSUMO
N » i g ¢
Torna-se dificil avaliar o total de pimenta do reino con-
sumido nos paises produtores, porque sio desconhecidas as
quantidades que os pipeicultores retém para consumo préprio.
Os dados mais concretos baseiam-se nas cifras de importacao.
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Com excecao do Ceildo os paises produtores consomem
pequena quantidade de pimenta por pessoa. Cabe aos paises
desenvolvidos o maior consumo. Nos paises de planificacao
centralizada tem se verificado aumento da quantia média que
cada pessoa consome. Verifica-se que nestes pafses, excetu-
ando-se a Rissia os niveis de consumo sao semelhantes aos
dos paises europeus (Quadro III). Nos Estados Unidos, nos
ultimos 15 anos a taxa de consumo vem apresentando peque-
no aumento.

3.5.4 — EXPORTACOES

Durante o presente século, a Indonésia e a India vém se

revezando na lideranca das exportacGes mundiais de pimen-
ta do reino.

Antes da 22 Grande Guerra, quando as exportacoes alcan-
caram seu maior volume, a Indonésia figurava nas estatisti-
¢as como o maior exportador mundial, sendo responsavel por
aproximadamente 75,5% do total das exportacoes (1).

Entretanto, durante o conflito, pelos motivos ja expostos
no item anterior, a producio de pimenta da Indonésia decres-
ceu consideravelmente e suas exportacoes ficaram reduzidas a
niveis insignificantes. A India, cujas plantacdes nio foram
atingidas no periodo bélico, assumiu, entdo, a lideranca das
exportacOes e manteve-se neste posto até por volta de 1957,
quando a Indonésia recuperou novamente a posicdo de maior
exportador mundial de pimenta, na qual se mantém até hoje.

Sarawak figura nas estatisticas oficiais como 3° exporta-
dor mundial de pimenta do reino, sendo de se notar que sua
posicao relativa no total das exportacoes mundiais melhorou
sensivelmente nos ultimos anos: 4,3% no periodo 1937/39
e 18,9% em 1960/65.

(1) Segundo dados constantes do Relatério Especial elaborado
para a Cooperativa Agricola Mista de Tomé-A¢i pela Overseas
Business Service, no ano de 1939, a Indonésia participou com
68.550 toneladas de pimenta do reino nas exportagbes totais,
cujo volume atingiu a 90.690 toneladas.
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QUADRO 1l

PIMENTA DO REINO: CONSUMO POR PESSOA
EM CERTOS PAISES

PAIS

1937-39

1954-58

1961-63

1964-66

PAISES DESENVOLVIDOS

Australia ...............
AUSHHE oo i s
BEIQICA! i vt cnts omine -
Banadd e s aaniei :
PHRAIOAELE fe s liins e arvs
Franga ..................
Rep. Federal da Alemanha
WAl 0 imin s st v
JEDBO e e
Paises Baixos ......
S S itestt, ook Shono b
Reino Unido = - vniscn s
Estados Unidos .........

PAISES DE PLANIFICACAO
ECONOMICA CENTRALI-
ZADA

Tchecoslovaquia ........
Alemanha Oriental ......
FREMAEIA s oo e o i araratos
U.BR.5.S. ..nveiinnarions

PAISES EM DESENVOL-
VIMENTO

Argelia ocos cinan cves
AEGERTING. o e sl ia e
Brasil ......cooovviunn..
T L2 A ek B e e
MAartoens, s o s 2
Reptblica Arabe Unida ..
Tunisia .................

essoa por ano ...

111

70
56

56

31
13
125
24
110




O Brasil, cuja entrada no mercado mundial como ofer-
tante de pimenta do reino verificou-se em 1956, desde o ano
de 1960, vem ocupando o 4° lugar como fornecedor désse pro-
duto no mercado internacional e, com o perpassar dos anos,
melhora cada vez mais, sua posicao relativa no total das ex-
portacoes. Em 1965 as exportacoes brasileiras representaram
cérca de 11,5% do volume de pimenta comercializada no mer-
cado externo, contra uma participacao percentual de apenas
1,35% em 1960. Com a queda de producdo da Indonésia em
1969 passou a ocupar o terceiro lugar. Os demeis paises ex-
portadores de pimenta do reino — Malgaxe, Camboja, Ceilao
— tém uma participacio diminuta nas exportacoes totais.
Tanto assim que exportaram, no conjunto, apenas 4,7% da
pimenta comercializada no mercado mundial no periodo de
1960/1965.

O Quadro quatro oferece melhores detalhes s6bre o com-
portamento das exportacoes de pimenta do reino e da parti-
cipacdo de cada pais no total exportado, nos dltimos anos.

Cumpre ressaltar, ainda, que as exportacoes totais de pi-
menta do reino, em linhas gerais acompanham a evolucao da
producéo, representando, em média, cérca de 60 a 70% do to-
tal produzido, como pode ser observado no Quadro V.

3.5.5 — PRINCIPAIS IMPORTADORES

Segundo pesquisas realizadas pela Overseas Business
Services, os dez (10) principais importadores de pimenta do
reino sao: Estados Unidos, Canada, Argentina, Alemanha
Ocidental, Franca, Itdlia, Inglaterra, Suécia, Holanda e Aus-
tralia (1). As importacoes désses paises, em conjunto, repre-
sentam aproximadamente 91% do total da pimenta comer-
cializada no mercado internacional.

(1) A Russia, possivelmente figura entre os 10 principais importa-
dores, entretanto, nio se dispde, ainda, de dados estatisticos
s/suas importacoes
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QUADRO IV

EXPORTACAOC MUNDIAL DE PIMENTA DO REINO

(em toneladas)

55

?ANISOESS {359/ 1960 1961 1962 1963 1964 1965
Indonésia ...... T N 24.399 14.507 25.708 17.599 43.545 23.400 12.354
JETCE i P el I 14.059 18.706 17.446 24.979 18.906 16.406 22.661
SaraWak Sl Vi s e Sl 13.782 4.158 11.112 11.748 11.609 12.292 17.873
BYasill i i cvmiisisnii s i 743 1.919 2.930 2.760 2.373 4.040 7.386
Malgaxe .......ccovvnivnnnn. 636 1.043 1.286 1.067 901 1.909 1.541
Comboja ..........coovunnn 896 1.457 1.329 816 867 821 1.801
Cellag .ia isans wames sasiwat o5 339 681 28 45 94 559 691
T AINS ot e 54.857 42 .231 59.843 59 017 78.297 59.430 64.310

FONTE : — Foreign Agriculture Circular — U.S. Departament of Agriculture — Abril, 1967.

OBS.: — Os dados referentes as exportagdes brasileiras apresentam ligeiras diferencas dos que foram publicados pelo IBGE.



QUADRO V

EXPORTACAO EM RELACAO A PRODUCAO NOS PRINCI-
PAIS PAISES EXPORTADORES DE PIMENTA DO REINO

PAILS 1952 19357 1962 1967

Toneladas métricas x 100

India .....cvoreenne s 22,23 25,00 30,49 33
Indoneésta .:uiiciwinenes 6,80 23,63 18,14 25
Sarawal oo crne e 4,08 14,20 9,39 15
Brasil ol syt 0,55 2,31 4,99 10
Outros paises .......... 4,00 5,00 5,00 5
PRODUCAO TOTAL .| 37,66 70,14 68,01 88
EXPORTACAO ...... 25,87 49 24 53,95 65
MEDIA DA EXPORTACAO 1955 a 1960 .... 49.000 tons.
MEDIA DA EXPORTACAO 1960 a 1967 .... 61.000 2
MEDIA DO AUMENTO .................. 12.000
MEDIA DA PRODUCAQ 1955/1960 ........ 68.000 "
MEDIA DA PRODUCAO 1960/1967 ........ 80.000 ”
MEDIA DO AUMENTO .................. 12.000 "

FONTE : — Indian Spices, Pepper Seminar Number July-Sept. 1967.

Dada a caréncia de informacoes estatisticas nao se pode
calcular, para periodo recente, a participacéo relativa de cada
um désses paises no total das importacées mundiais. Pro-
cura-se dar, no entanto, uma idéia, grosso modo, da posicao
relativa désses paises no conjuntc das importacgoes, ao se
apresentar, abaixo, os dados referentes ao periodo de 1946 a
1952. Deve-se esclarecer que, afora as ressalvas posterior-
mente apresentadas, a situacao espelhada no quadro em apre-
¢o nao deve diferir muito da que se observa atualmente no
mercado internacional, pois nao se verificaram, a partir de
1952, modificacoes substanciais no panorama geral das im-
portacoes.
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QUADRO Vi

PARTICIPACAG RELATIVA DOS PAISES NAS IMPORTA-
COES DE PIMENTA DO REINO NO MERCADO MUNDIAL

(1946 / 1952)

Participagio

PAISES Percentual
— Estados Unidos .......... 54,16
— Reltio Unldo ....nvvmiae s 10,43
o PNPRTYGET e oie s e e o s i 6,89
— BHE v e seas e e 417
—Canada .. cuein seessee s 3,57
— Alemanha ................ 3,35
r— BUBLIA winis woernin smlavalsle e 3,00
— Australia ................. 2,43
— ATGERtNa 4o ciiee e e 1,83
— Holanda i iiniiaviaenss 1,01
— OUtroS ...cviviiie e 9,14

FONTES : Dados originais — Overseas Business Services, A Special Report for
Cooperativa Agricola Mista de Tomé-Agi.

Os Estados Unidos que no periodo 1946-52, como demons-
tra o quadro acima, se constituiam no maior importador de
pimenta do reino, continuam, hoje, liderando as importacoes
désse produto. Contudo, a andlise comparativa dos dados a
seguir apresentados com os constantes do quadro VI, nos
anos em que a referida analise se féz possivel, permite cons-
tatar que sua participacdo relativa nas importacoes decres-
ceu para 35%.
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QUADRO VI

IMPORTACAO DE PIMENTA DO REINO PELOS ESTADOS
UNIDOS DA AMERICA DO NORTE

1963 / 1967

(em toneladas)

A N O S QUANTIDADE

1916 8 wnis vt svioes vare 20.034
(R P e 21.533
— BB L e e 21.645
ST o s 17.131
19807 csmies drve oo 25.465

MEDIA 1963/1967 . 21.161

FONTE : U.S. Departament of Commerce, Bureau Census Compilation by
American Spice Trade Association.

O fato da participacao relativa dos Estados Unidos no
total de importacoes de pimenta haver decrescido em quase
20% com relacao ao periodo 1946/1952, nao significa necessa-
riamente, como poderia parecer a primeira vista, que os pai-
ses alinhados no quadro VI tenham melhorado sua posicdo ne
conjunto das importacoes. Acredita-se, e tem-se quase como
certo, que os pontos relativos perdidos pelos Estados Unidos
no total de importacoes, foram diluidos entre a Unido Sovié-
tica e varios outros paises que recentemente entraram como
compradores no mercado internacional de pimenta do reino.

Entre os argumentos que podem servir de comprovacao
da assertiva acima formulada citam-se, entre outros, os se-
guintes :

a) — Segundo o Sr. Arthur G. Kevorkian, especialista em
produtos tropicais de Foreing Agricultural Service (Departa-
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mento de Agricultura dos EUA), em artigo para revista ofi-
cial daquele Servico, a India concluiu acordos bilaterais com
a URSS e os paises da Europa Oriental, pelos quais maquinas
« equipamentos industriais sdo permutados por produtos agri-
colas, figurando entre éstes a pimenta do reino.

b) — Conforme se constata no Quadro XVII entre os de-
imandantes da pimenta do reino produzida no Brasil figuram
alguns compradores novos no mercado internacional, tais
como, o Chile, Colombia, Haiti, Perti e Uruguai.

Outro fato digno de registro diz respeito a rapida evolu-
cao da demanda de pimenta do reino na URSS e nos paises
da Europa Oriental que, segundo informa o Sr. Kevorkian, se
constituem atualmente no maior mercado da pimenta india-
na. A utilizacao doméstica da piperacea, nesses paises, al-
cancou um volume tal que a India simplesmente nao tem
producdo para suprir outros mercados.

3.5.6 — PRECOS

Em fins de dezembro de 1968 a pimenta do reino estava
cotada em 500 déblares U.S. a tonelada. Em maio de 1969 o
preco atingia a 540 délares. Depois ocorreu a alta repentina
quando a cotacdo da pimenta preta de primeira qualidade
chegou a 1.000 délares ou pouco mais por tonelada, durante
os meses restantes de 1969 e grande parte de 1970. Em no-
vembro e dezembro de 1970 o produto sofreu nova baixa de
preco passando para 850 doélares.

O produtor da Regido Amazonica em fins de 1968 vendia
o quilo da pimenta preta por Cr$ 1.30. Em maio de 1969
obtinha Cr$ 1,70 no local de producdo. Com a alta os precos
atingiram Cr$ 2,80, Cr$ 3,00 e Cr$ 3,30 de junho a setembro
de 1970. Em novembro deste ano o preco decaiu para Cr$ 2,80.
i provavel que se verifique nova alta em marco ou abril de
1971. (Tabela 1).
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TABELA 1

PIMENTA EM GRAOS

EXPORTACAO REGIONAL
ANOS
Ben - Area colhida | Valor Uni- Valor Total
ey em Ha, | tério - Cr$ Crs$-1

1958 3.073.711 768.427 0,50 176.815,00
1959 3.995.947 995.986 0,10 421.348,00
1960 3.414.413 853.603 0,23 776.018,00
1961 4.853.981 1.213.425 0,26 1.153.505,00
1962 4.200.459 1.050.114& 0,28 1.198.101,00
1963 5.027.323 1.526.830 0,40 2.098.061,00
1964 6.240.402 1.560.100 0,87 5.586.294,00
1965 8.633.096 | 2.158.274 1,46 12.463.844,00
1966 9.139.020 | 2.284.755 1,76 16.165.203,00
1867 10.993.970 | 2.748.492 1,50 17.485.437,00
1968 12.800.000 | 3.200.000 1,30 16.640.000,00
1969 13.510.000 | 3.377.500 1,70 22.967.000,00
1970 13.300.000 | 3.325.000 2,80 37.240.000,00

Por ser um produto de demanda relativamente inelastica,
a pimenta, com o decréscimo de producac verificado durante
a 22 Guerra, apresenfou uma elevacdo de precos mais que
proporcional a reducao da oferta. Desde o inicio da Guerra
até o ano de 1950 as cotacoes do produto no mercado interna-
cional seguiram ascencao espiralada, registrando-se poucas
quedas nesse periodo. Em 1950, por exemplo, a cotacdo da
pimenta nos Estados Unidos chegou a alcancar a $2,80 U.S.
por libra ou seja $6,20 por quilo.

Entretanto. a medida que a producao foi se elevando e o
fornecimento se normalizando, o preco da pimenta comecou
a cair verticalmente no mercado mundial. A fase de descan-
so gradativo das cotacdes nc mercado internacional caracte-
riza todo o periodo de 1951 a 1959.
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A presente década vem se revelando como um periodo de
grande instabilidade de precos da pimenta do reino no mer-
cado internacional, conforme atestam as cotagoes no merca-
do estadunidense, apresentadas no quadro a seguir :

QUADRO VI

COTACOES DE PRECOS DA PIMENTA — MERCADO
DE NOVA YORK

1960 / 1965

PRECO POR
A N O 8 TONELADA (§)

Olbascinimssnes simnsmts wauRats vARanus miar 1.280
B o w s s ST e 1.003
. SR SN W .- .- 850
S s e e e e 739
B oo e e e e T e e S 853
B aitorssienes sorema e (6riava b s i oms) S B R 1.053

FONTE : Foreing Agriculture Circular — U.S. Departament of Agriculture
— Abril, 1967.

Depois da alta de 1965, o preco da pimenta voltou nova-
mente a cair no mercado internacional. No calendério de
compras dos Estados Unidos para 1967, elaborado pela Ameri-
can Spice Trade Association, no qual foi prevista a aquisicio
de 25.460 toneladas de pimenta do reino no valor total de
§15.942.229,00, por conseguinte ao preco médio de $ 626,16
a tonelada.

Assim durante os primeiros anos da década de 1950, de-
vido ao rapido aumento da producao e incremento da expor-
tacao verificou-se sensivel queda de precos que tinham atin-
gido niveis elevados durante o periodo do fim da guerra. O
grafico n® 1 apresenta as flutuacoes de precos verificadas em
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diferentes anos depois de 1954, em relacao as quantidades
produzidas e exportadas. O fato de que em alguns anos co-
mo em 1959 e 1962 em que a producao diminuiu e a exporta-
cao aumentou demonstra que os paises reexportadores man-
tém estoques, revendendo o produto somente na época em
que os precos apresentam recompensas mais elevadas.

Verifica-se que um aumento ou uma queda da producao
mundial de 5.000 toneladas ocasiona uma flutuacédo de pre-
cos na ordem de 25% . Portanto € mais importante para os
paises produtores de pimenta do reino incrementarem pro-
cessos de cultivos intensog do que os extensivos, através do
aumento de producé@o por unidade de area. Seriam evitados
grandes prejuizos aos agricultores nos ancs de superpro-
ducao.

3.5.7 — ALGUMA DISPOSICAO PARA REGULAR
O MERCADO

Alguns paises estdo procurando adotar medidas para
contornar os prejuizos causados & producao decorrentes da
reducdo dos precos mundiais. Na Indonésia foi iniciado em
1964 um sistema de contréle dos precos a fim de impedir ex-
portacGes com valores inferiores aos estabelecidos. Foi orga-
nizada em principios de 1965 uma organizacdo estatal de in-
rercambio para atuar como unico exportador da pimenta
preta e branca. Também funciona como entidade encarre-
gada das vendas, do fomento comercial, investigactes do mer-
cado, melhoramento das qualidades do produto e dos méto-
dos de producdo. Em Madagascar foi criado o fundo de esta-
bilizacao com a finalidade de manter os precos em niveis ca-
pazes de fornecerem lucros aos produtores.

Na India foram propostas varias recomendacdes com a
finalidade de elevar a producdo por unidade de drea, manter
a qualidade superior do produto e alcancar a estabilidade de
precos através de grandes cooperativas de plantadores e con-
sorcios exportadores bem como entidades de carater interna-
cional para regulamentar a exportacao mundial (Gandhi
1967) .
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GRAFICO 1

PIMENTA DO REINO

PRODUCAO, EXPORTACAO E PRECOS, 1954/1970
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No Brasil existem algumas cooperativas que procuram
evitar que a pimenta decresca de valor no mercado externo.
Enfre estas destaca-se a Cooperativa Agricola Mista de Tomé-
Acu, que promove selecdo rigorosa da pimenta anfes da ex-
portacdo, assiste aos cooperados no sentido de aumentar a
producao por area e obter produtos de qualidade superior.
Além disso, possui silos para estocagem da pimenta em con-
dicoes adequadas, o que permite esperar a época em que O
mercado apresenta maiores vantagens monetéarias.

Ainda nao foram divulgadas normas definitivas pelos ser-
vicos de fiscalizacdo do Brasil que classificam a pimenta de
exportacio, incluindo todos os itens necessarios ao controle
da qualidade da pimenta antes do embarque. Varias medi-
das com esta finalidade foram estatelecidas pelo Agricultural
Marketing Adviser to the Government of Indial (Spices export
promotion Council, 1965) .

3.6. — CONSIDERACOES SOBRE A SITUACAO NACIONAL
3.6.1 — EVOLUCAO DA PRODUCAOQO

A introducao da cultura da pimenta do reino no Brasil,
em bases racionais e em carater definitivo, verificou-se no ano
de 1933, quando imigrantes japoneses trouxeram de Singa-
pura mudas de Piper Nigrum L., e as cultivaram com sucesso
no Municipio de Tomé-Ac¢u, no Estado do Parda (Albuquerque
1968, Conduru 1960, IDESP 1966, Rodrigues 1967) .

A adaptabilidade da cultura da pimenta do reino as con-
dicoes climaticas e edafolégicas do Para e os estimulos resul-
tantes da pré-existéncia de uma demanda interna significa-
tiva, atendida por importacoes de exterior, motivaram uma
propagacido mais ou menos rapida das plantacoes, sobretudo
depois de terminada a 22 Grande Guerra, quando uma feno-
menal elevaciao dos precos da pimenta no mercado interno
provocou maior interésse pelo seu cultivo.

Em 1955 a producdo brasileira de pimenta do reino atin-
gia o nivel da demanda nacional e em 1956 o Brasil efetua-
va as primeiras exportacoes désse produto para o exterior.
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A aceitacido da “nossa” pimenta no mercado externo, o
tratamento cambial dado as exportagOes — principalmente
depois da instrucao n°® 192/59, da SUMOC, que instituiu o
cambio livre da pimenta e as condicdes favoraveis vigentes no
mercado internacional (retracao da oferta por parte dos pai-
ses asiaticos) deram névo alento & producdo, que continuou
a crescer rapidamente. Em 1966, o Brasil ja era o 4° produ-
tor mundial de pimenta, com uma producdo de 9.854 tone-
ladas.

O quadro IX, a seguir, mostra o comportamento da pro-
ducao nacional de pimenta do reino, a partir de 1952.

QUADRO IX
PRODUCAO BRASILEIRA DE PIMENTA DO REINO
1952 / 1966
INCREMENTO RELATIVO

ANOS PRODUCAQO SOBRE A PRODUCAO

EM TONELADAS DO ANO( %I)\ITERIOR
1952 . 360 —
1953 . 711 97,50
1954 . 857 20,53
19155 - 1.232 43,75
1986 . 2.026 64,44
1957 . 3.317 63,72
1958 . 3.067 7,54
1959 . 3.363 9,65
1960 . 4.069 20,99
1.9 61 . 4.688 10,51
1962 . 3.753 19,95
1963 . 6.454 71,96
1964 . 6.461 0,10
1965 . 8.943 38,41
1966 . 9.853 10,17
1967 . 13.000 31,93

FONTE : _Anuirios Estatisticos do IBGE.
s <y
3.6.2 — ESTADOS PRODUTORES

O Estado do Para é o responsével pelp grosso da produ-
cdo brasileira de pimenta do reino. Sua participacdo no to-
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tal de pimenta produzida no Brasil foi sempre superior a 80%,
0 que vale dizer, a éle se deve, inclusive, a rapida evolucao da
producao nacional no periodo de apds-guerra.

Dados estatisticos publicados pelo Departamento Econo-
mico do Ministério da Agricultura (Quadro X) revelam que,
na média dos anos de 1965 a 1967, a participacio do Para no
total da producao nacional foi de aproximadamente 93,3%.

No periodo em apréco, o Estado da Paraiba constituiu-se
no 2° produtor brasileiro de pimenta do reino, acusando uma
participacao de 4,4% na producao nacional.

As demais unidades federadas produtoras de pimenta do
reino (em numero de treze), apresentam producido inexpres-
siva, quase sempre resultante de plantios experimentais ou
de cultivo caseiro.

QUADRO X

PRODUCAO BRASILEIRA DE PIMENTA DO REINO,
SEGUNDQO AS UNIDADES DA FEDERACAO
1965 / 1967
(Em toneladas)

MEDIA DO PERIODO
UNIDADES DA oo

FEDERACAO 1963 1900 6701} Participa-
Produgge | $do Rela-
tiva (%)
CREE ey e e 1 1 1 1,0 0,01
e 29 34 87 50.0 0,47
B N 7| 8.446 | 9.033 | 12.211 | 9.896,6 93,33
AP e 2 3 3 23 0,02
—. Maranhdo ........ 4 3 3 33 0,03
— AR cvnsmmeia giviess 42 42 ;19 42,; g,g.g

—Ri do Norte 4 2 i 4
—_— l;:a?‘a%?m.j?‘ 0 f .0. i 305 580 513 466,0 4,40
— Pernambuco ....... 24 49 46 39.7 0,37
— BETBIDE . v - 7 — 23 0,02
— AJABORE s 0 0 0 0 0
— Espirito Santo ..... 63 66 68 65,6 0,62
— Sap Panlo ........ 1 1 4. 2.0 0,02
— Mato Grosso ..... 22 27 20 23,0 0,22
OIS ia e 0 0 0 0 0
BRASLL ...... 8.943 9.854 13.017 10.604,6 100,00

L

FONTE : Departamento Econdmico do Ministério da Agricultura.
(1) — Dados preliminares.
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3.6.3 — CONSUMO INTERNO E EXPORTACOES

A determinacao do nivel de consumo interno de pimenta
do reino se constitui em tarefa das mais dificeis. Em primei-
ro lugar, porque a evolucao histérica do consumo aparente,
como constata no Quadro XI, ndo conduz a nenhuma con-
clusdo l6gica sdbre o seu comportamento, em virtude das
grandes variacoes que néle se observa através dos anos. Em
segundo lugar, porque o dimensionamento do consumo real
se torna totalmente impossivel ante a inexisténcia de dados
estatisticos a respeito das variacoes de estoque désse produto.

QUADRO XI

BRASIL

EVOLUCAO DO CONSUMO APARENTE DE PIMENTA
DO REINO

1956 / 1966

(Em toneladas)

(I1T)
CONS. APARENTE
(I-1D)

(I) (I1)

AN OS | prODUCAO | EXPORTACAO

1956 2.020 75 1.945
1957 2.317 533 1.784
1958 3.067 612 2.455
1959 3.363 2.502 861
1960 4.069 1.919 2.150
1 986 1 4.688 2.935 1.753
108906 2 3.753 2.763 990
1963 6.454 2:277 4.177
1964 6.461 4.046 2.415
19865 8.943 7.396 1.547
1966 9.854 6.378 3.516

FONTE : Dados originais — Anuarios Estatisticos do IBGE.
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Como se vé, a determinacdo do niviel do consumo inter-
no de pimenta do reino envolve profundas dificuldades de na-
tureza metodologica e requer, inclusive, que se efetue pesqui-
sa de campo para obter-se um resultado que se aproxime da
realidade. Nao sendo o prop6sito desta analise chegar a re-
sultados preciosos, mas, tao somente, o de indicar a grandeza
da demanda nacional, considerou-se a média do consumo apa-
rente nos ultimos cinco anos (2.53¢ toneladas) como equiva-
lente ao atual nivel de consumo interno. Este modo de pro-
ceder, enquanto seja por demais simplista € ndo conduza a um
resultado muito seguro, nulifica em parte as distorcoes de-
correntes da nao consideracoes das variacoes de estoque que,
no presente caso, ficaria adstrita aos limites externos do pe-
riodo tomado por base para célculo.

No que respeita ao comportamento das exportactes bra-
sileiras pouca coisa resta acrescentar as consideracoes feitas
anteriormente. Talvez nao seja demais lembrar que as ex-
portacoes de nosso Pais, cuja evolucdo historica consta no
quadro anterior, cresceram tao rapidamente que, quatro anos
apo6s iniciadas, o Brasil ja ocupava 0 4° lugar no mundc como
exportador désse produto. No mais, resta esclarecer que nos
itens 3.7.3 e 3.7.4 do Capitulo seguinte serdo feitas conside-
racOoes pormenorizadas sobre as exportacoes do Para, Estadc
cuja participacao no volume das exportacoes brasileiras désse
produto vem se mantendo, na presente década, em térno
de 95%.

3.7 — CONSIDERACOES SOBRE A SITUACAO ESTADUAL

3.7.1 — EVOLUCAO DA PRODUCAO

A introducao da cultura da pimenta do reino no Estado
do Para, em bases definitivas, se verificou em 1933, sob as
condigOes ja descritas anteriormente.

Até por volta de 1945, a cultura da pimenta do reino
manteve-se praticamente limitada ao Municipio de Tomé-
Acu. Entretanto, com a elevacio do preco da pimenta no
mercado nacionzl, nos primeiros anos apds-guerra, sua cul-
tura propagou-se rapidamente por téda a Zona Guajarina e
por outros Municipios das Zonas Bragantina e do Salgado.
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A partir de 1951, quando se apresentou um volume de 112 to-
neladas, a producdo paraense de piperacea passou a crescer
céleremente e em 1956 ja atingia o nivel da demanda nacional.

No periodo de 1957 a 1959, embora a producao continuasse
a crescer, em funcao das plantacoes realizadas em 1955 e
1956, a pipeicultura paraense afravessou séria crise, pois a’
queda de preco da pimenta no mercado nacional e a falta de
um tratamento cambial adequado as exportacdes para o ex-
terior provocaram o desinterésse pela manutencao dos pimen-
tais, sendo muitos déles abandonados ou destruidos, ante a
falta de perspectivas de solucao e/ou atenuacao da crise.

A partir de 1959, face as razoss expostas, a situacio foi
aos poucos voltando a normalidade. Entretanto, os reflexos
da crise se fizeram sentir até 1962, ano em que, a exemplo do
ocorrido em 1960, a producao apresentou incremento nega-
tivo com relacao ao ano anterior. De 1963 a 1967 ja com a
situacao inteiramente normalizada, a producio elevou-se de
5.586 para 11.044 toneladas. Nos dois anos subsequentes
atingiu niveis superiores ou sejam 12.800 toneladas em 1968 &
13.510 em 1969. No ano de 1970 apresentou ligeira queda.

O quadro seguinte mostra a evolucao da producdo para-
ense da pimenta do reino a partir de 1951, relacionando-a com
a producao brasileira.

3.7.2 — MICRO REGIOES HOMOGENEAS
ESTADUAIS PRODUTORAS

No perfodo 1964/1967 a pimenta do reino foi produzida
em 8 das 12 Micro Regides Homogéneas existentes no Estado
do Pari.

Cumpre ressaltar, no entanto, que dessas 8 RegiGes ape-
nas 5 (Micro Regides 12, 13, 14, 10, 1) podem ser considera-
das como 4reas realmente produtoras de pimenta do reino,
uma vez que as 3 outras (Micro Regioes 6, 8, 9) além de pro-
duzirem insignificante quantidade de pipericea nio apresen-
taram continuidade de producao ao longo do periodo (1).

(1) Acredita-se que a producfo atribuidas a essas Micro regides
homogéneas sejam resultantes de plantagbes experimentais,
cujos resultados, por serem insatisfatérios, acabaram por de-
sestimular sua manutencéo.
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QUADRO Xl
PARA

PRODUCAO DE PIMENTA DO REINO E PARTICIPACAO
REIATIVA NA FPRODUCAO BRASILEIRA

1951 / 1970
QUANTIDADE 'PART[QIPACAO NA
ANOS (Toneladas) PRODUCA?%[))O BRASL

B8 o s 112,0 —
1952 ........ 290,5 80,6
1953 ........ 665,3 93,5
1954 . LB 7784 90,8
1988 v oo 1.128 91,5
1956 ........ 1.629 80,4
1957 ........ 2.633 — (1)
1958 ........ 3.285 —= 1)
19 58 ~ o s 3.819 — (1)
1GIB0 o e 3.290 — (1)
1961 ........ 4.976 — ()
1962 ........ 4.171 — (1)
1963 ........ 5.586 ae T E)
19 88 . v v 6.749 — M
18 BB o 8.213 91,8
1966 ........ 8.407 85,3
1 AR 11.044 —
LO BB = oew o 12.800 o
1969 . 13.510 o~
1970 ........ 13.300 —

FONTE: D.E.E.-Pa.

OBS. : Os dados sobre a produgio brasileira, que serviram de base para o
cilculo percentual estio conforme com o IBGE.
As produgdes dos trés ultimos anos constituem estimativas.

(1) — Nio foi possivel caucular a participagiio relativa da produgio do Para
na produgiio brasileira de pimenta do reino no periodo 1957/1964,
face a flagrante contradicio entre os dados publicados pelo IBGE e
pelo D.E.E.-Pa., pois a comparagiao dos dados dessas duas fontes
indica que a produgdo do Pari foi “maior” que a brasileira.
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As plantacoes concentraram-se, em maior escala, nas
Micro Regioes 10, 13 e 14 que, na média dos anos de 1964/67,
detiveram 98,77% da producdo estadual de pimenta do reino
(Micro regiao 10 — 179,12%, 13 e 14 19,656%). As demais
Micro regioes acusaram modesta participacdo percentual no
volume de producao do Estado : 0,52%, 0,7% e 0,5%. Den-
ire os municipios produtores de pimenta merece especial des-
taque o de Tomé-Acu, cuja participacao percentual na pro-
ducdo do Para, no periodo supracitado foi de 73,08%. Com
o desenvolvimento de moléstias que forcam procura de novas
areas e a abertura de novas estradas entre as quais a Trans-
amazobnica abriram-se novas possibilidades de ampliacdo de
cultivo nas cinco micro regices 1, 4, 7, 11 e 12. O Quadro
XIII, = seguir, mostra o comportamento da producédo da Pi-
menta do Reino no Estado do Para, por Micro regides homo-
géneas, nos ultimos anos.

3.7.3 — EXPORTACOES

A pimenta do reino produzida no Para ¢, em sua maioria,
exportade para o “Resto do Pais” ou para o Exterior, uma vez
que o consumo estadual désse produto é muito pequeno com-
parativamente ao volume produzido.

Até 1955 as exportacoes realizadas pelo Estado destina-
ram-se a atender, exclusivamente, o mercado brasileiro. As
exportacdes para o exterior, comp ja foi dito anteriormente,
£0 tiveram inicio em 1956, quando a producao paraense de
piperacea excedeu o nivel da demanda nacional.

Nos anos de 1956 a 1958 as quantidades de pimenta ex-
portadas para os Estados brasileiros foram superiores as co-
mercializadas no Exterior. Entretanto, a partir de 1959, ex-
cecao feita aos anos de 1960 e 1963, as exportacdes para o
mercado externo superaram as efetuadas para o mercado na-
cional. Nos ultimos trés anos (1965/1967) o volume de pi-
menta do reino comercializada no mercado brasileiro repre-
sentou apenas 21,7% das exportacoes, sendo os 78,3% res-
tantes correspondentes as quantidades vendidas a paises es-
trangeiros. No quadro XIV, abaixo, estio contidos os dados
referentes as exportacoes efetuadas pelo Pari para os mer-
cados nacional e internacional, a partir do ano de 1956.

e



PRODUCAO DE PIMENTA DO REINO POR MICRO REGIOES HOMOGENEAS
1964 / 1967
(Em quilograma)

QUADRO XIlI

ESTADO DO PARA

A N O 8

MICRO REGIOES MEDIA NO

PERIODO

HOMOGENEAS 1964 1965 i 996 6 1967 1964/1967
M. Regido 6 1.800 100 — =" 475
N, " 12 70.410 26.620 15.211 67.900 45.035
N ) 13-14 1.381.400 1.534.559 1.020.286 2.828.500 1.691.186
" " 10 5.274.300 6.585.739 7.354.939 8.022.060 6.807.010
= 2 7 2.000 20.240 7.500 31.900 15.410
" " 8 500 — — — 125
) " 1 18.700 44 .920 15.298 93.200 43.030
o g 4 — 420 2.850 — 817
Mun. Tomé-Agu 5.029.200 5.961.264 6.961.264 7.200.00 6.287.932
— Para 6.749.110 8.212.598 8.407.084 11.043.560 8.603.088




QUADRO XIV

ESTADO DO PARA

EXPORTACAO DE PIMENTA DO REINO, SEGUNDO

AS AREAS DE MERCADO

1956 / 1967

(Em quilogramas)

QUANTIDADES EXPORTADAS

ANOS

Ibg:éicca:fz::]‘ In{ff;;:?o(;al TOTAIS
|
1956 .. ., 1.341 280 75.032 1.416.312
1957 . ..| 1.975.532 548.000 2.523.533 (1)
1658 . | 2.433.311 640.400 3.073.711
1959 . ; 1.827.187 2.172.760 3.999.947 (1)
1960 . 1.719.003 1.695.410 3.414.413
1961 . 2.044.231 2.809.750 4.853.981
1962 . 1.654.509 2.809.750 4.200.459 (1)
1963 . 2.899.873 2.127.450 5.027.323
1964 . 2.420.176 3.691.786 6.111.962
1965 . 1.705.816 6.793.410 8.499.226 (1)
1966 . 2.510.898 6.435.743 8.946.641 (1)
1967 . 1.896.171 8.846.305 10.742.476

FONTE: D.E.E. -Pa.

(1) — De acordo com os dados publicados pelo D.E.E.-Pa., em 1957,

1959, 1962, 1965 e 1966, as quantidades de pimenta exportadas fc-
ram superiores as quantidades produzidas nos respectivos anos, o que

s6 se pode atribuir & incorre¢io dos dados estatisticos ou a exporta-
¢io de estoques acumulados em anos anteriores.

Analisando as exportacoes, segundo sua composicao por
tipos principais de pimenta, constata-se que, nos trés ultimos
anos, as quantidades de pimenta preta exportadas superam

de muito as de pimenta branca.

Tanto assim que, na média

dos anos de 1965/1967 a exportacao apresentou a seguinte
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composicao : 71,6% de pimenta preta e 28,4% de pimenta
branca. Deve-se acrescentar, ainda, que tanto um como
culrc tipo de pimenta foram exportados em maior volume
para o mercado internacional, conforme demonstra o quadro
abaixo.

QUADRO XV
ESTADO DO PARA
EXPORTACAO DE PIMENTA DO REINO, SEGUNDO OS
TIPOS PRINCIPAIS E AREAS DE MERCADO
1965 / 1967
(Em toneladas)

EXPORTACAO DE PI- EXPORTACAO DE PI-
MENTA PRETA MENTA BRANCA

1965 1966 1967 1965 1966 1967

Mercado Nacional ........ 1.625 | 2.410 | 1.810 81 101 86
Mercado Internacional ..... 4.264 | 4266 | 5.809 | 2.529 | 2.169 | 3.037
TOTALS ... o 4,889 6.676 | 7.619 | 2.610 | 2.270 | 3.123

FONTE: D.E.E.-Pa.

3.7.4 — PRINCIPAIS COMPRADORES

Antes de mais nada convém esclarecer que a metodologia
utilizada para determinar os principais compradores da pi-
menta do reino exportada pelo Para, consistiu basicamente
em analisar as compras désse produto pelas Unidades Fede-
radas brasileiras e pelos paises estrangeiros, a partir de séries
histéricas das exportacoes paraenses, segundo o seu destino,
enfoque sob o qual compras e exportacoes sdo consideradas
absolutamente iguais (1) .

(1) Ante a evidéncia que a metodologia usada deixa transparecer,
talvez n@o seja despiciente lembrar que registros estatisticos
sbbre importacdes e exportacSes podem ser desiguais quando
os dados comparados provém de fontes de informacotes dife-
rentes.
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As séries historicas das exportacdes, tomadas para ana-
lise (quadros XVI e XVII) referem-se ao periodo de 1965/1967,
procedimento que visa refletir, ao mesmo tempo, a realidade
atual com relacdo aos principais compradores de pimenta e
evitar distorcoes que por certo ocorreriam se analisado um
ano isoladamente, caso em que a influéncia de compras oca-
sionais far-se-iam sentir de forma mais direta.

3.7.5 — COMPRADORES NACIONAIS

2) De pimenta preta

Com relacdo a compradores nacionais da pimenta preta
exportada pelo Pard no periodo de 1965/1967, as considera-
coes mais importantes a fazer sio as seguintes :

1° — As Unidades Federais localizadas na Regidc Norte
adquiriram irrelevantes quantidades désse produto: 0,5%
em conjunto.

2° — Os Estados da Regiao Nordeste compraram 11,21%
do total da exportacdo do Para, destacando-se entre éles os
Estados do Ceara e Pernambuco como principais demandan-
tes, com participacido de 2,83% e 2,38% respectivamente, no
volume das compras brasileiras.

39 — Na Regido Leste, a Guanabara e a Bahia foram os
principais compradores, tendo o primeiro adquirido 11,72%
e o segundo 7,14% das exportacoes.

49 — Na Regiao Sul, merece destaque especial o Estado
de Sdo Paule, que adquirindo 62.32% da pimenta preta ex-
portada pelo Para, se constituiu no principal importador bra-
sileiro désse produto. Nessa Regiao destaca-se ainda, o Rio
Grande do Sul cujas importacoes corresponderam a 2,65%
das exportacoes paraenses.

5% — Os Estados da Regido Centro-Oeste, a exemplo das
unidades federativas da Regifo Norte, adquiriram quantida-
des insignificantes da pimenta preta vendida pelo Para :
Mato Grosso — 0,21% e Goias — 0,30% .

6% — Resumindo, pode-se afirmar que os mais importan-
tes compradores nacionais de pimenta preta do Para sao os
seguintes : Sdo Paulo, Guanabara, Bahia, Rio Grande do
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QUADRO XVI

ESTADO DO PARA
EXPORTACOES DE PIMENTA DO REINO PARA O MER-
CADO NACIONAL, SEGUNDO O DESTINO

1965 / 1967 (Em quilogramas)
MEDIA DO PERIODO
- T 1965/1967
DA FEDERACAO 1965 1966 1967
Quant. o
PIMENTA PRETA : 1.625.015| 2.410.005 | 1.810.371 | 1.948.464 | 100,00
REGIAO NORTE : 7.143 13,218 8.952 9.771 0,50
— Rondbnia ........ 1.400 5.550 3.800 3.583 0,18
s ACTe o v 5.635 5.959 4.695 5.430 0,28
— Amazonas ....... 80 1.374 108 521 0,03
— Amapi ......... 28 335 349 237 0,01
— Roraima ........ — — — —_ =
REGIAO
NORDESTE : 185.151 | 270.500 199.710 | 218.454| 11,21
— Maranhiio ....... 18.251 46.000 41.150 35.134 1,80
— Pigal osiniiee e 14.800 61.950 33.000 36.583 1,88
— Ceard ........... 43.700 52.700 69.110 55.170 2,83
— Rio G. do Norte . — — — — —
— Paraiba ......... 12.000 39.950 7.250 19.733 1,01
— Pernambuco ..... 61.350 51.400 26.500 46.417 2,38
— Alagbas 35.050 18.500 22.700 25.417 1,31
REGIAO LESTE : 389.150 | 432.850| 458.750| 426.917| 21,91
— Sergipe .......... 25.000 38.000 9.000 24.000 1,23
— Bahia ........... 156.500| 127.550 133.400 139.150 7.14
— Minas Gerais .... 7.350 23.200 34.600 21.717 1.11
— Espirito Santo ... 7.950 2.750 2.500 4.400 0,23
— Rio de Janeiro .. 7.150 8.250 12.400 9.267 0,48
— Guanpabara ...... 185.200| 233.100| 266.850| 228383| 11,72
REGIAQ SUL : 1.040.871 | 1.682.337 | 1.126.909 | 1.283.372| 65,87
— Sdo Paulo ....... 974.511 | 1.617.937 | 1.050.539 | 1.214.329| 62,32
— Paranf .....ii000 26.680 4.200 18.000 16.293 0.84
— Santa Catarina ... 2.000 1.000 450 1.150 0,06
— Rio G. do Sul ... 37.680 59.200 57.920 51.600 2,65
REGIAO CENTRO-
OESTE : 2.700 11.100 16.050 9.950 0,51
— Mato-Grosso - —_— 12.550 4.183 0,21
— GOla8 ivviis i 2.700 11.100 3.500 5.767 0,30
PIMENTA BRANCA: 80.801 100.893 85.800 89.165 | 100,00
— Pernambuco ..... 400 — — 153 0,15
— Guanabara ...... 26.140 3.100 5.250 11.497| 12,89
— 8éo Paulo ....... 52.511 82.393 59.900 64.935| 72,83
— Santa Catarina ... —_ - 50 17 0,02
— Rio G. do SUL .. 1.750 15.400 20.600 12.583 | 14,11
TOTAL GERAL .| 1.705.816| 2.510.898 | 1.896.171| 2.037.629 —

FONTE: D.E.E.-Pa.



QUADRO XVl

ESTADO DO PARA
EXPORTACOES DE PIMENTA DO REINO PARA O MER-
CADO EXTERIOR, SEGUNDO O DESTINO

1965 / 1967 (Em quilogramas)
MEDIA DO PERIODO
PAISES 1965 1966 1967 1965/1967
Quant. | 9%
PIMENTA PRETA : | 4.264.060 | 4.266.343 | 5.808.905 | 4.799.770 | 100.00
AMERICA : 3.339.560 | 3.391.343 | 4.288.895 | 3.673.266 | 76,85
— Argentina ....... 247.600 | 346,800 | 446.800| 347.067 7,26
— Antilhas Holan-
de%aS L ieevanees - - 5.000 1.667 0,03
— Chile ........... 8.500 5350 6.000 6.617 0,14
— Canadd ......... 10.000 — — 3.333 0,07
— Colémbia ....... 33.460 190.743 132.595 118.933 3,49
-— Estados Unidos .. | 2.738.000 | 2.570.450% 3.144.500 | 2.817.650 58,95
— MéXico .....e0unn 282.000| 274.000| 404.500] 320.166 6,70
oS PO - onvsmiemns 18.000 3.000| 147.500 56.166 1,18
— Urogoai «..iseees 2.000 1.000 2.000 1.667 0,03
EUROQOPA : 924.500 874.000 | 1.520.000 | 1.106.167 _23.14
— Alemanba ...... .| 408.000 255.000 | 490.000 | 417.667 8,74
— Bélgica ......... 7.500 10.000 5.000 7.500 0,16
— Bulgdria ......... — — 30.000 10.000 0,21
— Franes orsaiaes -— 212.000| 552.000| 254.667 5,32
— Espanha ......... — — 1.000 .333 0,01
— Holanda ......... 86.000 17.500 112.500 72.000 1,51
— Inglaterra ........ 166.500 100.000 97.500 121.333 2,53
o AR S 3.500 4.500 29.000 12.333 0,26
— Noruega ......... 3.000 —_— 3.000 2.000 0,04
— Rissis ,...... ...| 250.000 175.000| 200.000| 208.333 4,36
ASTA (Jap@o) ...... — 1.000 10 337 0,01
PIMENTA BRANCA:| 2.529.350 | 2.169.400 | 3.037.400| 2.578.717 | 100,00
AMERICA : 1.013.630 982.400 949.400 981.817 38,07
— Argentina ........| 669.100 850.900 873.900 797.967 30,95
— Colémbia ........ —_ 1.000 — 333 0,01
— Estados Unidos ... 330.550 114.500 65.000 170.017 6,59
— MEéEXICO vvrvvrvannn 11.000 6.000 8.500 8.500 0,32
— Perfl ..ivevinens 1.000 1.000 1.000 1.000 0,04
— Uroguai ........ 2.000 9.000 1.000 4.000 0,16
EUROPA 1.515.700 | 1.186.500 | 2.088.000 | 1.596.733 61,92
— Alemanha ,...... 988.200 ) 722.000| 934.000] 881.400| 34,18
— Bélgica ......... 45.000 30.000 52.000 42.333 1,64
— Bulgéria: .... .00 — — 80.000 26.667 1,03
— Franga .......... 136.500 | 120.500| 420.500| 225.833 8,76
— Holanda ....... . 70.500 66.500 | 206.000| 114.333 4,43
— Inglaterra ........| 265.000| 234.000| 387.500 295.500| 11.46
— Irlanda . i $.500 5.000 2.500 5.667 0.22
— ItAHa ......c0ans 1.000 8.500 5.500 5.000 0,20
ASIA (Japio) ...... —_ 500 — 167 0,01
TOTAL GERAL .| 6.793.410 | 6.435.743 | 8.806.305 | 7.011.819 —_

FONTE: D.E.E.-Pa.



Sul, Ceara e Pernambuco, cujas compras globalmente, cor-
responderam a 89,04% das exportacdes realizadas pelo Para
na média dos anos 1965/1967.

b) De pimenta branca

Com relacdo a pimenta branca exportada pelo Para, os
Estados de Sdao Paulo, Rio Grande do Sul e Guanabara se
constituem nos principais compradores nacionais. Suas
compras, no periodo de 1965/1967, representaram 72,83%,
14,11% e 12,89%, respectivamente, do total de pimenta bran-
ca comercializada no mercadop brasileiro.

3.7.6 — COMPRADORES ESTRANGEIROS

a) De pimenta preta

A pimenta preta exportada pelo Para para o Exterior foi
adquirida majoritariamente pelos paises americanos que, em
conjunto, importaram 76,85% da quantidade total comercia-
lizada pelo Estado no mercade internacional, na média dos
anos 1965/1967.

A participacao dos paises europeus nas importacoes de
pimenta preta do Para, no supracitado periodo, foi de 23,14%.
A Asija, representada exclusivamente pelo Japao, teve uma
participacdo diminuta no total das compras estrangeiras:
0,01%.

Os Estados Unidos da América do Norte sao inquestio-
navelmente o maior comprador estrangeiro de pimenta preta
‘“paraense”.

Suas importacoes correspondem a 58,95% da pimenta pre-
ta vendida no exterior, no periodo 1965/67.

A Alemanha se constituiu, no periodo apreciado, no 1%
comprador europeu e 2° comprador estrangeiro da pimenta
preta originaria do Para, participando com 8,74% no volume
das compras efetuadas pelo mercado externo.

A Argentina, México e Franca situam-se em plano ime-
diatamente inferior como compradores de pimenta preta,
parficipando no total das importacoes com 8,26%, 6,70% e
5,32%, respectivamente.

— 50 —



Isto posto, verifica-se que os Estados Unidos, Alemanha,
Argentina, Meéxico e Franca, ao adquirirem conjuntamente
86.97% da pimenta preta comercializada pelo Para no mer-
cado externo, se constituiram nos cinco principais compra-
dores estrangeiros désse produt,o no periodo analisado.

b) De pimenta branca

No caso da pimenta branca, contrariamente ao que se
observou com a pimenta preta, os paises europeus adquiri-
ram, de 1965 a 1967, quantidade superior a dos paises ame-
ricanos, correspondendo as compras dos primeiros a 61,92%
e as déstes ultimos a 23,14% das exportacoes efetuadas pelo
Para para o mercado internacional.

Examinando-se isoladamente as compras de pimenta
branca por pais estrangeiro, constata-se que os principais
compradores désse produto e as respectvias participacoes
percentuais no volume global das importacdes foram os

seguintes :
12 — Alemanha . . . . ......... 3418%
20 — Argentina . . . . ......... 30,95%
39 — Inglaterra . . . . <. oseeen. 11,46%
4° _ Franca . . . . ...oiieinenn 8,76 %
59 — Estados Unidos ........... 6,59 %

4. CONSIDERACOES FINAIS

Neste capitule serao discutidas as possibilidades de ex-
pansdo da producdc paraense de pimenta do reino, na »ré-
xima década, a vista da disponibilidade de mercado.

Antes de tudo, € preciso deixar claro que a presente
andlise, ao contrério do que seria técnicamente reccmenda-
vel, nao tem por base projecao da producao e do consumo
da pimenta do reino, uma vez que, ao nivel das informacoes
estatisticas disponiveis, tdda e qualquer tentativa nesse -en-
tido, frusta-se ante a deficiéncia e/ou inexisténcia de dados.
As consideractes aqui apresentadas — é bom frisar — nada
mais sdo que ilagOes extraidas das analises feitas nos capi-
tulos anteriores, a vista que se propoe discutir.
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Deve-se eliminar, de principio, a hipétese de que a pro-
ducdo paraense de pimenta do reino possa manter um ritmo
razodvel de expansdo apoiada em estimulos resultantes do
crescimento da demanda nacional, fundamentalmente por-
que o mercado brasileiro absorve pequena quantidade da
pPimenta — pouco mais que 20% da producdo estadual — e
as perspectivas de uma evolucdo acentuada do consumo na-
cional sdo sobremaneira sombrias.

A eliminacdo dessa hipotese implica em admitir a supo-
sicdo de que somente o mercado internacional serd capaz de
gerar estimulos que permitam manter o ritmo de expansio
da producdo paraense de piperacea. Isto pdsto, resta exa-
minar se o comportamento histérico do mercado internacio-
nal deixa entrever alguma perspectiva animadora quanto a
pussibilidade de aumento das exportacdes paraenses de pi-
menta do reino, nos dez préximos anos.

Enfocando o problema sob essa ética visualiza-se uma
situacao favoravel para o aumento das exportacoes paraenses
de pimenta do reino na préxima década, situacao essa, resul-
tante de duas ocorréncias histéricas que tendem a se manter
inalteradas na proxima década. A primeira delas diz res-
peito a atencéo, cada vez maior, que a India vem dispensando
ao mercado da Russia e da Europa Oriental, onde o consumo
de pimenta j4 absorve a quase totalidade das exportacoes
indianas. A segunda se refere a tendéncia de estabilizacdo
da producao dos paises asiaticos face as medidas restritivas,
cada vez mais rigidas, que adotam os governos daqueles pai-
ses no que concerne a expansio da producéo.

Com o deslocamento da 4rea de mercado da pimenta
“Indiana” abriu-se uma brecha para a comercializacdo de
piperacea no mercado norte-americano que até bem pouco
tempo atras, tinha a India como seu principal fornecedor de
pimenta do reino. Dada a estabilizacdo da producdo dos
paises asiaticos, é licito esperar que a producao paraense de
pimenta do reino possa manter seu ritmo de expansdc nos
préximos anos, apoiada nas possibilidades de aumento das
exportacoes para os Estados Unidos.
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5. CUSTOS PARA INSTALACAO E MANUTENCAO
DO PIMENTAL

Para o cultivo de pimenta do reino sdo necessarios gas-
tos elevados. O pipeicultor sempre recorre a financiamentos
que comecam g ser ressarcidos depois do quarto ano a contar
do inicic da plantacdo. As despesas necessarias a cultura
variam de acordo com a regido em decorréncia das facilida-
des encontradas na aquisicio de tutores, fertilizantes, mao
de obra e com a disponibilidade de transporte e méaquinas
agricolas para aluguel. .

Na exposicio das despesas foram considerados os gastos
pelo tetc maximo. Algumas praticas podem ser suprimidas
ou alteradas visando rendimento mais econémico sem preju-
dicar o desenvolvimento da cultura. Assim apds o sexto ano
a quantidade de matéria orglnica por pimenteira pode ser
reduzida. A cobertura morta torna-se menos dispendiosa
quando feita somente as proximidades das plantas ou em
anos alternados. Por outrc lado, no caso de protecao do
solo, com cobertura morta, a adocdo do menor espacamento
possivel possibilita aumento de producéo por unidade de arza.

Em areas de mata a retirada dos tocos maiores quando
deixada para anos ap6s a derruba, reduz o emprégo de mio
de obra. Muitos pipeicultores dispéem de tratores e imple-
mentos agricolas, o que dispensa o aluguel de maquinas ade-
quadas ao trato do solo. Os tratores médios fabricados
atualmente desenvolvem trabalhos eficientes de preparo da
terra, limpeza da area cultivada e pulverizacdes, por precos
mais accessiveis. A aplicacdo de herbicidas diminue sensivel-
mente o numero de capinas.

Para estimaca@o do lucro bruto foi considerada a produ-
c¢ao minima de um pimental em condi¢des excepcionais de
tratamento. '

Por vézes a cultura poderad ser mais lucrativa se o agri-
cultor transforma tdda a producdo ou grande quantidade
dos frutos colhidos em pimenta branca que nos ultimos anos
vem atingindo precos maiores que a pimenta preta.

Como o rendimento liquido varia muito de um pimental
para outro dependendo do sistema de cultivo, tratos cultu-
rais, preducao e tipo de pimenta produzida, deve ser consi-
deradv em particular para cada plantacao.
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5.1 - - PLANTICO DE 1.600 PIMENTEIRAS — 1 ha

Espacamento — 2,5 x 25 m

VALOR VALOR
DISCRIMINAGAO UNIDADE | UNITARIO | gyaNTIDADE | TOTAL
cr$ Cr$
PREPARO DA AREA
a) DESMATAMENTO
ATE QUEIMA HD 5,76 50 288,00
b) DESTOCAMENTO hte 28,00 10 280,00
PREPARO DO SOLO
a) GRADEAMENTO htp 16,00 6 96,00
b) DRENOS htp 16,00 10 160,00
¢) PIQUEAMENTO HD 5,76 6 34,56
EST A COEHSN 1 2,00 1600 3.200,00
ENTERRIO DOS ESTACOES
a) PERFURACOES DOS BU-
RACOS htp 16,00 24 384,00
b) FINCAMENTO HD 5,76 20 115,20
AQUISICAO DAS MUDAS 1 0,50 2000 1.000,00
PREPARO DAS MUDAS HD 5,76 8 46,08
COVAS PARA PLANTIO
a) MATERTA ORGANICA
TORTA VEGETAL kg 0,25 4800 1.200,00
b) ABERTURA DAS COVAS
E DISTRIBUICAO D.A
MATERIA ORGANICA HD 5,76 40 230,40
PLANTIO, MONTOA E CO-:
BERTURA DAS MUDAS HD 5,76 10 57,60
REPLANTIO HD 5,76 4 23,04
MANUTENCAO DAS PLAN.
TAS NOVAS
a) CAPINA E COROAMEN.-
TO (8 vézes ao ano) HD 5,76 20x8 921,60
b) PROTECAO EM VOLTA
DA BASE DO CAULE HD 5,76 8 46,08

HD = Homem dia
hte = Hora trator de esteira
htp = Hora trator de pneu



VALOR VALOR
DISCRIMINACAO UNIDADE | UNITARIO | oyANTIDADE TOTAL
Cr$ Cr$
ADUBACAO
a) ORGANICA
TORTA VEGETAL kg 0,25 4800 1.200,00
APLICACAO HD 5,76 40 230,40
b) QUIMICA
CALCARIO kg 0,18 700 126,00
UREIA kg 0,60 160 96,00
CLORETO DE POTASSIO kg 0,50 150 75,00
TERMOFOSFATO kg 0,40 320 128,00
SUPERFOSFATO TRIPLO kg 0,60 160 96,00
APLICACAO HD 5,76 10 57,60
PODAS E AMARRIO HD 5,76 4 23,04
29 ANO
ADUBACAO
a) ORGANICA
FARINHA DE 0SSO
TORTA VEGETAL kg 0,25 4800 1.200,00
b) QUIMICA
CALCARIO kg 0,18 700 126,00
UREIA kg 0,60 240 144,00
CLORETO DE POTASSIO kg 0,50 480 240,00
TERMOFOSFATO kg 0,40 480 192,00
SUPERFOSFATO TRIPLC kg 0,60 320 192,00
APLICACAO DO ADUBO
a) ORGANICO
ABERTURA DE COVAS
MONTOA HD 5,76 40 230,40
b) QUIMICO
INSETICIDAS E FUNGI
CIDAS HD 5,76 5 28,80
— INSETICIDA kg 25,00 2 50,00
— FUNGICIDA kg 30,00 2 60,00
APLICACAO DE DEFENSIVOS HD 5,76 10 57,60
CAPINAS 8 VEZES AO ANO HD 5,76 20x8 921,60
3?9 ANO
ADUBACAO
a) ORGANICA
TORTA VEGETAL kg 0,25 4800 1.200,00
FARINHA DE 0SSO kg 0,20 800 160,00
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VALOR VALOR
DISCRIMINAGCAO UNIDADE | UNITARIO | ouANTIDADE TOTAL
Cr$ Cr$
b) QUIMICA
CALCARIO kg 0,18 700 126,00
UREIA kg 0,60 400 240,00
CLORETO DE POTASSIO kg 0,50 640 320,00
TERMOFOSFATO kg 0,40 640 256,00
SUPERFOSFATO TRIPLC kg 0,60 480 288,00
— INSETICIDA kg 25,00 2 50,00
— FUNGICIDA kg 30,00 2 60,00
APLICACAO DO ADUBO
a) ORGANICO
ABERTURA DE COVAS,
MONTOA HD 5,76 40 230,40
b) QUIMICO HD 5,76 8 46,08
APLICACAO DOS
DEFENSIVOS HD 5,76 10 57.60
CAPINAS 8 VEZES AO ANO HD 5,76 8x20 921,60
AMARRIO E PODAS 2 VEZES
AO ANO HD 5,76 10 57.60
COLHEITA (*) — PIMENTA
EM ESPIGA ke 0,60 4800 288,00
(1600x3kg)
PREPARO
PIMENTA PRETA — 2/3 dc
total ou seja 3.200 kg de pimenta
em espiga
DEBULHA hmdb 5,00 2 10,00
SECAGEM E ENSACAMENTO hmb 5,00 8 40,00
PIMENTA BRANCA — 1/3 do
total, ou seja 1.600kg de pimenta
em cacho
DEBULHA hmdb 5,00 1 5,00
MACERACAO HD 5,76 8 46,08
SECAGEM HD 5,76 4 23,04
SACARIA 1 2,00 35 70,00
49 ANO
ADUBACAO
a) ORGANICA
TORTA VEGETAL kg 0,25 4800 1.200,00
FARINHA DE 0SSO ke 0,20 800 160 00
( *) — Colheita de pimenta em espiga. Esta fornece 1/3 de pimenta preta

e 1/5 de pimenta branca.
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VALOR VALOR
DISCRIMINAGCAO UNIDADE | UNITARIO | oyanTiDADE | TOTAL
cr$ Cr$
b) QUIMICA
CALCARIO kg 0.18 700 126,00
URETA kg 0,60 540 324,00
CLORETO DE POTASSIO ke 0,50 800 400,00
TERMOFOSFATO kg 0,40 800 320,c0
SUPERFOSFATO TRIPLO kg 0,60 640 394.00
— INSETICIDA kg n 2 50,00
— FUNGICIDA kg 0,30 2 60,00
APLICACAO DO ADUBO
a) ORGANICO, ABERTURA
DE COVAS, MONTOA HD 5,76 40 230,40
b) QUIMICO HD 5,76 8 46,18
APLICACAO DE
DEFENSIVOS HD 5,76 10 57,60
CAPINAS 8 VEZES AO ANO HD 3,76 20x8 921,60
PODAS E AMARRIO 2 VEZES
A0 ANO HD 5,76 10 57,60
COLHEITA (*) — PIMENTA
EM ESPIGA ke 0,06 14.400 864,00
(1600x9kg)
PREPARO
PIMENTA PRETA — 2/3 do
total ou seja 9.600 kg de pimen-
ta em espiga
DEBULHA rmdb 5,00 6 30,00
SECAGEM, VENTILACAO,
ENSACAMENTO hmb 5,00 40 200,00
PIMENTA BRANCA — 1/3 do
total ou seja 4.800 kg de pimenta
em espiga
DEBULHA hmdb 5,00 3 15,00
MACERACAO HD 5,76 10 5/,60
SACARIA 1 2,00 83 170,00
o b 5 ol 0 (D0 B O O WA, e o 23.736,28
( * ) — Colheita de pimenta em espiga. Esta fornece 1/3 de pimenta preta

e 1/5 de pimenta branca.
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VALOR VALOR
DISCRIMINAGAO UNIDADE | UNITARIO | quANTIDADE | TOTAL
cr$ crs
59 AO 15¢ ANO
ANUALMENTE
ADUBACAO
a) ORGANICA
TORTA VEGETAL kg 0,25 4800 1.200,00
FARINHA DE 0SSO kg 0,20 800 160,00
b) QUIMICA
UREIA kg 0,60 480 288,00
CLORETO DE POTASSIO kg 0,50 800 400,00
TERMOFOSFATO kg 0,40 1060 424,00
SUPERFOSFATO TRIPLO kg 0,60 640 384,00
CALCARIO kg 0,18 640 116,00
— FUNGICIDA kg 30,00 2 60,00
— INSETICIDA kg 25,00 2 50,00
APLICACAO DO ADUBO
a) ORGANICO, ABERTURA
DE COVAS, MONTOA HD 5,76 40 230,40
b) QUIMICO HD 5,76 8 46,08
APLICACAO DE
DEFENSIVOS HD 5,76 10 57,60
CAPINAS 8 VEZES AO ANO,
ENTERRIO DO MATO HD 5,76 20x8 921,60
PODAS E AMARRIO 2 VEZES
AO ANO HD 5,76 10 57,60
COLHEITA — pimenta em es-
piga kg 0,06 19.200 1.152,00
(1600x12k)
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VALOR VALOR
DISCRIMINAGCAO UNIDADE | UNITARIO | quANTIDADE TOTAL
Cr$ Cr$
PREPARO
PIMENTA PRETA — 2/3 do
total ou seja 12.800 kg de pi-
menta em espiga
DEBULHA hmdb 5,00 8 40,00
SECAGEM, VENTILACAO E
ENSACAMENTO hs 5,00 40 200,00
PIMENTA BRANCA — 1/3 do
total ou seja 6.400 kg de pimenta
em espiga
DEBULHA hmdb 5,00 4 20,00
MACERACAO HD 5,76 10 57,60
SECAGEM E ENSACAMENTO HD 5,76 4 23,04
SACARIA 1 2,00 120 240,00
CAVACOS 1 0,05 1.800 90,00
FITA PLASTICA OU CIPO kg 10,00 8 80,00
ARAME kg 20,00 4 80,00
SACOS PLASTICOS ESCUROS 1 0,05 1.000 50,00
CAPATAZ CHEFE CH 4,50 0,08 0,20
CAPATAZ CD 6,50 30 195,00
CONSERVACAO DE ESTRA-
DAS E DRENOS htp 16,00 5 80,00
COBERTURA MORTA
DO SOLO
MATERIAL NECESSARIO t 30,00 50 1.500,00
DISTRIBUICAO HD 5,76 15 86,49
DT A Jas s R e T R e s N B e e 8.289,52
CH Hora Capataz Chefe

CDh Dia Capataz
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UTENSILIOS NECESSARIOS PARA O PIMENTAL,

COM MAIS DE DEZ HECTARES

— 80 —

PULVERIZADORES MANUAIS — 6 (seis)
PULVERIZADORES MOTORIZADOS — 3 (trés)
CARRINHOS DE MAO COM PNEUS — 10 (dez)
TRATORES TIPO MEDIO — 2 (dois)
CARRETAS — 2 (duas)
CAMINHAO — 1 (um)
CAMIONETE PICK-UP -— 1 (uma)
6. RENDIMENTO BRUTO
PRECO VALOR
1.* PRODUCAO DO Kg TOTAL
Cr$ Cr$
- 1.070 kg de pimenta preta 3,00 3.210,00
~ 320 " " pimenta branca 5,00 1.600,00
2:® PRODUCAO
3.200 kg de pimenta preta 3,00 9.600,00
960 " " pimenta branca 5,00 4.800,00
(*) 3 ATE A 13.: PRODUCAO
4,270 kg de pimenta preta x 10 3,00 128.100,00
1.800 " " pimenta branca x 10 5,00 54.000,00
TOTAL: 201.310,00
( * ) — Considerando os pregos atuais.



PARTE 11

7. CULTIVO DA PIMENTA DO REINO

Embora em algumas regioes do mundo a tecnologia da
cultura da pimenta do reino tenha alcancado nivel elevado,
existem ainda agricultores que empregam processos primiti-
vos para desenvolver pequenas plantacgoes.

Os métodos desenvolvidos em Sarawak que adotam o sis-
tema de plantic ao sol, fertilizacOes pesadas, limpezas fre-
quentes do solo, concorrem para alta producio por unidade
de area. Pode apresentar o inconveniente de favorecer a
erosao, se nao forem previstas medidas eficientes que visem
impedir o arraste das camadas de terra.

Nos precesses de cultivo mais primitivos a pimenta do
reino permanece sombreada. O sombreamento intenso pre-
judica a frutificacdc. A cultura torna-se menos exigente
em elementos quimicos essenciais.

Em processo de cultivo sombreado mais rentavel, o tuto-
ramento vivo é feito com Aarvores que podem suportar podas
severas, na época em que se aproxima a floragdo da pimenta
do reino.

Na Regido Amazodnica até a presente data tem sido ado-
tado o processo de cultivo ao sol, quase nos mesmos moldes
como é desenvolvido em Sarawak. Neste caso aumentam
de importancia as normas que orientam a escolha da 4rea
para a implantacdo do pimental levando em consideracdo as
condicoes climiticas e edaficas. Também as praticas cul-
turais de fertilizacdo (Waard 1969), contrble da erosdo (Sand-
ford 1952), combate as enfermidades e pragas (Holliday &
Mowat 1963, Albuquerc¢ue 1968) devem ser desenvolvidas nas
épocas adequadas, a fim de que as plantas possam fornecer
colheitas economicas.

s Y



De

A Pimenta do reinoh:!:

JCravo da Tndia |.....
i+f Nozmoscada
| Carela A
A [anela B
“1 Baunilha

"1 Cardarmomo i
Pmenta da Ja. [

maics

FIG. 1 — Principais paises do mundo que cultivam a pimenta do reino e outras especiarias



7.1 — CLIMA

A cultura da pimenta do reino encontra condicoes de
clima adequadas para o desenvolvimento e producdo nas re-
gioes em que ccorrem preédipitacdo pluviométrica elevada, em
média 2800-3500 mm por ano, umidade relativa acima de
80% durante seis meses no minimo e temperatura do ar com
pouca variacdo considerando os diferentes periodos do ano.
(Fig. 1, 2).

Grandes areas da regiao Amazoénica possuem fatores cli-
maticos préximos do 6timo ao cultive da pimenta do reino
(Pereira e Rodrigues 1970, 1971). Em outras localidades
embora as condicoes de clima nao sejam tao favoraveis, a
planta pode desenvolver e produzir econdémicamente em
plantios uniformes.

7.2 — SOLO

A pimenta do reino pode ser cultivada com éxito em va-
rios tipos de solo. Devem ser considerados dois fatores im-
portantes. A drenagem eficiente evitando o acumulo de
agua préximo ao sistema radicular o que acarretaria sérins
prejuizos as raizes da pimenteira, provocando deterioracoes
por falta de arejamento. Por outro lado o solo deve reter
certa quantidade de umidade capaz de permitir que as plan-
tas ultrapassam os periodos mais sécos do ano sem que se veri-
fique ressecamento drastico dos tecidos, o que impediria o
reaparecimento de novas brotacoes com a chegada da esta-
cdo chuvosa.

As condicoes quimicas podem ser corrigidas com formu-
las racionais de fertilizacdo. N&ao é considerada de imper-
tancia primordial na escolha do lecal para instalacdo de um
pimental. Embora os solos mais ricos permitam rendimen-
tos mais econémicos nos primeiros ancs de cultivo,

Na regiao Amazonica a pimenta tem sido mais cultivada
em latosol amarelo de textura pesada e média (Falesi, Santos
e Vieira 1964). Aquéles que possuem menor teor de argila,
sdo muitag vézes aproveitados. Neste caso aplicam-se maior
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dosagem de matéria organica proéximo do sistema radicular.
Antes do cultivo em solos mais pesados sac executados pro-
cessos de drenagens eficientes.

Solos concrecionarios siaop raramente aproveitados para
producdo de pimenta do reine. O principal inconveniente
reSide no fato de que nestes solos os tratos culturais tornam-
se mais dificeis e onerosos. As manchas de terra roxas vao
sendo aos poucos cultivadas com pimenta do reino com 6ti-
mos resultados.

7.3 — PREPARO DO SOLO

7.3.1 —- Gradeamento

Seguindo-se o destocamento, o solo deve ser gradeadc
para torné-lo mais permeavel para favorecer o arejamento,
penetracido e consequente desenvolvimento do sistema radi-
cular. Esta operacéo é feita com eficiéncia por meio de gra-
des de discos atrelados a tratores de pneus. O rendimento
das operacdes correspondem a seis horas de um trator por
hectare.

7.3.2 — Drenagem

Os solos do tipo latosol amarelo, de textura média ou
pesada, mesmo com afloramenfos concrecionarios, podem ser
utilizados para cultivo racional e econoémico da pimenta do
reino. Uma das operacoes de notoria importancia é a boa
drenagem facilitando o escoemento das aguas. A pratica de
evitar empocamentos concorre para assegurar cultivos uni-
formes de boa producice que atingem o limite maximo da lon-
gevidade. O excesso de umidade no solo nao s6 impede ©
arejamento das raizes como também favorece o alastramento
das moléstias do sistema radicular causadas por fungos.

Levando-se em consideracdo o espacamento entre plan-
tas, devem ser feitos drenos secundarios atingindo profundi-
dade necessaria para levar dgua aos drenos principais locali-
zados nas ruas que ladeiam a area de cultivo. O numers e
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orientacao do tracado das valas dependerdo da inclinacao do
terreno e quantidade de agua que o solo retém. Por vézes
apenas sulcos estreitos entre algumas linhas de pimenteiras
sao suficientes para eliminar o excesso de umidade do solo.
A pratica cultural da montéa muito contribui para evitar
agua em demasia proximo a base do caule da pimenteira.
Considerando-se também a construcdo dos drenos principais
sao necessarias 10 horss para concluir as operagdes dispon-
do-se de um trator de pneus.

7.4 — ESPACAMENTOS

Diversos espacamentos sao empregades no cultivo da
pimenta do reino. Os mais frequentes s3o :
25m x 2bm
25m. x 3 m
3m x 3m

Alguns agricultores vém desenvolvendo plantio ao com-
passo de 2,56 x 2,00 m.

Em todos as pimenteiras apresentam desenvolvimento
vigoroso e producgoes compensadoras, desde que sejam apli-
cadas adubacoes criteriosas e medidas de conservagio do 3olo
eficientes. Quando a Area de cultivo vai receber cobertura
morta parcial o espacamento de 25 m x 25 mou 25 x 2m
oferecem condicOes econdémicas pois a producido obtida oer-
mite superar as despesas com material e mao de obra. Deve
ser levado em consideracdo que a pratica da cobertura morta
contribui para o aumento do rendimento, evita a erosdo e
melhora as propriedades fisicas do solo. Ainda com &stes
espacamentos pode ser adotado um sistema de plantio em
quadras de 600 pimenteiras, com 40 plantas em um sentido
e 15 em outra direcao. A principal vantagem déste sistema
é possibilitar drenagem mais rigorosa pelo escoamento das
aguas através das ruas que ladeiam as quadras.

E’ interessante adotar o espacamento de 5 metros entre
filas por 2,5 m entre plantas, quando é prevista a utilizacao
de tratores de porte médio ou grande, para tratos culturais
duraute os dois primeiros anos de cultivo.
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7.5 — FIQUETEAMENTO E ENTERRIO DOS ESTACOES

A iarea é piqueteada ao compasso do espacamento a ser
adotadr. Dois homens utilizando uma trena demarcam um
hectare em trés dias. Depois os estacdes sdo fincadds nos
lugares dos piquetes. Utilizando-se o espacamento 2,6 m x
2,5 m, um hectare pode conter 1.600 estacoes desde que nao
sejam tracadas ruas no interior da quadra. Os suportes de-
vem provir de madeiras resistentes de jonga duracao, sendo
mais aconselhaveis para nossa regido 0 acapu e aquariquara.
Também podem ser utilizadas jarana, macaranduba, com
menos vantagem porque tém duracdo menor. Devem apre-
sentar formato triangular e possuir 3 metros de altura dos
quais meio metro é enterrado. Rugosidades e reentrancias
existentes nas superficies das faces do estacdo concorrem
para malior apbio das raizes grampiformis que se desenvcel-
vem nos noés dos ramos de crescimento. (Fig. 3)

As covas para enterrar as extremidades dos estacoes po-
dem ser feitas por processos manuais ou semi-mecanizados.
Neste caso utiliza-se uma broca perfuratriz atrelada a tomada
de forca de um trator. E preciso um ajudante para colocar
e aprumar a broca na posicdo correta (Fig. 4).

Os primeiros resultados obtidos em ensaios experimen-
tais no campo indicam que o sistema de tutoramento pode
infiu.r no aumento de producéo por unidade de irea. Assim,
quando dois ou trés ramos de crescimento de uma pimenteira
ficam apoiados em estacoes dispostos em V originam maior
quantidade de ramos frutiferos do que no caso do cultivo em
tutor simples (Sumida & Albuquerque, 1971). Este sistema
de tutoramento tem o inconveniente de ser dispendioso.

O processo denominado de cérca é mais econdmico e
pode ser lucrativo. EstacOes com 2,40 m de comprimento
sao enterrados em fila, no meio de um canteiro com 30 cm de
altura por 1,50 m de largura. Os estacdes devem ficar com
altura de 1,80 acima do solo e distanciados de 1,20 metros.
As valas de drenagem sao abertas no limite de separacéao de
um canteiro para outro. Seis a oito fios de arame grosso
sao estendidos ao longo dos estacdoes. O plantio das mudas
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¢ feito préximo & base de cada estacdo. Dois a quatro ramos
de crescimento sdo separados da parte central para serem
conduzidos sbbre os fios de arame até que a folhagem forme
uma Ssebe compacta.

Al'guns agricultores na regido bragantina, Estado do
Para, estdo experimentando o sistema de plantio com tutores
menores e mais finos do que o convencional. Estdo sendo
utilizados estacoes com 2,40 m sendo 30 cm enterrados ac
solo. O espacamento segile o sistema triangular com plan-
tas separadas de 2,56 m entre si. Os objetivos visam sistema
de plantio menos oneroso e facilidades nos tratos fitossani-
tarios e na colheita, para diminuir o custo de producio.

E’ importante colocar os estacoes logo apds a abertura
das covas a fim de evitar desperdicio de tempo no caso de
ocorrer entupimento com o solo arrastado pelas enxurradas.
Na distribuicao e fixacdo dos tutores um homem com auxi-
lio do trator produz um rendimento de 100 estactes diarios.
Quando a operacdo é manual um homem pode colocar 30
estacOes por dia no local definitivo, considerando-se a perfu-
racio da cova e aprumacdo do tutor.

7.6 — PROCESSOS DE PROPAGACAO

Plantas de pimenta do reino propagadas de sementes
apresentam desenvolvimento vagaroso, frutificacdo irregular
e tardia. O rendimento da producdo é baixo, pois muitas
pimenteiras sdo dioicas. A ndo ser em algumas pequenas
comunidades da India, onde agricultores cultivam pimenta
do reino de sementes, éste processo de propagacao s6 € utili-
zado em trabalhos de pesquisa visando formacédo de hibridos
e novas variedades (Nambiar, 1967).

Na grande maioria das plantacdes comerciais de alto
rendimento por unidade de area, a prcpagacdo da pimenta
do reino é feita por meio de estacas enraizadas. As pimen-
teiras propagadas desta maneira possuem frutificacdo pre-
coce, muito uniforme, uma vez que as inflorescéncias sao
hermafroditas. Atualmente vem sendo desenvolvida em par-
celas experimentais a propagacéo por enxerfia. Tem o obje-
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FIG. 3 — Piqueamento. Distribuigdc e enterrio dos estacoes.

. 4 — Preparo das covas para enterrio dos estacOes, por processos
mecanizados.
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FIG. 5 — Enraizamento das estacas no propagador. A) Sistema de plantio:
B) Propagador : leito, cobertura; C) Muda enraizada.,

FIG. 6 — Mudas em brotagdo no propagador.



tivo principal de aproveitar variedades ou espécies resistentes
as enfermidades das raizes como suporte de clones susceti-
vels porém possuidores de caracteristicas de alto indice de
produtividade.

7.6.1 — ESCOLHA DAS ESTACAS

As estacas para formacdao de pimentais de rendimento
econémico devem ser retiradas de pimenteiras de variedades
adaptadas a uma determinada regido, com capacidade‘de
elevada producao por unidade de 4rea. No presente para as
condicoes vigentes na Regiao Amazonica é indicada a varie-
dade Singapura. Esta denominacdo foi adotada tendo em
vista o pais de origem das estacas importadas.

As plantas maftrizes de onde vao ser obtidas as estacas
devem possuir no maximo seis anos de idade, desenvolvi-
mento vegetativo vigoroso e bom aspecto fitossanitario. Pi-
menteiras muito velhas podem funcionar como transmisso-
ras de enfermidades por vézes muito severas capazes de tor-
nar as novas plantacoes anti-econémicas.

Estacas com boas caracteristicas devem provir de ramos
de crescimento, com 1 cm de didmetro em média, no maximo
1,5 cm e minimo 0,4 cm, possuir casca verde ou ligeiramente
suberificada. Partes do caule muito grossas, com casca es-
péssa, de tonalidade bem parda, devem ser rejeitadas porque
emitem1 poucas raizes e originam pimenteiras fracas. Pi-
mentais formados com estacas de boas caracteristicas, apre-
sentam desenvolvimento rapide, uniforme, vigoroso e produ-
cao econdmica mais precoce.

As partes herbaceas do caule que ficam proximas da
extremidade, quando enraizam originam mudas de 6tima
qualidade sdo conhecidas como “mudas de ponta”. Maior
percentagem de enraizamento é obtida quando se faz o plan-
tio destas mudas sem se retirar as folhas, ficando bem pro-
tegidas contra o vento e o sol. Podem ser plantadas direta-
mente no campo. Apresentam vantagens nos trabalhos de
replantio devido o desenvolvimento rapido que apresentam.
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Os ramos conhecidos come “galhos ladroes” podem for-
necer estacas que originam pimenteiras de conformacdo ade-
quada que alcancam altos niveis de produtividade. Tém o
inconveniente de apresentarem, durante longo tempo, desen-
volvimento apenas no sentido do comprimento, sem emitirem
nenhum ramo de frutificacdo. Depois que as brotacoes la-
terais comecam a ser emitidas, a planta num periodo de um
g dois anos adquire a conformacfo cilindrica (Creech 1955).

Estas estacas s@o aproveitadas com maior frequéncia na
India e Indonésia, nos plantios sombreados em tutores vivos,
nos quais as pimenteiras originadas atingem em espaco de
tempo mais curto alturas mais elevadas, desenvolvendo-se
apoiadas nas plantas suportes. Neste tipo de plantio os fru-
tos mais altos que nédo podem ser colhidos a mao, sdo apa-
nhados depois que caem ao solo. N&o é necessario controlar
a altura da planta para facilitar a colheita. Sendo as plan-
tas mais altas responsaveis por rendimentos mais compen-
sadores.

Mudas provenientes dos ramos de frutificacées quase
nao se desenvolvem em altura. Continuando a emitir bro-
tacoes laterais, originam plantas rastejantes que florescem
e frutificam, porém a producdo é baixa. Por vézes, muito
raramente, quando surge uma gema de ramo de crescimento
que origina o ramo ortotropo, a planta pode atingir o desen-
volvimento normal.

Como originam pimenteiras de baixo rendimento nao
sao utilizadas para formacao de cultivos comerciais (Gentry
1955).

7.6.1.1 — ENRAIZAMENTO PREVIO DAS ESTACAS

Embora as estacas possam ser plantadas diretamente no
campo sem enraizamento prévio no propagador, é um pro-
cesso pouco recomendado, devido a baixa percentagem de
pegamento, a nao ser nos trabalhos de replantio. O pre-
paro de propagadores para ¢ enraizamento prévio das estacas
possibilita a selecio de mudas mais vigorosas contribuindo
para formacdo de pimentais uniformes de maior rendimento
econdmico por unidade de 4rea.
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O leito do propagador deve ser constituido de terra ou
matéria orgénica isentos de estruturas de organismos que
provocam moléstias. Terra preta da mata, sub-solo de lato-
sol amarelo, pau, estérco de curral curtido misturado com
terra, constituem material que possibilitam bons resultados.
O tratamento com produtos desinfestantes do solo fungicidas
ou fumigantes, deve ser feito sempre que haja davida quanto
a infestacdo. Mistura de fungicidas Maneb e Batasan ou
Brestan podem contribuir para reduzir a quantidade de espo-
ros de Fusarium solani f. piperi, Pytium splendens, Phy-
tophthora palmivora e Sclerotium rolfsii que podem ocasio-
nar o apodrecimento de estacas durante o enraizamento.
Outros produtos eficientes sdo os fungicidas Brassicol, Dexon
N, os que possuem Thiran, Captan ou compostos organo-
mercuriais em suas formulacdes e o fumigante Vapan.

O tempo de espera para o plantio, apés o tratamento va-
ria de acdrdo com a fitotoxidade do produto. Para os fumi-
gantes é mais longo de 15 a 20 dias. No caso de outros pro-
dutos normalmente é curto, 3 a 5 dias. Os de baixa fitoto-
xidade como é o caso do Thiran, Captan, Maneb e Brassicol,
podem ser aplicados sbdbre as estacas, deixando-se escorrer
para embeber o solo em volta. E’ sempre aconselhivel apli-
car no solo Aldrin a 5% para eliminar insetcs que prejudicam
as raizes no inicio do desenvolvimento. Entre éstes é comum
uma espécie de coccidio que prejudica as mudas mais her-
béceas e as paquinhas que destroem as raizes.

Ag estacas s@o plantadas nos canteiros de modo a for-
mar um angulo com o solo, isto é, ficam ligeiramente deite-
das. Trés ou quatro nés sao enterrados no solo, ficando 3
extremidade com 1 ou 2 nds com acesso ao exterior. O subs-
trato dos canteiros deve ser regado criteriosamente e dre-
nado. O excesso de umidade é prejudicial. O propagador
¢é feito em 4reas descobertas e as mudas sdo cobertas de pa-
lha de palmeira ou sacos de serrapilheira (Fig. 5). As mudas
comecam a enraizar vinte a trinta dias depois de plantadas,
quando também comecam a emitir as primeiras brotagées
(Fig. 6, 7). A cobertura é retirada aos poucos, até que as
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mudas fiqguem bem acostumadas ao sol. Uma semana depois
é feito o transplantio. Durante esta operacao as mudas fra-
cas sao deixadas de lado (Fig. 8).

7.6.1.2 — PREPARO DAS COVAS PARA PLANTIO

As covas com capacidade aproximada de 40x40 x40 cm
devem ser abertas & face leste dos tutores. A terra retirada
até 20 cm de profundidade deve ser colocada em um dos la-
dos (a). O restante do outro lado (b). Todo o mato das pro-
ximidades é colocado na cova, em mistura com 1,5 kg de tor-
ta vegetal ou matéria orgénica de origem animal e com a
terra retirada da primeira camada (a). Adiciona-se 500 g
de farinha de 6sso, 500 g de termofosfato (éste adubo é con-
veniente para solos do tipo latosol amarelo de pH baixo, por-
que possui 28% de OCa, além de fornecer fésforo e magnésio
na forma assimildvel), misturando bem. A cova é fechada
com g terra da ultima camada (b). E’ feita montbéa em volta
do estacdo, no maximo com 10 cm de altura. As montodas
vao sendo aumentadas nos anos subsequentes & medida que
as pimenteiras se desenvolvem. O preparo das covas deve
preceder vinte a trinta dias do plantio. Podem ser prepa-
das 50 covas, em média, durante 8 horas de trabalho, inclu-
indo aplicacdo de matéria orgénica e montoéa (Fig. 9).

7.6.1.3 — PLANTIO DAS MUDAS ENRAIZADAS

Nos terrenos de acidez muito elevada, onde o pH é infe-
rior a cinco, tornam-se necessarias aplicaces de calcario an-
tes do plantio, em quantidades de 2 a 4 toneladas por hec-
tare (ver itens referentes a calagem) dependendo do tipo
de solo.

Feito na montda em buraco aberto com piquete ou cabo
da enxada & direita do estacio até ultrapassar o nivel do
solo. A perfuracdo deve ser ligeiramente inclinada, de mode¢
que a extremidade da muda fique voltada para o estacao. A
terra em volta do caule deve ser bem comprimida. A pro-
tecio com fclhas de palmeiras, cavacos ou telhas facilita o
pegamento (Fig. 9, 10). No caso de mudas bem adaptadas
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FIG. 7 — Mudas depois de retiradas do propagador. Enraizamento e
brotagdes vigorosos.

FIG. 8 — Retirada das mudas para o plantio no campo. Sao transportadas
na caixa de madeira a esquerda.



FIG. 9 — A) Preparo da cova; B) Mistura do adubo com o solo:
C) Plantio da muda.

FIG. 10 — Prote¢io das mudas com palha de palmeira apos o plantio.



ao sol e em tempo bem chuvoso, ou quando se utilizam sacos
plasticos ou paneiros para o plantio intermedidrio, a prote-
cdo das mudas no campo pode ser dispensada. Quando é
feito o plantip direto, sem o prévio enraizamento das esta-
cas, é imprescindivel uma boa cobertura das mudas. Quan-
do nao se processa a retirada das folhas, a protecao deve ser
mais densa. As mudas herbaceas formadas em sacos plas-
ticos sdc também plantadas no inicio da época invernosa.
Em volta da base do caule das mudas deve ser feita logo apés
o plantio, a protecdo com cobertura morta (Fig. 11). Duran-
te um dia um homem planta 400 mudas. As perdas podem
ser estimadas entre 10% a 20%, havendo portanto necessi-
dade de replantio.

Se o agricultor dispoe de grande quantidade de mudas,
podem ser plantadas duas proximo de cada estacdo, com o
intuito de diminuir as falhas e aumentar as producoes mais
precoces.

7.6.1.4 — PLANTIO DIRETO NO CAMPO

As estacas podem ser plantadas nas covas preparadas,
sem enraizamento prévio. Quatro ou cinco nés sao enter-
rados em buracos ligeiramente inclinados de modo que a ex-
tremidade da estaca fique voltada para o tutor. Duas ou
trés estacas por covas de modo a compensar as perdas, con-
correm para formacdo de pimental mais uniforme. Neste
sistema de plantio os trabalhos devem iniciar nos primeiros
dias da estacdo chuvosa. A protecio das estacas, contra os
raios solares, durante vinte e cincp dias no minimo aumenta
consideravelmente o indice de pegamento.

O plantic de estacas sem enraizamento prévio dificulta
a selecao criteriosa das mudas com caracteristicas adequa-
das de desenvolvimento e vigor. Nisto reside a sua princi-
pal desvantagem.

7.6.2 — ENXERTIA

A pimenteira pode ser propagada por enxertia para for-
macdo de culturas econdmicas. O processo mais viavel é o
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da garfagem em tecido meristematico (Albuquerque, 1968).
também podera ser adotado o métode de encostia com ele-
vado indice de pegamento. Sendo dificil destacar gemas de
pimenta do reino a enxertia por borbulha nac pode ser em-
pregada como processo cultural na pipeicultura.

A enxertia pode oferecer vantagens sébre a multiplica-
cao vegetativa por estacas, no contréle de enfermidades das
raizes. A variedade ou espécie resistente &€ empregada como
suporte de clones de elevada producao.

A produtividade do porta-enxérto é fator secundario.
E’ muito importante a compatibilidade das plantas enxerta-
das durante um periodo de dez anos no minimo.

Em Sarawak vem sendo experimentadas variedades resis-
tentes a podridao do pé, como porta-enxérto. Espécies de
Piper nativas estédo sendo testadas em Porto Rico (Ruppel &
Almeida 1965) e no Brasil (Albuquerque 1968a) com relacido
a resisténcia & moléstia do sistema radicular e compatibili-
dade com a pimenta do reino. Destas a espécie Piper colu-
brinum nativa da Amazbnia além de resistente apresentou
maior compatibilidade com a pimenta do reino do que as
demais. No entanto o ciclo de vida das plantas enxertadas,
4 a 5 anos, nao é suficiente para um plantio econémico, nas
condicoes atuais (Albuquerque, 1968).

7.7 — PLANTIO SOMBREADO

E’ muito adotado na India e Indonésia. No Brasil como
para intensificacdo dos cultivos, depois de 1940, foram desen-
volvidas praticas culturais semelhantes as de Sarawak (Sand-
ford 1952), mais de noventa e cinco por cento dos pimentais
desenvolvem-se ao sol em tutores mortos. Constituem-se
excecoes os plantios de pimenta do reino do Estado da Pa-
raiba. Nestes o cajueiro (Anacardium occidentale) serve de
apbio a pimenteira, fornecendo, ao mesmo tempo scmbrea-
mento a cultura, o que é necessario em condicoes de clima
muito séco.

Em outras regides do nordeste braslieiro onde arvores
sao mais adequadas ao tutoramento do que estacoes, sao uti-
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FIG. |1 — Muda pega um més depois do plantio. Notar cobertura morta
do solo em volta do caule.



FIG. 12 — Pimental com 4 meses de idade formado com mudas selecio-
nadas, em latosol amarelo, textura media.



lizadas além do cajueiro outras espécies como 0 molungi, ¢
caja (Spondias lutea) (Pacini 1953).

Nos paises orienfais existem plantios sombreados desen-
volvides através de dois processos. Podem ser desordenados
feitos nos quinfais das chacaras, sdo pequenos e de rendi-
mento baixo. Servem de apdio as pimenteiras, plantas de
varias espécies como a mangueira (Mangifera indica L.), a
jaqueira (Artocarpus integrifolia L.), o coqueiro (Cocos nuci-
fera L.) (Nambiar 1967a).

Ou os pimentais podem ser mais uniformes plantados
em bases mais racionais. Neste caso o plantio da arvore
suporte é feito com antecedéncia ao da pimenta do reino,
obedecendo espacamentos de 3x3 ou 3 x4 metros. Neste
sistema de cultivo a espécie Erythrina indica é a mais comum
nos paises do oriente, como arvore de sombra e tutoramento
das pimenteiras. Possui vantagens porque é de facil pro-
pagacdo vegetativa por estacas e suporta podas severas que
se tornaim necessarias antes do periodo da floracao da pimen-
ta do reino a fim de favorecer a producao (Nambiar 1967).

Para formacao de pimentais sombreados é frequente o
cultivo de mudas provenientes de galhos ladroes que origi-
nam pimenteiras que atingem altura mais elevada em tem-
po mais rapido. No enfanto éstes pimentais ndo sdo de ren-
dimentos elevados quando comparados com os cultivos ao
sol. Produzem em média um quilo de pimenta séca por
planta. E’ possivel que os rendimentos das colheitas possam
alcancar indices mais altos, pela aplicacdo de férmulas de

fertilizantes associados a outras praticas culturais mais ade-
quadas.

7.8 — CAPINAS

Na limpeza de um hectare por meio de capinas a enxa-
das sao necessarios vinte e cinco dias. Devem ser feitas no
minimo sete capinas durante o ano. Aplicacoes de herbici-
das podem substituir o processo da limpeza manual. Os
produtos contendo Simazin, como o Gesatop, controlam a
maioria das ervas daninhas do pimental, quando aplicados
em pré-emergéncia, sem ocasionar fitotoxidade & cultura.
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As dosagens recomendadas variam de 4 a 8 quilos por hec-
tare, dependendo da natureza do solo, sendo menores nos
solos arenosos do que nos argilosos. Também o herbicida
Gramoxune aplicado com jato dirigido pode concorrer para
diminuir as despesas das capinas.

Apobs a limpeza do pimental sdo necessarias praticas que
visam controlar a erosao. A cobertura morta com restos ve-
getais conistitui um dos processos mais eficientes para a con-
servacac das camadas superficiais do solo, nas regides de
clima tropical. Uma vez constituida a cobertura, as capi-
nas passam a ser feitas por praticas manuais e pela aplica-
¢a0 de herbicidas.

As capinas por meio de tratores, embora de maior ren-
dimento econ6émico imediate, além de concorrerem para a
erosao, podem prejudicar diretamente o sistema radicular
das pimenteiras depois que a cultura atinge o terceiro ano de
desenvolvimento, pois as raizes que retiram os alimentos sdo
superficiais, nao se aprofundando mais do que quinze cen-
timetros. Portanto as capinas por meios mecanicos s6 sdo
viaveis nos dois primeiros anos de formacdo do pimental, em
se tratando de limpezas proximas da planta. No caso de
limpezas mais afastadas entre fileiras espacadas de cinco me-
tros, as capinas com tratores podem continuar em pimentais
de idade mais avancada, desde que sejam desenvolvidos os
processos culturais que evitam o arraste do solo. As enxa-
das rotativas do tipo L apresentam bom rendimento sem
revolver o solo em demasia.

Quando a Aarea recebe cobertura morta, as raizes das pi-
menteiras tendem ainda mais para superficie. Neste caso
os processos de limpeza por meio de tratores causam maio-
res danos porque cortam grande parte do sistema radicular,
o que pode ocasionar a morte das pimenteiras.

8. O SISTEMA RADICULAR

Dos nos enterrados no solo (Fig. 7) desenvolve-se um sis-
tema radicular muito compacto. Além das rajzes responsi-
veis pela retirada dos alimentos que sao superficiais, expan-
dindo-se no maximo em uma camada de 15 cm de profundi-
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dade (Holliday & Mowat 1963, Waard 1969) trés penetram
profundamente podendo atingir até 4 metros no sub-solo.
Estas servem para apoiar a planta com maior firmeza e reti-
rar certa quantidade de 4gua das camadas mais profundas
na época mais séca.

Em diametro as raizes se concentram nas faixas de 1 a
2 metros, o que se aproxima da projecao do contorno da fo-
lhagem sobre o solo.

Nas covas ou sulcos onde sio depositados fertilizantes
orgénicos, desenvolvem-se um aglomerado de radicelas.

As raizes da pimenta do reino, principalmente as mais
finas, sdc muito sensiveis ao excesso ou falta de agua.

O sistema radicular da pimenta do reino esta sujeito ao
ataque de severas enfermidades do sistema radicular. Sao
provocadas pelos fungoes Phytophthora palmivora e Fusarium
solani f. piperi,.

9. DESENVOLVIMENTO E FRUTIFICACAO

As pimenteiras em plantios comerciais existentes na re-
giac amazédnica constituem um unico clone proveniente de
uma variedade adquirida em Singapura, que € considerada
do tipo de f6lhas pequenas e estreitas e frutos de tamanho
médio.

Em solos de preparo bem conduzido, covas com aduba-
cao correta, a muda de pimenteira proveniente de boa estaca,
desenvolve-se com exuberdncia (Fig. 12). Aos seis meses de
idade pode atingir altura superior & metade do estacdo. A
folhagem na parte mais densa ultrapassa a 50 cm de didme-
tro. As floracOes precoces prejudicam o desenvolvimento
vegetativo. Devem ser eliminadas. Podas dos ramos de
crescimento favorecem conformacdes mais regulares.

E’ de boa norma arrancar as pimenteiras de crescimento
lento. Para substitui-las escolhem-se mudas de estacas vigo-
rosas que possuam casca ainda verde.

Pimenteiras com menos de dois anos de idade s6 devem
frutificar quando possuem folhagem densa, de tonalidade
verde escura. Por isto constitui boa medida eliminar as fl6-
res das plantas que néo apresentam desenvolvimento normal.
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Do terceiro ano em diante, depeis do plantio, desenvol-
vem-se os frutcs que fornecem rendimento econdmico.

Na idade adulta as pimenteiras bem conformadas apre-
sentam o formato cilindrico, envolvendo totalmente o esta-
cdo que serve de suporte (Fig. 13, 14).

As inflorescéncias sdo em forma de espigas (Fig. 15).
Surgem a medida que as folhas novas comecam a emergir
durante os periodos de chuvas. O pendunculo prende-se 2
base em direcao oposta aop peciolo da félha de onde a inflo-
rescéncia desabrochou (Fig. 15). As espigas sao constituidas
de uma série de flores aperiantadas de ambos os sexos (Fig.
16, 21). As floretas femininas desenvolvem-se mais cedo do
que as masculinas (Fig. 17, 21). Os frutos do tipo drupa ou
baga (Fig. 18) ap6s a fecundacdo levam seis a sele meses para
atingirem a maturidade. Quando maduros possuem a casca
vermelha e 30 a 50 mm de diametro. A época da floracao
varia de janeiro a meados de marco, estando a fase de maior
intensidade situada entre fins de janeiro e término de feve-
reiro.

As inflorescéncias que se formam em época de umidade
relativa baixa originam espigas falhadas (Fig. 19). No pe-
riodo meais umido as infrutescéncias apresentam-se total-
mente cheias de frutos (Fig. 20). A umidade elevada do ar
exerce papel muito importante no processo da fecundacao
natural, influindo na germinacéo do pélem e desenvolvimento
do ovario fecundado.

Os frutos podem ser colhidos quase maduros para pro-
duzirem a pimenta preta depois da secagem. Quando ma-
duros marcerados, despolpados e sécos originam a pimenta
branca.

10. MELHORAMENTO DA CULTURA

As praticas visando adaptar e obter o maximo de rendi-
mento de uma variedade de pimenta do reino em uma regiao
constitui o passo inicial para obtencdo de plantas de quali-
dades superiores,

Os trabalhos de melhoramento com esta cultura visam
selecionar variedades que possam contribuir para maior eco-
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FIG. 13 — Pimenteira com 6tima formagiao. Oito anos apds o plantio
da muda.



FIG. 14 — Cultura da pimenta do reino muito uniforme com dez anos
de idade.



FIG. 16 — Espiga com
as flores femininas ja
fecundadas. Na base
destas surgem as flo-
retas masculinas em
pequena protuberancia
onde se localizam as
anteras.



FIG. 17 — Espiga com as floretas femininas maduras. Os estigmas estao
desenvolvidos aptos a fecundagdo. O androceu ainda encontra-se imerso no
tecido.



N

FIG. 18 — Os frutos da pimenta do reino. Podem ser observadas as
partes proximal e distal da frutificagio.



FIG. 19 — Frutifica-
¢ao falhada. Por oca-
sido do desenvolvimen-
pistilos e fe-

to dos
cundagio

relativa apresentava-se
baixa

FIG.

a umidade

20 — Espigas bem formadas. As frutificacoes completas desenvol-
vem-se em condicoes de umidade relativa elevada.



nomicidade. A finalidade é selecionar plantas resistentes as
enfermidades que causam o apodrecimento do sistema radi-
cular e que possuam elevada producdo por unidade de &area.

Embora nao seja frequente, estas qualidades podem es-
tar reunidas em uma unica planta.

As selecoes podem ser feitas entre varias plantas muito
heterozigotas, provenientes de sementes de polinizacdo natu-
ral. Embora muito raro, as mutacées de gema poderiam
também originar pimenteiras mais adequadas ao cultivo de
alta rentabilidade.

E’ no entanto através da polinizacdo controlada que os
objetivos do melhoramento sdo alcancados com maior segu-
ranca, muitas vézes em tempo menos demorado do que o
gasto com os trabalhos mais empiricos.

Como a pimenta do reino possui elevada heterozigose a
combinacdo de certos caracteres em uma mesma planta nio
seria fécil. Entretanto se for encontrado tipos esperados
entre pimenteiras Fl, estas poderao constituir novos clones
produtivos ou constituirem apenas plantas porta-enxértos
no caso de possuirem elevada resisténcia porém de baixa pro-
dutividade.

Caso as plantas Fl1 nao apresentem caracteristicas ade-
quadas, os cruzamentos e as autofecundacoes das plantas
Fl devem prossegiur. Nao existe a necessidade de obter
plantas homozigotas porque os cultivos racionais da pimenta
do reino sdo feitos por processos agémicos através de estacas
ou enxertia. Mesmo que as plantas de boas qualidades pos-
suam gens recessivos inconvenientes éstes néo ocasionarao
distirbios nos :ultivos racionais dos clones selecionados.

Os cruzamentos intra-especificos entre pimenta do reino
e espécies nativas visando introduzir gens de resisténcia na
variedade cultivada para producao ou para porta-enxértos
poderao ter grande valor na pipeicultura (Ruppel & Almeyda
1965).

Trabalhos de hibridacao entre variedades resultariam em
plantas de capacidade produtiva muito mais elevada do que
as ancestrais. Na India a variedade Panyur I resultante de
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planta proveniente do cruzamento entre variedades, produz
quatro vézes mais do que os clones mais produtivos da re-
gido (Nambiar 1967).

No cruzamento controlado as operacoes séo feitas com o
maximo de cuidado, a fim de evitar contaminacées externas
por meic de cutres graos de polem.

— As plantas poderdo ser cultivadas em vasos ¢ trans-

portadas para camara de cruzamento onde atingirao
a época adequada para as polinizacoes artificiais;

— Selecionar espigas que apresentem emergéncia uni-
forme dos pistilos (Fig. 17, 21);

— A parte apical da espiga onde as floretas permanecem
ainda imersas deve ser seccionada;

— Coletar o polem das anteras (Fig. 16, 21) nas espigas
da planta pai com um pincel de pélos finos e macios,
sob as lentes de um estereomicroscépio;

— Apoés os frabalhos de fecundacdo as anteras devem
ser removidas 1ogo que comecem 2 se desenvolver em
ambos os lados do pistilo, E’ conveniente umedecer
as anteras com algumas gotas de alcool a 70%, colo-
cadas com o0 auxilio de uma seringa de injecao;

— Proteger as espigas com sacos parafinados apés a
polinizacdo tem o inconveniente de injuriar os pisti-
los auando retirados para castracio. Esta pratica
pode ser dispensada quando as plantas estdo sendo
polinizadas sdo mantidas na cimara de cruzamento
(estufa de vidro);

— As condicdes ambientais favordveis na cAmara de cru-
zamento devem ser mantidas com temperatura de 26
graus C e 80% de umidade relativa.

11. ADUBOS E ADUBACAO
11.1 — Adubos

Os plantadores de pimenta do reino empregam diferen-
tes tipos de substéncias para fertilizacdo dos pimentais. E’
comum a pratica da adubacaoc com matéria orgdnica. Se-
guindo-se a aplicacdo de fertilizantes quimicos.
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FIG. 21 — Floresta femininas (a) e masculinas (b) nos estigios iniciais, médios
e finais do desenvolvimento.



11.1.1 — Organicos — A principal funcao da matéria
orgéinica é melhorar as condicdes fisicas do solo, influindo na
permeabilidade, aeracao, retencao de umidade e equlibrio de
temperatura. O mato capinado deve ser incorporado ao solo,
porque contribui com pequena quantidade de humus. Par-
tes vegetais de facil decomposicdo como f6lhas e ramos de
leguminosas aumenta de modo rapido a percentagem de hu-
mus no solo. Quando de decomposicio mais vagarosa, como
serragem, palha de arroz, palha de cdco, bagaco de cana, pa-
Thas e colmos de capim, ddo melhores resultados quando uti-
lizades como cobertura morta, para protecao do solo culti-
vado com pimenta do reino; aos poucos, & medida que se
decompoem vac tornando as condicOes fisicas do solo mais
adequadas ao desenvolvimento do sistema radicular,

11.1.1.1 — Tortas vegetais — Os sub-produtos das in-
dustrias de dleo, quando nao utilizados na alimentacdo ani-
mal constituem 6timo adubo orgénico. Na adubacdo da
pimenta do reino tém sido mais empregadas as tortas de
algoddo e mamona. Tortas de produtos regionais extrativos
como babacu, andiroba e ucutba, também sio aplicadas
como adubo organico por muitos pipeicultores.

De um modo geral as tortas vegetais apresentam teor
bem mais elevado em nitrogénio do que em fésforo e potéssio.

N P20 K20
Torta de algodao 6% 2% 1,5%
Torta de mamona 6% 2% 1%
Torta de babacu 49, 1,5% 0,9%
Torta de amendoim T% 1,5% 1%

11.1.1.2 — Estércos

Os estércos de curral e de galinha curtidos constituem
adubos orginicos de primeira qualidade. O estérco de cur-
ral é mais pobre em elementos nutritives do que o de gali-
nha, sendo necessario aplica-lo em maior quantidade, o que
concorre para fornecer mais humus para o solo. O frans-
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porte e mao-de-obra necessaria para 0 manuseio e muitas
vézes 0 preco solicitado torna a aplicacio déstes adubos anti-
econdmica..

Possuem em suas composicoes 0s seguintes teores de
NPK :

N P20 K20
Estérco de curral 0,5% 0,2% 0,6 %
Estérco de galinhg 2% 2% 1%

Considerando-se o teor de nitrogénio, 30 quilos de estérco
de curral correspondem a 2,5 quilos de torta de algodao e 8
quilos de estérco de galinha. E’ a quantidade média empre-
gada, por pimenteira por ano utilizando-se um déstes adubos.
O estérco de galinha apresenta as quantidades de macroele-
mentos bem balanceadas. Devido o preco, seu uso é mais
comum entre os pipeicultores que se dedicam também a cria-
cao de aves.

11.1.1.3 — Farinha de osso — Existem trés tipos: a
crua, desengordurada e a desgelatinada (Malavolta 1962).
Quanto mais pulverizadas, mais facil de ser aproveitada pele
sistema radicular. A que vem sendo mais empregada na
cultura da pimenta do reino é a desgelatinada que possui
teor elevado em fosforo 34% e baixe em nitrogénio 1%. O
fosforo da farinha de 0sso ndo é soluvel em agua, entretanto
devido acdo de micro-organismos pode ser assimiladeo pelas
raizes das plantas.

11.1.2 — Quimicos
11.1.2.1 — Fosfatados
Soluveis em agua :
11.1.2.1.1 — Superfosfato simples — 18 a 20% de P205
Possui em sua constituicao o fosfato monocélcio € gésso,
em média 50% desta substancia. Existe, portanto, além do

fésforo, o enxdfre e o célcio, elementos importantes na ali-
mentacao da planta.
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11.1.2.1.2 — Superfosfato duplo ou triplo — 48% de P20«
Ndo contém gésso e portanto niao encerra en-
x0fre. Tem larga aplicacdo na cultura da
pimenta do reino.

11.1.2.1.3 — Termofosfato — 19% de P20;

28% * OCa
17% ” OMg
24% » Si

Possui ainda fracos de ferro, cobre, manganés, molibi-
deno, cobalto e zinco. Vem sendo empregado na pipeicultura
com Otimos resultados nos solos Acidos.

11.1.2.1.4 — Fosfato de amonio — Contendo fésforo e
nitrogénio. Industrias do Sul dc pais estdo fabricando éste
adubo. Sua aplicacdo na pimenta do reino encontra-se em
Inicio de expansao.

Pouco soluveis

11.1.2.1.5 — Fosfatos naturais pulverizados — Enfre éstes
encontram-se o Hiperfosfato, o Fosfato de Flérida. No Bra-
sil existia a Fosforita de Olinda. Possuem de 27 a 30% de
P205 e elevado teor de célcio, geralmente acima de 50% (Ma-
lavolta 1962).

11.1.2.1.6 — Emprégo do adubo fosfatado

Existem véarios outros adubos fosfatados. Entretanto
éstes sdo os principais e os mais utilizados na cultura da
pimenta do reino. A escolha do adubo fosfatado depende
do tipo do solo, preco e sintomas de deficiéncia que a cul-
turg apresenta. Além de enriquecer o solo em P20s5 tam-
bém podem suprir deficiéncias de outros elementos.

Os Fosfatos Naturais Pulverizados e o Termofosfato for-
necem boa quantidade de OCa, sdo indicados em solos acidos
que constituem grande parte dos solos da regido cultivados
com pimenta do reino. O magnésio é elemento médio de
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grande importancia no desenvolvimento e producao das plan-
tas, principalmente daquelas que produzem grande quanti-
dade de sementes como o caso da pimenta do reino. O ter-
mofosfato possui elevado teor de OMg (18%), além de tracos
de cutros microelementos necessérios a cultura. Devera ser
utilizado de modp simples ou em mistura com outros adubos
fosfatados. Os fosfatos naturais, sendo pouco soltveis po-
dem manter em equilibrio a fertilidade do solo durante varios
anos, entretanto sao aplicados como complemento dos fosfa-
tus soluveis. Caso o pimental apresente deficiéncia de enxé-
fre recorre-se ao superfosfato simples e havendo necessidade
de correcdo imediata de fosfore, devera ser aplicado o super-
fosfato triplo, sendo conveniente mistura-lo com outro adubo
fostatado que o suplemente em elementos médios e menores
como o termofosfato.

11.1.2.2 — NITROGENADOS

11.1.2.2.1 — Salitre do Chile — 15% de nitrogénio. E de
facil aquisicdo. Contém também diversos microelementos
benéficos as plantas. Considerado o principal adubo nitro-
genado do grupo nitricc. Tem sido pouco utilizado na cul-
tura da pimenta do reino, provavelmente porque na época
atual existe superproducao de uréia, adubo de revenda mais
facilitada.

11.1.2.2.2 — Nitrocalcio — 20% de nitrogénio
14% de OCa
8% de OMg

E resultante da mistura de nitrato de aménio e caleario
dolomitico. Metade da quantidade de nitrogénio contido nc
nitrocalcio acha-se na forma nitrica e a outra metade na for-
ma de amoénia. A absorcao da primeira é mais rapida, fican-
do parte da outra retida no solo, o que é vantagem pois a
planta dispord de nitrogénio por tempo mais duradouro.
Este adubo tem o inconveniente de ser muito higroscépico.
E muito eficaz no desenvolvimento da pimenteira porque
além de nitrogénio, fornece calcio e magnésio.
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11.1.2.2.3 — Nitrato
de Amoénio — 10% de N na forma nitrica
10% de N na forma amoniacal.

Na forma de granulos nao absorve muita umidade, po-
dendo ser estocado por muito tempo e manuseado com maior
facilidade. O Brasil vem aumentando a producao déste fer-
tilizante. Muito pipeicultores ja aplicam éste adubo quan-
do utilizam férmulas comerciais completas para adubacéo dos
pimentais.

11.1.2.2.4 — Sulfato de Aménio — 20% de nitrogénio amo-
niacal soltivel em agua. Principal representante dos adubos
do grupo nitrogenado amoniacal. Além de nitrogénio possui
24% de enxoOfre. Tem o inconveniente de acidular o solo
quando empregado em doses elevadas sem prévia aplicacao de
calcario. Nos solos deficientes de enxodfre é de boa norma
aplica-lo de vez em quando, sobretudo se na composicao das
férmulas utilizadas nao entra o superfosfato simples cu outro
adubo contendo enxofre.

11.1.2.2.5 — Uréia — 45% de nitrogénio. No momento é
0 adubo nitrogenado mais empregado na cultura da pimenta
do reino. E de certo modo retido pelo solo € nio sofre um
arraste total. Possui acao répida muito eficiente. Tem a
vantagem de economizar transporte e espaco no armazena-
mento, pois possui elevada concentracao do macroelemento.
Pode também ser utilizado em pulverizacdes foliares, nas
concentracoes de 1 a 2% com bons resultados.

11.1.2.3 — POTASSICOS

11.1.2.3.1 — Cloreto de potdssio — 50 a 60% de K20. E o
mais utilizado em pimenta do reino, que parece nédo ser afe-
tada pelo cloro.

11.1.2.3.2 — Sulfato de potdssic — Possui no minimo 50%
de K»0. Pouco empregado na regido por ser mais caro do
que o cloreto de potéssio. Contém enxéfre. Tende a baixar
o pH do solo, devendo ser empregado apds aplicacdo de corre-
tivo.



11.1.2.4 — MAGNESIANOS

11.1.2.4.1 — Carbonato de magnésio — E o mineral mag-
nesita. Existem varias jazidas do Brasil. Possui 27% de
OMg.

11.1.2.4.2 — Calcdrio dolomitico — 18% de OMg e 27% de
OCa. E um dos adubos magnesianos de grande utilizacao.
Tem dupla finalidade, além de fertilizar o solo em magnésio
e calcio é um o6timo corretivo para solos acidos.

11.1.2.4.3 — Sulfato de magnésio — Contendo 9% de OMg.
E aplicado no solo, principalmente quando o pH acha-se aci-
ma de 6 ou 6,5 e a aplicacao de calcario pode ser nociva.
Também se presta para pulverizacao foliar na concentracao
de 2 quilos para 100 litros de 4gua, em mistura com 2 quilos
de cal virgem. Se o sulfato de magnésio vai ser utilizado em
colos 4cidos, é conveniente fazer a calagem antes da aplicacao.

11.1.2.4.4 — Outros adubos que contém magnésio

Termofosfato — 19% de OMg
Nitrocalcio — 8% de OMg
Nitrato de calcio — 1 a 2% de OMg
Calcario dolomitico — 18% de OMg

11.1.2.5 — CALCARIOS

A maioria dos solos cultivados com a pimenta do reino
possuem pH abaixo de cinco. Mesmo quando o pH é um
pouco mais elevado, aplicacdes de fertilizantes 4cidos e deter-
minadas qualidades de matéria orgénica tende a diminui-lo.
Dai a importancia da aplicacao periodica de calcario no pi-
mental a fim de manter o pH entre 5,5 e 6,5 faixa adequada ao
desenvolvimento e producao da pimenta do reino. Também
o célcio é alimento importante para a nutricio da planta,
sendo necessario para completar o ciclo de desenvolvimento
desde o desenvolvimento das raizes, brotacao dos ramos e fo-
lhas, formacao das floéres e frutos. O limite maximo do pH
(6,5) nao deve ser ultrapassado, portanto é importante fazer
¢ teste de pH do solo do pimental, antes da aplicacao do cal-
cario. Utilizam-se na calagem, principalmente :
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11.1.2.5.1 — Calcario calcitico — 409% de OCa — muito
abundante na regido.

D4 melhor resultado quando finamente granulado.
11.1.2.5.2 — Calcério de concha — vem sendo explorade
com maior intensidade para aplicacao em solo da regido des-
linados & exploracdo agricola e pecuaria. Oferece 6timos re-
sultados, quando bem pulverizados.

11.1.2.5.3 — Calcéario dolomitico — 27% de OCa e 18% de
OMg. Ainda nao é explorado na regido. Existe muito no
Nordeste e Sul do pais.

Sua vantagem sobre os outros dois tipos de calcario cita-
dos, reside no fato de que nutre a pimenta do reino com mag-
nésio, sendo elemento importante no desenvolvimento da se-
mente, influindo por consequente no rendimento da produ-
cao.

11.1.2.6 — ADUBOS COMPLETOS

Diversas companhias preparam misturas de adubos em
diferentes formulacoes.

Estes adubos completos prontos para serem utilizados po-
dem ser responsaveis por pimentais exuberantes e de produ-
coes elevadas. E importante que além dos elementos nobres
contenham quantidades regulares de magnésio e calcio e tra-
cos de cobre, zinco, enx6fre, molibidenio, boro.

Férmulas adequadas para a pimenta nas areas de latosol
da Amazonia devem possuir de 20-30-15 de NPK em suas com-
posicoes. Aplicar 800 a 1.000 gramas por pimenteiras por
ano em dosagens parceladas, no caso de plantas adultas.
Para plantas jovens reduzir para 1/3 do total.

11.1.2.7 — ADUBOS LiQUIDOS

Os adubos em forma de solucGes nutritivas oferecem a
vantagem de favorecer a absor¢ao mais ridpida de quantida-
des de elementos nobres, intermediarios e microelementos,
suficientes para acelerar o desenvolvimento das plantas, prin-
cipalmente quando aplicadas por meio de pulverizacoes nas
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76lhas. Este processo cultural deve ser utilizado nos casos em
que_se torna necessario uma rapida recuperacao do vegetal.
As pimenteiras replantadas devem receber pulverizacoes pe-
riédicas de elementos quimicos diluidos em agua a fim de que
a parte vegetativa atinja o desenvolvimento méximo em es-
paco de tempo mais curto.

Na falta de doses de fertilizantes suplementares as pi-
menteiras replantadas nao se desenvolvem normalmente por-
que seus sistemas radiculares permanecem sobre intensa con-
corréncia por parte dos raizames das pimenteiras adultas cul-
tivadas nas areas circunvizinhas.

No comércie ja existem produtos como o Envy, Fertipal,
Ouro Verde e Wuxal que ja se encontram prontos para serem
diluidos em agua antes da aplicagdo foliar.

2.8 — MICRO-ELEMENTOS

Em decorréncia da elevada producdo nos cultivos feitos
ao sol, a pimenta do reino pode apresentar sintomas de defi-
ciéncia de elementos menores. A correcio destas deficiéncias
é necessaria para regular os niveis de frutificacdo durante
todo o ciclo de produtividade de um pimental.

Em plantacoes de pimenta do reino tém sido constatados
sintomas de deficiéncia de boro, zinco e molibideno.

11.2 — RECONHECIMENTO DE ALGUMAS DEFICIENCIAS
DE ELEMENTOS NUTRITIVOS

A escassez ou falta de certos elementos na constituicao
da pimenta do reino ja foram determinadas pelos sintomas
que se manifestam nas folhas, ramos e frutos.

11.2.1 — DEFICIENCIA DE NITROGENIO

No inicio, as félhas aos poucos vao exibindo um leve ama-
relecimento, distribuido uniformemente no limbo, peciolo e
nervuras. Depois todas as partes clorofiladas apresentam
uma forte tonalidade amarela ou por vézes alaranjada (Waard
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1969). A floracao torna-se escassa. Os frutos apresentam
desenvolvimento mais lento. Se a deficiéncia persiste a plan-
1a deixa de crescer, definha e morrs (Gorenz 1955) .

11.2.2 — DEFICIENCIA DE FOSFORO

Os sintomas de falta de fésforo nao sio comuns nos pi-
mentais em cultivos racionais. E provavel que a pimenteira
sempre dispoe de alguma reserva do elemento, pois os adubos
fosfatados empregados na fertilizacao dos pimentais possuem
certa estabilidade, ficando parte retida no solo. Estes sinto-
mas tém sido observados em plantas submetidas a tratamen-
tos com solucoes nutritivas deficientes em fosforo e em pi-
mentais abandonados sujeitos & concorréncia de ervas dani-
nhas. Quando a deficiéncia comeca a se manifestar as f6-
Ihas maduras mostram acentuada coloracio verde escura
tendendo para o verde azulado ou purpureo na face superior
do limbo. Em casos severos o crescimento da planta esta-
ciona, As brotacoes terminais morrem (Gorenz 1955) .

11.2.3 — DEFICIENCIA DE POTASSIO

Aparece com maijor frequéncia em latosol amarelo, tex-
tura média, j4 explorado para fins agricolas e quando nao
recebe manuseio adequado. O 4pice da félha apresenta pe-
quena necrose de coloracdo escura que vai se estendendo até
atingir um quarto ou um terco do limbo. A parte afetada
adquire coloracao pardo escura e consisténcia quebradica.
A porcao proximal da folha continua com a coloracio verde
escura. Separando a parte necrosada, do restante verde,
pode ser distinguida uma listra ténue de tecido amarelo claro
(Waard 1969). As folhas tendem a cair antes da maturacio
completa. As partes necrosadas sido invadidas por fungos se-
cundérios, principalmente pela espécie Colletotrichum gloeos-
porz‘oz'des.

11.2.4 — DEFICIENCIA DE CALCIO

No primeiro estagio, as fé6lhas comecam a apresentar mo-
dificacdo da tonalidade. O verde normal cede lugar para um
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verde mais palido. Os sintomas iniciais mais tipicos parecem
ser numerosas e pequenas manchas pardas necroticas, que se
desenvolvem na face superior das folhas maduras, sendo cada
uma das manchas envolvida por um halo amarelo (Waard
1969) .

Apbs alguns dias os tecidos das folhas com sintomas da
deficiéncia adquirem a tonalidade amarelada com 4areas clo-
réticas. Com maior frequéncia estas areas cloréticas surgem
nas margens das folhas de onde se estendem em direcao a
base do limbo. Com o avanco da deficiéncia surgem manchas
necroticas localizadas nas bordas das félhas ou algumas vézes
na extremidade apical. Estas lesoes necréticas nao tendem a
se desenvolver para o centro do limbo. A parte basal da fo-
lha torna-se amarelo-palida e pode apresentar grande quan-
tidade de diminutas manchas necréticas semelhantes a pe-
quenas pontuacoes. As folhas com sintomas severos da defi-
ciéncia caem prematuramente. Por isto muitas pimenteiras
com deficiéncia de célcio em uma fase do crescimento, podem
possuir apenas folhas imaturas. O desenvolvimento da plan-
la torna-se vagaroso.

11.2.5 — DEFICIENCIA DE MAGNESIO

No campo os sintomas da deficiéncia de magnésio come-
cam a se manifestar durante o periodo de floracéo e se inten-
sificam a medida que os frufos se desenvolvem. Sao mais ni-
tidos nas f{6lhas maduras. Caracterizam-se por manchas ama-
relas internervais de forma oval. O reticulado das nervuras
terciarias ndo se apresenta distinto. Faixa estreita de tecido
verde permanece distinta ao longo das nervuras, apresentando
forte contraste com as partes do tecido amareladas. A largura
da faixa verde varia com o grau da deficiéncia. A area de
tecido verde coalesce préximo a porcao apical da f6lha onde
a nervura principal junta-se com oufras. Foélhas afetadas
com severa e média intensidade da deficiéncia podem ser dis-
tinguidas no mesmo ramo (Waard 1969).

As manchas vermelho-escuras que se desenvolvem nos
frutos, apenas nas partes dos ramos expostas diretamente a
radiacdo solar, parece ser provocadas por deficiéncia de mag-
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nesio, porque sao encontradas em indice mais elevado nas pi-
menteiras com severos sintomas nas folhas (Moraes 1968).
O estagio mais grave da deficiéncia é caracterizado por in-
tensa abscisdo das folhas no estagio do desenvolvimento dos
frutos. Os ventos provocam rapida desfoliacao das pimentei-
ras. As espigas de frutos permanecem presas aos ramos.
A deficiéncia de magnésio pode também ser responsavel pela
desuniformidade da produc¢do da pimenta do reino em anos
subsequentes (Moraes 1968) .

i1.2.6 — DEFICIENCIA DE ENXOFRE

Nao tem sido comum no campo. Pode aparecer em solos
muito arenosos. Em trabalhos experimentais de laboratério
os sintomas determinados demonstraram que o enxdfre é tac
importante para a pimenta do reino quanto o nitrogénio.
A planta deficiente de enxofre nao cresce. As félhas adqui-
rem coloragdo amarelo palido e catm pouco depois. O defi-
nhamento da planta acentua-se até a morte (Gorenz 1955) .

11.2.7 — DEFICIENCIA DE FERRO

O crescimento da planta é normal. As folhas ficam ama-
reladas conservando o verde vivo nas nervuras (Gorenz 1955).

11.2.8 — OUTRAS DEFICIENCIAS

Ocorrem outros sintomas de deficiéncia que nédo se en-
contram bem esclarecidos. Muitas vézes as folhas apresen-
tam-se cloréticas, pequenas e deformadas lembrando falta de
zinco em outras espécies de plantas. Félhas novas esbran-
quicadas parecem indicar deficiéncia de boro. Também ja
lem sido aventada a hipdtese de deficiéncias de molibideno
e de cobre.

11.3 — ADUBAQAO
11.3.1 — Calagem

Depois do preparo do solo se o pH se encontra abaixo de
6 deve ser feito a calagem. A dosagem recomendada depen-
de do grau de acidez. Normalmente aplica-se 5 toneladas de
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calcario por hectare, distribuidas com maquina ou a lanco.
Em seguida incorpora-se ao solo revolvendo-o bem como uma
grade ou outra maquina cultivadora. A faixa de pH adequa-
do para a pimenta do reino situa-se entre 5,5 e 6,5. Por 1stc
aplicacdo de grande quantidade de uma tUnica vez pode ser
prejudicial pois o solo pode se tornar neutro ou alealino, con-
dicao que nao é favoravel para o cultivo da pimenta do reino.

A calagem deve anteceder trinta dias no minimo do
rlantio ou de qualquer adubacao.

Antes do preparo das covas para adubacao podem ser
feitas aplicacdes de novas dosagens de calcario. Recomenda-
se 400 g em volta de cada planta, fazendo-se em seguida a es-
carificacao do solo superficialmente. A aplicacdo do calcario
pode ser repetida todos os anos.

11.3.2 — Orgdnica

A adubacao organica é feita em covas cubicas de 40 cm
X 40 cin % 40 cm (Fig. 22) ou semi-circulares de 40 cm X 40 cm
X 40 cm e comprimento variavel. Devem distar de 20 a 25 cm
do pé da planta, nos 2 primeiros anos. Depois deverao ir sen-
do distanciadas graduamente até 50 cm. Na cova a matéria
organica é bem misturada com a terra e adubos quimicos fos-
fatados. Nos grandes pimentais a matéria orgénica mais
empregada constitui-se de tortas vegetais, principalmente
tortas de mamona e de algoddo. Os estércos de curral e de
galinha constituem também oOtima fonte de matéria orgé-
nica. No entanto nem sempre é facil de dispor de grande
quantidades déstes adubos organicos. Podem ser aplicados
10 a 20 kg de estérco de curral e 3 a 5 kg de estérco de gali-
nha por pimenteira, cada ano.

A dosagem média de torta vegetal é de 3 quilos por cova
por ano. A adubacao inicial é feita por ocasiao do preparo
Ca cova para o plantio. Aberta a cova aplica-se 2 quilos de
torta vegetal (algodiao ou mamona) ou outro adubo orginico,
em quantidade capaz de suprir a dosagem de nitrogénio con-
tida nos dois quilos da torta, bem misturado com a terra da
primeira camada (ver preparo da cova para plantio). Adi-
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ciona-se 500 g de farinha de 6sso, 150 g de superfosfato triplo
e 300 g de termofosfato, revolvendo-se bem com g matéria
organica.

Em terrenos de mata onde a fertilidade é mais elevada,
a adubacao da cova antes do plantio pode ser dispensada e a
aplicacao de matéria organica s6 sera feita 6 a 8 meses apoés
0 plantio. Neste caso faz-se a cova, a terra é revolvida, em
seguida prepara-se a montba para o plantio da muda.

Apb6s o segundo ano as covas sao feitas em volta da base
do caule distando no minimo de 30 em; em época mais conve-
nienfe aos novos fluxos de brotacées. As épocas mais favo-
raveis verificam-se nos meses de outubro, novembro ou dezem-
bro. As covas devem ser feitas em diferentes pontos, nos di-
versos anos, de modo a fertilizar toda a area explorada pele
raizame, evitando-se também cortar as raizes sempre no
mesmo local.

Do segundo ano em diante poderao ser aplicados 3 quilos
de torta de algodao ou de mamona, 500 g de farinha de 6sso,
200 g de superfosfato triplo e 300 g de termofosfato. O res-
tante dos adubos fosfatados irfo ser aplicados em cobertura
ou covas semi-circulares.

Folhas de capim de Pueraria, e partes de oufros vegetais
devem ser levados para o pimental e aplicados em coberturas
ou enterrio no solo.

Um homem é capaz de preparar 40 covas por dia, distri-
buindc matéria orgénica, fazendo montda, de modo a deixa-
las prontas para o planfio das mudas.

Em certas dreas de solo um tanto arenoso e ja explorado
por outras culturas a quantidade e a natureza da matéria
organica tem muita importancia na formacéo do pimental.

Verificou-se também que uma complementacdo com o0s
lrés elementos NPK foram mais favoraveis ao crescimento
vigoroso e producio inicial. Portanto nas areas de latosol
amarelo ja explorado, a matéria organica de facil decomposi-
¢éao, originando maior quantidade de humus, complementada
com fertilizantes quimicos contendo nitrogénio, f6sforo e po-
tassio constitui o processo mais adequado de fertilizacdo das
covas visando a formacao de culturas uniformes de pimenta
do reino em periodo de tempo mais curto (Grafico II) .
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GRAFICO 11

PIMENTA DO REINO

FORMULAS DE ADUBOS PARA FOrMACAO DO PIMENTAL
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Quantidades correspondentes a 20 — 30 quilos de estér-
co de curral curtido por cova, constituem as dosagens ade-
quadas. Também podem ser empregados materiais de pro-
priedades semelhantes no que se refere a decomposicdo. Na
falta de estérco de curral, empregar tortas ou estérco de ga-
linha, misturando-os com f6lhas de capim ou leguminosa
para formar maior massa.

As dosagens de adubos quimicos complementares devem
conter por pimenteira :

Nitrogénio — 80 g N
Potéassio — 60 g KO
Fésforo — 80 g P05

O adubo fosfatado pode ser misturado na cova com a
matéria organica. Os nitrogenados e potéassicos devem ser
empregados parceladamente em cobertura ou em enterrio
pouco profundo.

11.3.3 — Quimica

A maior parte dos adubos quimicos podem ser aplicados
em cobertura, principalmente em latosol amarelo, em regioes
onde a precipitacao pluviométrica é bem distribuida em todo
0 ano.

O fato da pimenta do reino possuir o sistema radicular
adventicio, ficando as raizes que retiram alimentos do solo
muito na superficie, até 15 cm, vem de encontro & adubacao
em cobertura. Somente parte do adubo fosfatado deve ser
aplicado em enterrio na cova. A outra deve ser lancada ao
solo em mistura com adubos nitrogenados, potéssicos e em
seguida o solo é escarificado por meios mecanicos ou manuais
a fim de evitar que maior arraste pelas aguas das chuvas.

Como ja foi dito os elementos intermediarios Ca, Mg e S
e 0s menores Zn, Cu, Bo, Mn, Mo, sdo indispensaveis ao vigor
da planta. Diversos adubos de macroelementos ja os contém
como impureza. Na matéria orgénica sao encontrados tra-
cos de muitos microelementos.
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11.3.4 — Formulas de adubagdo

I'érmulas de fertilizantes devem fornecer por pimenteira:

19 Ano :

2° Ano:

2 a 3 quilos de torta de algodao ou mamona ou 5
quilos de estérco de galinha ou 10 a 20 quilos de
estérco de curral curtido.

500 gramas de farinha de Gsso
100 gramas de N em cobertura, em 4 vézes
90 gramas de K0 em cobertura, em 3 vézes

120 gramas de P,0O; — metade em enterrio, outra
em cobertura, escarificando o solo.

30 gramas de OMg em cobertura ou enterrio, de-
pendendo da fonte de adubo. O sulfato de
magnésio é aplicado em cobertura. O termo
fosfato e o calcario dolomitico podem ser apli-
cados em enterrio ou em cobertura.

O modo de preparo, o formato das covas e a aplica-
cao dos adubos sao idénticos aos feitos no primeiro
ano. Podem ser preparadas uma ou duas covas
durante o ano. Neste caso a quantidade de maté-
ria orginica é dividida em partes iguais, para o
preenchimento de cada cova.

3 quilos de torta de algoddo ou de mamona ou
estérco de curral ou de galinha em quantida-
des idénticas as empregadas no primeiro ano.

500 gramas de farinha de 6sso
120 gramas de N em cobertura, em 5 vézes
100 gramas de K»O em cobertura, em 5 vézes

160 gramas de P,Os; — metade em cobertura. a
outra em enterrio.

50 gramas de OMg em cobertura e em enterrio.
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3% Ano : 3 quilos de torta de algodao ou mamona ou estérco
de curral ou de galinha em quantidades idénticas
as empregadas nos dois primeiros anos, ou

20 ou 30 quilos de folhas e caule de Pueraric ou
capim.
150 gramas de nitrogénio, em 5 vézes, em cobertura
180 gramas de K70 em 5 vézes
250 gramas de P,0Os, porcao em enterrio, outra em
cobertura.
60 gramas de OMg em cobertura ou enterrio.

# Ano em diante : 3 quilos de torta de algoddao ou mamona
ou estérco de curral ou de galinha em quantidades
empregadas nos anos anteriores ou 20 a 30 quilos
de caule e folhas de capim ou de leguminosa.

160 gramas de N, parceladamente, em cobertura

270 gramas de K,O, parceladamente, em cobertura

300 a 400 gramas de P,0: em cobertura e enterrio.
80 gramas de OMg em cobertura ou enterrio.

Em média o rendimento didrio de um homem equivale a
fertilizacdo quimica de 200 pimenteiras.

No caso de deficiéncia de tracos de elementos menores
Zn, Mn, Bo, Cu e Mo a correcao serd feita por meio de aplica-
¢bes complementares no solo ou através de pulverizacdes.

Muitas vézes certas condicoes do solo, impedem que uma
adubacao completa se reflita no maximo de producio e na
uniformidade da frutificacao nos diversos anos. Estas con-
dicoes parecem estar relacionadas com a capacidade de reten-
cdo de umidade e variacio de temperatura do solo.

Um ensaio de campo que vem sendo conduzido por 4 anos
no Instituto de Pesquisas e Experimentacido Agropecuaria do
Norte demonstrou que as producoes iniciais de pimenteiras
que receberam dosagens completas dos fertilizantes essenciais
foram baixas. Bste experimento foi instalado em latosol
amarelo de textura média e fertilidade muito baixa como in-
dica a producao das plantas testemunhas (Grafico III). No
entante. éste inconveniente pode ser sanado por tratos cul-
turais adequados. Déstes a pratica da cobertura morta (mul-
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GRAFICO 111
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ching) é o que tem apresentado resultados mais positivos.
E 0 que se comprova comparando os dados de producgao obti-
dos em outro ensaio de campo instalado em area contigua com
0 mesmo tipo de solo e em idénticas condicdes de fertilidade
e adubacao (Grafico IV). Também o enterrio de boa quan-
tidade de matéria orgénica pode atuar como elemento de cor-
recao déste tipo de solo para possibilitar o cultivo econémico
da pimznta do reino. Apés o quinto ou sexto ano a guantida-
de de matéria organica pode ser diminuida ou suprimida, de-
pendendo da cobertura morta e de fertilizacoes quimicas, in-
clusive foliares.

11.3.5 — Adubacgdo Foliar

Os adubos liquidos para serem aplicados por meio de pul-
verizadores servem de fertilizacdo complementar. Atualmen-
te exisiem varias marcas comerciais de adubos completos pa-
ra serem diluidos em agua e aplicados por meio de pulveriza-
coes foliares. Os que estao sendo vendidos no Brasil sdo co-
nhecidos como Envy, Fertipal, Wuxal, Ouro Verde. As for-
niulas mais indicadas sdo 15-10-5 ou 15-20-10.

O magnésio, o zinco, o manganés e o cobre podem ser
fornecidos através das f6lhas por meio de pulverizacdes. No
preparo da solucao é conveniente neutralizar com o emprégo
de cal virgem.

Magnésio: Sulfato de magnésio — 2 kg
Cal virgem — 2 kg
Agua — 100 litros

Zinco :  Sulfato de zinco — 1kg
Cal virgem — 1lkg
Agua — 100 litros

Manganés e Cobre : Quantidades dos sais e de cal idén-
ticas as utilizadas no preparo da solucao de zinco.

11.3.6 — Foérmulas de Adubos Recomendadas
para Pimenta do Reino

Na adubacao, as férmulas citadas baseiam-se na percen-
tagem dos elementos principais ou sejam Nitrogénio, Fésfo-
ro, Potassio e Magnésio, contidos nos adubos. Com finalida-
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de de facilitar a pratica de adubacao seguem-se algumas for-
mulas dos adubos mais empregados na cultura, considerando-
se a dosagem do produto, para pimenteiras em diferentes es-
tagios de desenvolvimento. As quantidades poderao ser ligei-
ramente alteradas, dependendo dos resultados de anilise do
solo, desde que haja necessidade de melhorar o desenvolvi-
mento e producao das pimenteiras, ou tornar mais economico
o processo de fertilizagdo. Um tipo de adubo devera ser subs-
tituido por outro sempre que se tornar necessario corrigir al-
guma deficiéncia de elemento nutritivo (**).

Preparo de cada cova antes do plantio

Torta vegetal (algoddo ou mamona) etec. — 2 quilos
Farinha de 6sso — 500 gramas
* Calcario — 200 gramas
Termofosfato ou Superfosfato triplo — 300 gramas
1° Ano
Uréia — 100 gramas
Cloreto de potassio — 80 gramas
2° Ano :
Torta vegetal — 3 quilos
Farinha de 6sso — 500 gramas
* Calcario — 400 i
Uréia — 250 o
Cloreto de potéassio — 250 i
Termofosfato — 300 52
Superfosfato triplo — 250 £
3% Ano:
Torta vegetal — 3 quilos
Farinha de 0sso — 500 gramas
* Calcario — 400 i
** Uréia — 300 =
Cloreto de potassio — 400 “
Termofosfato — 400 s
** Superfosfato triplo — 350 £

* Quando o pH do solo estiver inferior a 5,5.
** Quando houver deficiéncia de enxdfre empregar sulfato de amé-
nio ou superfosfato simples.
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4° Ano em diante :

Torta vegetal — 3 quilos
Farinha de osso — 500 gramas

* Calcario — 400 £

** Uréia — 320 a 400 gramas
Cloreto de potéssio — 500 a 700 1

** Superfosfato triplo — 500 a 600 *
Termofosfato — 400 a 500 -

12. PRATICAS CULTURAIS

12.1 — Retirada de flores

Deve ser feita no primeiro ano sempre que a pimenteira
apresentar sinais de falta de vigor. Nao havendo formacao
de frutos nao ocorre migracao de elementos nutritivos para o
desenvolvimento da casca e da semente. O sistema radicular

e a folhagem ficam com maior capacidade de desenvolvi-
mento.

12.2 — Montéa

Regular quantidade de terra deve ser acumulada em
volta da base do caule das pimenteiras formando pequena
montéa. Tem a vantagem de evitar o acimulo de dgua proé-
Ximo ao sistema radicular, o que prejudicaria o seu areja-
mento. Com a escassez de oxigénio os tecidos das raizes en-
tram em colapso deteriorando-se. A montéa também tem a

* Quando o pH do solo estiver inferior a 5,5.
** Quando houver deficiéncia de enx6ird empregar sulfato de amoé-
nio ou superfosfato simples.

Obs.: TUtilizar sulfato de magnésio se persistir a deficiéncia de mag-
nésio, na quantidade de 150 a 250 g por planta.
Os adubos nitrogenados e potdssicos deverdo ser aplicados em
dosagens parceladas de 350 gramas para pimenteiras jovens
com menos de um ano e 50 gramas para plantas mais desenvol-
vidas. A quantidade de matéria orgénica depois do sexto ano
poders ser reduzida ou eliminada dependendo do emprégo de
cobertura morta e fertilizacido quimica criteriosa.
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tinalidade de reter certo teér de umidade durante os periodos
de estiagem mais prolongados e serve de defesa, protegendo
as partes subterrineas de temperaturas mais elevadas capa-
zes de ocasionarem queimas nos tecidos (Fig. 23).

12.3 — Protegio do Solo

Solos limpos, sem cobertura alguma, desgastam-se pela
erosdo, tornando as praticas agricolas dificultosas. Nestas
condicoes a disseminacao da podridao das raizes é muito mais
intensa. A cobertura morta torna-se necessaria para manter
as condicoes agricolas do solo por longo periodo de tempo.

12.3.1 — Cobertura Morta (mulching)

Tem a vantagem de proporcionar o aumento de produ-
cao, manter o tedér de umidade do solo durante todo o ano,
condicao necessaria ao desenvolvimento da pimenteira, evitar
as variacoes bruscas de temperatura do solo que é prejudicial
ao desenvolvimento do sistema radicular, evitar de maneira
eficiente os efeitos prejudiciais da erosdo laminar. Em igual-
dade de fertilizacao, os dados obtidos em ensaio experimental
no IPEAN, demonstraram que pimenteiras em diferentes tra-
tamentos do manuseio do solo muito pobre, produziram ne¢
ano de 1970 quando as plantas possuiam oito anos de idade :

Producdo média anual por planta :

Sem coberturg ...... 2,7 kg de pimenta séca
Cobertura viva ..... 1,8 kg de pimenta séca
Cobertura morta .... 4,2 kg de pimenta séca

Observar no grafico incluso (Grafico IV), os dados obti-
dos desde o primeiro ano de colheita, representados em pi-
menta de cacho que corresponde a trés vézes a pimenta préta
e cinco vézes a pimenta branca depois de sécas (comparar
com o experimento em féormulas de adubacao) (Grafico III).
O ensaio foi desenvolvido em latosol amarelo de textura mé-
dia, onde as pimenteiras das parcelas de solo coberto apresen-
taram desenvolvimento vigoroso (Fig. 24). Também, em so-

— 114 —



FIG. 22 — Abertura das covas para adubacio. O adubo orginico é mis-
turado ao calcario, adubos fosfatados e ao solo.

FI1G. 23 — Nos solos sem cobertura a montéa em volta da pimenteira deve
ser renovada periodicamente.



FIG. 24 — Cobertura morta do solo com félhas de capim.  Plantio uni-
forme. Plantas com desenvolvimento vigoroso e produgio elevada.

FIG. 25 — Pimental uniforme em solo protegido com cobertura total de
serragem de madeira. Desenvolvimento vegetativo exuberante. Produgio
acima de quatro quilos de pimenta séca por planta.



los pesados em alguns pimentais, tem sido observado que as
pimenteiras das quadras que receberam cobertura morta com
serragem de madeira, apresentam-se mais vigorosas, com ren-
dimento de producap maior do que as plantas das areas cir-
cunvizinhas com solo desprotegido. Diversos trabalhos expe-
rimentais em varios paises do mundo onde. a pimenteira é
cultivada chegaram a conclusio de que a cobertura morta
favorece o desenvolvimento e producao da pimenta do reino
em plantios comerciais (Albuquerque 1968b, Tropical abs-
tracts 1967, Maistre 1965, Sandford 1952, Waard 1969).

12.3.1.1 — Materiais que podem ser empregados

Embora seja dificil fazer cobertura morta em grandes
areas esta podera ser desenvolvida por etapas, utilizando-se
restos vegetais como serragem de madeira (Fig. 25) ou folhas
de capim. Podem ainda ser utilizados como material de co-
bertura, a palha e casca de arroz, casca de castanha, caroco
de assai, bagaco de cana, félhas e ramos de leguminosas.
Nenhuma destas substdncias produziu substancias téxicas
prejudiciais a pimenta do reino (Giddens e outros 1969).

A quantidade para cobrir um hectare é cérca de quarenta
toneladas para formar uma camada de trés a quatro centime-
tros de altura. A cobertura morta tem grande influénecia na
umidade e temperatura do solo entretanto quase nao atua
sobre suas propriedades fisicas principalmente quando se
utiliza serragem de madeira. Durante a época de chuvas pe-
sadas a perda do nitrato de nitrogénio ¢ mais rapida nos solos
protegidos com restos vegetais do que nos descobertos (Gid-
dens & outros 1969). Poderia também ser experimentadc
outro processo de protecao do solo para pimenta do reino que
em inglés é denominado de “vertical mulching” (Watson
& Phillips 1966). Nao se tem notado acenfuada relacdo en-
tre a cobertura morta e a disseminacio da podridao das rai-
zes causada por Phytophthorg palmivora e Fusarium solani
f. piperi. Esta enfermidade pode ocorrer severamente tanto
em solos providos de cobertura morta como em &areas de solo
desprotegido. O que deve ser evitado é o aumento de inécule
pela eliminacao imediata das plantas infectadas.
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Quando se vai empregar a palha de capim deve ser pre-
visto meio hectare de capineira para cada hectare de pi-
menta. As espécies mais indicadas sdo os capins Guatemala
e o0 Mato Grosso, ambas pertencentes ao género Tripsacum.

Na distribuicdo da cobertura morta um homem necessi-
ta de 12 dias para proteger o solo de um hectare, desde que
o material necessario ja se encontre amontoado em volta da
area cultivada.

12.3.2 — Cobertura Viva

Outro processo de proteger o solo contra o desgaste da
erosdo é fazer o plantio de uma vegetacdo rasteira entre as
pimenteiras. Na Regido Amazodnica. alguns agricultores
plantam a Pueraria javanica entre filas de pimenta do reino
distanciadas de cinco metros (Fig. 26) ou ainda a protecio de
leguminosa é feita em faixas mais separadas, ficando as qua-
dras de pimenta do reino com solo descoberto. Tem sido
observado relacao entre cobertura de leguminosa mais fecha-
da e a ocorréncia mais severa da podriddo das raizes, prova-
velmente porque a populacdo de nematédio aumenta, o que
favorece o ataque do fungo Fusarium solami f. piperi. Outra
fator desfavoravel que a Pueraria apresenta é a grande con-
corréncia em agua durante a época mais séca. Este incove-
niente pode ser evitado por meio de rocagens mais frequentes
da massa verde de ramos e fo6lhas e pelo plantio em faixas
mais separadas. Ensaios feitos com Centrosema pubescens e
C. arenarium demonstraram que estas leguminosas perdem
em concorréncia para ervas invasoras principalmente na épo-
ca invernosa quando as folhas de planta de cobertura sio
atacadas por uma espécie de Rhizoctonia.

Em Sarawak tem sido aconselhado o plantio de capim
rasteiro entre as pimenteiras (Holliday & Mowat 1963).

Para evitar, em parte, a concorréncia do capim, sdo fei-
tas grandes montoas em volta da base do caule das pimentei-
ras nas quais sao feitas adubacgoes pesadas. Os ramos laterais
mais baixos sdo podados até cérca de vinte centimetros aci-
ma, da superficie do solo. Segundo ensaios de campo desen-
volvido em Sarawak (Holliday & Mowat 1963) a pratica do
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plantio de capim evita a aissemina¢éo da Podridao do Pé cau-
sada por Phytophthora palmivora. Na Regido Amazdnica
embora venham sendo feitas montdéas e o capim rocado a
mitde, a producdo das pimenetiras tém sido muito baixa e
mostram-se irregulares de um ano para outro (Grafico IV).

12.4 — Limpeza das Ervas Daninhas e Rocagens

Em qualquer processo de manuseio do solo para o cultivo
da pimenta do reino, a eliminacéo das ervas daninhas é mui-
to importante.

No caso de cobertura morta, antes da aplicacdo da pri-
meira camada seria interessante aplicacio de um herbicida
a base de Simazin. Depois & medida que as ervas surgirem
devem ser eliminadas por capinas manuais. Se o solo vai ser
mantido sem protecao, as capinas devem ser frequentes.
Neste caso a aplicacdo de herbicidas de pré-emergéncia iné-
cuos & pimenta do reino oferecem vantagens econdémicas.

Quando é feito cobertura viva a vegetacdo protetora de-
ve ser rocada frequentemente a fim de evitar concorréncia em
elementos nutritivos e em agua na estacdo de estiagem mais
prolongada. Em volta das pimenteiras sdo feitos coroamento
e montéa.

12.5 — Amarrio

Os ramos de crescimento das pimenteiras devem ser
amarrados aos tutores com fio plastico ou cipé. Depois que
os ramos principais atingem o apice da estacido é conveniente
envolvé-los com um arame de longa durabilidade a fim de
evitar que a carga excessiva provoque o desgarramento dos
ramos dos estacOes ocasionando o tombamento de grande
porcao da parte aérea.

12.6 — Podas

As podas devem ser feitas periodicamente, seccionando-
se os ramos de crescimento nos entre-nés de onde nio se de-
senvolvem ramos frutiferos. A folhagem adquire conforma-
cao uniforme, o que implica em producdes mais elevadas.
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Os ramos laterais, compridos de aspecto semelhante a um
cip6, chamados de “ladroes”, devem ser retirados logo que
comecam a desenvolver, porque retiram substincias que se-
riam aproveitadas na floracao e frutificacdo.

13. CULTURAS INTERCALARES

Constitui pratica comum entre diversos pipeicultores
plantar entre as pimenteiras durante o periodo de formacao
do pimental ou seja nos dois primeiros anos, algumas plan-
tas horticolas como alface, repdlho, couve, feijao de corda,
tomate (Condurd 1966). Este sistema de aproveitamento do
solo oferece vantagem econdémica de amenizar as despesas
feitas com a instalacdo do pimental Entretanto, se as plan-
tas horticolas cultivadas nas entre-linhas sio portadoras do
virus do mosaico do pepino, podem advir sérios prejuizos, pois
a pimenta do reino é suscetivel a éste virus, podendo ser sé-
riamente infectada.

As praticas de adubacido quimica, calagem, montéa, ro-
cagem de plantas que servem de proteciio ao solo podem ser
feitas por processos mecanizados através de maquinas culti-
vadoras atreladas a tratores de porte médio ou grande. As
praticas mecanizadas podem concorrer para a reducao do
custo de producao.

14. PRAGAS E ENFERMIDADES

14.1 — Pragas

Das pragas que atacam a pimenta do reino as mais pre-
judiciais sdo os pulgoes, os insetos de escama ou coccideos e
um pequeno coleoptero que come as folhas.

14.1.1 — Pulgoes — Os pulgoes, principalmente os que per-
tencem & espécie Aphis gossypii Glov., constituem atualmen-
te os insetos mais perniciosos a cultura, nao tanto pelos pre-
juizos diretos que ocasionam aos tecidos da planta, mas sobre-
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tudo porque sao os vetores da grave enfermidade de virus, o
mosaico da pimenta do reino, que acarreta acentuada dimi-
nuicao no desenvolvimento e producdo. Estes pulgdes ata-
cam os brotos novos em franco crescimento (Fig. 27).

O periodo de maior incidéncia da praga corresponde a
estacdo mais chuvosa.

O controle deve ser imediato por meio de pulverizacoes
quinzenais ou mensais dependendo do grau de infestacdo.
Muitos inseticidas sdo eficientes, entre os quais podem ser ci-
tados : Diazinon E 60, Perfektion S, Nitrosil, Metasistox,
Tripulgon, Folidol.

14.1.2 — Insetos de escama — Uma das espécies ataca as
f6lhas e os ramos novos. Esta praga além de sugar elemen-
tos nutritivos da planta tem o grande incoveniente de viver
em simbiose com formigas e os fungos de fumagina. Pode
ser controlada por meio de aplicacdes corretas de inseticidas
sistémicos ou emulsioniveis sendo éstes mais eficazes Sao
recomendados Diazinon, Triona, Folidol, Phosdrin, Meta-
sistox.

A outra espécie de coccideo ataca a parte do caule das
mudas que fica enterrada no solo do propagador ou em saqui-
nhos plasticos. Ocorre mais nos tecidos herbaceos causando
amarelecimento. Para o controle deve ser aplicado no solo
Aldirn, Granosan ou Dysiston.

14.1.3 — Coleoptero

Uma pequena espécie de curculionideo denominada de
Litostylus juvencus chega a ocasionar em certas épocas bas-
tante estrago nas félhas, devorando grande porcao do limbo
(Fig. 28). O controle eficiente pode ser feito por meio de pul-
verizacoes com os inseticidas Carvin ou Rhodiatox (Seffer
1961) .

Atualmente tem sido constatada em alguns municipios
produtores de pimenta uma broca dos graos armazenados.
Para o contrdle desta praga recomenda-se produtos para fu-
migacao dos galpdes de armazenamento.
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i4.1.4 — Acaros — Algumas espécies de acaros sdo para-
sitas das fo6lhas de pimenta do reino, ocasionando manchas
ferruginosas. O contréle é feito por meio de produtos acari-
cidas simples ou inseticidas que atuam também sbbre os
4caros.

14.2 — Moléstias
Parte aérea

14.2.1 — Queima do Fio das Félhas — Causada pelo fungo
Pellicularia koleroga, é uma das mais sérias enfermidades da
folhagem. Ataca félhas, frutos e ramos ocasionando a quei-
ma e secamento. Os sintomas iniciais caracterizam-se por
manchas de tonalidade pardo-escura que surgem nas félhas
novas. Quando a umidade relativa é elevada, evoluem rapi-
damente causando a queima total do limbo. Os ramos mais
tenros sao também atingidos e queimados. A infeccao pode
se estender as fléres e aos frutos. Com a evolucdo da enfer-
midade grande parte da folhagem, na maioria das vézes ape
nas de um lado da planta apresenta-se totalmente queimada.
Em um ramo afetado, pode ser observado um filamento de
tonalidade parda que se desenvolve em direcao as félhas.
Ao atingirem o limbo éste filamento que é constituido do
micélio do fungo, ramifica-se em varias direcoes sbbre a epi-
derme inferior formando uma espécie teia esbranquicada que
vao produzir hifas especializadas, os haustorios que penetram
rio interior dos tecidos foliares. Os filamentos desenvolvem-
se de uma fdélha ou de um ramo para outro fazendo com que
as partes afetadas permanecam ligeiramente aderidas. Algu-
mas félhas ou espigas que sofrem abscisdao prematura podem
ficar penduradas pelo micélio como se estivessem amarradas
por um fio. E controlada de modo eficaz pela aplicacdo de
fungicidas a base de cobre (Theis & outros 1959, Goncalves
1963, Albuquerque 1968) como o cobre Sandoz, Cupravit,
Calda Bordaleza. Antes de aplicar o fungicida é convenien-
te retirar todas as félhas atacadas. E mais econdémico e fa-
cil de debelar a moléstia, iniciando-se a aplicacao de fungi-
cida logo que aparecam as primeiras pimenteiras afetadas.
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Duas ou trés pulverizacoes sdo suficientes para debelar a en-
fermidade. Excesso de cobre podera ocasionar fitotoxidade.
Se isso ocorrer, substituir o fungicida a base de cobre por um
orgénico de manganés, difolatan ou captan.

14.2.2 — Amtracnose — Provocada pelo fungo Colletotri-
chum gloeosporioides. Ocasiona lesOes escuras nas folhas e
podridées nos frutos (Thomas & Menon 1939). Ocorre mais
quando se verifica formacédo de orvalhos nas félhas. Os fun-
gicidas a base de cobre sao mais eficazes quando aplicados de
modo preventivo. Também alguns produtos organicos po-
dem ser aplicados com sucesso. Entre éstes destacam-se
Maneb, Ferban, Ziram e Antracol.

14.2.3 — Podriddo Preta dos Frutos — O agente causal é a
alga Cephaleuros virescens, que além da pimenta do reino
parasita um grande numero de oufras espécies de plantas
cultivadas ou nativas.

Embora o nome da moléstia seja proveniente dos sinto-
mas no fruto, o ataque se manifesta também nos ramos e
folhas.

As folhas atacadas apresentam manchas pardas visiveis
em ambas as epidermes formadas por linhas distribuidas em
padroes irregulares sObre areas amarelas. Em volta das
manchas é facil distinguir um halo amarelado. No caule as
iesdes sdo alongadas, de tonalidade escura afetando mais &
camada exterior de tecidos. Sao mais visiveis nos entre-nos
dos ramos de casca ainda verde que ficam aderidos aos
tutores.

As manchas nos frutos quando isoladas sdo arredonda-
das, pardas ou purpureas.

Os maiores prejuizos resultam do ataque nos ramos e nos
frutos (Barat 1952, Roger 1953). Se as lesOGes nos frutos sdao
numerosas, estas colescem causando a podriddo. Mesmo em
caso de infeccdc menos severa a qualidade da pimenta pode
ser prejudicada. Através das lesdoes dos ramos ocorremw inva-
sao de fungos secundarios que podem provocar o secamento
dos tecidos. Estacas retiradas do caule afetado devem ser
rejeitadas, ndo se prestam para a propagacao da cultura.
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FIG. 26 — Ccbertura viva com Pueraria javanica. As faixas proximas
das pimenteiras sio mantidas limpas.

FIG. 27 — Brotos novos de pimenta do reino atacados pelo pulgic Aphis
gossypii Glov.







FIG. 29-B

FIG. 29-C

FIGS. 29, 29-A, 29-B, 29 C — Sintomas do mosaico da pimenta do reino

causado pelo virus do mosaico do pepino. Subdesenvolvimento. Fdlhas

clordticas deformadas. Superbrotacio. Espigas de tamanho reduzido.
Frutificagio falhada.



Adubagoes racionais evitam o desenvolvimento da molés-
tia no pimental.

Pulverizacoes com fungicidas cupricos ou & base de ma-
neb ou mancozeb erradicam a enfermidade.

14.2.4 — Rubelose — Acarreta secamento dos ramos
Jue traz como consequéncia a murcha e seca das folhas. A
moléstia atinge apenas poucos ramos da copa. Na maioria
das vézes ocorre em dois ou trés. Sobre a casca de um ramo
efetado distingue-se um revestimento aroseado, constituido
do micélio da espécie de fungo Corticium salmonicolor o
agente da moléstia. O revestimento termina por envolver
todo o ramo acarretando o secamento dos tecidos. Na fase
final da moléstia nota-se sb6bre a casca ressequida pequenos
pontos salientes de tonalidade vermelho-vivo que s@o estru-
turas especiais do patogeno.

Podas dos ramos afetados seguidas de pulverizacoes com
fungicidas ctpricos sido medidas eficientes de contrble. As
aplicacoes de fungicidas devem ser iniciadas imediatamente
apos o aparecimento das primeiras plantas atacadas.

14.2.5 — Fumagina — Enfermidade das mais comuns
nos pimentais da regido, de facil reconhecimento. Provo-
cada por fungos da familia Meliolaceae, que vivem associa-
dos a insetos de escamas. A moléstia caracteriza-se por um
revestimento escuro, sébre as partes verdes, sendo mais fre-
quentes nas folhas. N&o ocasiona prejuizos graves, entre-
tanto pode prejudicar funcoes vitais da pimenteira, como a
respiracdo e fotossintese. O contrdle dos insetos de escama
por meio de inseticidas sistémicos ou emulsionaveis, extingue
também a moléstia.

14.2.6 — Enfermidades de Virus

No periodo compreendido entre os anos de 1968-1970,
uma forma de mosaico da pimenta do reino alastrou-se em
carater epidémico em uma regido do municipio de Tomé-Acu.
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Atingiu em pouce tempo mais de oitenta mil pimenteiras
ocasionando sérios prejuizos aos pipeicultores (Costa e ou-
tros 1970).

As plantas afetadas mostram-se subdesenvolvidas. A in-
feccdo inicial é caracterizada por mosqueamento nas félhas
novas. Depois surge clorose entre as nervuras, acentuando-
se gradativamente. As folhas deformam-se. Tornam-se
alongadas e estreitas. O limbo adquire aparéncia mais
espéssa do que quando sadio. Os ramos desenvolvem maior
numero de brotacoes que apresentam desenvolvimenio mui-
to vagaroso (Fig. 29).

O desenvolvimento dos frutos é irregular. As espigas
apresentam-se falhadas. Quando ocorre acimulo de grande
quantidade de particulas de virus em uma pimenteira, esta
pode exibir necrose nas folhas e frutos. A producao decai
sensivelmente. Trabalhos de laboratério determinaram o
agente patogénico como sendo o virus do mosaico do pepino
(C.M.V.) (Costa e outros 1970). A espécie de pulgdc Aphis
gossipgi é o vetor do virus. Enfermidade com sintomas se-
melhantes i& foi assinalada em Sarawak e Filipinas (Holliday
1959, Rosario 1960, 1965).

A medida de contrdle imediata deve ser a erradicacdo
de todas as plantas atacadas. Diversos agricultores do mu-
nicipio de Tomé-Acu associaram os esforcos com a finali-
dade de erradicar a moléstia daquele municipio. Seus esfor-
cos foram coroados de éxito porque a disseminacdo da mo-
léstia diminuiu de intensidade. A percentagem de plantas
atacadas decresceu consideravelmente. No entanto, torna-
se mnecessario regulamentacao de lei que imponha ¢ arran-
quic de todas as pimenteiras infectadas a fim de que a mo-
léstia deixe de constituir uma ameaca para toda a regidao
amazdnica. Ao mesmo tempo que é feito o arranquio e quei-
ma, das plantas atacadas deve também ser aplicado um inse-
ticida eficiente para exterminar os pulgdes vetores da enfer-
midade. Sao recomendadas pulverizacoes quinzenais.

Outras medidas complementares como a selecio le esta-
cas sadias, eliminacao de outras plantas hospedeiras do virus,
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plantios separados das plantactes afetadas, tém grande im-
portanica no contrble déste mosaico.

Porém desde que pimenteiras afetadas continuem desen-
volvendo no campo, mesmo em numero reduzido, as possibi-
lidades para o desenvolvimento de novos surtos epifitoticos
sdo muito maiores e os resultados benéficos advindos das me-
cidas complementares estardo sempre ameacados.

Parte subterranea

14.2.7 — Podridae das raizes e do pé — Provocada pelo
complexo constituide dos fungos Phytophthora palmivora e
Fusarium selani f. piperi e o nematédio Meloidogyne incog-
mnita acrita,

Os fungos patogénicos podem atacar isoladamente ou
em conjunto. A espécie Phytophthora palmivora alastra-se
com maior rapidez nos solos pesados. A disseminacdo de
Fusarium solani f. piperi no inicio é lenta. Depois que o
solo enconfra-se muito infestado de esporos, diversas pimen-
teiras podem ser atacadas em curto espaco de tempo. O
nematodio M. incognita ocasiona pequenas galhas nas raizes
mais finas. Embora nao ocasione morte de pimenteiras,
concorre para a penetracdo e alastramento de F. solani f.
piperi.

E’ frequente o sinergismo entre os fungos patogénicos e
o nematédio parasita. A espécie Phytophthora palmivora
contribui para penetracado de F. solani f. piperi no tecido
da planta e o consequente aumento de in6culo no solo, pois
esta forma de Fusarium produz grande quantidade de espo-
ros na base do caule durante a fase final do ataque. E’ a
mais severa enfermidade da pimenta do reino na regiao ama-
zonica, podendo ocasionar prejuizos totais em um pimental
(Albuquerque, 1961, 1964, 1966). Nos paises orientais que
cultivam a pimenta do reino, os trabalhos fazem referéncia
apenas a podridao do pé causada por Phytophthora palmi-
vora como a moléstia mais prejudicial a pipeicultura (Miiller
1936, Holliday, 1963) .
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Em pimentais onde a introdu¢ao da moléstia é recente,
o ataque inicia-se, na maioria das vézes, pelas raizes mais
finas de uma das partes do sistema radicular. Neste caso
os sintomas nas folhas e ramos s6 vao se manifestar muito
depois do inicio da infeccio. Em média aparecem cinco a
seis meses apés. A podridao avanca pelas raizes e atinge a
base do caule, onde pode se elevar até vinte centimetros da
superficie do solo.

A medida que o apodrecimento progride na base do cau-
le, os sintomas da parte aérea acentuam-se. As félhas tor-
nam-se amareladas, apresentam ligeira murcha e caem antes
da maturidade. As brotacoes novas sao raras. Os ramos
tornam-se também amarelados. Os entre-nés destacam-se
aos poucos. O deperecimento continua até a morte total
(Fig. 30, 31).

Nos solos muito infestados onde a moléstia ja vem se
disseminando por longo tempo o ataque pode ser generali-
zado em todo o sistema radicular. As folhas murcham, se-
cam e permanecem presas aos ramos por alguns dias.

Selecao de variedades resistentes seria o método mais
eficiente de contrdle. No entanto até a presente data nédo
foram encontradas pimenteiras com o carater de resisténcia.
Plantas resistentes poderiam ser aproveitadas para diferen-
tes processos de plantio. Propagacao por estacas no caso de
possuirem o carater de resisténcia aliado ao de produtivi-
dade. Para porta-enxértos se apresentassem elevada resis-
téncia, baixa produtividade e compatibilidade favoravel com
as variedades produtivas. Neste caso as espécies de Piper
nativas podem ser experimentadas (Ruppel & Almeyda 1965).
Na regido amazdnica a espécie Piper colubrinum tem elevada
resisténcia. Embora apresente certa compatibilidade com a
pimenta do reino, nos trés primeiros anos s6 poderia servir
para porta-enxértos em cultivos econdmicos depois de en-
saios experimentais mais detalhados (Albuquerque, 1968,
1968a) considerando diferentes condicoes ambientais e de
solo.

Outras espécies e variedades de Piper estdo sendo sele-
cionadas pars serem testadas. Possibilitariam o plantio de

— 132 —



FIG. 30 — Pimenteira atacada da podridao das raizes. Os sinluinas se-
cunddarios caracterizam-se pelo amarelecimento e queda das félhas e dos
entre -nods.



e s

FIG. 31 — Estigio firal da enfermidade em area muito infestada.



diferentes tipos de porta-enxértos na &area cultivada, o que
contribuiria para evitar o alastramento rapido de alguma
enfermidade séria do sistema radicular que por acaso venha
a ocorrer. :

Algumas medidas de contréle concorrendo para diminuir
0 aparecimento ou o alastramento da moléstia contribuem.
para prolongar o ciclo de vida econémico do pimental.

14.2.7.1 — Selecao de estacas por ocasido da retirada
— E’ medida de capital importancia. Qualquer descuido na
escolha do material de propagacdo podera implicar na disse-
minacdo rapida da moléstia em um pimental ainda névo.
Em hipotese alguma retirar estacas de plantacoes afetadas.

No municipio de Tomé - Acu estad ocorrendo secamento
dos ramos de pimenteiras cujo raizame encontra-se sadio.
Este sintoma é provocado pelo ataque do fungo Fusarium
solanj f. piperi na parte aérea. Isto ocorre porque em algu-
mas areas o solo sem protecdo ja se encontra muito infes-
tado. Assim sendo os esporos sao arrastados com a poeira
indo atingir & folhagem. Neste caso o perigo da dissemina-
cdo por meio de estacas torna-se ainda maior. Leve-se ainda
em consideracdo que as estacas podem disseminar moléstias
de virus.

14.2.7.2 — Escolha da area para o plantio — Conside-
rando-se principalmente o tipo de solo e distdncia de pimen-
tais atacados.

14.2.7.3 — Praticas culturais adequadas — Relaciona-
das com a montéa em volta da base do caule e protecao do
solo contra erosao.

Adubacao racional — Quantidades de elementos bem
balanceados retardam a disseminacio da enfermidade. O
excesso de nitrogénio poderia contribuir para aumentar a
suscetibilidade (Nambiar, Nair & Money 1965).

14.2.7.4 — Eliminar capinas — Nos pimentais onde
grande quantidade de pimenteiras estdo morrendo & melhor
fazer a rocagem da vegetacdo esponténea.
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14.2.7.5 — Drenagem do solo — Alguns tipos de solo
de estrutura média ou pesada, tornam-se inconvenientes de-
vido o excesso de umidade que retém. Esta deficiéncia podera
ser sanada por processos de drenagens adequadas. O exces-
s0 de umidade concorre para intensificar os prejuizos ocasio-
nados pela moléstia.

14.2.7.6 — Aplicacao de fungicidas — Visando o trata-
mento de estacas, do solo do propagador e protecdo da parte
aérea por meio de pulverizacoes preventivas. Testes de labo-
ratério feitos no IPEAN, demonstraram que os fungicidas
cupricos nao tém eficacia sdbre os esporos de Fusarium solani
f. piperi. Enquanto que os fungicidas Maneb como o Ditha-
ne M 22, Manzate e Mancozeb, Dithane M 45, Manzate D,
apresentaram elevada eficiéncia. Recomenda-se utilizar um
déstes defensivos nos meses programados para pulverizacoes
das plantas, podendo ser em alternincia com fungicidas
cupricos e associados a inseticidas compativeis.

Além do Maneb ou do Mancozeb, na desinfeccdo de esta-
cas podem ser empregados fungicidas orginicos mercuriais,
enfre os quais sao encontrados no comércio a Neantina e o
Tilex liquidos. Alguns déstes servem também para o trata-
mento do solo nos canteiros dos propagadores. Um produto
especifico para a fumigacdo do solo, muito eficiente para eli-
minar varios fungos e nematodios do solo é Sédio-N-Metil-
ditiocarbanato dihidratado, denominado no comércio de Va-
pam ou V.P.M.. Seu emprégo econdémico é limitado a areas
pequenas, como é 0 caso de canteiros ou viveiros. E’ toéxico
para as plantas e deve ser aplicado com 20 ou 30 dias de an-
tecedéncia.

14.2.7.6 — Emprégo da calciocianamida — A calciocia-
namida que contém calcio e nitrogénio, quando aplicada ao
solo libera gas que atua como fungicida. Também é toxica
a planta se aplicada pr6ximo das raizes. Sua aplicacdo vem
apresentando resultados satisfatérios na desinfestacdo de
solos onde a podriddo das raizes estd se disseminando. As
pimenteiras devem ser arrancadas logo que apresentem O0s
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sintomas iniciias da moléstia. E’ feita uma cova préximo
ao tutor e nesta coloca-se 300 gramas de calcioanamida. O
solo é bem misturado com o produto. Como a calciociana-
mida é fitotoxica o plantio de nova muda so6 deve ser feito
no minimo dois meses depois. Também nao deve ser apli-
cada proximo de pimenteiras sadias porque ocasiona distur-
bios aos tecidos vegetais. Além de eliminar temporaria-
mente fungos patogénicos, retardando a disseminacdo da
enfermidade, a calciocianamida fertiliza o solo em célcio e
nitrogénio.

14.2.8 — Podridrao Branca das Raizes

Embora néo seja frequente esta moléstia tem ocorrido
em alguns pimentais. Sua disseminacao é lenta e na maio-
ria das vézes os prejuizos causados nao ultrapassam a 2% do
valor da plantacdo. As partes afetadas sdo as raizes e base
do caule, nas quais se desenvolvem hifas brancas muito aden-
sadas e rizomorfas. So6bre a casca do caule na regido pré-
xima ao nivel do solo podem se desenvolver frutificacoes do
patogeno que tem sido determinado como a espécie de fungo
Fomes lignosus.

14.2.9 — Moléstia do propagador

Alguns fungos podem ocasionar podridao de estacas, em
percentagem elevada, no propagador. Também o ataque de
nematodios pode iniciar durante o periodo do enraizamento.
O apodrecimento é ocasionado por fungos do solo, principal-
mente dos géneros Sclerotium, Rhizoctonia, Phytophthora,
Pytium e Fusarium. Antes de possuirem raizes bem desen-
volvidas as estacas de pimenta do reino nao apresentam
resisténcia as podriddes causadas por éstes microorganismos.
Existe também o inconveniente de um patégeno ser trans-
portado no raizame de mudas sem sintomas de moléstia para
o campo definitivo, constituindo-se na fonte inicial para a
futura infestacio da nova area cultivada. O preparo cuida-
doso do leito do propagador, prevendo-se terras novas, dre-
nagem adequada e aplicacdo de produtos fumigantes, dos
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quais citam-se Vapam VPM e Brometo de Metila. Uma mis-
tura de Batasan e Maneb pode ser aplicada com sucesso, por-
que possui eficdcia contra varias espécies de fungos. Tam-
bém o fungicida Dexon N é eficiente no controle de fungos
do género Pytium, Phytophthora, Sclerotium e Rhizoctonia.
Pode ser misturado na quantidade de 100 g para cada metro
quadrado de solo.

O solo em pequenos canteiros pode também ser tratado
com fungicidas organo-mercuriais, Captan e Thiran.

15. EXCESSO DE UMIDADE

A 4gua retida no solo constitui um fator prejudicial ao
sistema radicular da pimenta do reino. Mesmo na auséncia
de organismos patogénicos pode ocasionar o apodrecimento
dos tecidos devido a falta de arejamento. As rafzes e base
do caule afetadas pela deficiéncia de oxigénio tendem a de-
senvolver intimeras lenticelas. Este fato constitui um indi-
cio seguro de que o solo necessita de drenagem mais eficiente.

Nas areas em que o lencol freatico eleva-se muito na
estacdco chuvosa de certas épocas, as plantacoes de pimenta
do reino sdo destruidas por completo, como ocorreu na regiio
do Coqueiro, as proximidades de Belém, no periodo compre-
endido entre os anos de 1960 e 1965.

16. DISTURBIOS FISIOLOGICOS

Algumas pimenteiras podem apresentar os sintomas de
murcha e morte repentina. As folhas e todo o caule ficam
sécos dentro de poucos dias.

Estes disturbios sdo mais frequentes em pimenteiras no-
vas, na época de frutificacdo durante um periodo de estia-
gem que Se prolonga por mais de um més. A causa princi-
pal parece ser a frutificacao exagerada em presenca de um
sistema radicular pouco desenvolvido.
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17. CICLO ECONOMICO DA CULTURA

Em condicoes adequadas a producdo de uni pimental
pude ser econdmica durante quinze anos. No entanto, de-
vido a disseminacio de enfermidades, principalmente a que
ocasiona a podriddo do sistema radicular, v periodo de tempo
em que o pimental fornece rendimento econdémico vem apre-
sentando sensivel reducdo nas regides onde a pipeicultura é
mals intensificada. Em algumas areas o pimental tende a
desaparecer em oito ou mesmo seis anos. Este fato tem for-
¢cado praticas que visam aumentar o rendimento das colhei-
tas precoces e reduzir o custo da producao. Estas préaticas
culturais estao mais relacionadas com o preparo do solo,
namero de plantas por covas, sistema de tutoramento, lim-
peza e tratos fitossanitérios por processos mecanizados.

18. CULTURAS SUCESSORAS

Depois que o pimental entra em declinio devido a idade
ou ataque de moléstias, o solo da area pode ser explorado com
outras culturas rentaveis. Existe a vantagem do aproveita-
mento da riqueza residual de elementos nutritivos resultan-
tes das fertilizacoes feitas no cultivo da pimenta do reino.

Atualmente, o cacau, os citros e a seringueira sao as cul-
turas mais difundidas na substituicdo da pimenta do reino.
Devido a éste sistema de cultivo o municipio de Tomé-Acu,
Estado do Par4, poder4 se tornar um grande centro produtor
de cacau, tal o entusiasmo com que esta cultura vem sendo
incrementada em 4reas onde pimentais desapareceram.

A formacdo de capineiras constitui outro sistema de
explorar o0 solo que ja serviu ao desenvolvimento da pipeicul-
tura. As espécies de capim forrageiras apresentam desen-
volvimento exuberante, formando em pouco tempo grande
quantidade de massa verde.
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19. PRODUCAQO

Aos dois anos e cinco meses de idade, uma pimenteira
produz em média 2 quilos de pimenta préta séca. Entre ¢
terceiro e quarto ano a producado eleva-se para 3 quilos.
Depois do quarto ano o rendimento por planta pode atingir
4 a 5 quilos, nos pimentais tratados de modo criterioso. Nec
caso do plantio de duas mudas por cova a producéo inicial
pode alcancar trés quilos. Dy terceiro ano em. diante o ren-
dimento médio situa-se em térno de 5 quilos de pimenta
preta.

Considerando a area de um hectare os indices de produ-
cdo econdmica variam de 4 a 5 toneladas anuais, dependendo
do sistema de plantio e dos processos culturais adotados.

20. COLHEITA

A colheita € manual (Fig. 32, 33). Colhe-se espiga por
espiga. Um bom colhedor é capaz de colhér 100 quilos de
pimenta em espiga que correspondem a 30 quilos de pimenta
préta. Quando as espigas sao colhidas maduras servem pare.
a producao de pimenta branca. De 100 quilos de espigas,
preparam-se 20 quilos do produto comercidvel. A colheits
nas partes mais altas das pimenteiras é feita utilizando-se
cavaletes (Fig. 32).

21. BENEFICIAMENTO

A pimenta bruta apés a colheita passa por alguns pro-
cessos de beneficiamento com a finalidade de produzir os pro-
dutos comerciaveis conhecidos como “pimenta preta” e “pi-
menta branca”. Os frutos colhidos préximo & maturidade,
séo colocados para secar e originam a pimenta preta. Quando
maduros sao despolpados ap6s a maceracido e as sementes
depois de sécas constituem a pimenta branca.
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FIG. 32 — Colheita da pimenta. Colhe-se espiga por espiga.

FIG 33 — Epoca da colheita mais intensa.



FIG. 34 — Tanques risticos para maceragio dos frutos maduros do que
originam a pimenta branca.

FIG. 35 — Secagem ao sol da pimenta preta.



Em alguns paises onde o mercado é compensador é feita
a extracao dos éleos essenciais da pimenta do reino que sao
de dois tipos. Um serve para industrias de conservas ou
para condimento. O outro se destina as perfumarias.

No Brasil embora tenham sido feitas pesquisas prelimi-
nares, ainda nao se desenvolve éste tipc de beneficiamento
da pimenta do reino.

21.1 — Debulha

Pode ser feita por processos manuais € meclnicos. Os
manuais para grandes quantidades de pimenta, tornam-se
anti-econémicos. Os mecanicos sao feitos por maquinas de-
bulhadeiras movimentadas a motores. Ja se considera um
bom rendimento quando uma tonelada é debulhada em meia
hora. Existem méquinas com maior capacidade de trabalhc.

21.2 — Maceracao

Pratica feita antes do despolpamento dos frutos madu-
ros. Colocados em sacos sao mergulhados em agua corrente
durante oito dias (Fig. 34). Depois sao despolpados por meio
de pisoteio e secos para produzirem a pimenta branca.

21.3 — Secagem

A secagem dos frutos para producédo de pimenta »reta
pode ser feita em secadores ou ao sol (Fig. 35). No caso de
producao elevada torna-se mais econdmico o emprégo de se-
cadores. Os frutos préoximo a maturacao, com casca ainda
verde, produzem a pimenta preta. As sementes despolpa-
das, dos frutos maduros, sdo sécas para produzirem a pimen-
ta branca. O limite maximo de umidade deve permanecer
em volta de 8 a 10% .

A maior parte dos pipeicultores secam as sementes Ges-
polpadas por processo natural, ao sol, isto porque a fuligem
dos secadores comuns depreciam a coloracido da pimenta
branca. Entretanto poderd@o ser utilizados tipos especiais de
estufas em que o ar quente seja conduzido através de tubos
da fonte de calor distante para a cimara de secagem.
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22. RENDIMENTO APOS O PREPARO

A pimenta em espiga, como é colhida da pimenteira,
préximo & maturidade, produz 30% de pimenta preta. As
espigas maduras rendem 20% de pimenta branca.

22.1 — Pimenta Preta — Possui coloracdo variando de
pardo escuro a preta, com didmetro de 5/32 — 3/16 de uma
polegada e forma quase globular. Apresenta a superficie
externa enrugada. Tem aroma forte, penetrante e sabor
muito picante (Parry 1945).

22.2 — Pimemta Branca — FE’ ligeiramente cinzento
amarelada, com diametro de 5/32 — 3/16 de uma polegada.
Tem a forma globular e superficie externa lisa. Na questao
de aroma e sabor apresenta as mesmas caracteristicas da
pimenta preta (Parry 1945).

23. COMERCIALIZACAO DO PRODUTO
23.1 — Ventilaciao

O produto, tanto a pimenta preta como a branca, antes
da classificacac deve ser ventilado, em maquinas especiais,
para reduzir as impurezas.

23.2 — Ensacamento

A pimenta beneficiada é ensacada em sacos de serrapi-
lheira com capacidade de 50 quilos. Para exportacdo os
sacos devem possuir paredes duplas.

23.3 — Classificacao

Sao consideradas duas classes de pimenta do reing de-
pois de séca: a “pimenta branca” e a “pimenta preta”.
Cada classe é dividida em quatro tipos : tipos 1, 2, 3, 4. Esta
classificacdo foi colocada em vigor pelo Decreto-Lei 1.209,
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de 20 de junho de 1962, tendo como objetivo principal garan-
tir a boa cotacdo do produto no mercado internacional. E
esta finalidade vem sendo alcancada, pois o Brasil passou
logo a ocupar o 4° lugar como pais exportador de pimenta do
reino, posicdo esta que podera ser melhorada nos préximos
anos. Na classificacdo consideram-se o teor de umidade que
como ja foi dito deve permanecer entre 8% a 10%, tamanho
dos graos, uniformidade e pureza das amostras.

Ja existem maquinas de elevado rendimento que venti-
lam, classificam e ensacam o produto. Aprontam em média
400 sacos diarios. A mao-de-obra necessaria resume-se na
colocacdo da pimenta nao classificada, isto é, em mistura
com impurezas, na entrada da maquina e na costura dos
$aCc0S.

24. MEDIDAS TECNOLOGICAS PARA AUMENTAR
A PRODUTIVIDADE DA CULTURA

— Escolha da area considerando principalmenfe as condi-
coes fisicas do solo que favorecem a drenagem e o areja-
mento, e distAncia em relacip a outros pimentais ataca-
dos da podridac das raizes ou do mosaico causado por
virus.

— Selecao e tratamento de estacas para o preparo de mudas.
Obté-las de pimentais sadios, vigorosos, no maximo com
seis anos de idade.

— Preparo adequado da 4rea, incluindo destocamento, gra-
dagem e abertura de drenos.

— Enraizamento das estacas em propagadores com leitos
constituidos de terra virgem ou tratadas com fungicidas
maneb, batasan & base de merctirio, vapam, captan, thi-
ran, ete.

— Preparo correto das covas. Cuidados rigorosos no plan-
tio, inclusive fazendo protecéo com sombreamento pro-
visério.

— Adubacido anual da area cultivada. A adubacdo racional
é feita aplicando-se matéria orgénica em mistura com
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25.

o adubo fosfatado na cova. Os fertilizantes nitrogena-
dos e potéassicos sdo aplicados em cobertura, todos os me-
ses durante o periode mais chuvoso. O calcario e os
adubos contendo magnésio podem ser aplicados em cober-
tura ou em enterrio pouco profundo. Os adubos com-
pletos aplicados na cova ou em cobertura fornecem oOti-
mos resultados.

Replantio, nos dois primeiros anos com mudas proveni-
entes de estacas enraizadas.

Arranquio das pimenteiras que apresentem os sintomas
iniciais da podridao das raizes e tratamento das covas
com 300 g de calciocianamida. Esperar no minimo seis
meses para o plantio.

Erradicacao imediata das plantas atacadas do mosaico
causado pelo virus do mosaico do pepino.

Estabelecer programas de pulverizacoes com fungicidas e
inseticidas.

Aplicacoes de cobertura morta ao sclo, que atua como
elemento de protecip & erosido e aumento de produti-
vidade.

Processos de limpeza e outros trates culturais através de
sistemas mecanizados, até o inicio do terceiro ano, empre-
gando-se microtratores ou tratores maiores com equipa-
mentos especializados.

Se a podriddo das raizes ocorrer em carater grave, atin-
gindo logo grande numerc de plantas, evitar capinar a
area infestada fazendo a rocagem da vegetacdo espon-
tanea.

Obtencdc de novas variedades através de trabalhos de
melhoramento e introducde de novos clones.
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