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PROCESSAMENTO, ENRIQUECIMENTO PROTÉICO E CONSERVAÇÃO 
DO NÉCTAR DE TUCUMÃ 

-. 
Raimunda Fatirna Rxbe1iro de Nazare M. das 

G.C. Almeida e R.R. Moraes 

Estudou-se o tucumã (Asfrccarymii vulgare Mart.), 
sob os pontos de vista químico e tecnológico. Foi determi 
nada a composição química da polpa "in-natura", a ayalia 
ção morfológica e o rendimento industrial da fruta. Foram 
obtidos três produtos, a saber: néctar simples e néctares 
enriquecidos, respectivamente, com 0,7% e 1,1% de proteí 
na de soro-de-leite, em pó. Os produtos foram engarrafa 
dos, esterelizados em banho-maria e estocados sob duas 
condiç5es, à temperatura ambiente (28°C ± 2 °C) e sob re 
frigeração (10°C ± 2 °C). Executou-se a avaliação periódi 
ca química e microbiológica dos produtos obedecendo um in 
tervalo de 30 dias durante a estocagem de zero a 180 dias. 
O teste de degustação realizado por dez provadores mos 
trou que o produto preferido foi o néctar ehriquecido com 
0,7% de proteína de soro-de-leite. Microbiologicamente to 
tos os produtos apresentaram excelentes resultados. 
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