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INTRODUGAO

A banana 'Caipira’ destaca-sa pelo vigor vegetativo e’pela resisténcia as Sigatokas Negra e
Amarela e ao Mal do Panaiha, a_lém‘ de resisténcia A Broca do Rizoma (1). A planta
apresenta porte médio/alto, 'ciclo. vegetativo' de 383 dias, periilhamento abundante e
rendlmento médlo de 22 toneladas por hectare. Os cachos, de aparéncia cnlmdnca e com
baixo despencamento apresentam (em méd;a) 10 pencas com 110 frutos (curtos e
grossos) e peso de 20 qullogramas Os frutos tém sabor levemente adocicado, podendo ser
consumidos in natura ou utlhzados mdustnalmente na fabricagdo de banana-passa farinhas
e doces 0] Obje'[IVO do trabalho fo: caractenzar 0s estédms de maturacgio, quanto a aspectos
hs:cos qu1m|oos B flSlco—qmmlcos, com a finalidade defornecer informagdes. para 0s
‘programas de melhoramento genético da bananenra desenvolver tecnologla p6s-colheita e,
‘flnalmente, subsldlar os agentes de crédito para o custeio da produgao em larga escala.

MATERIAL E METOD_OS ‘

As bananas provementes da Fazenda Frutacor (Limoeiro do Norte CE), foram colhidas no
estédw de maturagio verde sendo transportadas, em seguida, para a Embrapa
Agromdustna Troplcal (Fortaleza - CE, distante 240 quildmetros). Os frutos foram
armazenados a0 amblenle (21+2C e 85+5%UFI) até o oompleto amadurecimento (Estédio
7), sendo a cor da casca aValuada dlaruamente, quando ocorriam mudangas na coloragio,
mdlcando a mudanga de estédlo, as bananas foram analisadas quanto aos aspectos fisicos
(massa da fruta com e sem casca, e relagdo polpa casca).
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Apbs essas avaliagdes fisicas, a casca fol separada para anlise de clorofila 6 carotendides.
A polpa foi homogeneizada em quu‘idiiicador doméstico e 0 suco armazenado em freezer
para o doseamento de aglcares totais, amido, pH, acidez total é sélidos sol(veis.

Adotou-se 0 delmeamento inteiramente casualizado, com trés repeti¢des e quatro frutos por
repeticdo, sendo os dados submetidos a andlise de varidncia, com o auxilio do software

| SISVAR 3.01,eas medias comparadas pelo teste de Tukey (p<0,05):
RESULTADOS E DISCUSSAO

Durante o am'adurec'rmento se verificou mudangas nos éspecios fisicos dos frut/os que
'apesar de se manterem oom 0 peso total, bas:camente constante, apresentaram reducéo no
peso e na espessura da casca e aumento no peso da polpa, esse caracterlstlco das
bananas (Tabela 1), podr-;ndo se verificar, com isso, 0 aumento na relagao polpa casca; um
dos indicativos de amadurecimento desse fruto. g

TABELA 1‘ Valores médlos do peso da polpa peso da casca, peso do fruto com casca, relagdo
' polpa/casca rendnmemo e espessura da casca na vanedade Caipira durante os sete

. estédlos de maturagao
: Estédios 15 Peso da i, ng da Peso Relagio  Ren diento Espgssur’a da .
de, polpa ). w. casca . mtelra @ polpal casca (%) .\ casca
maturagao (g[ (g) (mm)
A 64 75ab 30,17c. - 94 92ab 2,152 = 68,27a 2,17d
D 58, 50a 126,75b . 85,58a ~2,48a . ' 68,54a } 2,42d
3. '74,50¢d 30,67c - 105, 17b  244b. . 70,84b . 2,33d
4  6642abc  21,83a ' 88,17a- 304c" 7519c ' 2,00cd
5 *69, aabcd 20,08a °  90,08a  3,48d 77.62d 1,58bc
6 73,83bc 19, 17a 93,002, 3,84¢ 79,30 1,00a
7 76,83d - 19,25a 9592ab’ _ 4,00e 79,99 1,17ab

_A’m‘ais importante mbdificagéo du‘rante o0 ‘amadurecimento da banana foi 0 amarelecimento
da casca, pois a cioroﬂla ‘que coriferia a coloragéo verde A casca da banana no estédlo pré-
climatérico, foi rapldamente degradada dando Iugar aos carotendldes caracterizando a
banana madura (Tabela 2) ' ‘
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TABELA 2 - Valores médios‘de agticares totais, sélidos soldveis, amido, acidez total, pH e AT/SS,
clorofila & carotenéides na variedade Caipira durante os'sete estédios de maturagao.

el Agticar: Clorofila | .,

. de .| Amido " 88 |Acidez ; carotendide

maturagh | (%) ':’.,‘5' (Briv | (0 | PH | ATISS|(ma1009 g (ug/100q)
0 3 _ 4 , ' oy :
1 | 2148c'| 031a| 3,13a| 021a’| 525c |0,10a | 8,00c 139,00d
2 | 17,65 | 026a| 303a 024a.| 52ic |010a | 430ab | 109.7bc |
3 | 1756c | 260b| 3,73b] 0350 | 501b |057b | 630bc | 843cd
4 924b | 10.56c | 12,23c| 044c | 464b [0.74bc | 1.30a 51,380

5 430a | 1551d | 1997d| 042c | 467b [088c | 1,00a | 34,002
6 | 136a | 17,78e| 21,77e| 0.36b | 504c |0.88c | 1.30a 48,00ab
7 [ 121a | 1802 za100] 0340 [ 50t logoc | 130 47,00ab

A banana 'Calplra amadurece segumdo certa umformldade (T abela 3), onde se tem, nos
' oito pnmenros dias, a maioria das bananas nos estadios de maturagao 1,2 0u 3; entre os
dlas 9e 13 ha uma concentragao nos estédlos 4,5 o0u 6 e apds esse. perlodo jé se encontra
*banana no estadio sete. ’ 2 :
A medlda que 0 fruto amadurece ocorre a pohmenzag:ao dos compostos fenéhoos soluveis -
(responsavels pela torte adstnngéncla ‘na: banana verde), resultando na- redugéo da
adstnngéncla e melhona do- sabor A mtensﬂncagao desse sabor decorre, também, da
hldréllse do amndo com consequente acumulo de agucares soluvens

TABELA 3 Porcentagem (%) de bananas da vanedade Calpnra nos sele estadlos de maturagio
: ' durante o0s 24 dias! (valores arredondados) e tabela de cores dos sete estédios de

. maturagao i
ke Estadios (%)~ - 18 S =086 10,75
15 8% /B LA NE S8 T 14 788 13- 1
1726 56 18 5 TR | 15 - 71 8 13 8
B T B e e 16 61 .11..12 11 5
3 ‘54" 48 e 51 13 10 12 14
4 52 48 Jat il 18 B < D v R S
5 52 48 ; _ 19 " 5.3 5.5 3
B 50 48 o) 20 7 19 57 9 8
B 55 45 ‘ o2t 1 10 19 59 1
8 56 44 i 22 33 67
9 55 44 1 ' 23 ~ 4 22 74
10 55 44 1 24 14 14 72
1 97 2 1 ‘
12 3 1

96



XX Congresso Brasileiro de Fruticultura
54th Annual Meeting of the Interamerican Society for Tropical Horticulture

12 a 17 de Outubro de 2008 - Centro de Convencoes ~ Vitoria/ES

Verde
amarelado

@ com pontas
| verdes '

.6
Todo
amarelo

Amarelo . . -

" com i3 ~
. manchas - i

"rﬁar,rpns ;

'cqﬁ'c*ﬁuéio S

"A banana 'Calpnra‘l semelhantemente és demms bananas, passa por grandes mudancgas
durante 0 processo de amadurec:mento. que podem ser observadas em todas as anélnses'
' reahzadas 0] melhor parametro para, determinar 0. estadio de maturagdo (e por fim o
' amadUrscmento) da banana 'Caxplra continua sendo a cor da casca, que, também, pode
ser uullzada 'como um mdlcatwo das mudangas fisicas, quimicas e bioquimicas naturais nos

processos de amadureclmento
/
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