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II Simp6sio Brasileiro de P6s-Colheita

1™ de abacaxi ‘Smooth Cayenne' apresentou, apos a indugdo flor

Desenvolvimento e maturagéo de abacaxi ‘Smooth Cayenne’
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i . ; = i ooth Cayenne, representando
Ob . rescimento e maturagéo do cultivar Sm enn :
jetivou-se avallar as fases de G i ados como critérios para a colheita

a primeira etapa para o estabelecimento de indices de maturidade utiliz _ D
2 zrmazenampen;t)o de abacaxi. As infrutescéncias foram marcadas qpés a mdu?ao floral, |sendo eésse
considerado o periodo 0 de desenvolvimento. Foram realizadas co!henas em periodos regu acf’es apt 9& a
indugéo floral até as infrutescéncias atingirem a maturidade fisiologica. Ap6s a colheit, éem Za g_ ple”? 0
de avaliagdo, as infrutescéncias foram acondicionados € transportadas Qara 0 .Laborat’ rio e Biologia e
Tecnologia Pés-colheita do CCA/UFPB, onde foram realizadas avaliagdes fisicas e fisico-quimicas. 0
experimento foi instalado em delineamento inteiramente casualizado, com trés repetigoes Id? duas
infrutescéncias por parcela. De acordo com os resultados, verificou-se que O Ciclo de desenvolvimento
al, 110 dias paraasua completa maturagao,
totalizando 170 dias ap6s sua indugao floral. As fases de desenvolvimento do abacaxi ‘Smooth Caye'”Pe
envolveram um crescimento primario, secundério e a matu ragéo. Ocorreu aumentp no peso de materias
fresca e seca, e no comprimento e diametro, & medida que a maturagéo progredia, obsa’a(vando-s‘e um
crescimento de fruto no padrao tipo sigméidal simples. As mudangas nos conteudoslc‘ie solidos Soluvels’,
acidez titulavel, representaram a evolugéo dos processos de maturagao em abacaxi Smooth Cayenne’.
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Estudo de viabilidade na implantag@o de embalagens na comercializagdo de abacaxi na

CeasaMinas
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O presente estudo teve como objetivo mapear 0 processo de comercializagdo do abacaxi na CeasaMinas
e identificar as embalagens adequadas para a comercializagéo de abacaxi no entreposto. Os recursos
metodoldgicos empregados na pesquisa compuseram-se da delimitagao do caso e da coleta de dados.
Para a delimitagdo do estudo de caso, foram utilizadas tanto entrevistas nao-estruturadas, como
documentos e fluxograma. Entre os instrumentos utilizados na coleta de dados fez-se uso do questionario
estruturado e pesquisa de campo do produto comercializado a granel e embalado. Com base nos dados
coletados, constatou-se a redugéo de custos de méo-de-obra (50%), envolvidos no manuseio do produto;
redug&o nas perdas do produto no manuseio e transporte, passando de 5% para 0,8% de perda; eliminagao
do uso da palha usada no transporte da infrutescéncia, acarretando melhora na limpeza do entreposto e
eliminago dos custos com transporte e destinagdo desse material no aterro sanitario; melhora significativa
da qualidade da infrutescéncia e a identificagdo da embalagem de papeldo como a mais adequada para
a comercializagao de abacaxi. O uso de embalagem na comercializagao, além de permitir uma eficiéncia
operacional nos processos logisticos, facilitando o manuseio, carregamento, descarga e transporte,
assegura a melhoria da qualidade do produto que pode ser colhido num ponto ideal de amadurecimento.

Isso pode acarretar uma potencializagao da comercializag&o do fruto no entreposto e melhorar a taxa de

aceitagao da fruta por parte do consumidor, que vai consumir um alimento mais doce e saboroso.

Parceiros: Klabin Embalagens Ltda, Frutas Mais e Distribuidora de Frutas e Legumes D'Paula Ltda
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