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QUALIDADE MICROBIOLOGICA DO QUEIO COALHO ARTESANAL E INDUSTRIAL

FEITOSA, T (1); LIMA, C.P.(1); SILVA, AB.(1); MARIANO,B.C.C.(1); SILVARS. (1)
“VASCONGELOS, NM (2), BARROS, L D.(2); OLIVEIRA, V.H. (2): BORGES, MF (1)

(1) Embrapa Agroindustria Tropical - Fortaleza, CE. E-mail-tele@cnpat.embrapa br.

O queljo coalho, produto ltico mals popular na regi&o Nordeste do Brasil, é produzido
artesanal e industialmente a partir deo leite cru e pasteurizado, respectivaments. O
crescimento e a transmisso de alguns patégenos de origem alimentar tém sido
assoclados a esse produto, causando sérios problemas de salde pablica. Este
trabalho fol conduzido com o objetivo de determinar as caracteristicas microbilégicas
do queijo coalho, com énfase especial para Listeria monocitogenes, Salmonelia sp. e
Staphylococcus coagulase positiva. Foram avaliadas amostras de queijo artesanal e
industrial, provenientes de 15 diferantes laticinios do estado do Cear4, totalizando 300
amostras. Os resultados revelaram que entre as amostras de queijo artesanal
Staphylococcus coagulase positiva fol encontrado em 66,6% (80/120) das amostras
avalladas, em nimeros que variaram de 8,0x10° a 5,0x10° UFC/g, enquanto que nas
amostras industriais essa freqdéncia fol de 36% (65/180) com contagens entre 4,7x10*
a 8,0x10" UFC/g. Salmonella sp. foi detectada em 18,6% (56/300) das amostras
avaliadas, das quals 73% (41/56) eram artesanais e as demais, 26,7% (15/56),
industriais. Em nenhuma amostra foi detectada a presenca de L. monocitogenes. De
acordo com os resultados observa-se a necessidade de precaucdes para melhorar as
préticas sanitdrias e técnicas de manufaturas do queijjo coalho,

Palavras chave: Listeria monocytogenes; Salmonella sp.; Staphylococcus coagulase
positiva.

Fontes de Financiamento: Embrapa e CNPg.
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Certificamos que o trabalho intitulado QUALIDADE
MICROBIOLOGICA DO QUEIJO COALHO ARTESANAL E
INDUSTRIAL de autoria FEITOSA, T.; LIMA, C. P.; SILVA, A. B.;
MARIANO,B.C. DA C.; SILVA, R. S.; VASCONCELOS, N. M,;
BARROS, L. D.; OLIVEIRA, V. H.; BORGES, M. F. foi apresentado

na sessdo de posters no 7° Simpoésio Latino Americano de

Ciéncia de Alimentos - Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
em Beneficio a Sociedade: Ligando a Agricultura a Saude,

realizado de 04 a 07 de Novembro de 2007, -Campinas — S&o Paulo —

Brasil.

Campinas, 04 de novembro de 2007.
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