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A corercializacdo e © uso na
alimentacdo humana da carne bovina
perdem-se na histéria, transcendendo a prépria
domesticacdo do boi. No Brasil, nas Gltimas dé-
cadas, poucas foram as iniciativas com o dbjeti-
vo de modificar o perfil do setor de pecuaria bo-
vina de corte e nenhuma visando ao estabeleci-

mento ou ao fortalecimento do habito de consu-
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da carne. Possivel-

adeia produtiva da

rismo predominante

:0s e a grande quan-—

1cd0 tenham contri-
e g~ Jlcbal desses fatores
revelou-se que a transformacdo dessa cadeia en-
volve a atuacdo coordenada de diversos atores,
implementando diretrizes voltadas a consecugao
de acdes politicas, de desenvolvimento e de pes-—
Quisa.

Nesse contexto, ciente da necessidade de
uma acdo integrada e orquestrada para o atendi-
mento de um objetivo final comum, a Embrapa
Gado de Corte iniciou o Programa Embrapa de
Carne de Qualidade, arquitetado para ser um Pro-
grama abrangente, audacioso e pretensioso. E
abrangente, porgue visa englobar todos os seg-
mentos da cadeia produtiva da carne bovina, en-
volvendo, ainda, o consumidor final; é audacio-
so, porque pretende ndo sé interferir, modifican-
do e melhorando a eficiéncia dos diversos seg-
mentos componentes dessa cadeia, mas também

estabelecer interacdes entre produtores, entre

esses e os segmentos da indistria frigorifica e
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entre todos os segm

do a rede de distriln

estruturacgao das ct

gicas. Alémdisso, é

ar, na populacgéo,

carne bovina de qUaiiuaus, ucscuvuiver Luvas
alternativas de preparo desse alimento, novas
formas de apresentacdo e de pratos semipron-
tos; conhecer o perfil do consumidor brasileiro
de carne bovina; e contribuir ndo sé para o au-
mento do consumo desse produto no mercado
nacional, mas também para a sua insercdo no
mercado internaciocnal, pela garantia de oferta
constante e de qualidade uniforme.

Apesar dessa abrangéncia, audacia e pre-
tensdo, o Programa é crivel e factivel, uma vez
que sua possibilidade de sucesso baseia-se no
fato de ele estar estruturado em mbdulos e estar
lastreado em realidade de mercado e, principal-
mente, por se fundamentar na premissa de que
s6 havera mercado estavel para produtos que
atendam as exigéncias do consumidor. Em fun-
cdo disso, conscientes do grande esforco que a

tarefa demanda, é que, dentro de moédulos e en-

tre mbdulos, as etapas serdo desenvolvidas, pau-




as precedentes fo-
ir, sdo descritos os

0 Programa.
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opr imeiro mdAUlo foi estruturado
com o objetivo de estabelecer um fluxo de pro-
ducio de carne de boa qualidade, de forma con-
tinua durante o ano todo, ac mesmo tempo que
procura levantar, cam o pdblico consumidor, ele-
mentos que viabilizem a estruturagdo das bases
para o conhecimento da preferéncia do consumi-
dor brasileiro de carne bovina.

Esse médulo é fundamentado em animais
experimentais criados e terminados na prépria
Embrapa (Gado de Corte, Pecuidria Sudeste e Pe-
cuaria Sul), submetidos a diversas tecnologias
de producdo desenvolvidas ou em desenvolvimen-—
to pela commidade cientifica brasileira. O apbate
ocorrera nos frigorificos experimentais dos trés
centros coordenadores da Embrapa. A carne sera
embalada em vacuo, identificada por meio de
etiqueta especifica e comercializada em diver—

sos pontos de distribuico. Os bovinos utilizados



pelo Programa deve

quisitos idade maxi

acabamento com es

bertura minima igue

aspectos “grupo ger

serdo considerados ulseiaiitcs. mitiGLaiicuy
para este médulo do Programa, a carne produzi-
da seré classificada e recebera certificacdo em
quatro categorias: extra mais, extra, suyperior e
boa. Cada categoria serd constituida com base
em dois pardmetros principais, quais sejam, ma-
ciez e espessura de gordura de cobertura. As-
sim, a categoria extra mais serd constituida por
carnes com maciez € 5 kgf/cm’, estimada pela
forca de cisalhamento (Warner Bratzler Shear),
e espessura de gordura entre 4 milimetros e 6
milimetros. A extra constara de carnes com ma-—
ciez >5 kgf/cm’ e < 8 kgf/cm’ e espessura de
gordura entre 4 milimetros e 6 milimetros, ou
com espessura de gordura < 3 milimetros ou > ©
milimetros e maciez < 5 kgf/an’. A carne clas-—
sificada camo superior terd maciez entre 5 kgf/
cn’ e 8 kgf/cn’ com espessura de gordura < 3
milimetros ou > 6 milimetros e, ainda, por aque-

las com maciez igual a 9 kgf/ar®a 10 kgf/a’ e
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milimetros e 6 mili-
DOr carnes cuja ma-
‘e 10 kgf/cn? e es-
netros ou > 6 mili-

mente, serdo condu-

z10us esLuaus para aesenvolvimento de método
para determinacdo rdpida da maciez da carne,
que, uma vez dotida, possibilitard que essa clas-
sificacdo seja estendida aos demais mddulos.

Tabela 1

MUITO MACIA MACIA LEVEMENTE MACIA
5 kgf/cm -5 a <8 kgf/cm 9 e 10 kgf/cm

EXTRAT EXTRA SUPERIOR
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Esse mddulo tem ainda a finalidade de

estruturar o fluxo de controle e os manejos do

animal e da carcaca, de modo a viabilizar o

rastreamento efetivo do produto final. Para isso,

a etiqueta apresenta as seguintes informacdes:

nome do corte, data da embalagem, numero do

lote (informacdo que possibilita a identificacado

do animal), sistema de criagdo, sexo, origem (fa-

zenda), grupo genético e validade do produto.




PROGRAMA/médulo I

Etigueta de rastreamento

CONTRAFILE

\.._.' m

Programa Embrapa de Carne de Qualidade
Sistema de criacdo

[Pasto + Suplementagéo
[I8Suplementacio + Confinamento [ \Macho inteiro
[“IConfinamento

Grupo Genético

[ Nelore ] AANe ) SiNe ) CaAANe
[ ValNe [] CaNe [ PSNe [} RACalNe

OrigemM Embrapa

Lote n°

ldade

16-1

Dia: 01-02-03-04-05-06-07-08-09-10-11-12-13-14-15
16-17-18-19-20-21-22-23-24-25-26-27-28-29-30-31
Més: 01-02-03-04-05-06-07-08-09-10-11-12

Ano: 00-01-02-03-04-05-06

MANTENHA RESFRIADO
Vidlido por 30 dias se mantido a 0° C - Se congelado dentro
do prazo de validade, poderé ser ido em até 180 dias




Esse médulo inicia-se, em uma primeira
etapa, com a participacio de produtores em
trabalho de parceria. Essas parcerias
constituirdo, em uma segunda etapa, uma alian-
¢a mercadolégica que poderd ser composta de
produtores isolados ou de estruturacio de siste~
mas de producdo integrados. Nessa fase sera
também importante a implantagdo, na inddstria,
de um sistema de prevengdo e controle baseado
na Analise de Perigos e Pontos Criticos de Con-
trole (APPCC).

Nesse contexto, deve-se buscar o ajuste
do trinémio gendtipo—-ambiente-mercado dando-
se atencdo especial a sustentabilidade, ndo sé
do sistema de producdo, mas também de toda a
cadeia produtiva da carne bovina. Para isso, en-
tre outros ajustes, os sistemas de producdo de-
verdo ser estruturados observando atentamente

o manejo correto de pastagens, evitando tanto




solo, reduzindo ou

omo sua contamina-

produtos quimicos.

TeEOCUpacao com pro—

os, lengol freatico,
Luiites © sy saeeuswen « QUANEO @0s cuidados
sanitdrios, ha necessidade de se observar o con-
trole correto, especialmente, de ecto e
endoparasitas, evitando-se o uso indiscriminado
de carrapaticidas e anti-helminticos, uma vez que
eles sdo poluentes podendo contaminar a carne
e o ambiente.
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Paralelamente ao segundo médulo, serao
desenvolvidos trabalhos visando ao desenvolvi-
mento de alternativas de produtos a
base de carne bovina, bem como de novos pra-
tos e porcdes semiprontos. Nessa fase, serao
ainda buscadas alternativas para o melhor apro-
veitamento dos animais descartes do sistema de

producdo. Durante todo o processo, serao feitos
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testes de degustacs
nientes de animais ¢
cos, idades e sexo,
veis nutricionais. '
também para avaliag

mas alternativas de povpuce © wrmaaraynes e aae

vos produtos.
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Atividades complementares
importantes para o sucesso e maior alcance do
Programa envolvem, entre outras:

etreinamento de pessoal do sistema de pro—
ducido (capataz, responsavel pelo manejo de gado,
responsavel por escrituragdo e coleta/
armazenamento de dados), de trabalhadores da
indiistria frigorifica, dos responsavels pelo trans-
rte do gado vivo e da carne/carcaga, pelo ma-
nuseio e preparo dos cortes, pela embalagem e

para os vitrinistas (Madalo 2)
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ydes nutricionais da
preparo (Médulo 2)
mento de cozinhas
3 para preparo de ali-
ra producao de pra-

e l-F-W cerias

Com o intuito de aumentar a abrangéncia
e demonstrar sua viabilidade econémica, o Pro-
grama, sob a coordenacdo da Embrapa, prevé a
estruturacdo de parcerias envolven-

do os setores de produgdo de matéria-prima, o

industrial e o de distribuicdo. Essas parcerias
serdo ainda estabelecidas com o intuito de se
anmpliar a oferta de produtos e de pratos semi-
prontos.

Norteados pelo principio de atendimento
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ao consumidor final
te 0 ano, de produt
tempo, buscando con
dade do sistema de
mente, cam a sustent

produtivadacarne —_._ __, . o e -
implementac¢do de sistemas de producgdo com
caracteristicas bem definidas.
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