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'Determinag:‘ao de acidos graxos livres em azeite'de oliva por eletroforese capilar
Marcone A, L. de Olivaira (PG), Marina F, M. Tavaras (PQ).

stituto de Quimics, Universidade de Sdo Paulo, USP, CP 26077, CEP 05599-970, sdo Pauio

A proposta deste trabalho foi mostrar o potencial da eletroforese capilar (CE) para = andlise de acidos graxos livres (AGL) em amostras de
‘azeite de oliva. A metodologia desenvolvida foi aplicada com sucesso na determinagdo do teor de AGL, apresentando boa seletividade,
‘curto tempo de analise (11min) e simplicidade no preparo de amostra (apenas diluicido em acetona). Loge, o método pode ser
implementado para utilizecdo em analises de rotina para classificag@o e controle de qualidade de azeites de Oliva.
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beterminagio de dcidos graxos trans em margarinas por Espectroscopia FTIR-ATR

Josiane W. Bortolotto, Graziele P. Ramos, André A. Souto ' : )

Facuidade de Quirnica(PUCRS), Av.Ipiranga, 6681, P.O. Box 1428, 90610-900 Porfo Alegre, RS, Brasil

Palavras Chave: Margarinas, dcidos graxos trans, FTIR-ATR

"As margarinas e afins sdo as principais fontes de acidos graxos trans na dieta, que s&o fatores de risco para doengas cardiovasculares. O
nosso trabalhe tem por objelive quantificar a concentragdo total de Acidos graxos trans em diferentes margarinas comerciais pela técnica

de FTIR-ATR. Esses acidos graxos s#o detectados pela ligagao etilénica C-H fora do plano que mostra uma absorgio especifica em

{966cm™. Foram analisadas 22 margarinas comerciais, a menor concentracgio total encontrada foi 4,310,35% e a maior foi 35,4+0,16%. As
variagdes das conceniragies de acidos trans podem ser devido aos processos de fabricacdo: hidrogenagao catalitica e interesterificagao.

e acidos graxos trans em margarinas, sendo

" Wendell K. T. Coltro'(PG), Gilberto B. de Souza'(PG), Marcia M.C. Ferreira®(PQY), Francisco A.F. Macedo®(PQ), Makoto Matsushita*™(PQ)

'Instituto de Quimica de Sdo Carlos, USP; ?Instituto de Quirnica, UNICAMP; *Departamento de Zootecnia, UEM; *Departamento de Quirnica, UEM.
* *E-mail:mmakoto@uem.br

.Palavras Chave: Caprinos, dcidos qraxos, quimiomelria

i O caprino, com sua adaptabilidade climatica e nutricional, produz carne de aceitabilidade u'niversal, apresentando-se desta forma como

,2' que apresentou resultados com melhor valor nutricional.
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. Avaliagdo da concentra
: proteina e gordura .
Elma Neide V. M. Carritho'(PQ}. Ana Rita A, Nogueira'(PQ), Joaquim A. Nébrega’(PQ)

. 'Embrapa Pecudria do Sudeste, Sdo Carlos — SP. ?Departamento de Quimica — Universidade Federal de S&6 Garlos, S8o Carlos — SP

Palavras Chave: microondas, dcidos dilutdos, ICP-OES.
. Amostras com altos teores de gordura e proteina foram decompostas em forne de microondas sob as seguintes condi¢des &cidas: 1, 2, 3

-4, 5, 7 e 14 mol I HNO;. Baixos teores de carbono residual, determinados por ICP-OES, foram encontrados quando acido diluido foi
empregado. Estes resultados indicam a eficiéncia do uso de condigdes acidas brandas na decomposigao de amostras com altos teores de
gordura e proteina. Essa significativa redugio da concentragio &cida serd um avange nas tecnologias que empregam energia de

microondas na decomposigdo de amostras e promove melhares condigdes de trabalho devido a reduzida emissao de vapores scidos no
meio ambiente.. '

g¢do acida e poténcia na decomposigao assistida por microondas de amostras com altos teores de

QA-015 ' ’
Extragdo ultra-sénica de metais em amostras de peixe
Maria Helena de A. Melo; Antonio C. S. Cosla, Sérgio L., C. Ferelra

Universidade Federal da Bahia — UFBA, Instituto de Quimica, Departamento de Quimica Analltica — Campus de Ondina s8/n, Salvador - Ba CEP
407170280 e-mail: mhamelo@ufba.br

Paiavras Chave: extragdo, metais, uitra-som

A extragdo ultra-sénica em meio acido para 'determinacéo.de metais em amostras de peixes foi estudada. A lixiviagdo € feita com H;0; e
HCI, com sconicagao, seguida da determinagéo direta dos metais por ICP OES no sobrenadante. Obtém-se extragdc quantitativa de Fe, Zn,
Ca, Mg, Cu e Ni. O estudo foi realizado através de um planejamento fatorial completo para os fatores: tipo de amostra, tipo de acido e
volume de reagentes na extragdo. O trabalho foi desenvolvido com duas espécies de peixe {surubim — Pseudoplalystoma coruscans e
dourada — Salminus brasiliensis) e a resposta analisada foi a eficiéncia da extragfio de Fe, elemento de dificil solubilizagdo. O método foi

checado com material certificado de referéncia (Fish homogenate, MA-A-2, IAEA) e por comparagéo com o método de digestdo de
amostras com bombas Parr, para varios tipos de amostras de peixe. . - '
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