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RESUMO

Em alguns paises, como Estados Unidos e Australia, existem sistemas de tipificagdo de
carcaga ja solidificados. No Brasil, poréfn, apesar de estar descrito e normatizado, o sistema ainda
ndo foi implantado. Alguns dos elos da cadeia produtiva, incluindo o governo, t€m implantado
acdes com o objetivo de melhorar a qualidade da carne produzida no Pais. Uma dessas ac¢des diz
respeito ao Sistema Agropecuario de Produgéo Integrada, que almeja agregar a cadeia produtiva da
carne bovina. A produgdo de carne bovina tem importancia crescente na economia brasileira e, para
que esse fato se fortifique e se fortalega, um sistema de qualidade em que haja classificagéo e

tipificacdo das carcagas, tanto para a exportagdo como para o mercado interno, se faz necessario.
INTRODUCAO

O Brasil é um pais privilegiado no que se refere as condi¢gdes para produgdo de proteinas de
origem animal. Clima, solo, tecnologia e recursos humanos ha muito deixaram de ser obstaculos e
passaram a constituir vantagens comparativas, que, somadas & imensa extensfo territorial,
possibilitam ao Pais produzir proteina animal com pregos competitivos, em quantidades crescentes e
com a qualidade desejada pelos consumidores. No caso especifico da carne bovina, o progresso
ocorrido nas ultimas trés décadas, especialmente nos anos de 1990, nas areas de formagdo de
pastagem, produgdo e conservagdo de forragem, suplementagdo mineral, melhoramento genético,
sanidade animal, abate, e processamento e comercializagdo da carne, ¢ bastante significativo
(Felicio, 2001).

O Brasil, em 2004, apresentou o segundo maior rebanho de gado bovino (171 milhdes de
animais), foi também o segundo maior produtor de carne bovina (8,5 milhdes de toneladas de
equivalente-carcaga) e o segundo em numero de abates (47,0 milhdes de animais), entretanto, a taxa

de abate (27%), semelhante a da Argentina, ainda foi baixa quando comparada as taxas de outros
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paises, como China (36%), Australia (33%), Nova Zelandia (44%) e Estados Unidos (36%), 0 maior
produtor de carne bovina, com 11,2 milhdes de toneladas (ANUALPEC, 2005).

A pecudria de corte no Brasil, que até 2000 vinha almejando aumentos na eficiéncia
produtiva, passa, a partir de agora, a ser pressionada a apresentar melhores resultados no que diz
respeito tanto a quantidade de carne produzida como & qualidade desse produto, visando,
principalmente, ao mercado externo, para se firmar como pais exportador.

Assim, com o intuito ndo s6 de manter o mercado, mas de incrementar esse comércio
internacional, a padronizagdo dos cortes ¢ essencial e isso serd possivel somente por meio da

classificagdo e da tipificagdo das carcagas ou por um sistema de qualidade.

CLASSIFICACAO

A classificagdo e a padronizagdo das carcagas sdo de grande importdncia para a
comercializagdo mais eficiente e constituem também medidas de ordem pratica. Pode-se observar
mudangas nos tipos de animais e na conformagio dos animais, visando a maior produgdo de carne, e
também nos sistemas de produgfo, com vistas ao mercado consumidor moderno. Tradicionalmente,
a comercializa¢do de gado para abate ¢ feita levando-se em conta o peso vivo ou o peso da carcaga,
mas desprezando-se as diferengas no rendimento dos cortes e na qualidade. E imprescindivel avaliar
essas diferengas, quando se deseja a melhoria nos indices de eficiéncia produtiva (Cruz, 1997).

Por um lado, o conceito de classificagdo consiste em agrupamentos homogéneos, categoria
de sexo ou maturidade (classes sem hierarquia). Por outro lado, a tipificagfo € a diferenciagdo das
classes, que inclui as categorias de classificagdo, como conformagdo e espessura de gordura

subcutdnea (Pereira & Guedes, 2005).

Australia

A classificagdo de carcagas na Australia comegou em fungdo do mercado exportador, para
que este pudesse ser ampliado e tivesse melhor aceitabilidade das carcagas. Em julho de 1987,
comegou a operar nesse pais o sistema para exportagdo chamado “The Authority for Uniform
Specifications of Meat and Livestock” — AUS-MET (Sainz & Araujo, 2001).

A classificagio AUS-MEAT (Australian Beef, 2005) é baseada na descri¢do do produto e
em medidas objetivas de vérios cortes da carcaga, tais como o peso quente, a espessura da gordura,
0 sexo e a idade dos animais, e essa classificagfo pode ser feita por categorias basicas, quando a

idade do animal ou a qualidade da carne nfo interessa (Tabela 1). Entretanto, quando a qualidade da



Tabela 1. Classificago de carcagas — categorias basicas, de acordo com o sistema australiano.

Categoria Codigo Caracteristicas
Vitelo v Bovinos com nenhum dente permanente;
(Veal) Carcaga com menos do que 70 kg, entre 70 e 150 kg para animais

jovens e com carne rosada;
Fémeas e machos (inteiros sem caracteristicas sexuais secundarias).

Bovino A Bovinos com nenhum até —oito dentes permanentes;
(Beef) Carcaga com mais do que 70 kg;
Fémeas e machos (inteiros sem caracteristicas sexuais secundarias).
Touro B Bovinos com —nenhum até oito dentes permanentes;
(Bull) Macho (castrado com caracteristicas sexuais secundarias).

carne e a idade do animal forem de interesse, a defini¢do por categorias alternativas é utilizada
(Tabela 2).

Apo6s a refrigeragfio, as carcagas s@o avaliadas quanto a espessura de gordura, medida no
traseiro, em centimetros; & marmorizagio, medida no musculo longissimus, variando de 1 (minima)
at¢ 6 (maxima); a area de olho de lombo, medida em centimetros quadrados no musculo
longissimus; a cor da carne, variando de 1A (clara) a 7 (escura); € a cor da gordura, variando de 0
(branca) a 9 (amarela).

A AUS-MEAT atribuiu um cédigo de quatro digitos, o nimero HAM (Handbook of Meat),
para cada corte primdrio e miudos. Por exemplo, o corte primario denominado patinho tem o HAM

n® 2070. A descrigio da categoria e os numeros HAM sdo componentes importantes para a

aquisi¢do da carne bovina australiana.

Estados Unidos

Nos Estados Unidos, as carcagas bovinas podem ter classificagdo por qualidade (quality
grade), por rendimento (yield grade) ou por ambas, qualidade e rendimento (Burson, 1997). A
classificagdo da carne ndo deve ser confundida com a inspegfio da carne, que é obrigatéria e

assegura a seguranca e a salubridade da carne.

Qualidade
As classes de qualidade consideradas pelo Departamento de Agricultura dos Estados Unidos
(USDA) séo: prime, choice, select, standard, commercial, utility, cutter e canner, e os fatores

utilizados para a classificagfo sdo maturidade e marmorizac3o.



Tabela 2. Classificagdo de carcagas — categorias alternativas, de acordo com o sistema australiano.

Categoria Codigo Caracteristicas

Yearling Beef or Steer YouYS Bovinos com nenhum dente;
Animais com até 18 meses da idade;
Macho e fémea se Y, macho se YS.
Young Beef or Steer YG ou YGS Bovinos com nenhum até 2 dentes permanentes;
Animais com até 30 meses da idade;
Macho e fémea se YG, macho se YGS.
Young Prime Beef or YPouYPS Bovinos com nenhum até 4 dentes permanentes;

Steer , Animais com até 36 meses da idade;
Macho e fémea se o YP, macho se YPS.
Prime Beef or Steer PR ouPRS Bovinos com nenhum até 7 dentes permanentes;

Animais com até 42 meses da idade;
Macho e fémea se PR, macho se PRS.

Ox (fémea) S Bovinos com nenhum até 7 dentes permanentes;
Animais com até 42 meses da idade;
Fémea

Ox (macho) or Steer SouSS  Bovinos com nenhum até 8 dentes permanentes;
Pode ser de qualquer idade;
Macho.

Cow (vaca) C Bovinos com 8 dentes permanentes;
Animais com mais de 42 meses de idade;
Fémea.

Estados Unidos

Nos Estados Unidos, as carcagas bovinas podem ter classificagdo por qualidade (quality
grade), por rendimento (yield grade) ou por ambas, qualidade e rendimento (Burson, 1997). A
classificagdo da carne ndo deve ser confundida com a inspe¢do da carne, que € obrigatdria e

assegura a seguranca e a salubridade da carne.

Qualidade

As classes de qualidade consideradas pelo Departamento de Agricultura dos Estados Unidos
(USDA) sdo: prime, choice, select, standard, commercial, utility, cutter e canner, e os fatores
utilizados para a classificagfo sdo maturidade e marmorizag3o.

A maturidade € uma estimativa da idade fisiolégica da carcaga, conforme mostrado na

Tabela 3.



Tabela 3. Relag@o entre maturidade e idade fisiologica, no sistema de classificagdo norte-americano.

Maturidade Idade (meses)
A 9a30
B 30a42
C 42a72
D 72 a 96
E > 96

A marmorizagdo ¢ avaliada visualmente no musculo longissimus, entre a 12% ¢ a 13°
costelas, com base em uma tabela de marmoreio composta de dez escores, que varia de muito

abundante a praticamente inexistente (Figura 1).
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Figura 1. Graus de marmorizagfo utilizados para o quality grade



Com base na maturidade, determinada de acordo com a Tabela 3, e o grau de marmoreio,
verificado na Figura 1, pode-se classificar a carcaga quanto a qualidade, combinando essas
caracteristicas na Figura 2. Por exemplo, a carcaga com maturidade B e marmorizagio moderada

seria classificada como “choice”.
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Figura 2. Relago entre o grau de marmorizago e a maturidade fisiolégica na qualidade da carcaga,

de acordo com o sistema norte-americano.

Rendimento

A classificagdo por rendimento representa o rendimento de desossa da carcaga e & expressa
por um nimero entre 1 e 5 (Tabela 4). Para se chegar ao “yield grade”, fatores de ajuste devem ser
utilizados. Sdo eles: 1) espessura de gordura, medida na altura da 122 costela (EGAOL, em
polegada); 2) percentagem de gordura renal, pélvica e toracica (RPT); 3) 4rea de olho de lombo,
medida na altura da 12° costela (AOL, em polegada quadrada); e 4) peso da carcaga quente (PCQ,

r

em libra). O “yield grade” ¢ calculado com a seguinte formula:

YG=2,50 + (2,50 x EGAOL) + (0,20 x RPT) + (0,0038 x PCQ) - (0,32 x AOL).



De posse do resultado, a Tabela 4 deve ser consultada e a percentagem correspondente sera

o rendimento de carne nos cortes do traseiro, do lombo, da costela e da paleta.

Tabela 4. Relag@o entre os “yield grades” e o rendimento de carne, no sistema norte-americano.

Yield grade Rendimento de carne (%)
1 52,6 — 54,6
2 50,3-523
3 48,0 - 50,0
4 45,7-47,7
5 43,3 -454

Brasil

No Brasil, a Portaria n® 612 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

(MAPA), de 5 de outubro de 1989 (Apéndices 1 e 2), estabeleceu o novo Sistema Nacional de

Tipificagdo de Carcagas Bovinas, que classificou os animais nas seguintes categorias:

1

Jovem (J) — bovino macho castrado ou nfo e fémea que apresenta, no maximo, as pingas € 0s
1* médios da segunda denti¢fio, sem queda dos 2% médios e com peso minimo de 210 kg de
carcaca para o macho e 180 kg para a fémea;

Intermedidrio (I) — bovino macho castrado e fémea com evolugdo dentdria incompleta (com
mais de quatro e até seis dentes incisivos definitivos); sem queda dos cantos da primeira
dentigdo, com peso minimo de 220 kg de carcaga para o macho e 180 kg para a fémea;

Adulto (A) — bovino macho castrado e fémea com mais de seis dentes incisivos da segunda
dentigfo, com peso minimo de 225 kg para o macho e 180 kg para a fémea;

Touro, touruno e carreiro (T) — essas categorias serfio englobadas em uma s, tendo os seguintes
conceitos: Touro — bovino macho adulto, nfo castrado, considerado a partir da queda das pingas
da primeira dentigdo; Touruno — bovino macho adulto, castrado tardiamente e que apresenta
caracteristicas sexuais secundarias do macho. Carreiro — bovino macho, adulto, castrado,

também conhecido como “boi de carro” ou “boi manso”; e



5. Vitelo e vitela (Vo) — as caracteristicas para a tipificagdo desta categoria serdo definidas por

meio de ato especifico, quando houver produgéo e solicitagdo para tipificar esse tipo de animal.

De acordo com a Portaria n® 612, para a tipificagdo das carcagas, os pardmetros a serem
observados sdo: sexo-maturidade, conformagfo, acabamento e peso. O sexo serd verificado por
meio dos caracteres sexuais e distribuido nas seguintes categorias: macho (M), macho castrado (C)
e fémea (F). A maturidade fisioldgica serd verificada pelo exame dos dentes incisivos, distribuida
nas seguintes categorias: dente de leite (d) — animais com apenas a primeira dentigdo, sem queda
das pingas; quatro dentes (4) — animais com até quatro dentes definitivos, sem queda dos segundos
médios da primeira dentigdo; seis dentes (6) — animais com mais de quatro e até seis dentes
definitivos, sem queda dos cantos da primeira denti¢do; e oito dentes (8) — animais que possuam
mais de seis dentes definitivos. Esse exame podera ser completado por meio da observagdo da
calcificagdo das cartilagens, especialmente das apdfises espinhosas das vértebras toracicas. Quanto
ao pardmetro conformagéo, resultado do desenvolvimento das massas musculares, sera obtido pela
verificagdo dos perfis musculares, os quais definirfo, anatomicamente, as regides da carcacga, Dessa
forma, partindo de uma carcaga cdncava para uma convexa, teriamos expresso maior
desenvolvimento muscular. Assim, as carcagas serdo descritas como convexas (C), subconvexas
(Se), retilineas (Re), sub-retilineas (Sr) e céncavas (Co).

O acabamento, avaliado pela espessura de gordura medida na altura da sexta, da nona e da
décima segunda costelas, mostrard a quantidade e a cobertura de gordura da carcaga, expressa da
seguinte forma: 1 — magra (gordura ausente); 2 — gordura escassa (1 a 3 mm de espessura); 3 —
gordura mediana (acima de 3 mm e até 6 mm de espessura); 4 — gordura uniforme (acima de 6 mm
¢ até 10 mm de espessura); e 5 — gordura excessiva (acima de 10 mm de espessura).

Por tltimo, porém ndo menos importante, o peso da carcaga apds o abate sera estabelecido
pelos seguintes tipos: B — macho, 210 kg e fémea, 180 kg; R — macho, 220 kg e fémea, 180 kg; A —
macho, 210 kg e fémea, 180 kg; S — macho, 225 kg e fémea, 180 kg; I — sem especifica¢do; e L —
sem especificagdo.

O resumo desse sistema pode ser visto na Tabela 5.



Tabela 5. Classificagdo de bovinos em pé, para fins de tipificagdo de carcaga, de acordo com a
Portaria no 612.

Tipo Carac-Sexo-Matur'  Conformacio® Acabamento Peso’
B J M) CF@4) C Sc Re 234 M C210kg, F 180 kg
R I CF4ab6) C Sc Re Sr 234 C220 kg, F 180 kg
J M(@d) ;
A C Sc Re Sr Is6 M C210kg, F 180 kg
I CF4a6)

S A CF(8) C Sc Re Sr 1 237458 C225kg, F 180 kg

| A (<peso) TMCF C Sc Re Sr 12345 -

L F Co 12345 -

ITe= jovem; I = intermediario; A = adulto; T = touro, touruno e carreiro; M = macho; C = macho castrado e F = fémea.
2 C = convexa; Sc = subconvexa; Re = retilinea; Sr = subretilinea e Co = cdncava.

Em 4 de maio de 2004, entrou em vigor a Instrugdo Normativa n® 9, que instituiu o Sistema
Brasileiro de Classificagdo de Carcagas de Bovinos (Apéndices 3 e 4), a ser implantado nos
estabelecimentos de abate sujeitos ao Servigo de Inspe¢do Federal. Esse sistema tem como base as
seguintes caracteristicas indicativas de qualidade: sexo e maturidade do animal, e peso e
acabamento da carcaga. A aferi¢do, &s expensas do setor privado, serd feita por profissional
habilitado e credenciado pelo MAPA.

A diferenga com relagdo a Portaria 612, no que diz respeito a sexo, foi a inclusio de uma
nova categoria, a FV (vaca de descarte), ficando a F relacionada & novilha. Na maturidade
fisiologica, obtida pelo exame dos dentes incisivos, também foi incluida uma nova categoria entre d
e 4, dois dentes (2) — animais com até dois dentes definitivos, sem quebra dos primeiros médios da
primeira dentigdo.

Quanto ao peso, apesar de constar nessa Instrugdo, seus valores ndo foram explicitados,
subentendendo-se que devam ser considerados os valores constantes da Portaria n® 612. Além
disso, nessa Instrugdo nada foi tratado sobre o item conformag3o.

A obrigatoriedade da implantag@o do sistema de classificagio de carcagas deveria ocorrer a

partir de 1° de janeiro de 2005, entretanto, essa data foi adiada, para todos os estabelecimentos de



abate de bovinos sob regime de Inspe¢do Federal, para 1° de janeiro de 2006 (Instru¢do Normativa
n® 37, de 29 de dezembro de 2004).

Supostamente, portanto, a resposta ao titulo desta palestra seria “1° de janeiro de 2006”.
Entretanto, ainda nfo serd nessa data que teremos um sistema de qualidade implantado no Pais,
apesar de haver movimentos de forte ressondncia que agitam a cadeia pecudria bovina no inicio
deste século 21, os quais anunciam mudangas e investem contra estruturas seculares, ji bastante
abaladas, mas que teimam em se manter de pé. O Brasil, o maior exportador de carne bovina do
mundo, ainda possui uma cadeia desarticulada, técnicas de comercializagdo arcaicas e produgio
despadronizada, por falta de pardmetros de qualidade previamente definidos. A posi¢do atingida
pelo Pais no mercado internacional e o avango tecnolégico da pecuéria brasileira ndo admitem mais
esse cendrio. Tendéncias inovadoras podem ser detectadas em varios segmentos da cadeia, embora
ndo se saiba quando se estabelecerdo (Franco, 2005).

De fato, a pecudria nacional ainda patina em questes sanitdrias e na qualidade da carne,
apesar de ter tecnologia e genética, entretanto, precisa produzir mais, reduzindo a idade de abate
com intensificagdo na oferta adequada de pastagem o ano todo, suplementagio alimentar e periodos
de confinamento (Luiz, 2005). A questdo sanitdria se torna mais importante, principalmente para o
consumo interno, quando se verifica que a produgdo de couros em 2004 foi da ordem de 35,053
milhdes de unidades e o numero de animais abatidos foi de 26,010 milhdes (IBGE, 2005). O
numero divulgado por esse Instituto diz respeito aos abates inspecionados, o que nos leva a 25,8%
de abates sem inspegdo, ou seja, abates clandestinos. Segundo Franco (2004), essa realidade tem
sido atribuida a descentralizagdo do servigo de inspegdo sanitaria (Lei n® 7.889, de 1989), que
resguarda para o governo federal a fungfo de inspecionar os frigorificos voltados ao comércio
interestadual e internacional e repassa aos Estados a responsabilidade pela fiscalizagdo dos
frigorificos com atuagdo intermunicipal e as prefeituras o controle do abate no 4mbito municipal.
Com essa descentralizagdo, o nivel de exigéncia se tornou menor para os abatedouros que se
dedicam ao comércio intermunicipal e, menor ainda, para os municipais. Segundo Pereira (2005),
semelhantemente ao que ocorre em outros setores da economia, acredita-se que parte dessas regras
ultrapassadas possa vir a sofrer ajustes, até porque algumas imperfeigSes, como o abate clandestino,
ndo se coadunam com o posicionamento de lideranga do Pais na exportagdo e como segundo maior
produtor mundial.

Faveret Filho & Cortes (1998) defenderam a tese de que a competitividade da cadeia da

carne bovina depende crucialmente do estabelecimento de uma nova forma de coordenagdo vertical,



em que as tradicionais relagdes de mercado sejam substituidas ou, no minimo, complementadas por
relagdes cooperativas, que garantam a rastreabilidade dos produtos e assegurem seu fornecimento
na quantidade e na qualidade requeridas pelos consumidores.

Assim, cabe as empresas que fazem parte do negdcio da carne bovina, seja no setor de
insumos, de produgdo agropecuaria, de industrializagdo, de distribui¢do e de suporte, trabalharem
conjuntamente, para que possamos galgar a posi¢io de fornecedores mundiais de carne bovina, e
para isso, ¢ fundamental a utilizag&o do conceito de redes, as quais potencializam as a¢des coletivas
que tragam ganhos a todos os envolvidos; o aporte cada vez maior de tecnologia das empresas de
suporte (pesquisa, embalagens, transporte, estocagem, comunicagdo, seguros, financeiras e outras);
a intervencdo do setor publico como facilitador, promotor do processo e fiscalizador; e, finalmente,
o exaustivo uso das ferramentas de marketing (Neves et al., 2000). Esses autores definiram rede
agroalimentar como o conjunto de empresas que séo fornecedoras e distribuidoras da empresa que
estd sendo analisada (no caso individual), ou da alianga que estd sendo analisada (no caso de
conjunto de empresas que gerenciam a mesma marca). Da mesma forma, Neves & Campos (2005)
relatam que, para solucionar os problemas na cadeia da carne bovina, torna-se necessiria a
organizagdo dos pecuaristas em prol de um objetivo comum, por meio de cooperativas, associagdes
ou pools de compra e venda, de forma que possam desenvolver a¢des coletivamente, interagindo
com outros integrantes dessa cadeia, visando atender as exigéncias do mercado consumidor.

O MAPA anunciou, em meados de 2004, a implantagdo do Sistema Agropecuério de
Produgdo Integrada (SAPI), semelhantemente ao que foi feito com frutas (Lirani, 2005). Esse
sistema, cuja visdo € muito mais abrangente do que somente a classificagdo de carcagas, tem por
objetivo identificar e integrar produtores, técnicos, pesquisadores, extensionistas, processadores e
“traders” do agronegdcio bovino, visando ao estabelecimento do planejamento estratégico e
operacional para implantagdo do SAPI-Cadeia Bovina; identificar, analisar e gerar métodos,
técnicas e protocolos normativos para operacionalizagdio de processos de certificagio, identificagio
de origem e rastreabilidade de etapas produtivas da bovinocultura, mediante a integragdo de
processos de agentes da cadeia do agronegdcio, como as propriedades no campo, os abatedouros, os
frigorificos, os processadores e os distribuidores, sob o enfoque sistémico de cadeia e concepgdo e
principios do SAPI; estabelecer requisitos conceituais e estruturais para sistematiza¢do da base
produtiva em organizagdes associativas e/ou cooperativas, sob o enfoque sistémico da cadeia do
agronegécio; elaborar e implantar programa estratégico e operacional de capacitago de técnicos e

produtores em tecnologias e procedimentos zootécnicos, mercadolégicos e gerenciais, incorporando



os requisitos de qualidade e competitividade na oferta de produtos e servigos, em conformidade
com os conceitos, principios e protocolos de Boas Praticas Agricolas — BPA, Boas Praticas de
Fabricag8o — BPF, Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, Manejo ¢ Controle
Integrado de Pragas e Doengas — MIP, Limite Maximo de Residuos — LRM, Normas Sanitarias,
Responsabilidade Social, “Benchmark”, Integragdo de Sistemas e Tecnologia da Informag#o; gerar,
validar e instituir normas técnicas especificas para o SAPI-Cadeia Bovina; e gerar, validar e
implantar o Sistema de Avaliagdo da Conformidade, de Registro de Procedimentos Agrondmicos,
Zootécnicos e Veterinarios Realizados, e de Identificagdo de Origem de Produtos e Processos de
Rastreabilidade, em conformidade com o Sistema Nacional de Metrologia, Normaliza¢do e
Qualidade Industrial — SINMETRO (Euclides Filho, 2004).

A produgdo integrada, com certificagfio de conformidades independente, ganha a confianga
dos agentes, em especial daqueles que tém na sua marca o patriménio principal. As intervengdes
tecnologicas, que permitem melhorar a gestdo de riscos, j4 comegaram a ser praticadas comumente
pelas industrias de abate e processamento. Os modelos de gestdo por qualidade, com foco no perfil
dos consumidores, usual nas grandes redes de supermercados, pressionam positivamente a cadeia da
carne, gerando avangos positivos na produtividade e no combate as imperfeigdes do mercado

(Pereira, 2005).

CONCLUSAO

O Pais tem as normas aprovadas para a classificagdo e a tipificagdo de carcagas, as
tecnologias para a produgdo de carne com qualidade e a infra-estrutura para producdio e abate,
restando tdo-somente a unidio da cadeia da carne bovina, por meio de um trabalho conjunto, que
agregue todos os elos dessa cadeia, feito com profissionalismo e didlogo franco, para que se tenha

um sistema de qualidade de carne devidamente implantado.
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APENDICE

Apéndice 1 - PORTARIA N 612, de 05 de outubro de 1989

MINISTERIO DA AGRICULTURA
GABINETE DO MINISTRO

PORTARIA N® 612, DE 05 DE OUTUBRO DE 1989
O Ministro de Estado da Agricuitura, no uso de suas atribuigdes, resolve:

Art. 1° - Aprovar o novo Sistema Nacional de Tipificagdo de Carcagas Bovinas, que com
esta baixa, conforme normas anexas.

Art. 2° - Revogar as Portarias n® 220, de 24/09/81, publicada no DOU em 24/09/81 e n® 193,
de 22 de junho de 1984, publicada no DOU, de 26 de junho de 1984.

Art. 3° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicago, revogadas as disposi¢des em
contrario.

IRIS REZENDE MACHADO

SISTEMA NACIONAL DE TIPIFICACAO DE CARCACAS BOVINAS

ESTE TEXTO NAO SUBSTITUI O PUBLICADO NO DIARIO OFICIAL DA UNIAO DE
10/10/1989, SECAO 1, PAGINA 18146.



Apéndice 2 — Anexo da Portaria N° 612, de 05 de outubro de 1989 - SISTEMA NACIONAL
DE TIPIFICACAO DE CARCACAS BOVINAS

Na classificagdo de bovinos em pé, para fins de tipificagdo de carcagas, de que trata a
Portaria n® 612 de 05/10/89,serdo observadas as seguintes normas:

1. Da classificagdo dos animais
CATEGORIA | CARACTERITICAS SIGLA
Jovem Bovino macho castrado ou nfo e fémea apresentando no maximo as J
pingas e os 1% médios da segunda dentigio, sem queda dos 2%
médios e com peso minimo de 210 kg de carcaga para o macho e 180
kg para a fémea;
Intermediario | Bovino macho castrado e fémea, como evolugo dentaria incompleta I
(com mais de quatro e até seis dentes incisos definitivos); sem queda
dos cantos da primeira denti¢do, com peso minimo de 220 kg de
carcaga para o macho e 180 kg para a fémea;
Adulto Bovino macho castrado e fémea, com mais de 6 dentes incisos da A
segunda denti¢do com peso minimo de 225 kg de carcaga para o
macho 180 kg para a fémea,;

Touro, Estas categorias serdo englobadas em uma s6, tendo os seguintes T
Touruno e conceitos:
Carreiro Touro - Bovino macho adulto, nfo castrado considerado a partir da

queda das pingas da primeira denti¢fo;

Carreiro - Bovino macho, adulto, castrado, também conhecido
como "boi de carro" ou "boi manso";

Touruno Bovino macho adulto, castrado tardiamente e que
apresenta caracteristicas sexuais secundarias do macho;

Vitelo e As caracteristicas para a tipificagdo desta categoria serfio definidas Vo
Vitela através de ato especifico, quando houver produgdo e solicitagio para
tipificar este tipo de animal.

2. Da tipificagdo de carcaga A tipificagdo de carcagas obedecerd aos pardmetros sexo-
maturidade, conformag&o, acabamento e peso.

2.1 - Carcaga: entende-se ppr carcaga de bovino, o animal abatido, sangrado, esfolado,
eviscerado, desprovido de cabega, patas, rabada, glandulas mamarias na fémea, ou verga, exceto
suas raizes e testiculos, no macho. Apds a divisdo em meias carcagas retiram-se ainda os rins,
gorduras perirrenal e inguinal, "ferida de sangria", medula espinhal, diafragma e seus pilares.

2.2 - Sexo-maturidade: o sexo ¢ verificado através da observagdo dos caracteres sexuais e a
maturidade fisiolégica pelo exame dos dentes incisos. Quando necessario, o exame sera completado
através da observagdo da calcificagdo das cartilagens, especialmente das apéfises espinhosas das
vértebras toracicas.



2.2.1 - Sexo: S@o estabeleci das as seguintes categorias:

2.2.1.1 - Macho-M - estdo englobados neste item os machos inteiros;

2.2.1.2. - Macho Castrado-C - estdo englobados neste item os machos castrados;

2.2.1.3 - Fémea-F - estdo englobados neste item as fémeas bovinas.

2.2.2 - Maturidade: Serfo estabelecidas as seguintes categorias:

2.2.2.1 - Dente de leite - d: Animais com apenas a 12 dentig8o, sem queda das pingas;

2.2.2.2 - Quatro dentes - 4: Animais com até quatro dentes definitivos sem queda dos

segundos médios da primeira denti¢io;

2.2.2.3 - Seis dentes - 6: Animais com mais de 4 e até 6 dentes definitivos sem queda dos

cantos da primeira dentigdo;

2.2.2.5 - Oito dentes - 8: Animais possuindo mais de seis dentes definitivos.

2.3 - Conformagdo: Expressa o desenvolvimento das massas musculares.
Este pardmetro ¢ obtido pela verificagdo dos perfis musculares, os quais definem

anatomicamente as regides de uma carcaga, tal fato elimina assim o aspecto puramente subjetivo do
problema, passando a ser quase que mensuravel.

Desse modo, na medida em que a carcaga for convexa, arredondada, exprimira maior

desenvolvimento; sendo concava refletira o contrario, isto €, menor desenvolvimento muscular.

As carcagas serdo descritas como segue:
- Carcagas Convexas - C

- Carcagas subconvexas - Sc

- Carcagas Retilineas - Re

- Carcagas Sub-retilineas - Sr

- Carcagas Concavas - Co

2.4 - Acabamento: Expressa a distribui¢do e a quantidade de gordura de cobertura da

carcaga, sendo descrita através dos seguintes nimeros:

abate.

1 - Magra - gordura ausente;

2 - Gordura escassa - 1 a 3 mm de espessura;

3 - Gordura mediana - acima de 3 e até 6 mm de espessura;
4 - Gordura uniforme - acima de 6 e até 10 mm de espessura;
5 - Gordura excessiva - acima .de 10 mm de espessura.

A aferigdo da gordura serd feita em trés locais diferentes da carcaga, a saber:

- A altura da 6 costela, sobre o muisculo grande dorsal, em sua parte dorsal;

- A altura da 9° costela, sobre o musculo grande dorsal, em sua parte ventral;

- A altura da 12* costela, sobre o musculo serratil dorsal caudal. Complementarmente
proceder-se-4 a verificagdo da gordura na regido lombar e no cox#o.

2.5 - Peso: Refere-se ao "peso quente" da carcaga obtido na sala de matanga, logo apds o

Os seguintes limites minimos serfio estabelecidos por tipo:
B - Macho 210 kg - Fémea 180 kg;

R - Macho 220 kg -Fémea 180 kg ;

A - Macho 210 kg - Fémea 180 kg;

S - Macho 225 kg - Fémea 180 kg;

I - Sem especificacio;

L - Sem especificagio.



RESUMO DO SISTEMA:

TIPO | SEXO-MATURIDADE CONFORMACAO | ACABAMENTO |PESO
B Jovem-M (d) C.F. - (até 4) C.Sc.Re 2.3.4 M.210kg-C.210kg
e F. 180kg

R Intermediario C.F.-(4 a 6) C.Sc.Re.Sr. 2.3.4 C.220kg e F.180kg

A Jovem M(d) e Intermediario C.Sc.Re.Sr. ifs M.210kg-C.210kg
C.F. - (4-6) e F.180kg

S Adultos C.F, - (8) C.Sc.Re.Sr. 1.2.3.4.5 C.225kg e F.180kg

I Adultos que ndo atenderam o C.Sc.Re.Sr. L T
peso minimo, Touros, '
Tourunos e Carreiro M.C.F

L Carcagas Cdncavas Co [ T I T

3. Da avaliagdo da carcaga e enquadramento.

A avaliagdo da carcaca e seu enquadramento, dentro de um determinado tipo, sera realizada
a quente depois da pesagem e antes de entrar na cdmara de resfriamento.

O primeiro pardmetro avaliado sera o sexo-maturidade que devera ser afixado na carcaca
através de etiqueta ou carimbo.

Sabendo o enquadramento por sexo-maturidade, o tipificador verificara se os outros
pardmetros complementares do tipo estdo satisfeitos. Se algum ndo estiver de acordo, a carcaga
automaticamente serd colocada no tipo imediatamente inferior exce¢do que serd considerada no
par3metro acabamento para as gorduras 1 e 5.

Exemplo 1: se a carcaga for de um animal macho, jovem, conformag@o retilinea, acabamento
2 e peso de 210 kg ser enquadrada como B, porém se seu peso for inferior a 210 kg, passara ao tipo
R.

Exemplo 2: Se a carcaga for de um animal jovem, de conformag@o retilinea, acabamento 1,
serd enquadrada automaticamente em A independentemente do pardmetro peso.

4. Da comercializagdo

4.1 - A comercializagdo de bovinos para abate, realizada em todo territério nacional, para
fins de tipificagdo de carcagas obedecerd aos pardmetros aos previstos no item 2 da presente
portaria.



Apéndice 3 — Instru¢io Normativa N° 9, de 4 de maio de 2004

GABINETE DO MINISTRO
INSTRUCAO NORMATIVA N2 9, DE 4 DE MAIO DE 2004
O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO,
no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 87, pardgrafo unico, inciso II, da Constitui¢do, e
considerando os autos do Processo n® 21000.011423/2003-86, resolve:
Art. 1° Aprovar o Sistema Brasileiro de Classificagdo de Carcagas de Bovinos, em todo o
territério nacional, e a classificagdo dos bovinos abatidos nos estabelecimentos sob o controle do

Servigo de Inspegdo Federal (SIF), conforme consta do Anexo desta Instrugdo Normativa.

Art. 2° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicago.

ROBERTO RODRIGUES

ANEXO - SISTEMA BRASILEIRO DE CLASSIFICACAO DE CARCACAS DE BOVINOS

ESTE TEXTO NAO SUBSTITUI O PUBLICADO NO DIARIO OFICIAL DA UNIAO DE
05/05/2004, SECAO 1, PAGINA 3.



Apéndice 4 — Anexo da Instru¢io Normativa N2 9, de 4 de maio de 2004 - SISTEMA
BRASILEIRO DE CLASSIFICACAO DE CARCACAS DE BOVINOS

1. E instituido em todo o territério nacional, o Sistema Brasileiro de Classificagdo de
Carcagas de Bovinos, a ser implantado nos estabelecimentos de abate sob Servigo de Inspegdo
Federal, tendo como base as caracteristicas indicativas de qualidade: sexo e maturidade do animal,
peso e acabamento da carcaga, conforme abaixo discriminado.

1.1. - A implantagéo do sistema ora instituido obedeceré o seguinte cronograma:

1.1.1 - Ap6s a regulamentag@o prevista no item 9 da presente Instrugsio Normativa até 31 de
dezembro de 2004, a participagdo dos estabelecimentos no sistema poderd ocorrer em carater
voluntario.

1.1.2 - A partir de 1° de janeiro de 2005, o sistema passa a ser obrigatdrio para todos os
estabelecimentos de abate de bovinos sob regime de Inspegio Federal.

2. A aferigdo da qualidade dos animais e das respectivas carcagas sera feita, durante o
processo de abate, por profissional habilitado e credenciado pelo Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, as expensas do setor privado, mediante a observagdo dos seguintes
parametros:

2.1 - Sexo

Verificado pelo exame dos caracteres sexuais dos animais, estabelecendo-se as categorias:
Macho inteiro (M); Macho castrado (C); Novilha (F); Vaca de descarte (EV).

2.2 - Maturidade

Verificada pelo exame dos dentes incisivos, estabelecendo-se as categorias: - Dente de leite
(d) - animais com apenas a 1* denti¢do, sem queda das pingas; - Dois dentes (2d) - animais com até
2 dentes definitivos, sem queda dos primeiros médios da primeira denti¢do; - Quatro dentes (4d) -
animais com até 4 dentes definitivos, sem queda dos segundos médios da primeira denti¢do; - Seis
dentes (6d) - animais com até 6 dentes definitivos, sem queda dos cantos da primeira denti¢do; ou -
Oito dentes (8d) - animais com mais de 6 dentes definitivos.

2.3 - Peso da Carcaga

Verificado mediante pesagem da carcaga quente (em kg), entendendo-se como carcaga: “o
animal abatido, sangrado, esfolado, eviscerado, desprovido de cabega (separada entre os 0ssos
occipital e atlas), patas (seccionadas a altura das articulages carpo-metacarpiana e tarso-
metatarsiana), rabada, érgdos genitais externos, gordura perirrenal e inguinal, ferida de sangria,
medula espinhal, diafragma e seus pilares”.

2.4 - Acabamento da Carcacga
Verificado mediante observagdo da distribuigdo e quantidade de gordura de cobertura, em
locais diferentes da carcaga (a altura das 62, 92 e 122 costelas partes dorsal e ventral do musculo
grande dorsal e musculo serratil dorsal caudal, na regifo lombar e no coxd0), estabelecendo-se as
categorias:
- Magra (1) - gordura ausente;
- Gordura escassa (2) - 1 a 3 mm de espessura;
- Gordura mediana (3) - acima de 3 e até 6 mm de espessura;



- Gordura uniforme (4) - acima de 6 e até 10 mm de espessura;
- Gordura excessiva (5) - acima de 10 mm de espessura.

3. As meias-carcagas, quartos, grandes pegas e cortes, conforme definidos (as) na
Padronizagio de Cortes de Carne Bovina (Portaria SIPA/MA n® 05/88), serdo identificados (as) com
os codigos correspondentes as categorias dos pardmetros sexo, maturidade e acabamento em que
foram classificadas as carcagas dos (as) quais foram obtidos (as), mediante aposicdo de carimbos
nas pegas com 0ssos (meias-carcagas, quartos e grandes pegas) e de etiquetas nas embalagens dos
cortes desossados. As identificagSes serio mantidas até o consumo industrial ou exposi¢io do
produto para venda ao consumidor.

4. E constituido no ambito do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA)
o Registro Oficial de Classificadores - ROC/MAPA, no qual serdo inscritos os profissionais
credenciados para o exercicio das atividades de classificagdo dos bovinos abatidos e das respectivas
carcagas, conforme estabelecido no item 2 retro. O ROC/MAPA tera também a incumbéncia de
implantar e gerir o Sistema Brasileiro de Classificagdo de Carcagas de Bovinos, bem como de
publicar regularmente os resultados da sua aplicagio.

4.1 - As atividades do ROC/MAPA serdo coordenadas por um Comité Gestor, composto de
6 membros, representando cada um com o seu suplente, os pecuaristas, os frigorificos, o comércio
varejista, o setor de pesquisa e ensino. Os membros do Comité Gestor serfio nomeados mediante ato
do Ministro de Estado acolhendo indicag3es, respectivamente, da CNA, da CNI, da CNC, da
EMBRAPA e Universidades. O 6° membro serd o Diretor do DIPOA/SDA do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, que presidird o Comité Gestor.

4.2 - O ROC/MAPA sera apoiado técnica e administrativamente pela estrutura do Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, ficando a coordenagio e a execugdo a cargo do DIPOA/
SDA.

5. Somente poderdo exercer as atividades de classificagdo estabelecidas no item 2 retro
profissionais devidamente registrados como classificadores no ROC/MAPA, conforme instrugdes
complementares do DIPOA/SDA.

5.1 - Para obtengéo do registro de classificador, exigir-se-4 que: (a) o profissional seja
diplomado em Medicina Veterinaria ou Zootecnia e esteja devidamente registrado em seu conselho
de classe; (b) tenha sido habilitado em curso de capacitagio especifica, ministrado por instituigdo
aprovada junto a0 ROC/MAPA; (c) esteja formalmente comprometido com o cumprimento das
normas do Sistema.

5.2 - Os cursos de capacitagdo de classificadores terdio um contetdo tedrico-pratico
contemplando, além da regulamentag8o e operacionalizagfo do sistema de classificagdo, as areas de
histologia, anatomia e fisiologia animal; produgio animal; inspegdo e tecnologia da carne; sanidade
animal e no¢des basicas de gestdo empresarial e requisitos técnicos do coméreio internacional,

5.3 - Para reconhecer a habilitagio, o ROC/MAPA podera, a seu critério, submeter o
profissional a uma banca examinadora composta por classificadores credenciados ou por
profissionais de reconhecido saber na érea.



5.4 - A aprovagdo de cursos de capacitagdo serd feita mediante postulagdo da entidade
interessada a0 ROC/MAPA, detalhando carga horéaria, grade curricular, corpo docente, instalagdes e
materiais para aulas praticas.

5.5 - Os classificadores poderdo contar com auxiliares para o exercicio das suas fungdes,
desde que trabalhem sempre sob a supervisdo e responsabilidade do classificador e estejam
devidamente treinados e cadastrados no ROC/MAPA, obedecendo aos critérios a serem definidos
de capacitacdo pelo ROC/MAPA.

5.6 - Os classificadores ndo poderfio exercer suas fungdes em estabelecimentos dos quais
ndo se observe o carater de independéncia e compromisso profissional.

5.7 - O registro de classificador poderé ser suspenso pelo ROC/MAPA a qualquer tempo, ou
exigir a renovacdo em caso de modificagdes substanciais da legislagdo pertinente.

5.8 - Os custos de classificagdo serdo de responsabilidade da iniciativa privada.

6. O estabelecimento interessado na classificagdo de seus produtos elaborados a base de
carne bovina poderé fazé-lo, desde que obedecendo aos pardmetros de classificagdo estabelecidos
no item 2 retro e com base em projeto especifico aprovado pelo ROC/MAPA. Nesses casos, a
classificagdo também estara a cargo de classificador registrado no ROC/MAPA.

7. O classificador emitird um laudo por lote de animais submetidos a classificagdo,
detalhando o resultado da avaliagio da carcaga de cada animal, conforme modelo oficial. O laudo
serd emitido em quatro vias de igual teor, sendo a primeira destinada ao estabelecimento industrial,
que encaminhard uma cdpia ao distribuidor e mercado varejista, a segunda ao fornecedor dos
animais e a terceira ao encarregado do SIF, sendo a quarta via mantida com o classificador.

8. Mensalmente, o classificador encaminhard ao ROC/MAPA, até o dia 5 do més seguinte,
relatorio resumindo os resultados das classificagdes realizadas no periodo, conforme modelo oficial.

9. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento por meio do DIPOA/SDA
regulamentard, no prazo de sessenta dias, o Sistema Brasileiro de Classificagdo de Carcacas de
Bovinos, estabelecendo as normas operacionais e de auditoria para sua execugdo nos
estabelecimentos industriais nacionais e de paises terceiros.

10. O DIPOA/SDA regulamentard, no prazo de sessenta dias, o processo de aprovacgio da
rotulagem e identificagdio dos produtos com relagéo & referéncia das categorias dos pardmetros de
qualidade a serem utilizados pelo Sistema Brasileiro de Classificagdo de Carcacas de Bovinos.

11. O Sistema Brasileiro de Classificagdo de Carcagas de Bovinos poderd também ser
implantado em estabelecimentos de abate sob regime de inspe¢fo Estadual ou Municipal, de acordo
com o que estabelece a Lei n® 7.889 de 23.11.89, mediante formalizagio de Convénio das
respectivas Secretarias Estaduais ou Municipais com o Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento para este objetivo.
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