
DESEl1PENHO DE UM FORNO MICROONDAS NA DISCRIMINACAO DE MILHO PIPOCA DE DIFERENTES MAR
CAS COMERCIAIS.

Graos de milho pipoca, quando submetidos a uma fonte de calor, tern a capacidade de
se expandirem, originando urn produto muita apreciado pelo seu sabor e maciez. 0 apar~

cimento dos fornos microondas provocou uma revolu~ao na confeccao de alimentos no mu~
do todo, e tambem vem senda utilizados com sucesso para estourar pipocas, principa!
mente em paises do primeiro mundo, onde a industria ja desenvolveu uma embalagem pr~
pria para, ao mesmo tempo, conter as pipocas e acumular calor. Com 0 objetivo de se
conhecer 0 desempenho de urn forna microonclas na discriminacao de milho pipoca de di

criada pela EMBRAPA com base no modele da Cretors Co de Chicago, regulada a 2379C por
4' e, urn forno microondas SHARP-Carroussel, regulado na temperatura ~lliD-MAX, por 3'
45". Foram utilizados as delineamentos de bleeDs casualizados para a pipoqueira e

mostraram interacao significativa entre marcas comerciais e equipamentos, com a pip~
queira eletrica alcan~ando valores mais elevados, caracterizando interacao simples.
Contudo, ao contrario do trabalho de Dofing et al (1990), nao houve diferen~a signif~
cativa na discrimina~ao entre materiais em rela~ao aos equipamentos, ou seja, intera
~ao complexa. As medias do indice de expansao nos d01s equipamentos foram 15,74 e
13,49 para a pipoque1ra eletr1ca e 0 forno de microondas, respect1vamente, evidencia~
do que a pipoca deste ultimo equipamento ficou mais dura que a da pipoqueira.
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