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RESUMOQ: O cupuaguzeiro (Theobroma grandiflorum} desponta como uma das mais
promissoras fruteiras para o Estado do Acre, ‘devido & sua ampla utilizacio agroindustrial e
potencial como componente de sistemas agroficrestais. A cultura apresenta -dois picos de
produgdo por ano (outubro/novembro e fevereiro/margol, entretanto ndo existe oferta
constante do produto no mercado. O processo de industrializacdo de subprodutos ocorre, na
maloria dos casos, em nfvel caseiro, com a producio de polpa congelada, bombons,
“salames”, doces, cremes, licores e sorvetes. No momento, o Projeto de Reflorestamento
Econémico Consorciade e Adensado — RECA, possui 400 ha de cupuagu cultivado em
consdreio com a pupunha (Ba:tris gasipaes) e a castanha-do-brasil (Bertholletia exceisa) e
vern processando a polpa congelada de cupuacu. A meta é alcancar & producdo de 490
toneladas de polpa/ano, em 1999. A Embrapa Acre iniciou pesquisas com a cultura a partir
de 19392 e hoje conta com nove atividades distribuidas em diversas finhas de pesquisa. As
perspectivas para o cultivo no Estado sdo boas, desde que sejam resolvidos alguns pontos
de estrangulamento como: producdo mais constante, abertura de novos mercados e criacdo
de pequenas agroindustrias.

CURRENT STATUS AND PERSPECT/ VES OF CUPUA CU IN THE
STATE OF ACRE, WESTERN BRAZILIAN AMAZON

ABSTRACT: The cupuagu (Theobroma grandiflorum) is fast becoming one of the most
promissing fruit crops for the State of Acre, due to its wide industrial utilization and potential
as a component in agroforestry systems. This crop presents two periods per year where
production is concentrated (October-November and February-Marchl). However, there is not a
constant supply of the product in the market. The industrialization process of the products
from cupuacu is predominantly made at family level, resulrmg in producrs such as frozen
pulp, candy, deserts, creams, ficors and ice-creams. There are no réliable statistic data on
cultivated area and production in the State of Acre. The Project of Economic and Adensed
Consociated Reforestation - RECA has 400 ha of cupuagu 'plantations consorciated with
pejibaye palm (Bactris gasipaes) and Brazil-nut (Bertholletia excelsa) and is processing
paim heart and frozen cupuagu pulp. The goal is to achieve a total production of 490 t/year
in -1999. Embrapa Acre initiated research with this crop in 1992 and actually has nine
ongoing activities in several research areas. This crop presents good market perspectives for
culftivation in Acre, as long as some limiting factors are resolved, such as: a constant and
well distributed production throughout the year, opening of new markets and establishment
of small industries (processing units).
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INTRODUCAO

O Estado do Acre ocupa uma érea de 152.589 km? com uma populag§o
estimada de 417.718 habitantes, distribulda em 50% na zona rural e 5§0% na zona
urbana (Anuério...., 1891). O relevo é formado, em sua maior parte,; por uma plataforma
regular, com altitudes variando de 100 a 300m, sendo.a.cobertura vegetal formada por
88,24% de floresta umida de terra f.'rme 1 1 73% de vérzeas e 0,39% de campos
fAnudrio...., 1991).

O clima da regido é quente e Gmido com estagcles seca e chuvosa bem
definidas. A temperatura média anual é de 24,5°C, sendo a média das méximas de 32°C
e @ média das minimas em torno de 19,5°C (Mesquita, 1996). As médias anuais de
precipitagdo, umidade relativa do ar e insolagdo sdo de 1.710 mm, 84% e 1.622,1
horas (Anudrio...., 1991).

Tradicionalmente, as atlwdades econdmicas do setor primério no -Estado do
Acre baseiam-se na extracdo da borracha casranha do-brasil, made:ra e na pecuéna
(Embrapa, 1993). Nos uditimos anos. rem—se verificado o aumento s:gmf:cat.-vo do cultivo
de algumas fruteiras nativas e exdrtcas em fungdo da abertura de-linhas de crédito,
financiamento externo, de informaces geradas/adaptadas pela pesquisa e difundidas
pela extenséo rural e da implantagcédo de sistemas agroflorestais.

O uso de fruteiras como componente de sistemas agrofiorestais constitui
uma opgedo vidvel para a regifo, considerando a sustentabilidade, o uso racional da terra
com a reducdo de abertura de novas dreas e exploragdo de dreas anteriormente
ocupadas com culfturas anuais, 0 potencial de exploragdo de subprodutos e boa
rentabilidade, em fungdo da demanda do mercado consumidor local e a grande
aceitacdo de frutas nativas pelo mercado externoc. Entretanto, verifica-se a falta de
informagbes sobre o aproveitamento racional de diversas fruteiras nativas,

principalmente quanto & domestica¢do, composicdo quimica e 0 potencial alimentar e
medicinal.

Nos ultimos anos, msmurgﬁes governamentais e néo-governamenta.-s tém
dispensado toda a atengcdo possivel na obrengao destas informagfes e na preservacdo
dos recursos genéticos disponiveis na Amazénia.

O cupuaguzeiro (Theobroma grandiflforum) se destaca entre as diversas
fruteiras, devido & sua ampla utilizagdo para a elaboracdo de diversos subprodutos. A
polpa, rica em célcio e fésforo, apresenta sabor e odor agradéveis, podendo obter apés
0 processamento: néctar, suco, ifogurte, compota, torta, polpa congelada, bombom,
“salame”, doce, creme, licor, sorvete, geléia, pasta, etc. Das sementes pode ser
preparado o cupulate, rico em amido (15%), proteinas (15%) e gorduras (50%) e a
casca vem sendo aproveitada como adubo orgénico.

O objetivo deste trabalho é apresentar um relato da situagdo atual e
perspectivas da cultura do cupuacuzeiro no Estado do Acre.
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SITUACAO DA ATIVIDADE FRUTICOLA

A exploragdo frutifera no Estado do Acre concentra-se principalmente nos
municipios de Rio Branco e Pldcido de Castro (Vale do Acre) e em Cruzeiro do Sul (Vale
do Jurud), em dreas de produtores de projetos de colonizagdo do INCRA.

A auséncia e a pouca divuigacdo de informacles sobre a domesticagdo, o
valor nutritivo e o potencial de utilizagdo, tém contribuido para o nédo-incremento do
cultivo econdémico e racional de inimeras fruteiras nativas da regido.

Néo se verifica no mercado local, com excegdo da améndoa da castanha-do-
brasil, guarand, pupunha, cupuagu, graviola, agal, banana e abacaxi, a comercializagéo
de frutos regionais. Seu consumo se restringe &s 4reas de ocorréncia, sendo utilizado no

hdbito alimentar “in natura”™ e com fins medicinais por seringueiros e comunidades
indigenas. '

SITUACAO DA PRODUCAO DE CUPUACU

Observa-se nos Ultimos angs o incremento da exploracdo econémica de
produtos e subprodutos de algumas fruteiras nativas, como 0 cupuaguzeiro, em
sistemas de cultivo consorciado. As principais regifes produtoras sdo: Vila Nova
Califérnia, Vila Extrema e os municipios de Acrelindia, Cruzeiro do Sul, Méncio Lima,
Rio Branco, Bujari, Senador Guiomard, Xapuri e Brasiléia (SEBRAE, 1995). Entretanto,
0s dados estatisticos referentes & area cultivada, produgdo e comercializagdo dificultam
o diagndstico atual desta cultura no Estado do Acre.

A procura do cupuagu tem sido maior que a oferta, o que faz com que o
produto alcance pregos elevados, competindo com a maioria das frutas fexéticas e
nativas) comercializadas na regido. Projecdes estatisticas estimam que & aceitacdo do
cupuacu e derivados atinge um indice médio de até 70% da populacéo local e que s6
nos mercados de Rondénia e Acre exista uma demanda de 1.080 mil frutos/ano, contra
uma oferta de 515 mil frutos/ano (SEBRAE, 1995).

A cultura apresenta dois picos de produgdo por ano: outubro/novembro (safra
tempordria) e fevereiro/marco (safra principal), sendo a producdo bastante
desorganizada, ndo existindo oferta e quantidade constantes do produto no mercado.

No Acre, . praticamente ndo existem produtores. em escala industrial. O
processo de industrializagdo de subprodutos de cupuagu ocorre, em grande parte, em
nivel caseiro com a produgdo de polpa congelada, bombom, “salame”, doce, creme,
licor, sorvete, etc. O FProjeto de Reflorestamento Econdmico Consorciado e Adensado,
localizado na Vila Nova Califérnia, drea de litigio (AC/RO), possui 400 ha de
cupuaguzeiros cultivados em consdrcio com a pupunheira e a castanha-do-brasil e
atualmente vem processando a polpa congelada de cupuacu. Dados do SEBRAE (1995])
mostram que o Projetc RECA tem uma programacdo para produzir 96 toneladas de
polpa/ano a partir de 1985 e um total de 490 toneladas até o ano de 1999. Neste ano
de 1996, a produgdo do Frojeto RECA foi de 120 toneladas de polpa congelada e 3
toneladas de sementes (RECA, 1996).

Nas Tabelas 1 e 2 sdo apresentadas a distribuicdo do consumo do.
cupuagu/estabelecimento e a forma de aquisigdo. do produto por estes estabelecimentos
em Rio Branco, Acre.
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TABELA 1. Distribuicdo do consumo de cupuagu em diversos estabelecimentos em Rio
Branco, Acre.

Percentagem de distribuicdo

Estabelecimento (%)
Lanchonetes ' : 27
Sorveterias 29
Restaurantes 31
Panificadoras 7
Lojas de produtos naturais - &

Fonte: SEBRAE (1995), adaptada pelos autores.

TABELA 2. Distribuicdo da forma de aquisigdo (polpa/fruto} de cupuacu em diversos
estabelecimentos em Rio Branco, Acre.

Percentagem de distribuicdo

F

orma (%)
Polpa 37,1
Polpa e fruto 37,1
Fruto 25,8

Fonte: SEBRAE (1295), adaptada pelos autores.

SITUACAO DA PESQUISA COM A CULTURA DO CUPUACUZEIRO

As pesquisas com a cultura na Embrapa Acre tiveram inicio em 1992 e, até
o momento, vém envolvendo as seguintes atividades:

- al Obtengdo de plantas matrizes em populagGes locais de cupuacuzeiro no
Estado do Acre;

Este trabalho vem sendo conduzido desde 19892 e tem como objetivo
caracterizar e avaliar materiais de ocorréncia no Estado do Acre, para posterior selegdo
de plantas matrizes com caracteristicas agronbmicas desejéveis. O trabalho consta de
duas fases: obtencdo de matrizes em populagcbes locais e avaliagdo dessas matrizes por
meio das progénies.

As coletas tém sido realizadas em plantagles comerciais ao longo dos eixos
rodovidrios e ramais. Em 1992 foram identificadas, caracterizadas e introduzidas no
campo da Embrapa Acre, 12 matrizes oriundas de diversos municipios do Estado.
Estudo realizado por Costa et al. {1995) constatou a existéncia de variabilidade genética
entre as plantas matrizes para a maioria das caracteristicas fisicas de -frutos, com
destaque para peso de fruto e numero de sementes. As médias apresentadas pelas
matrizes foram 1.400 ¢ para peso de fruto, 39% de polpa e 36 sementes por fruto.
Estes autores também detectaram altos valores do coeficiente de repetibilidade para
peso de fruto e numero de sementes, indicando que uma selegcdo massal pode
proporcionar ganhos genéticos significantes.
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b) Efeito de espécies lequminasas sobre o aumento da sustentabilidade de
sistermas agrofiorestais (cupuagcuzeiro/pupunheira/castanha-do-brasil);

Este trabalho tem como objetivo avaliar o efeito do uso de diferentes
espécies leguminosas arbustivas e herbdceas sobre o desempenho de um modelo de
sistema agrofforestal em desenvolvimento nas dreas de pequenos produtores.

O trabalho foi instalado na drea de dois produtores do FProjeto RECA, situado
no municipio de Nova Califérnia. O experimento foi constituido por quatro tratamentos
{trés espécies lequminosas perenes - Desmodium ovalifolium, Pueraria phaseoloides
e Flemingia congesta - e uma testemunha sem leguminosa) alocados em gquatro
repetices. As leguminosas foram plantadas em novembro de 1995, fongitudinalmente
entre as fileiras das espécies perenes (cupuacuzeiro, pupunheira e castanha-do-brasill,
em trés sulcos espacados 0,70m entre si, na densidade de dez sementes por metro
linear. Periodicamente, as leguminosas serdo podadas e a biomassa resultante serd
depositada sob as- espécies perenes. Serdo feitas avaliagdes relativas ao
comportamento do solo fandlise de fertilidade, PCZ, densidade do solo e densidade de
particulas), das culturas perenes {produgdo e desenvolvimento vegetativol e das
espécies leguminosas fproducéo, velocidade de decomposicdo da biomassa e presencga
ou auséncia de nédulos de bactérias fixadoras de nitrogénio).

Até o momento foi realizada uma poda foutubro de 1996), mas as avaliagées
citadas anteriormente ainda ndo foram efetuadas..

¢) Caracterizagédo e selegcdo de plantas de cupuaguzeiro no Projeto RECA;

Este trabalho tem como objetive identificar, juntamente com os produtores,
plantas com alta produ¢do de polpa, isentas dos atagques da vassoura-de-bruxa e da
broca do fruto e que possuam frutos com caracteristicas fisico-quimicas de acordo com
a exigéncia do setor agroindustrial. As plantas selecionadas formardo uma populacéo
base para futuros plantios e dardo suporte a um programa de methoramento da cultura
na regidgo. '

Neste trabalho cada produtor interessado indicard as cinco melhores plantas
que serdo caracterizadas com refagdo ao desenvolvimento vegetativo e, durante a safra,
serd anotada a producdo destas plantas e coletados dois frutos de cada planta para que
sefam realizadas as andlises fisico-quimicas. Estas avaliagGes serdo efetuadas por um
periodo de trés safras consecutivas.

d) Cadeia produtiva de cupuagu no Estado do Acre;

e) Ensaio de conservagso de polpa de cupuagu para estocagem &
temperatura ambiente apos o processamento térmico;

f) Ensaio de processamento de sementes de cupuagu para obtengdo de
cupulate;

g) Otimizagdo do processo de beneficiamento mecénico da polpa de
cupuagu;

h) Avaliagdo da propagagdo vegetativa, por estaquia, do cupuaguzeiro no
Acre; e

i) Estudo da fenologia da cultura do cupuaguzeiro no Estado do Acre.
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PROBLEMAS QUE LIMITAM O DESENVOLVIMENTO DA CULTURA
Observa-se que alguns fatores tém contribuido para o n&o-incremento da
exploragdo do r;upuaguzeiro no Estado do Acre:

- Inexisténcia de sementes e mudas de qualidade, em quantidade suficiente
para abastecer o mercado;

— Caréncia de programas publicos de incentivo & exploragdo fruticola;

~ Existéncia de poutas agroindustrias para aproveitamento e processamento
de subprodutos; e,

- Rede de assisténcia técnica deficiente, estradas precdrias, transportes
inadequados e auséncia de entrepostos de armazenamento € comercializac4o.

PERSPECTIVAS DA CULTURA DO CUPUACUZEIRO

A expansdo do cultivo do cupuaguzeiro no Estado do Acre deverd acontecer
considerando-se as condicdes climéticas favordveis, o potencial de processamento de
vdrios subprodutos, e a constante presenga nos sistemas agrofiorestais adotados na
regido. Entretanto, para isso € necessario o surgimento de pequenas agroindustrias,
identificacdo de processos de conservagdo de polpa mais acessiveis, produgdo mais
constante e alcance de um mercado mais amplo.
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