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A mandioca (Manihot esculenta crantz) é cultivada em vérios paises, assumindo grande
importancia social, principalmente naqueles em desenvolvimento. O Brasil € um dos maiores
produtores mundiais, com uma producao anual superior a 20 milhdes de toneladas, o que a
torna uma das principais culturas agricolas do pais. Desempenha um importante papel para a
agricultura familiar do estado do Acre e, principalmente, do Vale do Jurua. A farinha de
mandioca compoe a dieta alimentar de milhares de pessoas na regido amazodnica, por ser um
alimento dos mais energéticos, apresenta-se rica em carboidratos e fibras e, quando integral,
contém um pouco de proteina, calcio, fésforo, sodio e potassio. A tecnologia de fabricacdo da
farinha é simples, mas exige alguns cuidados durante o seu processamento, como a selecdo da
matéria-prima adequada, a higiene e os cuidados durante todo o processo de fabricacdo,
tratos fundamentais para garantia da qualidade do produto e a seguranca alimentar. Assim, o
governo do estado e outras instituigdes vém investindo na melhoria das casas de farinha da
regido. Estruturas para fabricacdo de farinha foram construidas com ambientes adequados e
de acordo com os procedimentos de Boas Praticas de Fabricacdo preconizados pela ANVISA/MS
e MAPA, com possibilidade de alcangar mercados mais exigentes. O objetivo deste trabalho foi
mensurar o impacto nos custos de producdo de farinha de mandioca com a substituicdo da
casa de farinha. A metodologia utilizada foi a do “painel”, com a realizacdo de reunides
técnicas, com os produtores locais e técnicos que atuam neste segmento. O custo de
adequacdo da casa de farinha para os padroes preconizados pela ANVISA representa um
incremento de aproximadamente 16 % no custo de producdo. Valor este que ndo esta sendo
incorporado no preco final do produto, mas que serd muito em breve um fator determinante
para participacdo neste segmento. Deste modo, como alternativa de melhoria de receita,
orienta-se a otimizacdo da producdo com a maximizagcdo da utilizacdo da nova planta da
agroindustria implantada, visando uma compensacdo de receita através de uma maior escala
de producao.
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