ARTIGO TECNICO

aflatoximnas em
CASTANHA-DO-BRASIL

As praticas de manejo da castanha-do-brasil, desde o momento
da coleta até a armazenagem, podem controlar a ocorréncia dos

fungos, que prejudicam a exportacao.

Fotos Embrapa Acre

A castanheira-do-brasil
(Bertholletia excelsa H.B.K.) ¢
uma darvore de grande porte, al-
cancando ateé 50 metros de altu-
ra (Locatelli, 1990). Distribui-se
no Brasil, Venezuela, Colombia,
Peru, Bolivia, Guianas e Equador.
No Brasil, ¢ ainda fruto do
extrativismo nos estados do
Acre, Amapé, Amazonas, Parg,
Rondonia e Roraima. Ocorre,
principalmente, em solos pobres,
bem estruturados e drenados,
com textura média a pesada. Ve-
geta naturalmente em clima
quente e umido, onde a precipi-

tacao média varia de 1.400 a
2.800 mm/ano (Clement, 2002).
E uma excelente fonte de prote-
ina, lipidios e minerais, como o
selénio, um antioxidante.

A castanha-do-brasil € um
produto importante para a eco-
nomia da maioria dos Estados da
Amazonia, sendo 60% da produ-
¢d30 exportada para paises euro-
peus, Estados Unidos e Japao.
Esses paises tem estabelecido le-
gislacoes, cada vez mais rigoro-
sas, quanto aos niveis de toleran-
Cia as contaminacoes, o0 que re-
presenta uma forte ameaca as ex-
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portacoes brasileiras do produto.
A exportacao media anual do Bra-
sil, durante muitos anos, foi de 40
a 50 mil toneladas, mas de-
cresceu em 60%. Dentre
as vdrias explicacoes para

a crise provocada pela
queda nas exportacoes
da castanha-do-brasil,
podemos citar o ingres-
so da Bolivia no
mercado inter-
nacional. Ou-
tro motivo,
com reflexos
econdomicos
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bem desfavoréaveis para
a regiao, € a ocorréncia
de aflatoxinas (toxinas
produzidas por mofos, es-
pecialmente por Aspergillus
flavus) em castanhas deterioradas,
devido as condicoes a que sao sub-
metidas desde o momento da que-
da até chegar ao pétio das
beneficiadoras.

REDUZINDO
CONDICOES
FAVORAVEIS

Na cadeia toda, as etapas de
amontoa, selecao dos ouricos e
castanhas na floresta, transporte
da floresta para a colocacéo, se-
cagem e armazenagem na colo-
cacdo, e transporte para local de
beneficiamento foram identificadas
como criticas. Ap6s a queda dos
frutos na floresta, nos pontos de
coleta e durante o transporte flu-
vial, as condicoes sao favoraveis
para o desenvolvimento de mo-
fos, capazes de penetrar através
das cascas e infeccionar as ameén-
doas. A etapa de secagem cons-
titui um momento crucial, uma
vez que, por razoes de logistica

Arvores da castanheira.

narecepcao da castanha-do-brasil
umida procedente das colocacoes
— dreas onde residem as familias
extrativistas — e a inexisténcia de
estruturas de secagem em rela-
¢ao a concentracdo da colheita no
periodo chuvoso de janeiro a
abril, muitas vezes as castanhas
permanecem na floresta, aguar-
dando condicOes propicias ao
transporte, em lombo de animais
ou carretas de tratores.

A umidade da castanha-do-
brasil durante a armazenagem ¢é
aspecto primordial para controle
de mofos e cada qual apresenta
uma umidade preferencial para o
seu desenvolvimento. Ha mofos
que se desenvolvem com produ-
cao de toxinas em condicoes es-
pecialmente baixas, entretanto, a
maioria deles prefere faixas de
25°C a 28°C. Para reduzir as con-
dicoes favordveis ao mofo, é pre-
ciso fazer o manejo das castanhas,
tais como fazer pelo menos dois
revolvimentos didrios para redu-
zir a umidade; utilizar armazeéns
secadores com a utilizacao de
telados para impedir a entrada de
insetos e fazer o armazenamento
em local onde nao haja acesso de

pessoas, animais domésticos, ro-
edores e insetos. Com a adocédo
dessas préticas, a populacao de
mofos fica natural, ou seja, nao
aumentara, ja que o fungo esta
presente nas castanhas, porém
nao produzindo as toxinas.

IDENTIFICANDO
ACOES

Estudo realizado por Freire
(2000) em castanha-do-brasil
com casca, coletada em vérias lo-
calidades do estado do Para de-
tectou 27 espécies de mofos,
dentre os quais A. flavus foi en-
contrado em 27,5% das amostras
analisadas, A. niger em 12%. Sou-
za et al. (2002) e Souza (2005)
conduziram um estudo em seis
areas de extrativismo (colocacoes)
no municipio

de Brasileia,
entre os me-
ses de janeiro
e maio/2001.
Apos 0, 30, 60
e 90 dias de
queda dos
ouricos, ob-
servaram que

Atividade ainda é
essencialmente extrativista.



a micro-flora das castanhas cons-
tituia-se dos seguintes mofos:
Aspergillus sp, A. niger, Grupo flavus,
A. clavatus, A. fumigatus, Rhizopus
sp, Trichoderma sp, Fusarium sp, F
sacchari, Penicillium citrinum entre
outros. Em 20% das amostras, pre-
dominou mofos do Grupo flavus. A
presenca de individuos do Grupo
flavus, Aspergillus sp, A. niger,
Penicillium e Fusarium em 65%
das amostras indica a necessida-
de de estabelecimento de acoes,
que inibam ou reduzam o desen-
volvimento destas populacoes,
uma vez gque esses generos es-
tao envolvidos com a sintese de
micotoxinas.

Em funcado da importancia
econoOmica, social, ambiental e
nutricional da castanha-do-brasil
para a Amazonia, a Embrapa Acre

desenvolve,

desde 1999,
acoes para
identificar e
investigar os
diversos as-
pectos que
compdem a
cadeia produ-
tiva da casta-

nha-do-brasil, como reorde-
namento das estradas usadas na
coleta, identificacdo dos pontos
de contaminacdo das améndoas
por aflatoxinas, na floresta e den-
tro das usinas de beneficiamento,
viabilidade econdmica do sistema
de coleta empregado pelos
extrativistas e diversificacao dos
produtos a base de castanha-do-
brasil. Concretamente, coleta,
amontoa, selecao de ouricos e
castanhas na floresta, manejo
com revolvimentos didrios da cas-
tanha umida, durante cinco a sete
dias, no interior dos armazéns se-
cadores testados nas areas
extrativistas (Souza, 2006), sepa-
racao daquelas ja manejadas (se-
cas), armazenamento em local
que impeca a recontaminacao por
pessoas, animais domeésticos e
protegido das chuvas, contribui-
rao em muito para manter a qua-
lidade da castanha-do-brasil den-
tro dos niveis recomendados pela
legislagao (Souza, 2004).

Essas acoes receberam apoio
financeiro e logistico do Ministé-
rio da Agricultura, do MCT/Finep,
do CNPq e do Banco da Amazo-
nia, entre outros. Como resulta-

Armazenagem é feita préximo a residéncia das familias extrativistas.
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dos dessas acoes destacam-se. a
definicdo de préticas de manejo
e a identificacao de pontos criti-
cos de controle durante o
beneficiamento da castanha-do-
brasil, que possibilita conhecer 0s
perigos aos quais o produto esta
submetido e permitindo o maior
controle das condicdes ambientais
que influenciam diretamente sobre
a qualidade das amendoas, etc. Ain-
da este ano, outros projetos iniciar-
se-ao contemplando a definicao de
préticas de manejo, desde a flores-
ta até o beneficiamento, o treina-
mento para técnicos e extrativistas,
0 desenvolvimento de produtos,
a definicdo de metodologia para
amostragem, entre outros temas
identificados como gargalos na ca-
deia produtiva da castanha-do-
brasil (Santos, 2001).
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