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FLORA MICROBIOLOGICA DO LEITE DE CABRAS DE DIFERENTES SISTEMAS DE PRODUCAO.
SILVA,ER. da; ALVES,F.S.F; PINHEIRO.R.R.; SAUKAS,T.N_; PIRES,P.C.; SILVA,F.M.P. da:
Centro Nacional de Pesquisa de Caprinos - EMBRAPA/CNPC, Sobral - CE.

A mastite ¢ determinada pelo tipo ¢ nimero de patogenos que tém acesso ao tbere e pela susceptibilidade do
animal. A higienizagdo e cuidados nos periodos entre ordenha, pré-ordenha e pés-ordenha sio essenciais para
reduzir a contaminagdo da glindula mamaria e, consequentemente, para o controle das mastites. Com o objetivo
de estudar a flora microbiana, 2490 amostras do leite de 238 cabras distribuidas em 3 diferentes sistemas de
produgdo, A,B e C foram submetidas a exame bacterioldgico. O sistema A era constituido por animais puros das
ragas Saanen, Anglo Nubiana e Parda Alpina, mantidos em regime intensivo e recebendo cuidados higiénicos
pré e pds-ordenha; os sistemas B e C compostos por animais mestigos das ragas Parda Alpina Moxoté eram
mantidos em regime semi-intensivo e apenas o B recebendo cuidados higiénicos pré e pos-ordenha. Do total de
amostras, 2124 (85,34%) mostraram crescimento de agentes patdgenos. Destas 25,46% foram de amostras
provenientes do sistema A, 27,68% do sistema B e 32,2% do sistema C. Os cocos gram positivos, em sua maioria
Staphylococcus coagulase negativa, representaram o maior niimero de crescimentos sendo encontrados em
77,06% das amostras. Os organismos gram negativos representaram 8,28% dos crescimentos. O alto indice de
amostras positivas foi atribuido as priticas de ordenha precérias, principalmente no sistema C o qual ndo
praticava medidas higiénicas pré e pos-ordenha,
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A QUALIDADE DE CARNE COMERCIALIZADA NO MUNICiPIO DE MARILIA-SP-BRASIL: I-
ESTRATEGIA DE ACAOQ.

POLEGATO,E.P.S.

Universidade de Marilia, Faculdade de Medicina Veterinaria, Marilia/SP

INTRODUGAO: A qualidade da carne pode ser avaliada sob diversos aspectos (maciez, textura, teor de gordura e
outros) que estdo relacionados com o tratamento que é dado ao animal para este fim. Por outro lado, com a
municipalizacdo dos servigos de Inspegio e Fiscalizagio de Alimentos, a relagdo produgdo-consumo ficou muito
proxima e outros aspectos devem ser analisados.

OBIJETIVO: Estudar a qualidade da carne bovina comercializada no municipio de Marilia sob o ponto de vista
higiénio-sanitario dos estabelecimentos varejistas, manipuladores e andlises do produto.

MATERIAL E METODOS: Marilia possui 150 agougues com licen¢a na Prefeitura. A 4rea urbana foi
setorizada e, através de sorteio 15 estabelecimentos foram visitados e avaliados conforme C odigo Sanitario
(1978) quanto as instalagdes, equipamentos, carteira de satde dos funcionérios, além da colheita de amostras de
carne moida e em pedagos para analise de pH, presenca de aménia, H2S, e sulfito de sodio, segundo Métodos
Analiticos Oficiais para Controle de Produtos de Origem Animal (LARA, 1981).

CONCLUSAO: A qualidade da carne comercializada em Marilia situa-se entre regular e ma, do ponto de vista
analisado. Este trabalho junta subsidios para mudangas emergentes na Legislagio Sanitaria em vigor, tais como:
existéncia de Unidade Mével periodica para avaliagio de instalagdes, equipamentos e funciondrios e analise das
carnes; alvara adquirido mediante curso de manipulagio de alimentos; exame de satde efetivo nos manipuladores
e Programas de Educagio e Seguranga Alimentar em escolas e associacdes de bairros, entre outras.

ASPECTOS FiS]CO-QUiMlCOS DO LEITE PASTEURIZADO TIPO C CONSUMIDO NA CIDADE DE
LONDRINA,

BELOTLV.; BARROS M.A.; FREIRE,R.L.: MARTINS.L.G.G.: SOUZA.J.A.: MANDUCA,S.; OSAKILS.
Universidade Estadual de Londrina, Londrina-PR.
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