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RESUMO

Buscou-se analisar os PC nas ordenhas manual e mecénica do leite de cabra “in natura”
através da observacao de contaminagdes antes, durante e apds as ordenhas, das pessoas
que manipulam o produto, das instalagbes, da agua utilizada para higienizagdo e dos
equipamentos, em duas unidades na Embrapa Caprinos. A unidade 1, a ordenha realizada
manual e a unidade 2 a ordenha mecénica. Ambas, seguiam os critérios higiénico-sanitarios,
sendo o leite armazenado em vasilhame de latdo. As observagdes foram obtidas duas vezes
durante a semana, uma na segunda-feira e a outra na quinta-feira, pelo periodo de dois
meses. Foram obtidas amostras da agua, do leite direto dos animais e do leite dos latbes de
cada setor, em tubos de ensaio estéril devidamente acondicionados e enviados ao laboratério
de Bacteriologia para contagem dos numeros mais provaveis de microrganismos aerobicos
mesofilos. Os resultados foram analisados de forma qualitativa. Nao foi observado PC aos
aspectos da agua, dos procedimentos da limpeza e higiene das maos e vestimenta do
ordenhador, dos animais ordenhados e das condi¢des higiénico-sanitarias da sala de
ordenha nas duas unidades. As amostras da agua e do leite direto dos animais apresentaram
uma média de aproximadamente quinze colbnias em todas as amostras diluidas de 1:10 a
1:1.000.000. O leite dos latbes apresentou um elevado numero de colbénias (>400) nas

amostras da unidade 2, nas segundas feiras, o que corresponde a 4,0x10® Unidades
Formadoras de Colbnias, relacdo que demonstra uma elevada contagem de bactérias. Foi
detectada e confirmada a lavagem inadequada da ordenhadeira durante os fins de semana
causando acumulo de residuos. As amostras do leite nas quintas feiras apresentaram um
baixissimo numero de microrganismos nas duas unidades. As amostras de leite dos latbes da
unidade 1 apresentaram um numero médio de dez colénias tanto nas segundas como nas
quintas-feiras. Apesar da ordenha ser manual e mais laboriosa, denotam-se boas praticas nas
etapas antes durante e apds o processo. O controle de PC na ordenha manual e mecanica é
fundamental para a obtengéo do leite de cabra com qualidade.
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