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RESUMO

O presente estudo foi conduzido com o objetive de avaliar a influéncia da inclusdo do subproduto do
processamenta de acerola (Malpighia glabra) sobre o consumo (por unidade de tamanho metabolico - UTM) e
digestibilidade aparente (%) da materia seca de dietas experimentais isoprotéicas contendo o subproduto em

Vinte ovinos machos. inteiros foram distribuidos em quatro tratamentos atraves de um
delineamento inteiramente ao acaso com cinco ovinos para cada um dos quatro tratamentos de inclusao
percentual do subproduto do processamento de acerola: 0; 18%; 34%: 49%. Os animais que receberam a maior
porcentagem de inclusao do residuo apresentaram 0s menores consumos e coeficientes de digestibilidade da
MS. Nao houve diferencas gquanto aos consumos nos demais niveis, entretanto, os coeficientes de
digestibilidade da matéria seca entre os tratamentos que incluiram 18 e 34% de residuo de acerola foram
semelhantes e inferiores ao tratamento 0%. A derivagao da equagao de regressao do consumo revelou o nivel

8,62% como o ideal para a inclusao do residuo . A digestibilidade, no entanto, foi superior no
tratamento que nao o incluiu. De acordo com os parametros avaliados, o subproduto do processamento de
acerola ainda possui restrigdes quanto a sua utilizagao e mais pe particularmente quanto

a influéncia de outros constituintes dietéticos sobre os parametros avaliados .
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ABSTRACT

The present study was lead with the objective to evaluate the influence of the inclusion of acerola (Malpighia
glabra) processing by-product on intake (for unit metabolic size - UMS) and apparent digestibility (%) of dry
matter of iscproteics experimental diets with this by-product in increasing levels. Twenty male, entire sheep had
been distributed in four treatments through a randomly delineation with five sheep for each one of four treatments
of percentile inclusion of acerola processing by-product: 0; 18%: 34%; 49%. Animals that had received the
biggest percentage from inclusion of by-product had presented the lesser intakes and coefficients of digestibility
of DM. Did not have differences in intakes in the other levels, however, coefficients of digestibility of dry matter
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. Os alimentos foram picados grosseiramente para o fomecimento aos animais, buscando-se
sempre deixar uma sobra média entre 10 e 20% em MS por dia. Agua e sal mineralizado estiveram disponiveis

A producéo total de fezes foi recolhida dos coletores fecais, devidamente pesadas e retirada uma aliquota de
20%. Fezes, amostras do alimento oferecido e sobras foram retirados diariamente, pesados e entao embalados
em sacos plasticos individuais e guardados a temperatura media de -100C. Ao final do expenmento, foram
descongelados a temperatura ambiente, homogeneizados e pesados. Apos isto, foram acondicionados em

fa de ventilacdo forcada (55 a 600C) para a determinagao da matenia pré-
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seca. Foram entdo moidas em moinho "Thomas Myller" com peneira de 1mm e acondicionados em recipientes
Para a determinacao da matéria seca do material seguiuse a metodologia
proposta por AOAC (1980).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A Tabela 2 contém a comparagdo de médias de consumo em g/UTM e os coeficientes de digestibiiidade da
MS. Verificouse um consumo médio diario de 104,02g/ UTM. Este valor foi bem superior ao encontrado por
LOUSADA JUNIOR et al. (2002) que obtiveram consumos médios diarios em ovinos de 34,2g/UTM de acerola
fomecida exclusivamente. MOREIRA (1980) também obteve consumo médio inferior (35,08g/ UTM) trabalhando
com ovinos em dietas compostas de semente de maracuja em niveis crescentes a uma dieta basica composta

O tratamento 49% de inclusdo apresentou o menor consumo de MS, sendo os demais semelhantes entre si
(P>0,05) e superiores a ele. Resuttados semelhantes foram encontrados por STARLING et al. (1997),
trabalhando com ovinos em fratamentos constituidos de niveis crescentes de semente de maracuja (0, 8%,
16%, 24% e 32%) a dietas basicas compostas de feno de capim gordura. (s maiores consumos, neste
trabalho, foram encontrados para os menores niveis de inclus@o (0. 8% e 16%). COPPOCK e WILKS (1991)
sugeriram que redugdes de consumo podem estar associadas a odores au gostos desagradaveis e/ou efeitos
digestivos sobre a taxa de passagem. De acordo com FORBES (1995), o consumo de MS (gUTM) depende
também dos constituintes da parede celular. BURGI (1986) complementou que a presenca de fatores limitantes
como fibra lignificada e substancias toxicas podem indisponibilizar alguns nutrientes dietéticos.
Quando os dadas foram submetidos a andlise de regressdo, observou-se efeito quadratico negativo da adicao
de subproduto de acerola sobre o consumo de MS digestivel. A resposta do consumo de MS digestivel em
gUTM comespondeu a seguinte equagao: y = 75,079 + 0,338x - 0,0196x2, R2 = 0,6442. Resolvendo a equagao
dy/dx = 0, obtém-se que a inclusdo de subproduto de acerola em 8,62% produz o maior consumo em MS
digestivel em glUTM, ou seja, 76,54g/UTM.
Em relacdo acs coeficientes de digestibiidade da MS, houve semelhanca (P>0,05) entre os tratamentos gue
incluiram o residuo de acerola em 18 e 34% do total das dietas expenmentais. Entretanto, estes valores foram
inferiores ao tratamento que ndo incluiu o residuo e superiores ao fratamento 49% de inclus&o de residuo. A
resposta de digestibiidade da MS ao acréscimo de subproduto de acerola foi cubica, comespondendo &
sequinte equagao: y = 67,586 - 0,8721x + 0,37x2 - 0,0005x3, R2=0,9035. Resolvendo a equagao dy/dx = 0,
se que a inclusdo maxima de subproduto de acerola para resufiar em uma digestibiidade da MS de
67.08 seria 1% do total dietético. Com este nivel de inclusdo o consumo de MS seria 754 g/UTM. Tanto por
analise & Tabela 2 quanto por derivacao da equagio percebe-se que ainclusdo de subproduto de acerola
reduz a digestibiidade da matéria seca das dietas expenmentais FORBES (1995) comentou que a
digestibilidade & produto do tempo de retencao ruminal e das caracteristicas de degradagao dos alimentos em
estudo. Ainda segundo este autor, o nivel de alimentagdq a capacidade ruminal e a caracterizacao

bromatologica das dietas podem causar varagdes no tempo de retencdo e consequentemente na
digestibilidade.

CONCLUSOES

As dietas que incluiram o residuo de acerola apresentaram restrigdes quanto a sua utiizagao na nutricao de
ruminantes, particularmente em fungao das menores digestibilidades da MS comparativamente ao tratamento
controle. Mais pesquisas sao necessarias no sentido de se entender a influéncia de outros nutrientes
dietéticos, particularmente as fragoes fibrosas, sobre estes resultados.
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Tabela 1 — Teores de matéria seca (MS), proteina bruta (PB),
nutrientes digestiveis totais (NDT) e fibra detergente neutro (FDN)
das dielas totais utilizadas no experimento

Tratamentos
Fracoes analisadas 0% 18% 34% 49%
Matéeria Seca 6755 7563 8259 89,01
Proteina Bruta 1541 1517 1500 15,06
Nutrientes Digestiveis Totails 68,08 61,12 6168 56,37
Fibra Detergente Neutro 38,19 39,05 4024 41,65

'Estimados pela equagdo NDT = -3,84+1,064DMS para dietas
totais (Cappelle et al., 2001), onde DMS = Digestibilidade da
Matéria Seca

75 —_—
P75y e coeficientes de

Tabela 2 - Consumos médios diarios de matéria seca (g/kg”™), matéria seca digestivel (g/kg*”)

digestibilidade da matéria seca (%) das dietas conforme o tratamento experimental

Tratamentos
0% 18% 34% 49% CV (%) Equacgbes de regressao
Consumo de matéria seca 111,05 1221 103,57 79,43° 14,02 Y =111,8394 + 1,0726x —

0.036x° R“=0,5803
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Consumo de matéria seca 75,097 7485° 6378° 4497° 15,75 Y =75,079 + 0,338x —
digestivel 0,0196x°, R* = 0,6442
Coeficientes de digestibilidade 6759% 61,05° 6158" 5659° 2,32 Y = 67,586 — 0,8721x + 0,37x°
da matéria seca —0,0005x%°*, R* = 0,9035

"Médias com letras diferentes, na mesma linha, diferem significativamente pelo teste SNK (P<0,03).
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