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vras-chave: Farelo de gluten de milho, soja tostada, torta de algodao. proteina nio degradavel no

troducao
ipulagio do perfil protéico do leite através da alimentagio animal tem recebido menos atencio
quisa quando comparada i da gordura ldctea. Entretanto, esta manipulagio da dieta dos animais
ser utilizada para aumentar a concentragio de moléculas protéicas desejdveis a saiide humana.
inas representam mais de 80% de toda a proteina do leite e dentre suas fragdes, o teor reduzido
sl, confere caracteristicas hipoalergénicas, sendo importante para aquelas pessoas com
dneia a0 leite bovino, resultando em um produto com propriedades funcionais. O presente
o foi conduzido com o objetivo de avaliar o efeito de fontes de proteinas de baixa
bilidade ruminal sobre o perfil de caseinas no leite de cabras.
al e Métodos
isa foi realizada na Embrapa Caprinos utilizando oito cabras leiteiras da raga Saanen. com
ugio média de 2.5 kg/dia. O delineamento experimental adotado foi o duplo quadrado latino 4x4,
ro periodos de 19 dias. As fontes de proteinas avaliadas foram: soja tostada, farelo de gliten
nitho, torta de algoddo e uma dieta controle a base de milho ¢ farelo de soja. Como fonte de
utilizou-se o feno de capim-Tifton 85 (Cynodon ssp). As cabras foram alimentadas e
pela manha ¢ i tarde. Para o isolamento da caseina total foi utilizada a técnica descrita por
0 et al. (2002). Nas amostras de caseina liofilizada, foi determinada a composigdo em suas
dealfa-sl, alfa-s2, beta e kapa por cromatografia liguida de alta eficiéncia,
idos e Discussio
ento com  gliten de milho reduziu a fragdo alfa-s2 e aumentou a fragdo beta (P < 0,05), nio
lo o teor de kapa ou de alfa-s] cascina (P >0,05). Nao houve efeito das outras fontes de
2ina quando comparadas a dieta controle (P < 0,03). Estes resultados concordam com aqueles de
et al.(1998) que também observaram um aumento da fragio beta no leite de cabras
‘com farelo de gliten, resultando também em maior rendimento em queijo. A diminuigio
alfa-s2 obtida no presente trabalho pode agregar ao leite de cabra maior propriedade
ica, uma vez que Marletta e al. (2003) demonstraram um decréscimo no potencial
0, com a redugio desta fragio no total de caseinas da proteina do leite.

agdo da dieta de cabras leiteiras com farelo de gliten de milho pode alterar o perfil

leite de cabra, no entanto, outras pesquisas devem ser realizadas para avaliagiio do aspecto
e satide na alimentagio humana,
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