: ISSN 1516-8107
¥ G Outubro, 2007

Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria
Embrapa Uva e Vinho
Ministério da Agricuftura, Pecuéria e do Abastecimento

Documentos 63

5° Encontro de Iniciacdo Cientifica
da Embrapa Uva e Vinho

&

1° Encontro de Pés-graduandos
da Embrapa Uva e Vinho

03 e 04 de outubro de 2007
Auditério do CEFET-BG
Bento Gongalves, RS

Resumos

Editores

Marcos Botton

Lucimara Rogéria Antoniolli
Sandra de Souza Sebben

it b e i prag ] a:mmﬂwm.mgy B S
EMBRAPA UVAE Y srj. N
§ ES:::I()R DE !i\ﬁij% A
# ; >
Bento Gongalves, RS ¢ BiRLIOT ECA AL
CAIXA P! 130
"'ENI(_} f;o:\ L#:‘_":)_Rc;
95700-000 - BRASIL
A TR RETIIYL R TeTaS




Exemplares desta publicagdo podem ser adquiridos na:

Embrapa Uva e Vinho

Rua Livramento, 515

95700-000 Bento Gongalves, RS, Brasil
Caixa Postal 130

Fone: (Oxx)54 3455-8000

Fax: (0xx)54 3451-2792
http://www.cnpuv.embrapa.br
sac@cnpuv.embrapa.br

Comité de Publicagbes

Presidente: Lucas da Ressurreigio Garrido

Secretaria-Executiva: Sandra de Souza Sebben

Membros: Gilmar Barcelos Kuhn, Katia Midori Hiwatashi, Osmar Nickel!
e Viviane Zanella Bello Fialho

Producéo grafica da capa: Luciana Elena Mendonga Prado

12 edigdo
12 impresséo (2007): 200 exemplares

Todos os direitos reservados.

A reproducio ndo-autorizada desta publicagéo, no todo ou em parte,
constitui violagéo dos direitos autorais (Lei n® 9.610).

Dados Intemacionais de Catalogacéo na Publicagdo (CIP)
Embrapa Uva e Vinho

Encontro de Iniciagéo Cientifica da Embrapa Uva e Vinho (5. : 2007 : Bento
Gongalves, RS).

Resumos / 5° Encontro de Iniciagio Cientifica da Embrapa Uva e Vinho e 1°
Encontro de P6s-Graduandos da Embrapa Uva e Vinho, Bento Gongalves, RS,
03 a 04 de outubro de 2007 ; Editores, Marcos Botton, Lucimara Rogéria -
Antoniolli, Sandra de Souza Sebben. — Bento Gongalves : Embrapa Uva e
Vinho, 2007.

64 p. - (Documentos / Embrapa Uva e Vinho, ISSN 1516-8107 ; 63).

1. Pesquisa cientifica. 2. Embrapa Uva e Vinho. |. Titulo. Ii. Botton, Marcos,
ed. lll. Antoniolli, Lucimara Rogéria, ed. IV. Sebben, Sandra de Souza, ed. V.
Encontro de Pés-graduandos da Embrapa Uva e Vinho (1. : 2007 : Benfo
Gongalves, RS). V. Série.

CDD 630.72 (21. ed.)

©Embrapa 2007



5° Encontro de Iniciagio Cientifica da Embrapa Uva e Vinho 35
1° Encontro de Pos-graduandos da Embrapa Uva e Vinho

21 Influéncia do comportamento

meteorolégico no teor de polifendis em
uvas da cultivar Cabernet Sauvignon em
trés regides da Serra Gauicha, RS

Eloisa Domengghini’; Francisco Mandelfi?; Jorge
Tonietto’; Gisele Mion Gugel’; Dalfon Antonio Zat'

A quantidade e qualidade da producgdo da videira dependem da harmonia entre os
processos ecofisiolégicos da planta e os fatores externos como o solo e,
principaimente, o clima da safra (efeito safra). A influéncia dos elementos
meteoroldgicos sobre a videira & determinante para a qualidade da vindima no
periodo de maturagdo da uva. O objetivo do trabalho foi definir a influéncia do
comportamento meteorolégico no teor de polifendis da cultivar Cabernet
Sauvignon na Serra Gaucha. Para tanto, foram coletadas, nas safras 2006 e 2007,
na data da colheita comercial, 200 bagas de cada um dos trés vinhedos
localizados no Vale dos Vinhedos, em Monte Belo do Sul e em Pinto Bandeira.
Utilizou-se vinte plantas de cada vinhedo, conduzidos no sistema espaldeira.
Foram avaliadas a quantidade de antocianinas totais (mg/L) da casca e taninos
totais (g/L) da casca e da semente. A influéncia dos elementos meteorolégicos foi
determinada pela soma térmica das temperaturas efetivas diarias, utilizando-se a
temperatura base de 10°C, e pela soma da precipitagcéo pluviométrica no periodo
da mudanga de cor das bagas a colheita. Nos vinhedos de Pinto Bandeira e do
Vale dos Vinhedos, observou-se consideravel diminuicdo do conteido de
antocianinas e taninos totais da baga na safra 2007, devido ao aumento da
precipitagdo pluviométrica e a4 diminuicdo da soma térmica em comparagio a
2006. A soma térmica em Monte Belo do Sul foi maior na safra de 2007, pois o
nimero de dias da mudanga de cor das bagas a colheita também foi maior, em
comparacgdo a safra 2006, apesar de ocorrer maior precipitagdo neste local, nas
duas safras, comparado aos outros locais de estudo. Em Monte Belo do Sul, os
niveis de compostos fendlicos mantiveram-se praticamente iguais. O efeito safra é
claramente percebivel devido-a grande variabilidade climatica interanual, o que
repercute diretamente nas caracteristicas e na qualidade das uvas. Pode-se
afirmar, portanto, que o efeito do clima nas regides viticolas estudadas &, em
grande parte, responsavel pela quantidade de polifenéis das uvas.
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22 perfil polifenélico e sensorial de
vinhos Cabernet Sauvignon (Vitis
vinifera L.) de diferentes regidoes do Rio
Grande do Sul

Gisele Mion Gugel’; Celito Crnivellaro Guen*az; Mbnica
Zucolotto Chalaca

O surgimento de novas areas de cultivo da videira & devido, principaimente, ao
aumento da procura de vinhos de qualidade pelos consumidores brasileiros.
A qualidade e tipicidade dos produtos elaborados s&o determinadas pelas suas
caracteristicas quimicas e organolépticas, as quais dependem diretamente das
peculiaridades climaticas da regifio produtora. A cor, o aroma e o sabor dos vinhos
sofrem interferéncias de diversos compostos quimicos, especialmente dos.
compostos fendlicos, como os taninos e antocianinas. Com o objetivo de estudar o
perfil polifendlico e sensorial de vinhos de diferentes regides, foram realizadas
analises de taninos e antocianinas de vinhos elaborados com uvas provenientes
das regides Serra Galcha (SG), Serra do Sudeste (SS), Campanha Meridional
(CM), Campanha Oriental (CO) e Campos de Cima da Sera (CCS),
representadas, respectivamente, pelos municipios de Bento Gongalves,
Encruzilhada do Sul, Dom Pedrito, Itaqui e Vacaria. Os resultados relativos a
harmonia olfato-gustativa, estrutura dos taninos, adsfringéncia e amargor,
identificados na analise sensorial através de uma escala de 0 a 5 de intensidade,
também foram avaliados. Todos os vinhos foram elaborados no Setor de
Microvinificacdo da Embrapa Uva e Vinho, sob condigdes controladas e idénticas,
de acordo com os procedimentos basicos da vinificagio em tinto, na safra 2006.
A maior concentragdo de taninos foi observada no vinho CO, o qual demonstrou
possuir maior intensidade de adstringéncla e amargor nas caracteristicas
organolépticas. As antocianinas foram determinadas em maior quantidade no
vinho CCS, o qual também apresentou a menor concentrago de taninos.
Osresultados obtidos indicam que uvas provenientes de regides que apresentam
temperaturas mais elevadas e menor precipitagio pluviométrica originam vinhos
com maior concentracdo de taninos. A sintese de antocianinas é favorecida por
temperaturas mais amenas, o que determina teores mais -elevados destes
compostos em vinhos de regides de maior altitude.
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