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Este trabalho avaliou diferentes tipos de embalagem para conservagdo de produtos minimamente
processados (PMP) de uvas sem sementes, cv. Clara. Os cachos foram higienizados com agua clorada
(200 mg.L"") por trés minutos e, em seguida, armazenados em camara fria higienizada a 10°C por 10
horas. O processamento foi realizado a 10°C, sob condi¢Bes higiénicas, destacando-se as bagas dos
cachos através do corte rente ao pedicelo. As bagas foram acondicionadas em trés tipos de embalagens:
contentores de tereftalato de polietileno (PET) transparente, com tampa (Neoform N-90°), o mesmo tipo
de contentor, porém, com revestimento de filme de PVC de 12p (Omnifilm®); filme poliolefinico PD-
900 (Cryovac®) utilizando vacuo parcial. Os produtos foram armazenados a 6°C por 42 dias. Avaliou-se
a aparéncia, a perda de massa fresca, a coloragdo e os teores de acidez titulavel e de sélidos soluveis, a
cada sete dias. A perda de massa fresca acumulada foi maior nos produtos embalados com PVC (4,46%) e
a menor com PD (0,18%). Os produtos minimamente processados embalados com PET e PD-900
mantiveram a boa aparéncia por até 35 dias. As uvas embaladas em PET apresentaram menor indice de
escurecimento (<10%), o que foi evidenciado também pela maior luminosidade (46,97). No mesmo
periodo, o produto embalado em PD-900 apresentou o maior indice de escurecimento (50%). A acidez
titulavel diminuiu ao longo do armazenamento e foi menor nos produtos embalados com PD-900.
Evidenciou-se que as uvas embaladas em PD-900 apresentaram odor alcodlico ao 35° dia de
armazenamento. Os teores de sélidos soliveis mantiveram-se constantes durante o armazenamento, em
todos os tratamentos. Pelos resultados obtidos, pode-se concluir que o uso de bandejas de tereftalato de
polietileno (PET) foi o mais recomendavel para o acondicionamento de produtos minimamente
processados de uvas sem semente cv. Clara. Apoio financeiro: Embrapa Uva e Vinho (Proc. n. 403/04).



