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O cultivo da amoreira-preta ¢ uma promissora alternativa de renda para a5 pequenas propricdades thniliares em
fungao do menor custo de implantagio e manutengio do pomar, quando comparado ds demals frateiras. Seu
cultivo € recomendado no Estado do Rio Grande do Sul, onde ¢ condigdes climdticas favorecem a produgio. O
fruto da amoreira ¢ resultado da agregagio de frutos verdadeiros denominados mini drupas ou drupetes e
apresenta, dada 4 sua elevada perecibilidade, periado de conservagio pos-colheita bastante curto, O objetive
deste trabalho foi caracterizar os frutos das cultivares Brazos ¢ Guarani, cothidos em dois estidios de maturacin,
quanto a alguns atributos fisicos e quimicos de qualidade, Os estadios de maturagio foram definidos em fungiio
da presenca de mini drupas cxpandidas ou mini drupas ndo expandidas, Us frutos foram colhides, em dias
alternades, e plantas de uma colegiio de cultivares localizada na Embrapa Uva e Vinho, Bento Gongalves, RS

no decorrer de oito dias consecutivos e avaliados quanto 3 massa, firmeza de polpa, cor da epidenme, teor de
solidos soliveis (883, acidex tituldvel (A1) ¢ ratic (S5/AT). Mo houve interagfio significativa entre o3
pardmetros avaliados. Frutos da ov. Guarani, independente do sstadio de maturagio, apresentaram maior relacio
SS/AT, caracteristica desejdvel que implica no melhor balango sensorial entre os agheares e a acidez visando o
CONSUO Iy nafura ou processaments, Independente da caltivar, frutos em estidio de matragdn mais avangado
apresentaram mator massa, decorrente da maior expansio e turgidez das mini drupas. Como processos inerentes
i maluragio, ohservou-se, nesses frutos, menor firmeza de polpa, maior teor de $5 e menor tear de acido cilrico.
Adicionalmente, observou-se maiar contribuigiio do vermelho na valoragio dos frutos em estadio de matueacio
mais avangada, o que caracleriza o inicio da senescéneis, considerando quE, nesse processo, os frutos tendem a
perder a coloraglio preta e adquirir tons avermelhados, Recomenda-se, portanto, que a colheita da amora-preta
seja realizada quande os frutos estiverem com coloragiio caracteristics ¢ mini drupas niio expandidas.



