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Avaliagao enoldgica de diferentes biotipos

Luiz Antenor Rizzon'; Cristian Corbelini?; Irineo Dall’Agnol’; Paulo Adolfo Tesser®; Marcelo Lazzarotto'

A uva lIsabel é a principal cultivar de videira da Serra Gaucha, que juntamente com a chegada dos imigrantes
italianos, promoveu o desenvolvimento da vitivinicultura da regido. Considerando a importancia econémica e o tempo
de cultivo observa-se na Serra Gaucha o aparecimento de diferentes biotipos dessa cultivar, relacionados com o
tamanho e cor do gréo, cor e forma da raquis e do ciclo vegetativo. O objetivo do presente trabalho foi avaliar as
caracteristicas da uva do mosto e do vinho, na safra de 2008. O estudo foi realizado com biotipos da uva Isabel:
Normal, Precoce, Cinza, Clara, Isabeldo, Raquis Vermelha, Cacho Grande, Cacho Longo, Ramificada, de vinhedos
da Embrapa Uva e Vinho e de Viticultores de Farroupilha-RS. Avaliou-se na uva: peso do cacho, numero de bagas
por cacho, peso da baga, comprimento e largura da baga, peso e percentagem da raquis, nimero de sementes por
baga e peso da semente; no mosto: densidade, solidos sollveis totais, acidez total e volatil, pH, aglcares redutores,
potencial alcodlico, prolina, nitrogénio amoniacal, acido tartarico, acido malico, potassio, cobre, ferro, manganés e no
vinho: densidade, teor alcodlico, acidez total e volatil, pH, extrato seco, agucares totais, extrato seco reduzido, alcool
em peso/extrato seco reduzido, cinzas, alcalinidade das cinzas, diéxido de enxofre livre e total, D.O. 420, D.O. 520,
D.0O. 620, a intensidade de cor, cor, taninos antocianas, polifendis totais e prolina, os elementos minerais, potassio,
calcio, magnésio, manganés, sodio, ferro, cobre, zinco, litio, rubidio e fésforo, os compostos volateis: aldeido acético,
acetato de etila, metanol, propanol-1, metil-2-propanol-1, metil-2-butanol-1 e metil-3-butanol-1. Os resultados
evidenciaram variagdes importantes no peso do cacho, nimero de bagas/cacho e no tamanho do grédo. No mosto
constataram-se variagbes no teor de agucar e de potassio. No vinho, foram observadas variagdes no grau alcodlico,
na acidez e na cor.

Palavras-chave: uva; vinho; ‘Isabel’; biotipos; caracterizagéo.
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Avaliagao fisico-quimica de sete cultivares de Vitis vinifera submetidas ao regime de
dupla poda na regiao cafeeira de Minas Gerais

Renata Vieira da Mota': Camila Pinheiro Carvalho e Silva®; Anderson Ridolfi Fonseca®: Eduardo Purgatto4; Tania
Misuzu Shiga*; Franco Maria Lajolo*; Luis Ernesto Brossard Perez’; Murillo de Albuquerque Regina’

A alteragédo do ciclo de produgdo da videira para o periodo de inverno em busca de condi¢des climaticas mais
favoraveis a maturagdo mostrou-se viavel para a cultivar Syrah em Trés Coragbes, MG. Baseado nestes resultados,
este trabalho teve como objetivo avaliar o potencial de maturacao de sete cultivares viniferas submetidas ao regime
de dupla poda em Cordisléndia, regido cafeeira do sul de Minas Gerais. As cultivares tintas Pinot Noir, Tempranillo,
Merlot, Cabernet Sauvignon e Syrah e as brancas Chardonnay e Sauvignon Blanc foram enxertadas sobre ‘1103
Paulsen’ e conduzidas em espaldeira. As plantas, com dois anos de idade, foram submetidas a dois ciclos de
produgao, um de primavera-verdo, compreendido entre agosto e janeiro e outro ciclo de outono-inverno, entre janeiro
e julho. Como parametros de qualidade foram avaliados os diametros transversal e longitudinal, acidez, pH, solidos
soluveis, antocianinas, fenolicos totais nas cascas e sementes e os teores de glicose, frutose e sacarose nas bagas.
Todas as variedades apresentaram maiores teores de pH, sélidos sollveis, aglcares nas bagas, antocianinas e
fenodlicos totais nas cascas e sementes e redugdo nos didametros transversal e longitudinal das bagas na safra de
inverno. Observou-se maior resposta da cultivar Sauvignon Blanc, entre as brancas, e Cabernet Sauvignon, entre as
tintas, para a alteragdo do ciclo de produgdo. Syrah destacou-se das demais no conteddo de antocianinas e fendlicos
totais nas cascas tanto no verao quanto no inverno (7,99 mg/g antocianinas e 23,60 mg/g fenolicos contra uma média
de 3,81 mg/g antocianinas e 14,84 mg/g fendlicos das demais cultivares tintas), entretanto apresentou o menor
conteudo de sélidos soluveis (16,6 Brix contra uma média de 18,7 Brix).
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