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O vinho tinto tem sido reconhecido como um alimento funcional por trazer beneficios fisiolégicos para saide humana.
Conhecendo-se a constituicdo quimica, comprava-se a qualidade dos vinhos. O metanol é um constituinte naturalmente
presente nas bebidas alcodlicas, em quantidades pequenas em relagdio aos demais componentes, como produto
secundario do processo de termentagdo. A sua presenca e quantidade estdo relacionadas ao tempo de maceragio, ou
seja, 0 tempo em que as pectinas provenientes da pelicula entram em contato com a pectinametilesterase, liberando-o.
Devido a esse fatar, os vinhos tintos apresentam concentragdes de metanol maiores do que os vinhos brancos. O
metanol ndo apresenta caracteristicas organolépticas perceptiveis quando presente, mas quando ingerido em grandes
quantidades podera ocasionar sérios danos & satde. A legisfagdo brasileira admite um limite méaximo de 0,35 g/L para
vinhos. O objetivo deste trabatho foi quantificar o teor de metanol em vinhos tintos produzidos artesanalmente na regido
noroeste do estado do RS. Analisou-se 3 amostras, em triplicata utilizando Cromatdgrafo a Gas Perkin Elmer, Coluna
Capilar Varian modelo WCOT de Silica (50m x 0,25mm); e Padrdo Interno (4-Metil-2-Pentanol), detector de Ionizagdo
de Chama-FID. Os valores de metanol encontrados para as marcas A, B e C foram: 0,2631; 0,3533 e 0,3148 g/L."A
amostra B encontra-se acima do limite permitido pela legislagdo brasileira, enquanto a amostra A e C estdo dentro dos
limites permitidos, mas com valores préximos ac méaximo permitido, o que é preocupante. Conclui-se que ¢ de suma
importancia para a saude humana o controle da presenga de metanol em vinhos, e a conscientizagdo dos cuidados
durante a produgdo artesanal, pois se trata de uma substéncia que podera provocar acidose metabolica, leses oculares,
degencragdo parenquimatosa do figado, rins e coragdo; alteracdes epiteliais, distungdo cerebral progressiva, além de
necrose pancredtica e se ingerido em altas concentracdes, ou mesmo em baixas concentragdes, mas em doses
prolongadas, pode levar 4 morte.Este trabalho encontra-se em andamento. Apoio EMBRAPA/ UNICRUZ PIBIC.



