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Influéncia da cobertura plastica sobre as caracteristicas fisico-quimicas do mosto e
do vinho da cultivar Moscato Giallo

Geraldo Chavarria'; Henrique Pessoa dos Santos®; Mauro Celso Zanus?; Cristiano Zorzan?;
Gilmar Arduino Bettio Marodin'’

A regido da Serra Gaucha apresenta excesso de chuvas no periodo da maturagdo, resultando em podriddes de
cacho e decréscimo do potencial enolégico das uvas. A utilizacdo de cobertura plastica em vinhedos para
vinificagdo é incipiente e seus efeitos sobre a qualidade do mosto e do vinho sdo desconhecidos. O objetivo
deste trabalho foi avaliar a influéncia da cobertura plastica sobre as caracteristicas fisico-quimicas do mosto e
do vinho da cv. Moscato Giallo. Nas safras 2006 e 2007, realizou-se um experimento em delineamento
completamente casualizado, em vinhedo com cobertura plastica e sem cobertura (controle). Os vinhos foram
elaborados por meio de microvinificagdes (20 L), tendo-se trés repeticdes para cada area. Foram realizadas
avaliagbes fisico-quimicas do mosto (Brix, agucare s redutores, densidade, acidez total, acido tartarico, acido
malico e pH) e do vinho (densidade, graduacgéo alcodlica, acidez total, acidez volatil, pH, extrato seco, agucares
redutores, cinzas, | 420, compostos volateis e minerais). De acordo com os resultados obtidos foi observado
que as uvas da area coberta apresentaram maior rendimento de mosto, porém, pelo fato de atrasarem a
maturagcdo, alcangaram menor concentracdo de agucares. Os vinhos da area sob cobertura plastica
apresentaram menor graduagdo alcoodlica e, como conseqiiéncia da melhor sanidade das uvas, menores niveis
de acetato de etila e acidez volatil. Estes vinhos também apresentaram uma diminuigado no conteudo de alguns
minerais, principalmente P e K. Pelo fato das uvas da cultivar Moscato Giallo atrasarem a maturagédo neste
sistema de producéo, requerem um atraso na data de colheita, para que possam atingir a mesma concentracao
de agucar do mosto e graduacéo alcodlica do vinho obtido em cultivo convencional.

Palavras-chave: cultivo protegido; Vitis vinifera; sanidade, qualidade enoldgica.
'"UFRGS, Departamento de Horticultura e Silvicultura, Porto Alegre, RS, Brasil, e-mail:
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Influéncia da temperatura da uva no esmagamento sob o rendimento em mosto na
cultivar Goethe

Stevan Gritzmann Arcari1; Emilio Della Bruna'

A cultivar Goethe, quando vinificada nos sistemas modernos de vinificagdo em branco, apresenta baixo
rendimento em volume de mosto, principalmente devido ao seu alto teor de pectina e mucilagens na polpa.
Para obter um vinho equilibrado em termos sensoriais e de boa agradabilidade ao consumidor esta deve ser
vinificada em maceracao pelicular por 12 a 60 horas, sendo que quando isto ocorre na temperatura de
vinificagédo de brancos (15 a 18TC) o rendimento em mosto normalmente fica em torno de 50%. Neste trabalho,
buscamos avaliar a influéncia da temperatura da uva no momento do esmagamento sobre o rendimeno em
mosto da vinificagdo com fermentag&o alcodlica controlada a 16TC. O trabalho foi realizado na vindima de
2007, sendo realizadas trés repeticdes de dois tratamentos, um com a uva moida a temperatura ambiente
(26C) e outro com a uva moida ap6s uma noite em ca mara-fria (10C). Seguiu-se o procedimento tradicio nal
de vinificagdo nos dois tratamentos, sendo realizado o descube apds 48 horas de maceragao pelicular; os
vinhos seguiram a fermentagéo alcodlica a 16C, sen do ao final desta realizada uma transfega e uma colagem
com bentonite enolégica. Ao final do processo obteve-se um rendimento de 48% com a uva moida a
temperatura ambiente e de 65% com a uva resfriada. Ndo houve diferenga significativa para os teores de
alcool, acidez total e volatil do vinho.

Palavras-chave: uva Goethe; vinho branco; vinificagdo; rendimento em mosto.
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