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Apresentacao

A Iniciacao Cientifica € uma modalidade de formacao técnico-cientifica que
permite introduzir os estudantes de graduacédo em atividades de pesquisa, na

perspectiva de formar os cientistas do futuro.

Durante os Encontros de Iniciagao Cientifica, os estagiarios tém a oportunidade
de apresentar seus trabalhos de forma oral e discutir os resultados e
experiéncias alcangcados, como fruto de dedicagdo, com a comunidade

académica.

Neste cenario, a Embrapa Agroindustria Tropical como instituicado responsavel
pela formagao de cientistas do futuro promoveu o VIl Encontro de Iniciagcéo
Cientifica da Embrapa, nos dias 02 e 03 de julho de 2009. O Encontro teve 46
trabalhos inscritos contemplando as areas de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, Socioeconomia, Gestdo e Engenharia Ambiental, Protecdo de
Plantas, Fisiologia e Tecnologia Pd&s-Colheita e Melhoramento, Biologia

Molecular e Vegetal.

E com muita satisfagdo que apresentamos os resumos do VII Encontro de
Iniciacao Cientifica da Embrapa Agroindustria Tropical, resultado de esforgcos

dos estudantes, Comunidade Embrapiana, 6rgaos de fomento e colaboradores.

Vitor Hugo de Oliveira

Chefe-Geral da Embrapa Agroindustria Tropical



Agradecimentos

A Chefia Geral da Unidade e as Chefias Adjuntas de Administragdo e de
Pesquisa, representadas pelo Dr. Vitor Hugo de Oliveira, Dr. Claudio Rogério
Bezerra Torres e Dra. Andreia Hansen Oster, respectivamente, por

reconhecerem a importancia do evento e apoiarem a sua realizacao.

Aos Setores de Tecnologia da Informacédo e de Comunicagdo e Negodcios da
Embrapa Agroindustria Tropical, pelo apoio em todos os momentos da

organizagao deste evento.

Ao Comité de Publicagdbes e a equipe de editoragdo, pelas valiosas

contribuicdes para a elaboragao deste documento.

Ao CNPq, pela concessao da cota do Programa Institucional de Bolsas de
Iniciacdo Cientifica (Pibic), que auxilia no desenvolvimento de pesquisas
cientificas e tecnologicas de interesse da agroindustria tropical, possibilitando a

iniciacdo dos estudantes nas atividades de pesquisa.

A todos que, de uma forma ou de outra, colaboraram para a realizacdo do

evento e deste documento.



Sumario

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos............cccccounee... 7
Atividade antioxidante total e polifendis em feijoes (Phaseolus vulgaris, L.)

das cultivares ‘BRS Supremo’ e ‘BRS Pontal’.............cccooviiiiiiiiiiiiiei. 8
Organizacao da informagao da colecao de bactérias laticas da Embrapa
Agroindustria TroOPICAI ..........ueiieiiiiiiiiiii ettt e e e e eeees 9
Pesquisa de bacteriéfagos na linha de producgao industrial

de queijos de coalho produzidos N0 Ceara ...........ccceeveeeeeeiiiiiiiiiiee e 10
Selecao de bactérias laticas de queijo de coalho artesanal ............................. 11
Analise do rendimento cerifero da cera de carnauba e o perfil de seus
compostos por cromatografia gasosa — espectrometria de massas................. 12
Identificacdo de Staphylococcus aureus, isolado de queijo de coalho,

pela técnica de PCR..... .o e 13
Classificagao de bactérias laticas isoladas de queijo de coalho artesanal....... 14

Otimizacéo sistematica da analise dos volateis do headspace
de aguardentes por microextracdo em fase solida (SPME) ...............cccceee. 15

Producéao de protease por Aspergillus oryzae em fermentagdo semi-sélida
utilizando residuos agroindustriais como substrato..............ccccoooiii 16

Enzimas coagulantes do leite obtidas das sementes de girassol
e concentradas por membranas para uso na fabricagdo de queijos de cabra . 17

Avaliacdo da adicio de preparacdes enzimaticas comerciais
sobre o0 extrato de bagago de Caju ........ccovviviviiiiiiiiiiiiiiie 18

Avaliagao sensorial de aparéncia de mangas revestidas com emulsao
de cera de CarNaUDA ..........coooiuiiiiie e 19

Atividade antimicrobiana de extratos hidroalcoodlicos
de eSpPEcies de OCIMUM ......coouiiii i e e e e eae 20

Perfil sensorial de bananas do tipo ‘Cavendish’ resistentes a sigatoka-negra . 21

Avaliagdo da atividade xilanolitica em colegdes de culturas fungicas.............. 22
Caracterizagdo e manutencéo de bactérias patogénicas

provenientes do QUEIJO COAINO........coiiii i 23
Analise de flavonois em polpa de murici liofilizada por CLAE .............c............ 24

Pesquisa de Salmonella spp. em queijo de coalho produzido no Estado do
(7] - TSSO UUPPPRPRPPPN 25



Fisiologia e Tecnologia Pés-Colheita...................... 26

Avaliagéo da viabilidade e da estocagem de espécies de Trichoderma

apOs secagem €M SPray GIYEI ......coeeiieeeiie e e e e e e e e e aaas 27
Perfil sensorial de gendtipos de bananas tipo ‘prata’ resistentes

A SIGAtOKA-NEAra. ... . 28
Identificagédo e quantificagdo de acidos graxos em pequis oriundos

da Chapada do Araripe, CE ... 29
Qualidade e volume de perdas pés-colheita de frutos em uma rede de
supermercados de Fortaleza................oeoiiiiiiiii i, 30
Capacidade antioxidante total e compostos bioativos de pedunculos

de cajueiro em diferentes estadios de maturagao.............ccceevvviiiieeeeeeeeeennnnn, 31
Caracterizacdo quimica e fisico-quimica de bananas ‘preciosa’ resistente a
sigatoka-negra apds tratamento com 1-MCP .........ccooooiiiiiiiiiiiii 32
Qualidade, compostos bioativos e atividade antioxidante em frutos

de cultivares de bananeira produzidas no Ceara.............cccceeeeevviiiieeeeeiiieeees 33
Qualidade, compostos bioativos e atividade antioxidante de uvas de mesa
Produzidas NO CEAIA ...........oiiiiiiie e 34
Gestao e Engenharia Ambiental ............................. 35
Obtencao e caracterizagao de fibras vegetais para elaboragéo de

aF=T aTeTe o] 4] 0o 1S ] (o 1= 36
Hidrolise enzimatica do bagago do pedunculo dO Caju.............uuveeeeeieeiniinnennnnns 37
Biodegradabilidade anaerdbia do bagago do pedunculo do caju..................... 38

Operagao de um reator anaerdbio para digestdo do bagago
(o {03 o1=To [¥] o 1U1 [} [0 1N o= | U NPT 39

Isolamento e analise do perfil xilanolitico de fungos de solo
do mangue da SapIiraNQa .......ccccoeeiiiiiiiiiiee e 40



Protecaode Plantas...........ccooeiiiiiiiie, 41

Reduc¢ao no desenvolvimento do meloeiro ‘pele-de-sapo’

tratado com indutor de reSiStENCIa ...........oveiiiiiiii i 42
Efeito da aplicagao de fungicidas e indutores de resisténcia

na ocorréncia da podridao-preta-da-haste do cajueiro............cccceevvvvveceeeeeeenn. 43
Controle do “mofo-preto” em cajueiros utilizando diferentes substancias

(2] [od] (o] = 1< S PP PTRPTRRUPPPIN 44
Criacao e obtencao da broca-da-bananeira, Cosmopolites sordidus

(germar), em condigdes de campo e laboratorio...........cccceeeeeeiiiiiiiiiiiiieeeeeee, 45
Eficiéncia de biofungicidas no controle de doencgas fungicas em meléo........... 46
Melhoramento, Biologia Molecular e Vegetal ......... 47
Utilizacdo de marcadores ISSR na deteccao de variabilidade

genética em cultura de gravioleira..............ccooeveiiiii i 48

Marcadores ISSR utilizados para detectar variabilidade
genética de genotipos de Cajazeira........cooeveveveeeeieiieiie e 49

Efeito de diferentes auxinas na indugao de calos embriogénicos em trés
cultivares de antUirio .........oooeiiiiii i 50

Efeito de diferentes concentragdes de
BAP e de fotoperiodos na micropropagacgao de alpinia ............ccccoeevvvvveeeennn.. 51

Caracterizagado morfolégica, fisica e quimica de acessos de cajueiro
(o (o T o7 =T 1 = To [ o TSP 52

Efeito de diferentes concentragdées de BAP (6-benzilaminopurina) na
micropropagacao de bastdo do imperador...........ccovvveeiiiiiiiii e 53

Aclimatacao de plantulas de Anthurium plowmanii em diferentes substratos . 54

Selecao de hibridos experimentais do programa de melhoramento

genético de meldo-amarelo da Embrapa ..., 55
Particionamento de matéria seca em plantas de meloeiro..............ccccceeeeeee. 56
SOCIOECONOMIA.....cceuiiiiiieiii e o7
Transi¢ao agroecoldgica da cajucultura familiar de Barreira-CE...................... 58



ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DE EXTRATOS HIDROALCOOLICOS DE
ESPECIES DE OCIMUM

Civita Teixeira de Sousa’, Terezinha Feitosa Machado?, Nadia Accioly Pinto
Nogueira®; Rita de Cassia Alves Pereira?, Maria Goreti Vasconcelos Silva*,
Danya Bandeira Lima*

'Universidade Federal do Ceara;’Embrapa Agroindustria Tropical, CP 3761,
60511-110, Fortaleza, CE, Brasil. E-mail: civitatsou@ig.com.br

Produtos derivados de plantas tém sido usados com propdsito medicinal ha
séculos, de forma empirica, no tratamento de doencgas infecciosas, sendo
necessaria a comprovacgao cientifica de seu potencial antimicrobiano. Espécies
de Ocimum (manjericdo) sao cultivadas, principalmente por pequenos
produtores, para a comercializacdo de suas folhas, que sdo usadas como
aromatizante, condimento e na medicina popular. O objetivo deste estudo foi
avaliar o potencial antimicrobiano dos extratos hidroalcodlicos (HA) com
concentracédo de 10%, provenientes de flores (FL) e de folhas (FO) secas de
Ocimum selloi (EHAOS-FL, EHAOS-FO), O. micranthum (EHAOM-FL, EHAOM-
FO), Occimun sp (EHAOsp-FL, EHAOsp-FO), O. gratissimo (EHAOG-FL,
EHAOG-FO) e O. pupuraceus (EHAOP-FL, EHAOP-FO). As culturas utilizadas
como reveladoras da atividade antimicrobiana foram Pseudomona aeruginosa
ATCC 9027, Salmonella choleraesuis ATCC 10708, Escherichia coli ATCC
10536, Staphylococcus aureus ATCC 6538P e Candida albicans ATCC 10231,
padronizadas em 10® UFC/mL. O potencial antimicrobiano dos extratos
hidroalcodlicos foi avaliado através do método de difusdo em Agar, modificado.
Com o auxilio de “swabs” estéreis, suspensdes microbianas foram semeadas na
superficie do agar Mueller-Hinton e agar Sabouraud-dextrose. Em seguida foram
feitos pogos de 5 mm nos quais foram adicionadas aliquatas de 25 pL dos
extratos. Os resultados mostraram que todos os extratos hidroalcodlicos foram
capazes de inibir o crescimento de pelo menos uma das cepas testadas,
contudo, observou-se diferenga significativa entre os extratos das diferentes
espécies e extratos das diferentes partes da planta. Os melhores potenciais
antimicrobianos foram observados para EHAOG-FL e EHAOG-FO sobre as
cepas de S. choleraesuis e P. aeruginosa, embora o maior espectro de atividade
tenha sido constatado para os EHAOsp, que apresentaram capacidade de inibir
todas as cepas. Em geral, os extratos de folhas foram mais ativos que os de
flores e as bactérias Gram-negativas mostraram-se mais sensiveis que as Gram-
positivas.
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