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Qualidade pos-colheita de laranjas submetidas a‘impacto por manuseio
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O Brasil destaca-se como o maior produtor mundial de citros, com aproximadamente 20
milhdes de toneladas/ano, correspondendo a 36% da- produgdo mundial de laranja fresca. O
estado de Sdo Paulo ¢ responsavel por 81 % da produgdo brasileira, a qual 82% ¢ destinada a
producdo de suco e 17% para o mercado doméstico e apenas' 1% ¢é destinado para a
exportagdo de frutas frescas. As perdas de produtos hortifrutigranjeiros, devido a danos fisicos
na cadeia entre o produtor e o consumidor, sdo estimadas em cerca de 30 a 40 %. Do instante
em que sdo colhidos até serem consumidos, os produtos horticolas sofrem uma série de
injurias mecanicas que, dependendo da sensibilidade do produto, poderdo causar danos que
comprometerdo a sua qualidade final, provocando perdas da ordem de 20 a 25 % do total
colhido. Virias formas de contornar a falta de alimentos tém sido sugeridas, mas, na maioria
dos casos, relega-se a planos secundarios o combate a estas perdas. Dentre as causas de perdas
pos-colheita, destacam-se aquelas devidas a ocorréncia de injirias mecénicas. Tais injurias
ocasionam danos irreparaveis nos produtos, reduzindo sua vida, util e provocando uma
conseqiiente desvalorizagdo comercial. Este estudo tera a finalidade:de avaliar a incidéncia de
impactos na colheita de laranja relacionando com a perda de qualidade nos frutos. Para a
realizacdo do trabalho testes em laboratério avaliardo a qualidade dos frutos injuriados. O
estudo em laboratério sera realizado em trés etapas distintas. No primeiro ensaio, serd
utilizado a esfera instrumentada de didmetro 70 mm (Techmark. Inc,,Lansing, EUA), que sera
langada através de um equipamento de sucgdo desenvolvido por CAMARGO et al. (2004) a
partir de trés diferentes alturas: 10, 20 e 30 cm em diferentes superficies protetoras. Apds o
ensaio, os dados serdo transferidos para o microcomputador e, através das médias da
aceleragdo méxima, serd determinada a magnitude do impacto., Na segunda etapa, serd
estimada a forga méxima desenvolvida durante o impacto da esfera instrumentada com cada
superficie e para cada altura. Na terceira etapa, frutos de laranja serdo submetidos & queda por
meio do equipamento de sucgdo. Para este ensaio, serdo utilizadas trés alturas de quedas (10,
20 e 30 cm) e trés superficies, determinadas através dos resultados obtidos com a esfera
instrumentada, que apresentardo valores de aceleragdo baixo, médio e altos. Em cada uma das
superficies, serd aplicado po de giz para que o fruto fique marcado na hora da queda,
possibilitando determinar onde ocorreu o dano. Apés o ensaio, os frutos serdo armazenados
em temperatura ambiente (24°C) e refrigerados, juntamente com os frutos controle. Passados
sete dias de armazenamento, serdo avaliados a preseng¢a de danos internos de impacto. Além
destes testes, serdo avaliados os itens de qualidades tais como os teores de solidos soluveis,
acidez titulavel e acido ascorbico e pH
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