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Apresentacao

A Iniciacao Cientifica € uma modalidade de formacao técnico-cientifica que
permite introduzir os estudantes de graduacédo em atividades de pesquisa, na

perspectiva de formar os cientistas do futuro.

Durante os Encontros de Iniciagao Cientifica, os estagiarios tém a oportunidade
de apresentar seus trabalhos de forma oral e discutir os resultados e
experiéncias alcangcados, como fruto de dedicagdo, com a comunidade

académica.

Neste cenario, a Embrapa Agroindustria Tropical como instituicado responsavel
pela formagao de cientistas do futuro promoveu o VIl Encontro de Iniciagcéo
Cientifica da Embrapa, nos dias 02 e 03 de julho de 2009. O Encontro teve 46
trabalhos inscritos contemplando as areas de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, Socioeconomia, Gestdo e Engenharia Ambiental, Protecdo de
Plantas, Fisiologia e Tecnologia Pd&s-Colheita e Melhoramento, Biologia

Molecular e Vegetal.

E com muita satisfagdo que apresentamos os resumos do VII Encontro de
Iniciacao Cientifica da Embrapa Agroindustria Tropical, resultado de esforgcos

dos estudantes, Comunidade Embrapiana, 6rgaos de fomento e colaboradores.

Vitor Hugo de Oliveira

Chefe-Geral da Embrapa Agroindustria Tropical
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AVALIACAO DA ATIVIDADE XILANOLITICA EM COLECOES DE CULTURAS
FUNGICAS

Genilton da Silva Faheina Junior™?, Verdnica Regina Lopes de Oliveira’?, Raissa
Mesquita Braga?, Caroline Gondim de Souza?, Claudia Miranda Martins?,
Gustavo Adolfo Saavedra Pinto*

'Embrapa Agroindustria Tropical; *Universidade Federal do Ceara
e-mail: genilton@gmail.com

Os fungos sdo os produtores principais de enzimas xilanoliticas, secretando
xilanases acessorias que auxiliam no branqueamento das xilanas. Apesar da
producao das xilanases se concentrar principalmente nos fungos Aspergillus sp.
e Trichoderma sp, outras espécies devem ser investigadas devido a demanda
por cepas produtoras de xilanases com maior rendimento e alta estabilidade em
condicbes extremas de temperatura e pH. O presente trabalho teve como
objetivo avaliar o potencial de producdo de xilanases por 81 linhagens fungicas,
de variadas espécies. A capacidade de producdo de xilanases foi verificada em
meio de cultura com xilana oat-spelts (2,0g.L™') como Unica fonte de carbono,
com a composigdo: MgSO4 (0,5g.L™"); KCI (0,5g.L™"); NaNOs (3,0g.L™");
FeS0,4.7H,0 (0,01g.L™"); K.HPO,4 (1,0g.L"); Agar (15g.L™"). Apés incubacdo por
96 horas a 30°C, o potencial enzimatico das cepas foi constatado por meio da
técnica de coloragdo com vermelho congo, evidenciado através da presenga de
halo de hidrélise. O indice enzimatico (i.e.) foi calculado dividindo-se os valores
das medidas do halo de hidrélise com o halo de crescimento do microrganismo.
Também foi realizada a medicdo do halo de crescimento da colbnia, a cada
periodo de 24 horas. Os dados do experimento foram submetidos a analise
estatistica utilizando teste de Tukey a 5% de probabilidade. Segundo a analise
dos resultados, de acordo com o i.e., observa-se que a cepa Aspergillus niger
IOC 207 destacou-se estatisticamente das demais, com i.e. igual a 2,38. Outras
quatro linhagens de Aspergillus, dentre elas A. oryzae, também destacaram-se
estatisticamente. Apenas uma cepa, Lasodiplodia theobromae isolada de
plantacdo de atemodia, ndo apresentou crescimento no meio especifico apos 96
horas. De acordo com o crescimento colonial, as duas cepas de Trichoderma
isoladas pelo Instituto Nacional de Pesquisas na Amazdnia, apresentaram maior
variagao de crescimento das colbnias, apesar do i.e. baixo se comparado aos
demais. As avaliagcdes nessa primeira etapa permitiram tracar um perfil basico
quanto a atividade xilanolitica. Serao realizados estudos mais acurados acerca
do potencial de producéo de xilanases.
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