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Abstract

In this study, the pattern of elution of fatty acids (FA) from high-CLA butter fat was
compared by three different gas chromatographic conditions using a 100m capillary column.
Results showed an improved separation of short-chain FA when the initial temperature was
kept at 60°C/5min and no lost of resolution was observed when the first ramp increased from
15 to 20°C/min. Considering the second ramp best resolution was achieved with a rate of
1°C/min.
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1 - Introducio

Os isdmeros do 4cido linoléico conjugado (CLA) apresentam diferentes atividades
biolégicas, destacando-se a anti-cancerigena. Neste sentido, diversas pesquisas tém sido
realizadas para aumentar sua concentragao no leite, visto que este alimento € a principal fonte
de CLA na dieta humana. Paralelamente, tem havido grande progresso no desenvolvimento de
métodos de andlise para a caracterizacao e quantificacao dos isdmeros de CLA. Entretanto, a
separagdo dos isomeros de CLA e de C18:1 cis/trans por cromatografia em fase gasosa,

mesmo em colunas capilares de 100 e 200 m, nao € completa (CHRISTIE, 2007).

O objetivo deste trabalho foi comparar o perfil de eluicdo dos dcidos graxos de cadeia
curta (C4 a C8), isomeros de CLA e de C18:1 em amostra de manteiga rica em CLA por

cromatografia gasosa, utilizando-se coluna de 100 metros e trés programacoes diferentes de

temperatura.

2 - MATERIAL E METODOS

O perfil de acidos graxos de manteiga rica em CLA, de leite de vacas alimentad: ¢

dieta contendo 4,5% de 6leo de soja na matéria seca, foi determinado por cromatogra

fase gasosa (CG) usando coluna capilar de silica fundida (CPSil-88, 100m x 0,22

* A quem a correspondéncia deve ser enviada




0,2um) e detector de ionizagdo de chama (FID) operado a 280°C. O injetor foi mantido a
250°C operado no modo de divisdo de fluxo de 1/50. A fragdo lipidica da manteiga foi
extraida em solugao de hexano-isopropanol e metilada em solucdo alcalina de metéxido de
sodio (CHRISTIE, 1982). Foram estudas trés condigcoes de programagdo de temperatura.
Condigao 1: temperatura inicial - 60 °C por 5 min, de 60 a 165 °C, com rampa de 15°C/min,
Imin a 165 °C e de 165 a 225 °C, a 2°C/min e 17 minutos nesta temperatura; Condigao 2:
temp. inicial de 80°C/2 min, de 80 a 165 °C, 20°C graus/min e de 165 a 225 °C, a 1,5 °C/min;
Condicao 3: temp. inicial a 60°C por 5 min, de 80 a 165°C, a 20°C/min, de 165 a 225°C com
taxa de 1°C/min. Os acidos graxos foram identificados por comparacao com os tempos de
reten¢do observados em padroes da SIGMA e NU CHEK. Os isomeros de C18:1 trans/cis ¢
de CLA foram identificados com base em trabalhos publicados na literatura (DESTILLATS et
al., 2007).

3 - RESULTADOS E DISCUSSAO
Os cromatogramas de ésteres metilicos das trés condicoes de programacao estudadas

estao apresentados nas Figuras de 1 a 3.
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Figura 1. Separacao de ésteres metilicos de manteiga na Condicao 1: temp. 60 °C por 5 min,
de 60 a 165 °C, com rampa de 15°C/min, 1min a 165 °C e de 165 a 225°C, a 2°C/min e 17

minutos nesta temperatura;.
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Figura 2. Separagéo de ésteres metilicos de manteiga na programagao de temperatura —

Condigao 2: temp. inicial de 80°C/2 min, de 80 a 165 °C, 20°C graus/min e de 165 a 225 °C, a



1,5 °C/min
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Figura 3. Separagio de ésteres metilicos de manteiga na programagio de temperatura: inicial a
60°C por 5 min, de 80 a 165°C, a 20°C/min, de 165 a 225°C com taxa de 1°C/min

Para separacdo dos acidos graxos de menor molecular (C4 a C8), obteve-se uma
melhor resolucio entre os picos na temperatura inicial de 60°C. Comparando-se as taxas de 15
e 20°C/min na primeira rampa aquecimento observa-se que nao ocorreu perda de resolucao ou

co-elui¢io para a amostra analisada, permitindo reduzir o tempo de corrida.

Comparando-se as programacdes finais de 1; 1,5 e 2°C/min, verificou-se uma
tendéncia de melhor separagdo entre os isdbmeros de C18:1 cis e trans com a redugio da taxa
de aquecimento, mas com um aumento no tempo de corrida, que pode ser observada pelo

tempo de retengdo dos isdmeros de CLA, que eluem nos tempos de 41, 33 e 34 minutos,

respectivamente.
4 - CONCLUSOES

Nas condigdes avaliadas as melhores condigdes para separagdo dos dcidos graxos de leite e

dos isdémeros cis € trans de C18:1 e de isémeros de CLA foi a condigao 3.
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XXl Congresso Brasileiro de 06209 de Outubro de 2008
Ciéncia e Tecnologio

Minascentro - Belo Horizonte -

XY Seminotio Loting

de A“mentOS de Ciencia e fecno

A Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (sbCTA), por |
de sua regional de Minas Gerais (sbCTA-MG), e a “Asociacion Latino Americ
y del Caribe de Ciencia y Tecnologia de Alimentos” (ALACCTA) promoveri
XXI Congresso Brasileiro (XXI CBCTA) e o XV Seminario Latino Americano
Caribe de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (XV SLACCTA), no Minascel
em Belo Horizonte, MG, no periodo de 6 a 9 de outubro de 2008,

Nesses eventos se relinem pesquisadores lideres e técnicos de institui
plblicas e das empresas das areas afins, de pesquisa, produgd
formecimento de alimentos, além de estudantes de graduagdo e de
graduagdo em Alimentos, Agronomia, Nutrigdo, Engenharia Quimica, Farm
Veterindria e Biologia, dentre outras areas correlatas. O tema central d
ano é: “ciéncia e inovagdo para o desenvolvimento sustentavel'
suprimento de alimentos no mundo transcende. o aumento da produtivid
necessitando garantir seguranga sanitaria, com viabilidade econémica € s
e com controle do impacto ambiental. Entidades de representacdo mut
como a FAO discutem a seguranga alimentar e 0s desafios das muda
climaticas e da produgao de energia de fontes renovéveis. Por essa razao,
outubro de 2008, no Minascentro, enfocando este tema central, estare
apresentando e discutindo os mais recentes avangos € !
implicagbes quanto a matérias-primas, produtos, tecnolog
equipamentos, instrumentacdo de Jaboratorio, insumos
ingredientes e servi¢os para a pesquisa e para a industria alimen
brasileira e Latino Americana e do Caribe. O CBCTA e SLACCTA:
estio formatados em trés grandes conferéncias, um elenco de palestras s
assuntos atuais da area de alimentos, mesas-redondas sobre grandes tem
um elenco de vinte cursos técnicos. Além dos trabalhos em posteres,
grupo de vinte e oito congressistas apresentard resultados de suas pesqt
originais em segdes orais, oferecendo oportunidade de destaque de v
talentos entre os pesquisadores mais jovens. Em paralelo, serdo apresenti
e debatidos assuntos atuais com a participagdo de prestadores de servigo
4rea de alimentos como bares e restaurantes.

A Comissdo Organizadora do XXI CBCTA e do XV SLACCTA esclart
que os autores sdo os responsaveis pelas informacdes contidas r
trabalhos apresentados.

José Benicio Paes Chaves
Presidente
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