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O consumo de bebidas ndo alcodlicas tem aumentado em virtude da preferéncia do consumidor
por alimentos saudaveis e funcionais. O suco de caju clarificado pode ser utilizado na fabricacao
de bebidas mistas para melhorar as caracteristicas nutricionais devido ao seu alto teor de vitamina
C. Contudo o seu odor intenso pode interferir nas formulacdes. Resinas com diferentes aplicacfes
tém sido muito utilizadas. Entre as vantagens observa-se a facil modificacdo de suas superficies
para aumentar a seletividade, além da facil regeneragéo apés o uso. O objetivo desse trabalho foi
o de avaliar o tratamento com quatro tipos de resinas Amberlite: FPA54, FPX66, XAD 761 e XAD4
no perfil volatil e nas caracteristicas quimicas de suco de caju clarificado. O suco foi clarificado
pelo processo de microfiltracdo em membranas, e tratado com as resinas em shaker rotatoério.
Apés o tratamento, os volateis das amostras foram isolados por microextracdo em fase solida
(SPME) e identificados por cromatografia gasosa-espectrometria de massas. Foram realizadas
também andlises de pH, acidez, sélidos sollveis totais (SST), acucares redutores (AR) e vitamina
C. As resinas XAD4 e FPX66 se mostraram bastante eficientes na remocdo dos volateis em
detrimento da FPA54 e XAD761. O pH 4,2+0,0 do suco controle (ndo tratado com resina) se
manteve com a XAD4 e FPX66 e passou para 5,0+0,0 com a FPA54 e XAD761. A acidez de
0,28+0,0¢/100g do controle, nas resinas variou entre 0,23+0,0 e 0,26+0,0g/100g. Os teores de
SST e AR sofreram uma reducéo de aproximadamente 1% em todas as resinas. A concentracao
de vitamina C passou de 159+0,16mg AA/100mL para 134+0,20 (FPX66), 132+0,18 (XAD4),
117+0,19 (FPA54) e 105+0,05 (XAD761). A analise do perfil volatil demonstrou que as resinas
XAD4 e a FPX66 removeram quase totalmente os volateis, impedindo que o fruto de origem fosse

identificado, e ndo interferiram muito nas caracteristicas quimicas.
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