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QUALIDADE, COMPOSTOS BIOATIVOS E ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE TUCUMA (Astrocaryum vulgare) NATIVO
DO AMAPA, BRASIL
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erra firme, dreas desmatadas e capoeiras no estado do Amapi4, mas
ainda pouco explorada na regifio. Estudos voltados para o potencial alimentar e funcional desta espécie sio importantes, favorecendo

a produgio e comercializagio de produtos regionais e agregagdo de valor. Objetivo: Avaliar caracterfsticas fisicas, quimicas, fisico-
quimicas e atividade antioxidante total de frutos de tucuma nativo do estado do Ama

P4, visando 3 determinagdo do potencial alimentar
¢ funcional dessa espécie. Método: Os frutos de tucuma foram coletados no Estado do Amapé e avaliados nos laboratérios da UFPB
¢ Embrapa Agroinduistria Tropical. As andlises realizadas foram: peso (PT), comprimento, didmetro, coloragdo, pH, acidez titul4ve|
(AT), sélidos sohiveis (S8), SS/AT, amido. agicares redutores (AR), vitamina C (VC), B-caroteno (BC), carotendides totais (CT),
antocianinas totais (AT), Ravondides amarelos (FA), polifenéis extrafveis totais (PET) e atividade antioxidante total (AAT), pelo
método [3~caroteno/Acido linoléico. Resultados: Dentre as andlises realizadas o tucuma apresentou: PT - 22,81 g; comp. - 3,78 cm;
didm. - 3,15cm; S§ - 20,9 %; SS/AT - 122,95; amido - 10,48 %;CT-17,28 mg/100g; BC - 15,78 #8/gi FA - 25,83 mg/100g; AT - 3,12
mg/100g; VC - 20,62 mg/100g e PET - 80 de inibigdo da oxidago, nas diferentes concentragdes

foram de: 0,5 8-9791%e0,] 2-9286 %. Conclusgo: Os frutos de tucumd apresentaram grande potencial funcional com destaque
Para os compostos bioativos e i

Financiado por CNPgq,
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CONTENIDO DE OLIGOSACARIDOS EN SEMILLAS DE LEGUMINOSAS SILVESTRES DE JALISCO, MEXICO
Leticia Maya, Mario Ruiz, Pedro Garcfa,
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Introduccién: Los oligosacridos
reportado que contienen oligosac
reserva, adaptacién al frio Y trans
actividad prebiética. Los prebiéti

son moléculas de hasta 10 unidades monoméricas. En semillas de leguminosas cultivadas se ha
dridos de la familia de las rafinosas (RFOs), que cumplen en ellas la funcién de carbohidratos de
locacién, Diversos estudios han demostrado que algunos oligosac4ridos de origen vegetal poseen .

Cos son un ingrediente de los alimentos que resisten Ia digestién, son hidrolizados y fermentados
an el desarrollo de un un ndmero [

rresponden a leguminosas silvestres colectadas en di
pennatula, Enterolobium cyclocarpum, Vigna spp, Leucaena leucocephala, Pithecellobium dulce,
elegans, Lupinus montanys ¥ Lupinus rotundiflorus). A partir del extracto hidroalcohdlico de hari
carbén activado/tierra de diatomdceas y resina de intercambio i6nico. La evaluacién cualitativ
CCF empleando como fase mévil acetato de etilo- n-propanol- ac. acético-

Cuantificacién se empleo la técnica de cromatografia de liquidos usando un de

r utilizados como fuente de prebidticos,
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QUALIDADE, COMPOSTOS BIOATIVOS E ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE FRUTOS DE INAJA (MAXIMILIANA
MARIPA) NATIVOS DO AMAPA, BRASIL
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Prima para as industrias alimeniticias e de cosmeéticos. Objetivo: Avaliar aspectos de qualidade, compostos bioativos e atividade
antioxidante total de frutos de inajé visando a determinagfio de caraclersti i :

no Estado do Amap4 e avaliados nos laboratérios da UFPB e Embrapa Agroindustria Tropical.
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