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iversas substancias tém sido utilizadas
com afinalidade de diminuir o estresse e
conseqientemente a mortalidade de
peixes durante operagoes estressantes
na aquicultura, como o manejo, manuseio e o
transporte. Dentre estas substancias destaca-
se o sal de cozinha (NaCl 90%), um produto de
facil obtengao e baixo custo e que muitas vezes
é utilizado de forma desordenada e sem o co-
nhecimento da melhor concentra(;ao

O sal ¢ utilizado para igualar o gradiente osmotico entre a
agua ¢ o plasma do peixe, fazendo com que haja uma redugdo na
difusiio de fons para a 4gua, permitindo que ¢ peixe mantenha sua
homcostase (fungdes vitais em harmonia), ndo comprometendo a
sua satde. O sal também estimula a secre¢do de muco sobre o
epit¢lio branquial, dificultando a passagem de ions através das
membranas celulares. Além de reduzir o estresse, o sal também tem
efeito profilatico sendo indicado para o tratamento de fungos,
infestagio de parasitas monogenéticos, lernea, infecgdo branquial
bacleriana, entre outras.

Trabalhos de carater informativo sobre o transporte, como
apostilas e livros técnicos, costumam recomendar a utilizagao do
sal ¢ citam as doses que devem ser aplicadas para os diversos
tamanhos de peixes que sdo transportados, normalmente variando
de | a5 gdesal/L de 4gua. Porém, a maioria desses trabalhos ndo
tém um embasamento cientifico e ndo indicam de forma precisa
Como obtiveram estas recomendagdes, que sdo muitas vezes feitas
sem que sejam levadas em consideragdo a espécie a ser transpor-
tada ¢ a resisténcia da mesma a salinidade.

A falta de precisdo quanto ao uso de sal na literatura,
levou-nos atestar sua eficiéncia durante o transporte de tambaqui
(Colossoma macropomum) em duas fases: juvenis (2-5 cm) e
peixes paraoabate (1kg). Ao buscarmos informagdes cientificas
artespeito do uso do sal durante o transporte de espécies nativas,
identificamos dois trabalhos: umrealizado por Carneiro & Urbinati
(2001) com matrinxa (Brycon cephalus) com tamanho para abate
(1kg) e outro por Gomes et al. (1999) com juvenis de jundia
(Rhamdia quelen) (5 cm). Os resultados obtidos nos testes e
relatados na bibliografia cientifica mostraram que o uso do sal no
transporte nem sempre é recomendado, porém, existem situagdes
€m que o sal ¢ eficiente ao suprimir a mortalidade e as respostas
de estresse durante o transporte.

CPM-lSSOO-

Transporte de juvenis

O transporte de juvenis geralmente ¢ uma ctapa obrigato-
ria na piscicultura, pois sdo criados em fazendas de larvicultura
e transportados para as fazendas de engorda com tamanhos que
variamde 3 a5 cme, o principal método de transporte ¢ um sistema
no qual os peixes sdo acondicionados em sacos pldsticos, onde
apos adicionada a dgua ¢ em seguida os peixes, ¢ injetado
oxigénio puro comercial. Apos a adigdo do oxigénio, o saco €
entdo fechado herméticamente com o uso de uma liga de borra-
cha. O tamanho do saco pode variar com a finalidade do trans-
porte e com o tamanho do peixe. Em fazendas de larvicultura
normalmente se utilizam de sacos de 30 ou 60 litros, onde em 20%
do volume ¢ adicionado agua e no restante ¢ injetado o oxigénio.
Os sacos podem ser transportados sem prote¢do ou colocados
em caixas de papeldo ou isopor, que oferecem protegdo adicional
aos choques mecénicos e as variagdes térmicas.
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Preparo de juvenis de tambaqui para transporte em sacos plésticos
com oxigénio, protegidos por caixa de isopor (detalhe)

Nos estados do Amazonas e Rio Grande do Sul, porexemplo,
as fazendas de larvicultura normalmente colocam na agua do trans-
porte o sal e 0 azul de metileno, sem contudo utilizar uma concen-
tragdo previamente estabelecida, e também ndo existe um acompa-
nhamento da sobrevivéncia destes peixes na chegada ao destino.

Testes realizados com o tambaqui e com o jundia, utilizando
o sal como redutor de mortalidade, mostraram, no entanto, resulta-
dos inversos ao esperado, ocorrendo mortalidades maiores quando
o sal foi utilizado no transporte. Também foi observado que quanto
maior a concentragdo de sal, maior a mortalidade (Tabela 1), cuja
causa provavel é o aumento da concentragdo de sédio corporal.
Portanto, o sal ndo melhora as condigdes de transporte de juvenis
(3-5 cm) de jundia e tambaqui, devendo este trabalho ser repetido
com outras espécies usadas em piscicultura, para que haja uma
avalia¢do adequada desta pratica no transporte de peixes.

Tabela 1 — Mortalidade (%). de juVenié de jundia e tambéﬁui durante o
transporte por 12 e 24 horas com e sem adi¢ao de sal. Ao lado do nome
do peixe, entre parenteses, esta a densxdade utlllzada no transporte
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Quantidade da sal Jundlé (100 penxele) Tambaqut ‘(50 peixes/L) {
.. ... . | 12horas [ 24horas | f2horas . | 24horas |
Sem sal 0 5 0 5
i
1g/L de 4gua 40 - | 100 15 50
Qg /L de &gua 80 l 100 15 70

* Gomes et al. (1999) ** Gomes (2002)
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Transporte de peixes com tamanho para abate tas primarias sdo as hormonais; as secundarias sdo as mudangas nos
No Brasil, o transporte de peixes com tamanho para abate parametros fisiologicos e bioquimicos e; as tercidarias sio o comprome-
(1-2Kg) vem aumentando consideravelmente para atender, entre timento no desempenho, mudangas no comportamento e aumento da

: outras finalidades, o comércio de peixe vivo em feiras para consu- suscetibilidade a doengas, que normalmente leva o peixe a morte. As
: mo, o fornecimento de peixes para fazendas e sitios de pesque-  respostas do estresse sdo manifestadas em seqiiéncia, onde a resposta
: pague e para a formagdo de plamd de reprodutores. primdria ativa a secundaria, que por sua vez ativa a terciaria.

Para o transporte desses peixes, normalmente sdo utilizadas O sal de cozinha foi eficiente para suprimir as respostas
caixas rigidas com tampa, feitas dos mais diversos materiais como: ~ primarias ¢ secundarias do estresse quando utilizado no transporte

pléstico, fibraealuminio, e com capacidadesquevariamde 10024000  de tambaqui ¢ matrinxd destinados ao abate. A principal causa
litros de agua, sendoasde 500 e 1000 litrosasmais utilizadas. Nestas ~ provavelmente foi devido ao ajuste de gradiente entre o peixe e 0
caixas ¢injetado oxigénio pormeio deumborbulhamento controlado ambiente, diminuindo a pressdao osmética, o trabalho
durante todo transporte, mas em algumas ocasioes, também sdo osmorregulatorio e, conseqiientemente, a diminuigdo do custo
utilizados compressores de ar, como uma alternativa de se realizar ~ energético durante o processo de transporte.

a aeracdo da agua durante o transporte. O sal de cozinha na concentragdo de 8 g/L de dgua se mostra
eficiente paradiminuiramaioria dasrespostas fisiologicas do estresse
em tambaquis durante o transporte, ¢ doses mais baixas de sal sdo
apenas parcialmente eficientes. O mesmo resultado foi obtido para o
matrinxd, porém a dose de sal mais eficiente foi de 6 g/L de agua
(Tabela2). Pode-se, entdo concluir, que a colocagdo de sal de cozinha
na dose correta ¢ eficiente para o transporte de peixes (tambaqui e
matrinxd) para o abate em caixas transportadoras, pois ha uma
supressdo da maioria das respostas de estresse e ndo ha mortalidade
quando transportados na densidade de 150 g de peixe/L de 4dgua.

Tabela 2- Eficiéncia do sal como redutor de estresse durante o transporte
de tambaqui e matrinx na densidade de 150 g de peixe/L de agua.

Caixa utilizada para transportar pel‘(es em tamanho de abate r Quantidade de sal i Tambaqui® Matrinxa**
cominjegdo deoxigénio Sem sal Estressa Estressa
1 g /L de agua Estressa Estressa

Durante o transporte, os peixes sdo afetados por uma série de
agentes estressores decorrentes da captura, do confinamento e do
manuseio. A quantificagdo do estresse ao qual o peixe é submetido 6 g /L de &gua Estressa parcialmente Ndo estressa

3 g/L de dgua Estressa Estressa parcialmente

durante 0 processo de transporte & fundamental para que se estabelf:- 8 i e Sia Nio estressa l ;
¢am praticas de manejo adequadas. As respostas ao estresse sdo \_ BT i
divididasem trés categorias: primdria, secundéria e terciaria. Asrespos- * Gomes (2002) ** Carneiro & Urbinati (2001)
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